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OZET

ORTUALTINDA YETISTIRILEN ‘SEL-42° VE ‘TAINUNG’ PAPAYA
CESITLERININ MORFOLOJIK, POMOLOJIK VE VERIM OZELLIKLERI
ILE DERIM SONRASI BAZI KALITE OZELLIKLERININ BELIRLENMESI

Esma GUNES

Doktora Tezi, Bahge Bitkileri Anabilim Dah
Damsman: Prof. Dr. Hamide GUBBUK
Mart 2014, 150 sayfa

Bu ¢aligmada, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinin Antalya kosullarinda
ortiialtinda baz1 morfolojik ve verim 6zellikleri ile optimum derim zamani, muhafaza ve
meyvelerde bazi kalite Kriterleri ile L-askorbik asit, toplam fenol miktari, seker ve bitki
besin maddelerinin mevsimsel degisimlerinin arastirilmast amaglanmustir.

Arastirma 2009-2011 yillar1 arasinda Akdeniz Universitesi Tohumculuk
Arastirma ve Gelistirme Merkezinde bulunan, yan ytiksekligi 5.5 m ve cat1 yiiksekligi
7.5 m olan demir konstriiksiyonlu plastik serada yiiriitiilmiistiir. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’
cesitlerine ait bitkiler sira aras1 2.5 m ve sira tizeri 1.8 m olacak sekilde dikilmis ve
sulama sistemi olarak damlama sulama sistemi kullanilmistir. Deneme siiresince,
sicaklik ve oransal nem degerleri sera igerisine yerlestirilen mini meteoroloji istasyonu
ile kaydedilmistir. Bitkilerde morfolojik o6zellikler olarak bitki boyu, govde g¢evresi,
yaprak sayisi, ilk ¢igeklenme yiiksekligi, dikimden ¢iceklenmeye kadar gegen siire,
meyve tutumu ve ¢igeklenmeden derime kadar gecen siire, verim ozellikleri olarak ise
bitki bagina verim ve dekara verim gesitlere gore belirlenmistir. Ayrica meyvelerde bazi
fiziksel (meyve agirligi, meyve eni ve boyu, meyve kabuk rengi, meyve eti sertligi),
kimyasal ve biyokimyasal ozellikler (suda ¢oziinebilir kuru madde miktari, titre
edilebilir asit miktari, L-askorbik asit miktari, toplam fenol miktari, fruktoz, glikoz,
sakkaroz ve toplam seker igerigi, bitki besin maddeleri) mevsimlere gore belirlenmistir.
Mevsimsel degisimleri belirlemek i¢in her mevsimi temsilen aylar secilmis ve buna
gore kis ayini temsilen ocak, ilkbahar ayin1 temsilen nisan, yaz aymni temsilen temmuz
ve sonbahar aymi temsilen ekim olmak {izere dort farkli ay dikkate alinmistir.
Arastirmada ayrica muhafaza c¢alismasi da yiiriitiilmistlir. Bu ¢alisma kapsaminda
temmuz ayinda farkli olgunluk asamalarinda (meyve kabuk rengi %25, %50 ve %75
oraninda yesilden saritya doniislimiin bagladigi olgunluk asamalarindaki) derilen
meyvelere 1-metilsiklopropen (1-MCP) uygulamasi yapilarak depolamanin meyve
kalitesi lizerine etkileri arastirilmistir.

Arastirma sonucunda; incelenen morfolojik kriterler agisindan bitki boyu, gévde
cevresi, meyve tutumu, ilk ciceklenme yiiksekligi, dikimden ilk ciceklenmeye kadar
gecen siire bakimidan ‘Sel-42” ¢esidi, ¢igeklenmeden derime kadar gegen siire, bitki
basina verim ve verim agisindan ise ‘Tainung’ ¢esidi en yiiksek sonucu vermistir.

‘Sel-42” ve ‘Tainung’ papaya ¢esitlerine ait meyvelerin pomolojik 6zellikleri
cesitlere ve mevsimlere bagli olarak degisim gostermistir. Arastirma bulgulart



sonucunda, meyve agirligi, meyve eni ve boyu en yiksek ‘Tainung’ ¢esidinde
saptanmistir. Meyve kabuk rengindeki parlakligi ifade eden L degeri en yiiksek ‘Sel-42°
cesidinin sonbahar mevsimini temsilen se¢ilen ekim ayinda saptanmistir. Meyve kabuk
renklerinden Croma (C*) ve Hue agis1 (h°) ise ¢esitler arasinda farklilik gostermezken,
mevsimlerin etkisi énemli bulunmustur. En yiiksek C* degeri sonbahar mevsiminde
saptanirken, h® agis1 kis mevsiminde belirlenmistir. Meyve eti sertligi, suda ¢6ziinebilir
kuru madde miktar1 ve titre edilebilir asit miktar1 en yiiksek ‘Sel-42° cesidinde
saptanmigtir.

Meyvelerde saptanan biyokimyasal 6zellikler, pomolojik 06zelliklerde oldugu
gibi gerek cesitlere ve gerekse mevsimlere gore farklilik gostermistir. Biyokimyasal
ozelliklerden L-askorbik asit, toplam fenol ile fruktoz, glikoz ve toplam seker miktar
cesitler acisindan degerlendirildiginde ‘Sel-42” c¢esidinde, mevsimler agisindan
degerlendirildiginde ise ilkbahar ve yaz mevsimlerini temsilen se¢ilen nisan ve temmuz
aylar1 en yiiksek degerlere sahip olmustur. Sakkaroz ise arastirmanin her iki yilinda da
tim donemlerde iz miktarda saptanmuistir.

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, meyvelerde saptanan makro ve mikro besin
maddeleri ¢esitlere ve mevsimlere baglh olarak degisim goéstermistir. Arastirma
bulgulari sonucunda, meyvelerde makro besin elementlerinden azot ve kalsiyum en
yiiksek yaz mevsiminde, fosfor, potasyum ve magnezyum ise en yiiksek sonbahar
mevsiminde saptanmigtir. Bunun yani sira mikro elementlerde yine gesitlere baglh
olarak mevsimsel degisim goéstermistir. Demir, ¢inko ve bor sonbahar mevsiminde,
bakir ve mangan ise kis mevsiminde en yiiksek degerlere sahip olmustur. Tiim makro ve
mikro elementler, cesitler acisindan degerlendirildiginde mangan ve bor hari¢ tiim
elementlerde en yiiksek degerler ‘Sel-42’ ¢esidinde saptanmistir.

Muhafaza g¢alismasi sonuclar1 istatistiksel agidan degerlendirildiginde cesit,
olgunluk asamasi ve uygulamalara gore farklilik gostermistir. Muhafaza siiresi en uzun
her iki gesitte de % 25 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde 200 ppb 1-MCP
uygulamasinda elde edilmistir. Tim olgunluk asamalarinda muhafaza siiresince
uygulamalara bagli olarak meyvelerin agirlik kayiplarinda artislar belirlenmistir.
Parlaklig1 ifade eden L degeri, canliligl ifade eden C* degeri ¢eside, uygulamalara ve
olgunluk asamasina gore degismekle beraber muhafaza siiresi uzadikea siirekli bir artis
gostermistir. Hue agisi ise diger iki renk kriterinin tersine muhafaza siiresince diisiisler
kaydedilmistir. Meyve kalite kriterlerinden biri olan meyve eti sertligi her iki gesitte de,
% 25 olgunluk asamasinda 200 ppb 1-MCP uygulamasi diger olgunluk asamalarindan
ve uygulamalardan daha yliksek kaydedilmistir. Suda ¢oziinebilir kuru madde miktari
ise ‘Sel-42° c¢esidinde arastirmanin her iki yilinda da uygulamalara ve olgunluk
asamalarina bagli olarak istatistiksel agidan farklilik gostermezken, ‘Tainung’ ¢esidinde
% 25 olgunluk asamasindan % 75 olgunluk asamasina dogru gittikce dogrusal bir artig
gosterdigi saptanmustir. Titre edilebilir asit miktar1 ise her iki cesitte de istatistiksel
acidan 6nemli bulunsa da pratik acidan ¢ok belirgin bir farklilik yaratacak diizeyde
saptanmamustir. L-askorbik asit miktarlar1 ise en yiiksek ‘Sel-42° ¢esidinde %25
olgunluk asamasinda 50 ve 200 ppb 1-MCP uygulamalarinda, ‘Tainung’ ¢esidinde ise
%75 olgunluk asamasinda 200 ppb 1-MCP uygulamasinda kaydedilmistir.



Denemede kullanilan ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde elde edilen bulgular
1s1¢inda, morfolojik 6zellikler ve verim degerleri agisindan ortiialti yetistiriciligi igin
‘Tainung’ ¢esidinin daha iistiin 6zellikler gosterdigini sdyleyebiliriz. Buna karsin meyve
kalite kriterleri agisindan ‘Sel-42’ ¢esidi daha iyi sonucglar vermistir. Calismada ayrica
% 25 olgunluk asamasinda derilen meyvelerin 50 ve 200 ppb 1-MCP uygulamasi ile
kalitelerinden pek fazla bir sey kaybetmeden 1 ay siireyle depolanabilecegi saptanmistir.

ANAHTAR KELIMELER: Papaya, cesit, ortiialt;, verim, C vitamini, fenol, seker,
bitki besin elementleri, mevsimler, muhafaza.
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ABSTRACT

THE DETERMINE OF MORPHOLOGICAL, POMOLOGICAL AND YIELD
CHARACTERISTICS WITH SOME QUALITY PROPERTIES AFTER
HARVEST OF ‘SEL-42> AND ‘TAINUNG’ PAPAYA CULTIVARS GROWN IN
GREENHOUSE

Esma GUNES

PhD Thesis in Department of Horticulture
Supervisor: Prof. Dr. Hamide GUBBUK
March 2014, 150 pages

The objective of this study to evaluate some morphological and yield
characteristics, optimum harvest time, storage and parameters of some quality fruits
with L-ascorbic acid, the total amount of phenol, seasonal changes of sugar and plant
nutrients of ‘Sel-42” and ‘Tainung’ papaya cultivars in the greenhouse in Antalya
conditions.

The research was conducted to in the side elevation of the roof height of 5.5 m
and 7.5 m of iron construction in the greenhouse of Akdeniz University Seed Research
and Development Centre in 2009-2011. ‘Sel-42” and ‘Tainung’ cultivars were planted at
2.5 m intervals and 1.8 m on line. Drip irrigation system was used for irrigation in
experiment. During the experiment, temperature and relative humidity values are placed
in the greenhouse were recorded with a mini meteorology station. The following
measures were taken morphological characteristics of plant height, stem circumference,
leaf number, height at first flowering, days from planting to flowering, fruit set and
from first flowering to harvest, yield traits yield per plant and yield were determined
according to the varieties. In addition, some physical properties (fruit weight, fruit width
and length, fruit skin color and firmness) and chemical and biochemical contents of
fruits (total soluble solids, the amount of titratable acidity, L-ascorbic acid content, the
amount of total phenol and fructose, glucose, sucrose and the total sugar content in
fruits and determination of plant nutrients) were determined according to the seasons.
Months were selected to determine seasonal changes and each season was represented
with a month. January was chosen to represent winter month; April was chosen to
represent spring month; July was chosen to represent summer month; October was
chosen to represent autumn month. Overall four different periods were taken into
consideration. Also storage programme was planned. It was investigated storaging
effect on quality of fruit. Papaya cultivars were harvested at three ripening stages, After
storage 1- MCP (1-methylcyclopropene) was applied to fruits when the skin color of
fruits transforming yellow ranging from 25% to 75%.

As a result of this research, in terms of analyzed morphological criteria, the
highest values were found in ‘Sel-42’ cultivar for plant height, stem circumference, fruit
set, height at first flowering and days from planting to flowering. The highest values
were determined in ‘Tainung’ cultivar for time from first flowering to harvest, yield and
total yield.



‘Sel-42” ve ‘Tainung’ pomologic characteristics of fruits of papaya cultivars
varied depending on the season. As a result of the research finding, the highest values
were determined in ‘Tainung’ cultivar for fruit weight, fruit width and length. Fruit skin
color L value representing the maximum brightness of the ‘Sel-42° was determined in
October to represent the season of autumn cultivar. Chroma (C*) and Hue angle (h°) of
the skin color of fruits varieties there was no difference, was significant seasonal
variations. The highest value of C* in autumn and in the value of h® during the winter
season were determined. The highest values were determined in ‘Sel-42° cultivar for
fruit firmness, soluble solids content and amount titratable acidity.

Biochemical properties as well as the pomologic properties detected in fruits
were showed differences according to both the seasons and the varieties. According to
biochemical analysis, amount of total phenol, fructose, glucose and total sugar, the best
result was recorded in ‘Sel-42’ cultivar; according to the seasons, the highest values was
recorded in April and July months. Sucrose in both years of the study were detected in
trace amounts in all periods.

‘Sel-42° and ‘Tainung’ cultivars, macro and micro nutrients in fruits varied
depending on the varieties and season. As a result of the research finding, the highest
fruit macro nutrients are nitrogen and calcium in the summer, phosphorus, potassium
and magnesium, the highest in autumn was observed. As well as showed seasonal
variation depending on the varieties of microelements. Iron, zinc and boron in the fall
season, copper and manganese in the winter had the highest values. All macro and
micro elements, all the elements except for manganese and boron evaluated varieties the
maximum values has ‘Sel-42’ type.

When the study results were statistically evaluated, cultivars, maturity stage and
practices were showed varied. The results in terms of storage, maturity stage 25% of
both cultivars harvested fruits has given 200 ppb 1-MCP application. Maintained during
all stages of maturity, depending on the applications increase in fruit weight losses are
determined. Brightness expressing the value of L, C* values representing the viability,
applications and vary according to the stage of maturity but showed a steady increase
with the duration of the storage. Hue angle during the storage decline unlike the other
two color criteria are determined. Fruit firmness is one of the fruit quality criteria in
both varieties maturity stage 25% of 200 ppb 1-MCP application other maturity stages
and applications higher than was recorded. The total soluble solids 'Sel-42' cultivar in
both years of research, applications and depending on the maturity stage in terms of
statistics differ, Tainung' cultivar maturity stage from 25% to 75% shifts towards a
linear increase was observed. The amount of titratable acidity in both cultivars although
statistically significant in practical terms is not very significant at a level to make a
difference. L-ascorbic acid content, the highest 'Sel-42' cultivar 25% maturity stage in
the 50 and 200 ppb 1-MCP application, 'Tainung' cultivar, the 75% maturity stage in the
200 ppb 1-MCP application has been made.

‘Sel-42” and ‘Tainung’ cultivars were evaluated in terms of yield and quality.
Obtaining data from this study, ‘Tainung’ cultivar is superior to ‘Sel-42’ with regard to
morphological characteristics and values of yield. However, ‘Sel-42’ cultivar was the
better results in terms of quality of fruit. In study also, 25% maturity stage of the



harvested fruits are 50 and 200 ppb 1-MCP application can be stored for 1 month
without losing their quality was hardly anything.

KEYWORDS: Papaya, cultivar, protected cultivation, yield, vitamin C, phenol, sugar,
nutrients elements, seasons, storage.
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ONSOZ

Son yillarda meyveler, sadece goriiniis ve tatlar1 ile degil, ayn1 zamanda insan
sagligr lizerindeki olumlu etkileri ile de siirekli 6n plana ¢ikmaktadirlar. Projede soz
konusu olan papaya, gerek taze tiiketim, gerekse sanayi ve ayrica tibbi a¢idan da 6nemli
bir yere sahiptir. Ulkemizde tropik meyvelerin yetistiriciligi ancak Akdeniz Bolgesinin
bazi mikroklima 6zelligi gosteren lokasyonlarinda yetistirme sans1 bulunmaktadir. Fakat
bu lokasyonlarda aciktan ziyade oOrtlialti yetistiriciliginin daha ekonomik a¢idan daha
cazip oldugunu sOyleyebiliriz. Her ne kadar ortiialt1 yetistiriciligi i¢in baslangigta sera
yapimi maliyeti artiran bir unsur olarak goéziikse de Papaya Ring Spot viriis
hastaligindan dolay1 tropik kosullarda da papaya ya oOrtialti ya da net altinda
yetistirilmektedir. Bu nedenle, {ilkemiz kosullarinda papayanin ortiilatinda yetistirilme
sansinin degerlendirilmesi ile yeni bir tiirlin ekonomik anlamda iilkemiz kosullarina
introdiiksiyonu saglanmis olacak ve iilkemizde yetistiriciligi yapilan tiir sayist
artacaktir. Ayrica niifusumuzu da goz Oniine aldigimizda, her yil yurt disindan
ihtiyactmiz1 karsilayacak kadar tropik meyvelerin ithal edilmesi iilkemizin 6nemli
Olciide doviz kaybina ugramasina neden olmaktadir. Bu nedenle, ihtiya¢ duyulan papaya
meyvelerinin en azindan belli bir kisminin kendi 6z kaynaklarimizdan karsilanmasi,
doviz kaybinin 6nlenmesi agisindan olduk¢a 6nemlidir.

Bir iirlinlin piyasa fiyatinin belirlenmesinde, hi¢ kuskusuz arz ve talep dengesi
onemli rol oynamaktadir. Uretim acisindan yeterli olmayan birgok iiriiniin satis fiyati
tane ile satilmaktadir. Papayada iilkemizde tane ile satilan meyve tiirleri arasinda yer
almaktadir. Bu nedenle papayada iiretim fazlasi s6z konusu olamayacagindan dolayz,
piyasada her zaman istikrarli satilabilecek ve bu durum ireticilerimizin gelir
diizeylerinin artmasinda 6nemli rol oynayacaktir. Projenin bilime de Onemli katki
saglayacagi kanisindayiz. Zira subtropik kosullarda oOrtiialtinda, meyvelerin
biyokimyasal ozellikleri ile muhafaza iizerine etkileri konusunda yapilan ¢alismalar
olduk¢a siirli diizeydedir. Bu nedenle elde edilen sonuclar, bizim gibi subtropik
kosullarda yetistiricilik yapan iilkelere de dnemli bir emsal olusturacaktir.

Calismalarimi1 yonlendiren, arastirmalarimin her asamasinda bilgi, Oneri ve
yardimini higbir zaman esirgemeyen, biiyiik 6zveri ve sabirla ¢alismam boyunca daima
manevi destegini hissettigim danisman hocam Sayin Prof Dr. Hamide GUBBUK e, Tez
Izleme Komitesi siiresince bilgi 6neri ve yardimlarini esirgemeyen Sayin hocalarim
Prof. Dr. Osman KARAGUZEL ve Prof. Dr. Salih ULGER’e, muhafaza ¢alismalarim
konusunda destegini esirgemeyen ve Onerileriyle calismama katkida bulunan Sayin
hocam Prof. Dr. Mustafa ERKAN ile tezin yazimi asamasinda Onerilerini esirgemeyen
Saym hocam Dog. Dr. Serkan SELLI’ye tesekkiirlerimi sunarim.

Avrazi ve laboratuvar ¢alismalarim sirasinda manevi destek, yardim ve anlayisini
esirgemeyen calisma arkadasim ve kardesim Aras. Gor. Sara DEMIRAL’a sonsuz
tesekkiirlerimi sunarim.

Analizlerim sirasinda yardimlarini esirgemeyen Yrd. Dog. Dr. Nedim TETIK ve
Gida Yiik. Miih. Ramazan TOKER’e ve tezimin c¢esitli asamalarinda yardimlarini
gordiigim arkadaslarim Recep BALKIC, Nurten SELCUK ve Sabriye ATMACA’ya
tesekkiirlerimi sunarim.

vii



Calismalarim sirasinda biiyiik 6zveri ve sabirla her yonden bana destek olan
sevgili esim Serdar GUNES’e, prensesim Beyza GUNES’e ve hayatimiza yeni katilan
ve tezimin yazim asamasinda aglamadan sabirla beni bekleyen prensim Emre GUNES’e
ve bana olan desteklerini hi¢ esirgemeyen sevgili annem Sevkiye DEMIRAL, sevgili
babam Rauf DEMIRAL ile sevgili kaymvalidem Hatice GUNES ve sevgili
kaympederim Fedayi GUNES’e en icten tesekkiirlerimi ve sevgilerimi sunarim.

viii



ICINDEKILER

OZET ..ttt i
ABSTRACT .. Y%
ONSOZ .ot vii
ICINDEKILER ....oocviiiiiiicieisice sttt IX
SIMGELER ve KISALTMALAR DIZINIL..............ccoiiiii xi
SEKILLER DIZINI......coiiiiiiiiiiiiiiiiescssee s Xiii
CIZELGELER DIZINT ...coviiiiiicee ettt XX
L GIRIS ot 1
2. KURAMSAL BILGILER ve KAYNAK TARAMALARI .....c.cooviiiiiinniniireiniies 5
2.1 Adaptasyon Calismalar1 ve Yetistiricilikte Uygulanan Kiiltiirel Islemlere Iliskin
CaAlISINALAT ...t ne e 5
2.2. Muhafaza ve Meyvenin Biyokimyasal Yapisina Yonelik Calismalar ................... 7
3. MATERYAL VE METOT ..ottt 14
TR AV -1 (=Y Y7 | ST R 14
B2 MBIO ... s 20
3.2.1. Morfolojik, verim ve pomolojik 6zelliKIer...........cccovvierieiereiiiesisesiene 20
3.2.1.1. Bitki DOYU (CM) .ot 20
3.2.1.2. GOVAE GEVIEST (CIM) ..cuvviiuiieieieiie st eiee s iee st 20
3.2.1.3. Yaprak sayis1 (adet/Ditki).........ccoceriieiiiiiiiiiiiienee e 20
3.2.1.4. 1lk cigeklenme yiikseKIigi (CM).....c.ccovevrvererereireieierseeeceesesesnens 20
3.2.1.5. Dikimden ilk ¢i¢ceklenmeye kadar gecen siire (giin)............covee... 20
3.2.1.6. Meyve tutumu (adet/DitKi) .........cccooveiieiiiece e 20
3.2.1.7. Cigeklenmeden derime kadar gecen siire (glin)...........cccoevervvrennne 20
3.2.1.8. Bitki bagima verim (KQ/DItKI)........cccooiiiniiiiiiiicee 20
3.2.1.9. Verim (kg/dekar/y1l) ........ccooviviiiiiiiiiiii e 20
3.2.1.10. Pomolojik OzellIKIer.........ccovviiiiiiiee e 21
3.2.2. Biyokimyasal analizIer.............cccocveiiiiiiieiiee e 24
3.2.2.1. L-Askorbik asit (C vitamini) miktart..........ccoceeeriveiincnienennnn 25
3.2.2.2. Toplam fenol miktart .........c.ccooviiiiiiiiiicii 25
3.2.2.3. Meyvelerde fruktoz, glikoz, sakkaroz ve toplam seker miktarlari
(0] vttt 25
3.2.2.4. Bitki besin maddelerinin miktarlart ..........ccocceeviiiiiiiiiiiiiniee 26
3.2.3. Muhafaza ¢alismalart ..........cccoevuiiiiiiiniiiie i 26
3.2.3.1. Muhafaza sUresi (UN) .......ccoerveeerienineniesese e 26
3.2.3.2. AZGIrlik Kayb1 (90) ..ceecviiiiiiiiiiiiic 26
3.2.3.3. Kabuk renk degisimi (L, C*, h®) ..occoiiiiiiiee 26
3.2.3.4. Meyve eti sertlifi (KZ/CmM?) .......ccvvevereieiiierceee e 26
3.2.3.5. Suda ¢oziinebilir kuru madde miktart (%) .....cccocoeviiiiiciiiiieennn. 28
3.2.3.6. Titre edilebilir asit miktar1 (g/100 ml) ......cccoooiiiiiiiiniiciiieee, 28
3.2.3.7. L-Askorbik asit (C vitamini) miktart.........ccocoeeeriveiinieniienennnn 28
3.2.4. Sonuglarin degerlendirilmesi ve istatistiksel analizler..............cc.ccevenee. 28
4. BULGULAR ve TARTISMA ... .ottt 29
4.1. Morfolojik Ozellikler, Verim ve Pomolojik Analizlere iliskin Bulgular-............. 29
4.1.1. BItKi DOYU ..o 29
i BN € 10 )V (ST () RPN 29



4.1.3. YaPIaK SAYIST..ieiveiiiiiiiiiiiiiiieesiieesiee e siiee s et s e e et e st e e eennneas 30

4.1.4. 11k gigeklenme YUKSEKIiFi........ccoveevererveriirererireiesieeissesessee s 31
4.1.5. Dikimden ilk ¢iceklenmeye kadar gecen SUIe.........cccevvvveiiieeiiineeniieeennnn, 31
4.1.6. MBYVE TULUMU ...eiiiiiiiiieiie sttt ettt ettt 31
4.1.7. Cigeklenmeden derime kadar gecen SUIe..........cocvvvvveiiiieiiiensiiee e 32
4.1.8. Bitki Bagina Verim........cccciiiiiiiieiie et 34
4.1.9. VEIM ittt 35
4.1.10. POMOIOJik @nalizIer ...........ccoooiiiiiiieee e 36
4.1.10.1. Meyve aBIrliZl.....cccviviiiiiiiiiiii i 36

4.1.10.2. IMBYVE BNI .ottt sttt sttt ee e 39

4.1.10.3. MEYVE DOYU ..ot 41

4.1.10.4. Meyve KabuK FeNQ ......coeieerieieiie e 44

4.1.10.5. Meyve €l SETtIIZI ...cvvviririiiiiie e 51

4.1.10.6. Suda ¢oziinebilir kuru madde miktart.........c.ccooceeviiieiiieeiiinnennn, 54

4.1.10.7. Titre edilebilir asit MIKArT .........cceveeiiiiiiiiiice e 57

4.2. Biyokimyasal ANANIZIEr ... 63
4.2.1. L-Askorbik asit (C VItamini) .......cccccevviiiiieiecie e 63
4.2.2. Toplam fenol miktar tayini..........ccoceveieiiieninece s 66
4.2.3. Meyvelerde fruktoz, glikoz, sakkaroz ve toplam seker miktarlari............ 68
4.2.3. 1 FIUKEOZ ... 68

4.2.3.2. GlIKOZ ..ot 71

4.2.3.3. SAKKAIOZ ..o 73

4.2.3.4. Toplam SEKeT......cccviiiiiiiiiii i 73

4.2.4. Bitki besin maddelerinin mevsimsel degisimine ait sonuglar ................... 76
4.2.4.1. Makro besin elementlerinin mevsimsel degisimi .............cccceeeee. 76

4.3. Muhafaza Calismasina iliskin Bulgular ..........cccocooveveueveierieeceeeer s, 103
4.3.1. MURATAZA SUIEST...eeeviiiuiieiiieiiie sttt 103
4.3.2. AGITTIK KAYD1 c.eviiiiiiiiii 106
A.3.2.1. SEI-A2 ... 106

4.3.2.2. TAINUNQ ...ooovieiieeiecee et ste et e e e sre e beesaeannesreas 109

4.3.3. Kabuk renk de@ISImI ........cccooviiiiiiiiiiiiie e 112
4.3.3.1. L DEZLIT ..ttt 112

4.3.3.2. CNroma (CF) ..o 118

4.3.3.3. HUE AGIST (D) oo 124

4.3.4. MEYVE €11 SETtIIZI...cvviirieiiiiiie e 130
4.3.5. Suda ¢oziinebilir kuru madde miKtart .........ccccevvveiiiieiiiee e 132
4.3.6. Titre edilebilir asit MIKtarT..........ccooiiiiiiiiiii e 134
4.3.7. L-Askorbik asit (C VItamini) ........ccccevveiiiieiieieee e 137

5. SONUC ...ttt ettt et e bt e e bt e e be e e nb e e e beeesbeesnteenbeesbeeantee e 144
6. KAYNAKLAR ..ttt b et b e nne s 144
(@ Z€1 271611, 1 1SR



Simgeler
1-MCP

CaO

HCI
HPO3
ha

K
K20
Kcal
Kg

I

Mg
MgO
m

mg
mm
mmol
m2

N

Na
NaOH
NH4H2PO4
nm

nl

P
P20s
ppb
ppm
Zn
Hg

ul

wm

°C
%

SIMGELER VE KISALTMALAR DIiZiNi

1-Metilsiklopropen
Bor

Chroma
Kalsiyum
Kalsiyum oksit
Santimetre
Santimetrekare
Bakir

Demir

Gram

Hue agis1
Hidroklorik asit
Metafosforik asit
Hektar

Potasyum
Potasyum oksit
Kilokalori
Kilogram

Litre

Magnezyum
Magnezyum oksit
Metre

Miligram
Milimetre
Milimolar
Metrekare

Azot

Sodyum

Sodyum hidroksit
Mono amonyum fosfat
Nanometre
Nanolitre

Fosfor

Fosfor pentoksit
Milyarda bir birim (parts per billion)
Milyonda bir birim (part per million)
Cinko

Mikrogram
Mikrolitre
Mikrometre
Derece

Santigrad derece
Yiizde

Xi



Kisaltmalar

DAD Diyot array dedektorii

GAE Gallik asit esdegeri

HPLC Yiiksek performansli sivi kromatografi
Ort. Ortalama

O.D. Onemli degil

PRSV Papaya ring spot viriis

RID Refraktif indeks dedektorii

SCKM Suda ¢oziinebilir kuru madde

TEA Titre edilebilir asitlik

TSP Tiriple stiper fosfat

Xii



SEKILLER DiZiNi
Sekil 3.1. Dikimi yapilan papaya bitkisinin sera i¢erisindeki genel goriinimii.............. 14

Sekil 3.2. Sera igerisinde damlama sulama ve yagmurlama sulama laterallerinin
genel GOTUNUMIL .....vveviiiieiiie e e e en 15

Sekil 3.3. Mini Meteoroloji Istasyonu (HOBO)’dan genel gorinim ...........cocoevevevenenee. 15

Sekil 3.4. 2009 (a), 2010 (b) ve 2011 (c) yillarinda kaydedilen aylik ortalama en
diistik, ortalama en yiiksek ve ortalama sicaklik degerleri............ccooveriinnnne. 17

Sekil 3.5. 2009 (a), 2010 (b) ve 2011 (c) yillarinda kaydedilen aylik ortalama en
diisiik, ortalama en yiiksek ve ortalama nem degerleri..........c.cccoerveriienncnne 18

Sekil 3.6. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerine ait meyvelerin analiz
asamasindan genel goriinlimler (a,b: en, boy ve agirlik dlglimii; c,d:
meyve eti sertligi Ol¢iimili; e: meyve kabuk rengi Ol¢iimi; f, g:
meyvelerin kuru madde ve titre edilebilir asit 6l¢iimil igin meyve suyu

RAZITIIZL) oo 22
Sekil 3.7. Parlaklik-kroma diyagrami .........cccoceeiiiiiieiiiiieeseceee e 23
Sekil 3.8.a" b” degerlerinin karsilik geldigi renk diyagrami..........ccccecevevveveererersnennnnn. 24

Sekil 3.9. Muhafaza asamalarindan genel goriiniimler (a,b: ‘Sel-42 ve ‘Tainung’
cesitlerine ait farkli olgunluk asamalarinda derilen meyvelerin genel
gorliiniimleri; c,d: meyvelerin % 3’liikk Captan isimli fungusit igeren
cozeltide 1 dakika bekletilmesi ve kurutulmasi; e,f: meyvelerin
olgunluk donemlerine gore smiflandirilmasi; g: meyvelere 1-MCP
uygulanmasi; h: meyvelerin kasalanarak depoya hazir hale getirilmesi)....... 27

Sekil 4.1. 2009-2010 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde
mevsimlere bagl olarak saptanan bitki boyu (cm) degerleri ............ccceeneee 29

Sekil 4.2. 2009-2010 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde
mevsimlere bagl olarak saptanan gévde ¢evresi (cm) degerleri.................... 30

Sekil 4.3. 2009-2010 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde
mevsimlere bagl olarak saptanan yaprak sayisi (adet) degerleri.................... 31

Sekil 4.4. ‘Tainung’ ¢esidine ait ¢igek ve meyvelerin farkli asamalarindan genel
GOTUNTIMIET ..ttt 32

Sekil 4.5. ‘Tainung’ (a) ve ‘Sel-42” (b) cesitlerine ait verime yatmis bitkilerin
genel GOTUNUIMICTT......ccvviiiiiiie e 35

Xiii



Sekil 4.6. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve
agirhigi (g) degerleri (LSDus: 52.262)....c.ueiiiiiieiiiieiiesie e 38

Sekil 4.7. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan meyve agirligl (g)
degerleri (LSDgss: 33.199) ....ooviiiiieiiiiieeeesee e 38

Sekil 4.8. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve agirhigi
(g) degerleri (LSDos: 24.687)....cccuiieeiieieiiesienie et 39

Sekil 4.9. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve eni
(cm) degerleri (LSDogs: 0.4948) ......ccvvviiiiiiiieiieieeee e 40

Sekil 4.10. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan meyve eni (cm)
degerleri (LSDos: 0.3298) ......eoiiiiiiiieiiieie e 41

Sekil 4.11. “Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve eni
(cm) degerleri (LSDots: O.D.) ...ccuvieieieiiiiieie s 41

Sekil 4.12. “Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve
boyu (cm) degerleri (LSDog5: O.D.).ccviiiiiiiiiiiiiiie e 43

Sekil 4.13. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerine gore saptanan meyve boyu (cm)
degerleri (LSDug5: 0.4886) .....cceivieriiieieieiiesieseseseeee et 43

Sekil 4.14. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve boyu
(cm) degerleri (LSDgs5: 0.5136) ......cverieruiriiiiiiiinieniieieiesee e 44

Sekil 4.15. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gore saptanan L
degerleri (LSDos: 1.0045) ...ocveiiiieieeieiieie et 45

Sekil 4.16. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan L degerleri (LSDus:
0.8483) ..ttt b e nes 46

Sekil 4.17. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan L degerleri
(LSD%5: 0.7392)....uveieeeeieeneeieesie e stee e e e ee e ae e teenae e sreesananeesreeneeaneenneas 46

Sekil 4.18. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ c¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan Chroma
(C*) degerleri (LSDog5: 3.4116) ....ccuueieiirieiiiiiesienieeeie et 48

Sekil 4.19. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerine gore saptanan Chroma (C*) degerleri
(LSDs: OD) ................................................................................................. 48

Sekil 4.20. “Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan Chroma (C*)
degerleri (LSDogs: O.D.) ..ccveiueiiiiiiiiie et 49

Sekil 4.21. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan Hue agis1
(h°) degerleri (LSDos5: 2.5779) ....viuieieieiieiie i 50

Xiv



Sekil 4.22. “Sel-42” ve “Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan Hue agisi (h°) degerleri
(LSDGE5: O.D.) ettt 51

Sekil 4.23. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan Hue acist (h°)
degerleri (LSDog5: 0.3639) ...o.viiviiiiiiiiiieiieieie st 51

Sekil 4.24. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve eti
sertligi (kg/cm?) degerleri (LSDos: 0.2852) ...cvveveveveveereeeeeeeeceeieeseseneeeienans 53

Sekil 4.25. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan meyve eti sertligi
(kg/cm?) degerleri (LSDogs: 0.183).....cuvuiviicvieeiciieieeeieesse e 53

Sekil 4.26. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ c¢esitlerinde yillara gére saptanan meyve eti
sertligi (kg/cm?) degerleri (LSDos: 0.1851) ....cvvevverceereieieeeccieieereseeeaeienans 54

Sekil 4.27. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ c¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan suda
¢ozilinebilir kuru madde (%) miktarlart (LSDogs: 0.4958).....cccevvvviviiiiniinnnn. 55

Sekil 4.28. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerine gore saptanan suda ¢oziinebilir kuru
madde (%) miktarlart (LSDos: 0.3432) .ocovviieiieiieieiienieeie e 56

Sekil 4.29. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde yillara gore saptanan suda
¢oziinebilir kuru madde (%) miktarlart (LSDys: O.D.) ....ooovvviiieiiiiiicne 56

Sekil 4.30. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan titre
edilebilir asit (g sitrik asit/100 ml) miktar1 (LSDos: 0.0054) .........ccevvrernee 58

Sekil 4.31. “Sel-42” ve “Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan titre edilebilir asit (g
sitrik asit/100 ml) miktart (LSDgs: O.D.).....cccerveiiiiiiiiiiiieieiese e 58

Sekil 4.32. “Sel-42’ ve ‘“Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan titre edilebilir
asit (g sitrik asit/100 ml) miktart (LSDos: O.D.) ...ccvvviieieieieiiieie e 59

Sekil 4.33. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan L-
Askorbik asit miktarlart (LSDos: 0.3773) ..cevoviiiiiiiiiiiiiiieiee e 64

Sekil 4.34. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerine gore saptanan L-Askorbik asit
miktarlart (LSDoss: 0.2725)....ccuuiiiiiicieiteesie ettt 64

Sekil 4.35. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan L-Askorbik
asit miktarlart (LSDogs: 0.2687) ....ccvvvuiiiiiiiieiierie e 65

Sekil 4.36. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan toplam
fenol miktarlart (LSDgss: 8.184)....c..iiuiiiiiiiiiiieee e 67

Sekil 4.37. “Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan toplam fenol miktarlar
(LSD 552 4.205) ...vveiveeieeiesieesieeieseesieeste e steesae ettt st re e nraens 67

XV



Sekil 4.38. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan toplam fenol
miktarlart (LSDgs: 5.751)....cciiiiiiieieiie et 68

Sekil 4.39. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan fruktoz
miktart (LSDogs: 0.2223) ...c.veeiicieiieeiie et 69

Sekil 4.40. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ c¢esitlerine gore saptanan fruktoz miktari
(LSD %57 0.186) ...veeveeiieeieerieeiiesieeiesiie sttt ettt ee et ne e nneas 70

Sekil 4.41. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan fruktoz miktar
(LSD%5: O.D.)...ocvvveeieiiieieisieisssie st 70

Sekil 4.42. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan glikoz
miktart (LSDog5: 0.2576) ...cueeiuiiiiiiieieiie et 72

Sekil 4.43. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan glikoz miktari (LSDuys:
0.1766) ...ttt 72

Sekil 4.44. “Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan glikoz miktar
(LSD0g5: 0.1648) ...ttt 73

Sekil 4.45. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan toplam
seker miktart (LSDos: 0.4726) ...cvecvveiieeieiieiieeie e 74

Sekil 4.46. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gére saptanan toplam seker miktari
(LSD0g5: 0.3633) ..ottt 75

Sekil 4.47. “Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan toplam seker
Miktart (LSDog5: 0.376) ...veveeiieiiiiiieiieieiee e 75

Sekil 4.48. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve N
(g/kg) igerikleri (LSDgs5: 0.565) ...cveveieiieriiiiiiiiienieieie e 77

Sekil 4.49. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde cesitlere gére saptanan meyve N
(g/kg) igerikleri (LSDogs: 0.607) .uveiveeiereieeiesieesie e see et 78

Sekil 4.50. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde yillara gore saptanan meyve N
(g/kg) igerikleri (LSDos5: 0.293) ...cvvivieieieiieiiesiese e 78

Sekil 4.51. “Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve P
(g/kg) igerikleri (LSDos: 0.109) ..ouviiieeiiieeeiesieeie e 80

Sekil 4.52. *Sel-42” ve ‘Tainung’ cesitlerinde cesitlere gore saptanan meyve P
icerikleri (g/kg) (LSDgss: O.D.).....coiiiiiiiiiiiieiieeeeeeeee e 80

Sekil 4.53. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve P
(g/kg) igerikleri (LSDos: 0.160) ..ouveiveeiireieeieiieesie e sie e 81

XVi



Sekil 4.54. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve K
(g/kg) igerikleri (LSDogs: 1.084)....c..ciiiiiieieiie e 82

Sekil 4.55. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ cesitlerinde ¢esitlere gére saptanan meyve K
(g/kg) igerikleri (LSDus: O.D.) ...ocviiiiiiiiieiieieie st 83

Sekil 4.56. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gére saptanan meyve K
(g/kg) igerikleri (LSDog5: 0.1091)....ccuuiiiieiiiieiiieie e 83

Sekil 4.57. “Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve
Ca (g/kg) igerikleri (LSDog5: 0.307) ..cvveieieiiiiiiieiiisicsieseeee e 85

Sekil 4.58. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde ¢esitlere gore saptanan meyve Ca
(g/kg) igerikleri (LSDog5: 0.185)...c..iiiiiiiiieiieiieie e s 85

Sekil 4.59. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve Ca
(g/kg) igerikleri (LSDogs: 0.131)...ccuiiiiiiiiiirieieieiie et 86

Sekil 4.60. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve
Mg (g/kg) igerikleri (LSDos: 0.163) ....ccuveueeieiiieiiinieiiisesieieie e 87

Sekil 4.61. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde ¢esitlere gore saptanan meyve Mg
(g/kg) igerikleri (LSDos: 0.131)....ccuiiiiiiiiieieieie e 88

Sekil 4.62. “Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve Mg
(g/kg) icerikleri (LSDog5: O.D.) ...cccuiiiiiiiiiiiie et 88

Sekil 4.63. ‘Sel-42’° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve Fe
(mg/kg) icerikleri (LSDgss: 2.7437) .ocuviueiieieieieie it 90

Sekil 4.64. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ cesitlerinde g¢esitlere gore saptanan meyve Fe
(mg/kg) icerikleri (LSDoss: 1.7148) ..vviviieeeiiieieie et 90

Sekil 4.65. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gére saptanan meyve Fe
(mg/kg) igerikleri (LSDogs: O.D.)....c.ccvuevereiiieirireisiiseeeieieieseseieee e 91

Sekil 4.66. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve
Cu (mg/kg) igerikleri (LSDog5: 0.2776) ..oveverveieeiiiiiisiiniieieienie e 92

Sekil 4.67. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde gesitlere gore saptanan meyve Cu
(mg/kg) igerikleri (LSDos: 0.2074) ...oovviiieiiiiiieieie e 93

Sekil 4.68. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve Cu
(mg/kg) igerikleri (LSDos: 0.1939) ....oiviiiiiiiiiiieseeee e 93

Sekil 4.69. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve
Mn (mg/kg) igerikleri (LSDos: 0.3436) .....ccceiiiiiiiiiiiiiiieieieee e 95

XVii



Sekil 4.70. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde ¢esitlere gore saptanan meyve Mn
(mg/kg) igerikleri (LSDgs: 0.2502) ...c.eoviiiiiiiiisiiiieieierese e

Sekil 4.71. Iki farkli papaya ¢esidinde yillara gore saptanan meyve Mn (mg/kg)
icerikleri (LSDos5: 0.1919) ....cciiiiiiiiiiiieisiesiee e

Sekil 4.72. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve
Zn (mg/kg) icerikleri (LSDys: 0.6925) ......ccueiiiiiiiiiiieicieiese s

Sekil 4.73. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde ¢esitlere gére saptanan meyve Zn
(mg/kg) icerikleri (LSDgs: 0.7281) ......ccvvirviiiiiieieisiesieice e

Sekil 4.74. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve Zn
(mg/kg) icerikleri (LSDoss: 0.5593) ...oovviiviiiiiiiiieicee e

Sekil 4.74. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve B
(mg/kg) igerikleri (LSDos: 0.8276) ...cvevveiviiieiiiiiiiieieienese e

Sekil 4.75. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde ¢esitlere gore saptanan meyve B
(mg/kg) icerikleri (LSDogs: 0.6533) ...oovviviiiiiiiiiniiiieieeese e

Sekil 4.76. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde yillara gdre saptanan meyve B
(mg/kg) icerikleri (LSDoss: 0.9212) ...ooveviiiiiiiiiisiiiieieie e

Sekil 4.77. ‘Sel-42° ¢esidinde ikinci deneme yilinda (2011) muhafazanin 12.
giiniinde kontrol uygulamasinda farkli olgunluk asamalarina ait
meyvelerin genel gorinlimIeri...........cevviiiiiiiiiiieseci e

Sekil 4.78. ‘Sel-42° c¢esidinde ikinci deneme yilinda (2011) muhafazanin 24.
gliniinde % 25 olgunluk asamasinda farkli uygulamalara ait meyvelerin

genel GOTUNUMICTI........ooiiiiiiiic e

Sekil 4.79. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
derim sonras1 uygulamalarinin agirlik kaybi iizerine etkisi (%) .......cccu.....

Sekil 4.80. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik
derim sonras1 uygulamalarinin agirlik kaybi tizerine etkisi (%) .......cceeneeee.

Sekil 4.81. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
derim sonras1 uygulamalarinin agirlik kaybi iizerine etkisi (%) .......cccu.....

Sekil 4.82. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik
derim sonras1 uygulamalarinin agirlik kaybi tizerine etkisi (%) .......ccoeneeee.

Sekil 4.83. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
derim sonras1 uygulamalarimin L degeri lizerine etkisi ..........c.cccovvvvinnennne.

Xviii



Sekil 4.84. ikinci deneme yilinda (2011) farkli derim sonrasi uygulamalarinin L

deZeri TZEIINE ELKIST...cuviivieitieiiie ittt

Sekil 4.85. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik

derim sonrasi uygulamalariin L degeri lizerine etkisi ..........ccccevvvveiinenne

Sekil 4.86. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik

derim sonras1 uygulamalarinin L degeri tizerine etkisi ..........cccocveriirrnnnnne.

Sekil 4.87. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik

derim sonrasi uygulamalarinin Chroma (C*) degeri iizerine etkisi.............

Sekil 4.88. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik

derim sonras1 uygulamalarinin Chroam (C*) degeri {izerine etkisi.............

Sekil 4.89. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik

derim sonras1 uygulamalarinin Chroma (C*) degeri iizerine etkisi.............

Sekil 4.90. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik

derim sonras1 uygulamalarinin Chroma (C*) degeri {izerine etkisi.............

Sekil 4.91. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik

derim sonras1 uygulamalarinin Hue acis1 (h°) {izerine etkisi..........ccccovnee.

Sekil 4.92. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik

derim sonras1 uygulamalarinin Hue agis1 (h®) lizerine etkisi..........cccvueennee.

Sekil 4.93. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik

derim sonrasi uygulamalarinin Hue agis1 (h°) lizerine etkisi.........c.cccueeeee.

Sekil 4.94. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik

derim sonrast uygulamalarinin Hue agis1 (h°) {izerine etkisi..........ccccceenee.

XiX



CIZELGELER DiZiNi

Cizelge 4.1. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ papaya ¢esitlerinde yillara gore saptanan
meyve tutumu (adet/bitki) degerleri.........ccoviviiiiiiiiiiiiiii 32

Cizelge 4.2. “‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde yillara gore saptanan bitki
basina verim (kg/bitki) degerleri .......ccccovvviiiiiiiiiiiiii 34

Cizelge 4.3. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya ¢esitlerinde yillara gore saptanan verim
degerleri (kg/dekar/yil)......cccoooiiiiiiiii 36

Cizelge 4.4. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere
gore saptanan meyve agirligi (g) degerleri....ccoovvvviiiiiii i, 37

Cizelge 4.5. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ g¢esitlerinde mevsimlere
gore saptanan meyve eni (cm) degerleri.........ccouvviiiiiiiiiiiiiinici e 40

Cizelge 4.6. 2010-2011 yillarinda “Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere
gore saptanan meyve boyu (cm) degerleri ........covevvrrieiiiiiiiiiienieee 42

Cizelge 4.7. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ g¢esitlerinde mevsimlere
gore saptanan L degerleri .......ccovveiiiiiiiiiiiie e 45

Cizelge 4.8. 2010-2011 yillarinda “Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere
gore saptanan Chroma (C*) degerleri ........cocovvviiiiiiiiiiiiieecce 47

Cizelge 4.9. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere
gore saptanan Hue agis1 (h®) degerleri ........ocoevviiiiiiiiiiiiiiicc 50

Cizelge 4.10. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere
gdre saptanan meyve eti sertligi (kg/cm?) degerleri.........c.ccovvrvrrrerenens 52

Cizelge 4.11. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere
gore saptanan suda ¢oziinebilir kuru madde (%) miktarlari.................... 55

Cizelge 4.12. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere
gore saptanan titre edilebilir asit (g sitrik asit/100 ml) miktari ............... 57

Cizelge 4.14. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere
gore saptanan L-Askorbik asit miktarlar1 (mg askorbik asit/100 g)........ 63

Cizelge 4.15. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere
gore saptanan toplam fenol miktarlar1 (mg gallik asit/100 g) ................. 66

Cizelge 4.16. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere
gore saptanan fruktoz miktart (%0)......ccoceevieiieiiiiiei e 69

XX



Cizelge 4.17.

Cizelge 4.18.

Cizelge 4.19.

Cizelge 4.20.

Cizelge 4.21.

Cizelge 4.22.

Cizelge 4.23.

Cizelge 4.24.

Cizelge 4.25.

Cizelge 4.26.

Cizelge 4.27.

Cizelge 4.28.

Cizelge 4.29.

Cizelge 4.30.

Cizelge 4.31.

2010-2011 yillarinda “Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere
gore saptanan glikoz miktart (%0) .....ccoovvveeiiiiiiieice
2010-2011 yillarinda “Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere
gore saptanan toplam seker miktart (%) ........coevveiiiiini e,
2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan
N (2/KE) 1GEIIKICTT ..o
2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan
P (@/Kg) 1GETTKICTI....eviiiiiiiiii it

2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan
K (@/KE) 1GETIKICTT ...
2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan
Ca (g/KE) 1CETIKIRTT .o
2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan
Mg (2/KE) 1GRIIKIETT ..o
2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gére saptanan
Fe (MQ/KQ) IGETIKIETT...ccuvevieeeciiecie e
2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan
Cu (ME/KE) ICETIKIETT ..
2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gére saptanan
Mn (ME/KE) 1CETIKIEIT ..o
2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan
Zn (ME/KE) 1GETTKIETT ...vvvuviiiiiiiiii i
2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gére saptanan
B (M@/KE) 1ETIKIEIT ...
Birinci deneme yilinda (2010) farkli derim sonras1 uygulamalarinin
‘Sel-42’ papaya ¢esidinde muhafaza siiresi lizerine etkisi (giin)...........

Ikinci deneme yilinda (2011) farkli derim sonrasi uygulamalarinin
‘Sel-42’ papaya ¢esidinde muhafaza siiresi lizerine etkisi (giin)...........

Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarmin ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde meyve eti sertligi iizerine etkisi (kg/cm?)

XXi



Cizelge 4.32. ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarinin ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde meyve eti sertligi (kg/cm?) iizerine etkisi ........c.cocvcvvrvrnneee. 132

Cizelge 4.33. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarinin ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde suda ¢oziinebilir kuru madde (%) miktar1 iizerine etkisi ... 133

Cizelge 4.34. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarinin ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde suda ¢oziinebilir kuru madde (%) miktari iizerine etkisi ... 134

Cizelge 4.35. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarinin ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde titre edilebilir asit miktar1 (g sitrik asit/100 ml) iizerine
BEKIST ... 135

Cizelge 4.36. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarinin ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde titre edilebilir asit miktar1 (g sitrik asit/100 ml) {izerine
BEKIST .o 136

Cizelge 4.37. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarinin ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde L-askorbik asit (mg askorbik asit/100 g) iizerine etkisi..... 137

Cizelge 4.38. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik

dozlarda 1-MCP uygulamalarinin ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde L-askorbik asit (mg askorbik asit/100 g) lizerine etkisi..... 138

xXxii



1. GIRIS

Papaya (Carica papaya), Caricaceae familyasi igerisinde yer almaktadir.
Caricaceae familyasi igerisinde Carica, Cylicomorpha, Jarilla ve Jacaratia olmak
tizere dort cins bulunmaktadir (Kumar ve Srinivasan 1944, Nakasone ve Paull 1998).
Carica disindaki 3 cins dekoratif amaglh kullanilmaktadir. Carica cinsi 22 tiir igerir
(Burkill 1996). Bu tiirlerden C. candamarcencis Hook. f. (dag papayasi)
Veneziiella’dan Sili’ye kadar olan And daglarinda 1800-3000 m yiikseklikleri arasinda
dogal olarak yetismektedir (Morton 1987). C. pentagona Heilborn (‘babaco’ yada
‘chamburo’) Ekvatorun dag vadilerinde yetisen, ince ve Kuvvetsiz bir yapiya sahip,
maksimum 3 m boya ulasabilen ve meyveleri besgen sekline sahip diger bir tiiriidiir
(Morton 1987). Tropik papaya olarak bilinen C. papaya bu tiirler igerinde diinyada en
1yl bilinen ve genis capta yetistiriciligi yapilan tiiriidiir. Bununla birlikte son yapilan
taksonomik incelemelerde 6zellikle Carica cinsine giren bazi tiirlerin Vasconcella cinsi
icerisinde degerlendirilmesinin daha uygun olacagi fikri ortaya sunulmus ve Caricaceae
familyas1 icerisinde Carica, Cylicomorpha, Jarilla, Jacaratia, Horovitzia ve
Vasconcella olmak iizere 6 cins olmasi gerektigi Onerilmistir (Badillo 1971, 2002).
Diinyada yaygin olarak Carica cinsi igerisinde yer alan C. papaya tirii
yetistirilmektedir (Anonymous 2000).

Papaya, ¢ok hizli biiyliyen, yumusak odunsu tropik iklim bitkisidir. Tek govdeli
biiyiime 6zelligine sahiptir. Tepe tomurcugu kesilmeden veya govdede herhangi bir
zararlanma olmadik¢a dallanma gostermez (Teixeira da Silva 2007). Cok yillik bir bitki
tiiri olup optimal sartlarda 8-10 m boylanabilmektedir (Anonymous 2003). Govdesi
yumusak-odunsu ve grimsi renkte, yapraklari ise yildizvari, genis dilimli ve kenarlar
disli olup, direkt yaprak sapi ile govdeye baglanir ve dmiirleri yaklasik 4-6 aydir. Gerek
govde ve gerekse yapraklar bol miktarda lateks icerir (Morton 1987). Cigekler yaprak
koltuklarinda olusur, etli ve giizel kokuludurlar. Erkek, disi ve hermafrodit olmak {izere
lic tip cicege sahiptir. Erkek ¢icekler salkim seklinde ve verimsizdirler. Disi ¢igekler
kisa sapli ve fildisi renginde olup, tek tek bulunabildikleri gibi 2’11, 3’1l salkim seklinde
de bulunabilirler. Hermafrodit cicekler ise kisa sapli olup, kendi kendine tozlanirlar
(Hastie 1994). Cigek tomurcuklarinin goriilmesinden tozlanmaya kadar gecen siire
yaklasik 10 haftadir. Papayada, ovaryum farklilagsmasi ¢icek tiplerine gore degisiklik
gostermektedir. Nitekim bu siire disi ¢igeklerde tozlanmadan 8 hafta dnce, hermafrodit
ciceklerde ise 6-7 hafta once gerceklesmektedir. Ovaryum gelisimi ise her iki ¢igek
tipinde tozlanmadan 1 hafta 6nce tamamlanmaktadir (Sippel vd 1989). Papaya ¢igek
yapisinda oldugu gibi disi, erkek ve hermafrodit olmak {izere ii¢ tip bitkiye sahiptir
(Krishna vd 2008). Disi bitkiler sadece disi cicek olustururlar ve bu tipte iyi bir verim
i¢in tozlanma ve dollenme sarttir. Erkek bitkiler ise sadece erkek ¢igek olusturur ve
nadiren de olsa erkek cicekte iz halinde bulunan ovaryumun gelismesiyle kiigiik
meyveler olusturabilirler. Hermafrodit bitkiler ise hem hermafrodit hem de erkek ¢icek
olustururlar (Anonymous 2003). Bu nedenle papaya plantasyonlarindan iyi bir verim
alabilmek i¢in disi ve hermafrodit bitkilerin yogunlukta olmasi gerekir. Papaya
meyveleri, ¢cesitlere gore degismekle birlikte 7-30 cm uzunlugunda, 250-3000 g agirlig
arasinda degismektedir (Anonymous 2003). Meyveler baslangicta yesil, olgunlasma
basladiginda ise sariya, portakal rengine veya bazi ¢esitlerde kirmiziya donebilmektedir.
Meyvesi sulu, tatli ve kavunu animsatan bir aromaya sahiptir. Olgun meyveler ¢ok
sayida gri-siyah oval tohumlar igerirler. Tohumlar yumusak, beyaz, kolay soyulan lifli



bir dokuyla kaphidir. Tohumlar kivriml, sert ve yaklasik 5 mm uzunlugundadir
(Teixeira da Silva 2007).

Papaya, tropik iklim bitkisi olmasina ragmen, ekvatorun 32° kuzeyi ve 32°
glineyi arasinda kalan bolgelerde ekonomik olarak yetistiriciligi yapilan bir meyve
tiiriidiir (Morton 1987). Hem tropik hem de subtropik kosullarda yetistirilme sansinin
olmas1 nedeniyle, 421.514 ha’lik iiretim alan1 ve 11.838.651 ton’luk iiretime sahiptir.
Bu iiretim miktar1 ile papaya toplam tropik meyve {retiminin % 15.36’si1
olusturmaktadir (Anonymous 2011). Papaya yetistiriciligi Hindistan, Brezilya,
Endonezya, Dominik Cumhuriyeti, Nijerya ve Meksika gibi iilkelerde yogunlasmistir.
Bu iilkeler yaninda Etiyopya, Kongo, Tayland, Guatemala, Cin, Kolombiya, Kiiba ve
Veneziiella papaya yetistiren iilkeler arasinda yer almaktadir. Hindistan 4.180.080 ton
ile birinci sirada yer alirken, bunu 1.854.340 ton ile Brezilya izlemektedir (Anonymous
2011). Toplam iiretimin yaklasik %51°1 bu iki iilkeden karsilanmaktadir. Uretiminin
aksine, papaya meyvesinin tiiketimi ise 6zellikle ABD ve Avrupa iilkelerinde popiilarite
kazanmistir (Anonymous 2000).

Ulkemizde ise Akdeniz Bolgesi, sahip oldugu ekolojik kosullar nedeniyle
subtropik meyve tiirleri yaninda, bazi tropik meyve tiirlerinin yetistiriciligi agisindan da
biiyiik bir avantaja sahiptir. Ulkemizde potansiyel olarak yetistirilen subtropik meyve
tirlerinin basinda turunggiller gelmektedir. Tropik meyve tiirlerinden ise ekonomik
anlamda yetistiriciligi yapilan tek tiir muz olup, bunun yaninda yaptigimiz survey
caligmalarinda Akdeniz Bolgesinde mikroklima 6zelligi gosteren bazi lokasyonlarda
(Alanya, Gazipasa, Kaledran, Anamur, Bozyazi vb.) papaya, guava ve pasiflora gibi
meyve tiirlerinin hobi olarak kiiciik capta yetistiricilifine rastlanmaktadir. Oysaki
iilkemizde Akdeniz Bolgesinin bazi mikroklimalari ile iklimsel benzerlik tasiyan Israil
gibi iilkelerde ise muz yaninda diger tropik meyve tiirlerinden papaya, guava, litchi,
longan, pithaya, passiflora ve smirli miktarda da olsa mango gibi meyve tiirlerinin
yetistiriciligi ekonomik anlamda yapilmaktadir. Ayrica yine iklimsel agidan yukarida
bildirilen mikroklimalar ile hemen hemen benzerlik tasiyan Ispanya’min Kanarya
Adalarinda da ortiialtinda yaklasik 200 hektarlik bir alanda papaya yetistiriciligi
yapilmaktadir (Sauco ve FarreMassip 2005). Ulkemizde ise muz diginda diger tropik
meyvelerin  yetistiriciligi  lizerinde yapilan bilimsel c¢alismalar olduk¢a sinirh
diizeydedir. Bu nedenle, bu doktora tez calismasinda calisma konusu olarak papaya
secilmis ve bu meyve tlriiniin Ortiialtinda verim, meyvelerde bazi kalite kriterleri ve
bitki besin maddeleri ile muhafazasina yonelik ¢aligmalarin yapilmasi planlanmugtir.

Meyveler, sadece goriiniigleri ile degil, ayn1 zamanda insan saglig tizerindeki
olumlu etkileri ile de glinlimiiziin vazgecilmeyen tiikketim maddelerindendir. Tezde
caligma konusu olarak secilen papaya meyvesi, A ve C vitaminleri ile K, Ca, Mg, P ve
Fe mineralleri bakimindan olduk¢a zengindir (Krishna vd 2008). Aravind vd (2013)
papayanin 6zellikle giiclii bir antioksidan 6zellige sahip olan C, A ve E vitamini, Mg ve
K minerali, B5 vitamini, folik asit ve lif bakimindan oldukg¢a zengin bir meyve tiirii
oldugunu bildirmislerdir. Oldukca diisiik kaloriye (32 kcal/100 g meyve) sahip olmast
nedeniyle de diyetlerde favori meyvelerden birisidir (Krishna vd 2008). Tiim bu
icerigiyle ile papaya bircok tibbi1 ve farmakolojik ozelliklere (antimikrobiyal, kurt
doken, sitma ilaci, antifungal, kas gevsetici, idrar soktiiriicli, karaciger koruyucu, erkek
ve disi kisirligi, histaminerjik, bagisiklik sistemini diizenleyici) sahiptir (Krishna vd



2008; Aravind vd 2013). Ayrica sindirimi kolay bir meyve olmasmin yani sira diger
besinlerin sindirilmesinde 6nemli rol oynamaktadir. Papaya da bulunan proteolitik
enzim (0zellikle papain) viicudumuzdaki protein, karbonhidrat ve yag gibi bilesikleri
etkileyerek tiim sindirim sistemini olumlu yonde diizenleme yetenegine sahiptir.

Son yillarda yapilan ¢aligmalarda papaya yetistiriciligini sinirlandiran en énemli
iki faktoriin Papaya ring spot viriisii (PRSV) ve derim sonrast kayiplar oldugu
bildirilmistir. Tropik kosullarda papaya yetistiriciligi yapilan bolgelerde Papaya ring
spot virlisii (PRSV)’nin yetistiriciligi smirlandiran ¢ok biiylik bir etken oldugu
saptanmistir (Sauco ve Rodriguez Pastor 2007). Ancak transgenik papaya cesitlerinin bu
virlis hastaligina daha dayanikli oldugu ve ortiialt1 yetistiriciliginde ise bu viriisiin etkili
olmadig1 belirlenmistir (Sauco ve Rodriguez Pastor 2007, Martelleto vd 2008). Bu
nedenle, subtropik kosullarda ortiialt1 papaya yetistiriciliginin hem bu virlis hastaliginin
tasiniminin  O6nlenmesi ve hem de papayanin ihtiyag duydugu yiiksek sicaklik
gereksiniminin karsilanmasi agisindan 6nemli bir avantaj oldugunu sdyleyebiliriz. Zira
tropik kosullarda yapilan bazi ¢alismalarda, Papaya ringspot viriis (PRSV)
hastaligindan dolay1 papayay1 subtropik kosullarda oldugu gibi ortiialtinda (plastik,
plastik+net, net) yetistirilmesi tavsiye edilmektedir (Martelleto vd 2008). Diger bir
onemli faktor ise derim sonrasi kayiplardir. Bu kayiplar1 fungal hastaliklar, fizyolojik
hastaliklar ve mekanik zararlanmalar olusturmaktadir. Ozellikle papaya iiretiminin %
50’sini olusturan Asya iilkelerinde derim sonrasi kayiplarin %30-%60 arasinda degistigi
bildirilmistir (Anonymous 2011).

Ulkemizde papaya konusunda yapilan bilimsel c¢alismalar oldukga sinirh
diizeydedir. Bu konuda 2004-2005 yillar1 arasinda Alanya’nin Kestel beldesinde bir
yiikksek lisans tez caligmasi yiiritiilmistir (Giines 2005). Bu c¢alismada deneme
materyali olarak diinya papaya piyasasinda onemli ticari degere sahip ‘Sunrise Solo’,
‘Red Lady’, ‘Tainung’ ¢esitleri ile Giliney Afrika Tropik ve Subtropik Meyveler
Aragtirma Enstitiisiinden getirtilen ‘SS-45°, ‘BH-65" ve ‘Sel-42° papaya c¢esitleri
kullanilmistir. Arastirma sonucunda, verimin ¢esitlere gore farklilik gosterdigi ve bazi
cesitlerde ekonomik anlamda tatminkar iiriin elde edildigi belirlenmistir. Bu yiiksek
lisans tez ¢alismasindan elde edilen olumlu sonuclar nedeniyle, bu meyve tiiriiniin
iilkemizde ekonomik anlamda yetistiriciligi konusunda daha somut bir yargiya
varabilmek amaciyla Alanya’ya gore kis aylarinda daha diisiik ekstram sicaklara sahip
Antalya merkezde daha genis kapsamli bir doktora tez caligmasinin yiiriitiilmesi
planlanmuistir. Yiriitillecek bu doktora tez ¢alismasinda, bazi morfolojik ve verim
ozellikleri yaninda, optimum derim zamani, muhafaza ve meyvelerde bazi kalite
analizleri gibi ¢caligmalarin yapilmasi planlanmstir.

Aragtirmanin ylritiildiigii Antalya ve c¢evresi turizm acisindan Onemli bir
potansiyele sahiptir. Ayrica son yillarda biiylik siipermarketlerde ve hatta bazi semt
pazarlarinda papaya, ananas, hindistan cevizi ve mango gibi meyve tiirlerinin satiginin
yapilmasi, tiiketicilerin tropik meyvelerin tiikketimine ve Akdeniz bolgesinde yer alan
baz1 ireticilerimizin ise TUretimine egilimini arttirmistir. Bu nedenlerden dolay1
planlanan bu c¢alismada; ‘Tainung’ ve ‘Sel-42° F1 hibrit papaya cesitlerin Antalya
kosullarinda ortiialtinda, morfolojik 6zellikler (bitki boyu, gévde ¢evresi, yaprak sayisi,
ilk ciceklenme yiiksekligi, dikimden c¢iceklenmeye kadar gecen siire, meyve tutumu ve
ciceklenmeden derime kadar gecen siire), verim (bitki bagina verim ve toplam verim)



baz1 fiziksel 6zellikler (meyve agirligi, meyve eni ve boyu, meyve kabuk rengi, meyve
eti sertligi) muhafaza ile meyvelerin kimyasal ve biyokimyasal igeriklerin (suda
¢Ozlinebilir kuru madde miktari, titre edilebilir asit miktari, L-askorbik asit miktari,
toplam fenol miktar1 ve meyvelerde fruktoz, glikoz, sakkaroz ve toplam seker igerigi ile
bitki besin maddelerinin tayini) mevsimlere bagl olarak dagilimmin incelenmesi
amaglanmstir.



2. KURAMSAL BIiLGILER ve KAYNAK TARAMALARI

2.1 Adaptasyon Calismalan ve Yetistiricilikte Uygulanan Kiiltiirel islemlere iliskin
Calhismalar

Papaya tohumla ¢ogaltilan bir meyve tiirlidiir ve bu nedenle her yil piyasaya ¢ok
sayida ticari ¢esit kazandirilmaktadir. Diger meyve tiirlerinde oldugu gibi papayada da
verim ve kalite {izerine ekolojik kosullar ve kiiltlirel uygulamalar yaninda g¢esit se¢imi
de 6nemli bir rol oynamaktadir.

Yadava vd (1990), ABD’nin Michigan eyaletinde yiiriittiikleri adaptasyon
caligmasinda, ‘L-45’, ‘L-50 ve ‘Dwarf” olmak {izere 3 papaya hattin1 kullanmislardir.
Ug yil siiresince yiiriitiilen ¢alismada, her ii¢ yilda da meyve tutumu, araziye transferden
80-90 giin sonra gerceklesmis ve bitkilerde sonbaharda vegetatif biiyiime ve
ciceklenmenin azaldig1 gozlenmistir. 1986 yilinda ¢alisma agikta ve diger yillarda ise
bitkilerin soguktan zarar gérmesi nedeniyle Ortiialtinda yiiriitiilmistiir. Arastirma
sonucunda, 85.4 ton/ha verim ile ‘L-45’ hattinin en yliksek ve 20.2 ton/ha verim ile ‘L-
50’ hattinin ise en diisiik verime sahip oldugu saptanmistir. Bitki boyu 136 cm ile ‘L-
50’ hattinda en yiiksek, 84 cm ile ‘Dwarf’ hattinda ise en diisiik olarak kaydedilmistir.
Bitki basma diisen meyve sayist ve meyve agirligt ise ‘L-45° hattinda en yiiksek
belirlenmigtir. Arastirma sonucunda, Michigan kosullarinda papayanin Ortiialtinda
yetistirilebilecegi belirlenmistir.

Rodriguez Pastor vd (1993), Kanarya adalarinda subtropik kosullara sahip
Tenerife bolgesinde ‘Sunrise’, ‘Higgins’, ‘Weimanalo’, ‘Kapoho’ ve ‘298 F5’ papaya
cesitlerinin verim ve kalite agisindan gosterdikleri performanslart incelemiglerdir.
Arastirma sonucunda, en yiiksek bitki basina verim 25-40 kg ile ‘Sunrise’ ¢esidinde
belirlenmistir.

Goenaga vd (2001), Puerto Rico’da yogun papaya iiretiminin yapildig iki farkli
lokasyonunda (Isabela, Corozal) ‘Tainungl, 2, 3°, ‘Red Lady’, ‘PR 6-65’, ‘Known You
1’ olmak iizere 6 farkli ¢esidin verim ve meyve kalitesi agisindan performanslarini
incelemislerdir. Arastirma sonucunda, toplam meyve sayist ve markete sunulabilir
meyve sayisi agisindan her iki lokasyonda da en yiiksek sonucu ‘Tainung 3’ hibrit ¢esidi
vermistir. Toplam meyve agirligi bakimindan Isabela lokasyonunda 150.005 kg/ha ile
‘Red Lady’ ¢esidi, Corozal lokasyonunda ise 91.486 kg/ha ile ‘Known You 1’ ¢esidi en
yiiksek sonucu vermistir. Aragtirmada ayrica kuru madde icerigi her iki lokasyonda da
‘Tainung’ ¢esidinde saptanmistir.

Ulkemiz kosullarinda subtropik kosullara sahip Antalya’nin Alanya ilgesine
bagl Kestel beldesinde 1000 m?’lik plastik bir serada ‘Sunrise Solo’, ‘Red Lady’,
‘Tainung’, ‘SS-45°, ‘BH-65" ve ‘Sel-42’ papaya ¢esitlerinin Ortiialtinda verim ve kalite
acisindan gosterdikleri performanslar incelenmis ve arastirma sonuglar1 verim agisindan
en yiiksek sonucu veren ¢esidin ‘Red Lady’, kalite kriterleri agisindan ise ‘Sunrise Solo’
cesidi oldugunu vermistir (Giines 2005).

Giines ve Giibbiik (2012), Antalya’da ortiialtinda yetistirilen ‘SS-45°, ‘BH-65’
ve ‘Sel-42° hibrit papaya g¢esitlerinin morfolojik, verim ve pomolojik ozeliklerini



incelemislerdir. Arastirma sonucunda ilk ¢igeklenme yiiksekligi en diisiik 65.4 cm ile
‘BH-65’ ¢esidinde saptanirken, dikimden ilk ¢iceklenmeye ve ilk ¢iceklenmeden derime
kadar gegen siirenin ¢esitler {izerine etkisinin énemli olmadigini saptamislardir. Bitki
basimna meyve tutumunun en yiiksek 63.7 adet ile ‘Sel-42° ¢esidinden elde edildigini
bildirmislerdir. Arastirma sonucunda Ortiialt1 kosullarinda en uygun cesitlerin ‘Sel-42°
ve ‘SS-45’ oldugu vurgulanmastir.

Papaya tropik iklim meyvesi olmasi nedeniyle, yiiksek sicakliklara gereksinim
duymaktadir. Papaya yetistiriciligi i¢in optimum sicaklik 21°C ile 33°C arasinda
degismektedir. Sicakligin, 12-14°C’nin altina diigmesi meyvelerin olgunlagsmasini
geciktirmektedir (Anonymous 2003). Sicakligin uzun siire -0.5°C’nin altinda kalmasi
ise papaya bitkilerinde soguk zararina neden olmaktadir (Morton 1987). Papaya
yetistiriciliginde sicaklik yaninda oransal nemde onemli olup, vegetasyon siiresince
oransal nemin %66 ve aylik yagisin ise 100 mm’nin altina diismemesi gerekmektedir
(Anonymous 2003).

Galan Sauco (2002), tropik meyve tirlerinin Ortialti  yetistiricilikteki
potansiyelini incelemistir. Bu tiirlerden biri olan papayanin g¢evre kosullari yetersiz
oldugu zaman (6zellikle 20°C’nin altinda) vegetatif gelisme, ¢iceklenme ve meyve
tutumunun olumsuz yonde etkilendigini bildirmistir. Sicaklik yeterli olmadig1 zaman
papaya da karpelli meyve sayisi artmakta, polen canliligi azalmakta ve meyve seker
icerigi diismektedir. Tropik kosullarda yapilan yetistirircikte ise verim maksimum
seviyede gerceklesmektedir. Subtropik kosullarda oOrtiialt1 yetistiricilikle bu sorunlarin
ortadan kaldirilabilecegi bildirilmistir. Diinyada Kanarya adalar1, Japonya ve Israil’de
ticari anlamda ortilaltinda yetistiricilik yapilmaktadir. Ortiialt yetistiricilik ile vegetatif
gelisme ve meyve tutumu daha iyi olmakta, riizgar zarari minimize edilmekte ve
diinyada yetistiriciligi sinirlandiran papaya ringspot viriisiinden ari olmaktadir. Fakat bu
avantajlarin yaninda Ortiialt1 yetistiricilikte ticari Omiir daha kisa, bogum aras1 daha
uzun olmaktadir. Ayrica dogal tozlayicilar bulunmamakta ve kiilleme ile akar goriilme
sikliginin artmakta oldugunu bildirmistir.

Allan (2002), papayanin serin subtropik kosullardaki biiyiime durumunu
incelemistir. Arastirma sonucunda giinlilk sicakligin 11°C’nin altina diismesiyle
biiylime ve gelismenin onemli Olgiide azaldigini bildirmistir. Optimum bilyiime ve
gelismenin  yaz aylarinda gergeklestigini  saptamistir (haftada 2.5 yeni yaprak
olusturdugunda). Meyve tutumunun yaz ortalarinda kis baglarina kadar azaldigini, kisin
meyve tutumunun hi¢ gerceklesmedigini ama ilkbahar sonlarindan yaz aylarinin basina
kadar 6nemli 6lglide arttigini bildirmistir.

Allan (2007), ‘Honey Gold’ papaya ¢esidinin serin subtropik kosullar altindaki
fenolojisi ve lretimini incelemistir. Arastirma sonucunda, hava sicakliginin 11°C toprak
sicakliginin ise 19°C’nin altina diigmesinin papayanin performansini énemli Olciide
diistirdiiglinii bildirmistir. Papaya da yaprak ve koklerin optimum biiylimesinin 5 ay ile
sinirlt kaldigmi bildirmistir. Papaya da derimin ilkbahardan erken sonbahara dogru
arttigini 6zellikle yaz ortasinda zirveye ulastigini saptamistir.

Papaya da bitkiler ¢ok hizli biiylime ve gelisme gosterdiginden dolay1 sulama ve
giibreleme oldukca onemli kiiltiirel uygulamalardir. Sulama ve giibreleme bitkinin



icinde bulundugu gelisme dénemine gére degisim gostermektedir. lyi bir verim ve
meyve kalitesi icin damlama sulama sistemi ile iyi bir giibreleme sarttir. Ayrica dikim
oncesi topragin fiziksel yapisini diizeltmek ve su tutma kapasitesini artirmak amaciyla
da ciftlik glibresi uygulamasi da tavsiye edilmektedir.

Souza vd (2007), ‘Tainung 1’ papaya ¢esidinde farkli formlarda uygulanan azot
kaynaklarinin bitkinin fenolojik Ozellikler ile verim {izerine yapmis oldugu etkileri
aragtirmiglardir. Arastirma sonucunda amonyum siilfat formu kadar kalsiyum nitrat
formunun da verimi %14.79 oraninda arttirdigimi fakat iiretim maliyetini de
yiikselttigini saptamiglardir.

Papaya ozellikle subtropik kosullarda mart-nisan aylarinda araziye dikilmekte ve
ilk meyvelerin derimine ise kasim-aralik aylarinda baslanmaktadir (Morton 1987).
Papayanin yaz basi veya yaz ortasinda araziye dikilmesi durumunda ise biiylime
déneminin kis aylarina rastlamasindan dolay1r meyveler ancak dikimden 10-12 ay sonra
derilmektedirler (Morton 1987). Papaya ozellikle 2. yili boyunca en yiiksek verimi
vermektedir. Ortalama derimi yapilan meyve sayist bir yilda agag basina 25-100 adet
arasinda degisim gostermektedir. 3. yilinda verim 6nemli 6l¢lide azalmaktadir. Agacin
yas1 artikca derim daha da zorlagmakta ve verim oldukg¢a azalmaktadir. Ticari olarak
papayanin émrii 3-5 yil arasinda degismektedir (Anonymous 2000).

2.2. Muhafaza ve Meyvenin Biyokimyasal Yapisina Yonelik Calismalar

Papaya meyveleri, cesitlere gore degismekle birlikte 7-30 cm uzunlugunda,
250-3000 g agirliginda, ince kabuklu olmasina ragmen tagima ve depolamaya oldukga
elverislidir (Anonymous 2003). Papaya meyvesinin yenilebilir kism1 6nemli miktarda
asitler, sekerler, vitaminler, polisakkaritler ve mineraller igermektedir. Yesil haldeki 100
g yenilebilir papaya meyvesi %92.1 su, 1.0 g protein, 0.1 g yag, 6.2 g toplam
karbonhidrat, 38 mg Ca, 20 mg P, 0.3 mg Fe, 7 mg Na, 215 mg K, 15 ug beta-karoten,
0.02 mg tiamin, 0.03 mg riboflavin, 0.3 mg niasin ve 40 mg ise askorbik asit
icermektedir. Olgun haldeki papaya meyvesi ise %87.1-90.8 su, 0.4-0.6 g protein, 0.1 g
yag, 8.3-11.8 g toplam karbonhidrat, 20-24 mg Ca, 15-22 mg P, 0.3-0.7 mg Fe, 3-4 mg
Na, 221-234 mg K, 710-1050 pg beta-karoten, 0.03-0.04 mg tiamin, 0.03-0.05 mg
riboflavin, 0.3-0.4 mg niacin ve 52-73 mg ise askorbik asit icermektedir. Ayrica 100 g
olgunlasmamis papaya meyvesi 26 kalori, olgun meyve ise 32-45 kalori vermektedir
(Duke 1983).

Allan (2002), Giiney Afrika da subtropik iklim kosullarinda meyvede kuru
madde iceriginin mevsimlere gore degistigini ve ilkbahar aylar1 baslangicinda %6—7
olan kuru madde miktarinin, yaz aylarinin sonlarma dogru %12’ye ulastigini
bildirmistir.

Gomez vd (2002), ‘Solo’ papaya cesidinde farli olgunluklarda (yesil, orta ve
olgun donem) derimi yapilan meyvelerin seker miktar1 ile tatlilik arasindaki iliskiyi
aragtirmiglardir. Arastirma sonucunda olgunlasma ilerledik¢e glikoz ve fruktoz
iceriginin diistiigiinii, siikroz ve toplam seker iceriginin ise yiiksekligini bildirmislerdir.
Aragtirma sonucunda ayrica meyve yumusamasi ile tatlilik arasinda yiiksek bir iligkinin
oldugunu saptamiglardir.



YaHui ve LihShang (2004), ‘Tainung No: 2°, ‘Sunrise’ ve yeni selekte edilmis
bir hat olan ‘SR-mu’ ¢esitlerinin meyve kalitesi agisindan gosterdikleri performanslari
incelemiglerdir. Arastirma sonucunda suda ¢oziinebilir kuru madde igerigi bakimindan
en yiiksek deger %13.4 ile ‘Sunrise’ ¢esidinde saptanmstir. Titre edilebilir asit miktari
bakimindan ise ¢esitler arasinda istatistiksel bir farklilik olmadigi ve asit miktarinin
%0.15 ile 9%0.17 arasinda degistigi saptanmistir. Aragtirma sonucunda ayrica en yiiksek
askorbik asit igerigi 74.5 mg/100 g ile ‘Sunrise’ ¢esidinde saptanmustir.

Wall (2006), Hawai kosullarinda yetisen ‘Sunrise’ papaya cesidinde meyvenin
vitamin ve mineral i¢erigini belirlemek iizere yaptig1 calismada, papaya meyvesinin A
ve C vitamini ile K ve Mg mineralleri bakimindan olduk¢a zengin bir meyve oldugunu
bildirmistir. Aragtirma sonucunda 100 g yenilebilir papaya meyvesinde 18.7-72.5 ug A
vitamini, 46.8-64.5 mg C vitamini 1350-3674 ug likopen, 80.5-410.3 ug B karoten, 5.0-
8.0 mg P, 173.0-221.4 mg K, 12.4-19.9 mg Ca, 24.9-32.7 mg Mg ve 0.42-0.46 mg Fe
icerdigini saptamistir.

Bari vd (2006), Banglades de ‘Local 1’ ve ‘Local 2’ papaya cesitlerini meyve
tutumundan 45 (yesil), 105 (az olgun), 118-120 (olgun) ve 122-125 (¢ok olgun) giin
sonra derimini yapmislardir. Arastirmada pH, nem, kiil, asit, protein, yag, karbonhidrat,
seker, karoten, riboflavin, thiamin, C vitamini, Ca, Na, Mg, K, Fe ve P iceriklerini
incelemislerdir. Arastirma sonucunda, her iki ¢esitte de karbonhidrat, protein, seker,
karoten, riboflavin, thiamin, C vitamini 3. olgunluk doéneminde (meyve tutumundan
118-120 giin sonra) saptanmistir. Bitki besin maddeleri bakimindan da en yiiksek
degerler sadece Fe disinda 3. olgunluk doneminden (meyve tutumundan 118-120 giin
sonra) elde edilmistir. Fe minerali en yiiksek 2. olgunluk déneminde (meyve
tutumundan 105 giin sonra) saptanmistir. Arastiricilar, olgun papaya meyvesinin iyi bir
A ve C vitamin kaynagi oldugunu fakat olgunlasma devam ettikge bu degerlerin
azaldigini bildirmislerdir.

Adetuyi vd (2008), papaya da mumlama uygulamasinin meyvenin antioksidan
ozelligi (C vitamini, toplam fenol ve karotenoid) iizerine etkisini arasgtirmislardir.
Arastirmada meyveler iki pargaya boliinerek, iki farkli depolama sicakliginda (10°C ve
27°C) 8 gin muhafaza edilmislerdir. Arastirma sonucunda depolama siiresince
antioksidan oOzelliginin diisiis gosterdigini bildirmislerdir. Ayrica mumlama yapilmis
papaya meyvelerinde antioksidan ozelliklere ait bulgular yapilmayanlara gore daha
yiiksek saptanmustir.

Marelli de Souza vd (2008), ‘Tainung 01’ ve ‘Golden’ papaya gesitlerinde iki
farkl1 olgunluk doneminde (1. donem- %15 yesilden sar1; 2. donem- %25 yesilden sar1)
derimi yapilan papaya meyveleri 25.3+0.9°C sicaklik ve %70.5+4.7 oransal nemde
meyve kabuk rengi %75 oraninda yesilden sariya doniinceye kadar bekletmis ve L-
askorbik asit, B-karoten ve likopen icerigine bakmislardir. Arastirma sonuncunda L-
askorbik asit igerigi ‘Tainung 01’ papaya cesidinde 59.9-68.2 mg/100g, ‘Solo’ papaya
cesidinde ise 101.4-103.1 mg/100g arasinda degisim gostermistir.

Patthamakanokporn vd (2008), cesitli meyvelerin (mango, guava, papaya,
mangostan, muz ve iki yerel meyve; makiang ve maluod) antioksidan aktivitesi ile
toplam fenolik madde igeriklerini aragtirmiglardir. Arastirma sonucunda toplam fenolik



madde miktar1 269+3.0 mg GAE/100g ile makiang meyvesinde en yiiksek saptanirken
bunu 148+8.4 mg GAE/100g ile guava, 113+5.5 mg GAE/100g mango, 944+6.3 mg
GAE/100g maluod, 85+4.9 mg GAE/100g mangostan, 54+2.6 mg GAE/100g papaya ve
14£0.5 mg GAE/100g ile muz izlemistir. Antioksidan aktivite agisindan meyveler
makiang > maluod > mangostan » mango > guava > papaya > muz olacak sekilde
stralanmisglardir.

Stangeland vd (2009), 35 farkli meyve ve sebzenin antioksidan &zelligini
arastirmiglardir. Aragtirma sonucunda en yiiksek antioksidan igerigi 10.5 mmol/100 g
ile nar meyvesinde saptanmistir. Nar meyvesini 3.21 mmol/100 g ile guava, 1.62
mmol/100 g ile mango, 1.28 mmol/100 g ile portakal ve 0.89 mmol/100 g ile papaya
meyvesinin izledigini bildirmislerdir.

Abu-Bakr Ali vd (2010), ‘Ekostika I’, ‘Ekostika II” ve ‘Baladi’ olmak iizere 3
farkli papaya cesidinin biiylime ve gelisme sezonu boyunca meyvedeki kimyasal
degisimlerini incelemislerdir. Arastiricilar tozlanmadan sonra 15 giin araliklarla
solunum orani, toplam kuru madde, toplam seker, toplam protein, toplam fenolik
madde, titre edilebilir asit ve askorbik asit igeriklerini incelemiglerdir. Arastirma
sonucunda solunum orani tozlanmadan itibaren devamli olarak 120. giine kadar
(fizyolojik olgunluk) diismekte ve ondan sonra artarak 140. giinde zirveye ulastigini
bildirmislerdir. Toplam kuru madde ve toplam seker miktar1 fizyolojik olgunluk
doneminde az miktarda artarken, 125-145. giinler arasinda hizli bir sekilde artmistir.
Aragtiricilar ayrica toplam fenolik madde igeriginin tozlanmadan itibaren diizenli olarak
diistiigiinii buna ragmen askorbik asit icerigin ise arttigini saptamislardir.

Ozkan vd (2011), értiialtinda yetistirilen 3 papaya cesitlerinden (‘Sunrise Solo’,
‘Red Lady’ ve ‘Tainung’) elde edilen meyve suyundaki antioksidan kapasite ve toplam
fenolik madde igerigini incelemislerdir. Arastirma sonucunda cesitlerin farkli
antioksidan kapasite ve toplam fenolik madde igerigine sahip oldugu saptanmislardir.
Fenollerin antioksidan kapasiteye katkida bulunarak antioksidan kapasite ile toplam
fenol miktar1 arasinda Onemli bir iligki oldugunu bildirmislerdir. Fenol igerigi
bakimindan en yiiksek sonucu 65+1.9 mgGAE/100g ile ‘Sunrise Solo’ ¢esidi vermistir.

Kafkas vd (2012), Antalya’da ortiialtinda yetistirilen ‘Red Lady’, ‘Sunrise Solo’,
‘Tainung’ ve ‘BH-65 papaya ¢esitlerinin fiziko-kimyasal (besin degeri, seker icerigi ve
yag asitleri igerigi) iceriklerini arastirmislardir. Arastirma sonucunda mineral
maddelerden yas agirlikta azotun, kuru agirlikta ise potasyum ve kalsiyumun en yiiksek
miktarda bulundugunu saptamiglardir. Tiim ¢esitlerde glikoz (%2.83-%3.39) ve fruktoz
(%2.80-%3.52) ana seker olarak belirlenmistir. Arastirma sonucunda ayrica papayanin
insan saglig1 i¢in gerekli olan 6nemli besin bilesiklerini igerdigi bildirilmistir.

Andarwulan vd (2012) tibbi degere sahip papayanin da i¢inde yer aldig1 24 farkli
sebzede toplam fenol ve askorbik asit i¢eriklerini incelemislerdir. Papayanin meyvesinin
yerine yapragini degerlendirdikleri bu c¢alismada toplam fenol igerigi 66.75 mg
GAE/100 g ve askorbik asit icerigi ise 117.15 mg/100 g olarak belirlenmistir. Bu
calisma papayanin meyvesinin yaninda yapragmin da antioksidan agidan oldukca
onemli oldugunu ortaya koymustur.



Nguyen vd (2013), papayanin anti kanser aktivitesi lizerine yaptiklar1 derlemede,
papaya da bulunan bazi bilesiklerin anti kanser etkisinin oldugunu ve papaya
ekstraktinin birkag tip kanser hiicresinin biiylimesini degistirdigini bildirmislerdir.

Williams vd (2013), papayanin olaganiistii bilesimini arastirdiklari ¢alismada,
papayanin iyi (glukosinolatlar) ve kotii (siyanojenik glikozidin) 6zelliklerini
incelemislerdir. Papaya bol miktarda antioksidan, antimikrobiyal ve antikanserojen
aktivite olmak iizere bir¢cok biyolojik aktiviteye sahip glukosinolatlar ve bunun yaninda
az da olsa disiik seviyelerde zehirleme etkisi bulunan siyanojenik glikozidin
icermektedir.

Papaya, klimakterik gosteren bir meyve tiirii olmasi nedeniyle derimden belli bir
stire sonra yeme olumuna gelmektedir. Derim zamaninin belirlenmesinde Kriter olarak
meyve kabuk rengi, kuru madde miktar1 ve meyve eti sertligi dikkate alinmaktadir
(Paull ve Chen 1997). Meyve kabuk rengi dikkate alindiginda derim, i¢ piyasa i¢in
meyve kabuk rengi 2 ve % oraninda, ihracat icin ise % oraninda yesilden sariya
dondiigiinde yapilmaktadir (Kader 2000). Kuru madde miktar1 dikkate alindiginda ise
ithracat i¢in bu degerin minimum %10 olmas1 gerektigi bildirilmistir (Villiers 1999).
Derimi yapilan papaya meyveleri, ¢eside ve derim zamanina gore degismekle beraber,
tam yesil iken 13°C’de 14 giin, renk doniisiimii basladiginda 7°C’de 17 giin ve meyve
kabuk rengi %4, /2 ve ¥4 oranlarinda yesilden sartya dondiigii zamanlarda ise 7 °C’de 21
giin depolanabilmektedir (Paull vd 1997).

Torija vd (1998), ‘Sunrise’ papaya ¢esidine ait disi ve hermafrotid meyvelerde
taze, dondurulmus (- 40°C’de 25 dakika) ve dondurularak 3, 6, 9, 12 ay depolanmis (-
18°C’de) meyvelerdeki toplam kuru madde ve seker (fruktoz, glikoz, siikkroz ve toplam
seker) iceriklerini incelemislerdir. Arastirma sonucunda her iki meyve tipinde de yeni
dondurulmus 6rneklerde toplam seker miktar1 en yiiksek saptanmistir (disi meyvelerde:
6.13 g/100 g; hermafrotid meyvelerde: 7.90 g/100 g). Siikroz miktar1 ise dondurulan
meyvelerde taze meyveye gore diisiik bulunurken, fruktoz ve glikoz daha yiiksek
belirlenmistir.

Almora vd (2004), ‘Maradol roja’ papaya ¢esidine ait meyvelerin 4 farkh
olgunluk dénemindeki ugucu aroma maddeleri ile fiziksel ve kimyasal 6zelliklerdeki
degisimleri incelemislerdir. Arastirmada ilk renk doniisiimii oldugu donemde derilen
meyveler 25.9£1.0°C’de ve %487.5+3.0 oransal nemde 0, 48, 72 ve 120 saat
bekletilmisglerdir. Arastirma sonucunda benzil izotiyosiyanat disindaki tiim ugucu
bilesikler olgunlagsma siiresince artis gostermektedir. Bu bilesiklerden biitanol, 3-
metilbiitanol, benzil alkol, a-terpineol, benzil izotiyosiyanat ve etil dodekanoat 72 saat
bekletilen meyvelerde daha yiiksek saptanmistir. Arastirma sonucunda ayrica asit (%)
olgunlasma siliresi boyunca azalmakta buna karsin kuru madde miktar1 (Brix)
artmaktadr.

Gilines vd (2005), ‘Red Lady’ papaya cesidinde degisik derim zamanlarinin
(meyve kabuk rengi %20, %40, %60, %80, %100 oraninda yesilden sartya dondiigi
donemlerde) meyve olgunlasma siiresi ve kalitesi lizerine etkilerini aragtirmiglardir.
Arastirma sonucunda, olgunlasma periyodu siiresince meyvelerde agirlik kayiplarinda
stirekli artislar kaydedilmis ve ayrica meyve kabuk renginde yesilden sariya doniisiim
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arttikca olgunlasma siiresinin kisaldigi ve kuru madde miktarinin ise arttig1 saptanmaistir.
Meyveler derim zamanlarina gore degismekle birlikte, 4 ile 15 giin arasinda yeme
olumuna ulastig1 bildirilmistir.

Fonseca vd (2007), ‘Sunrise Solo’ ve ‘Golden’ papaya ¢esidinde olgunlagsma
indeksini belirlemek amaciyla yiiriittiikleri caligmada, 7 farkli olgunluk déneminde L*,
a* ve b* degerleri ile toplam klorofil miktarin1 ve karotenoid igerigini incelemislerdir.
Arastirma sonucunda, toplam Klorofil ve karotenoid miktarinin 6 farkli olgunluk
doneminde ‘Sunrise Solo’ papaya c¢esidinde en yliksek oranda bulundugunu
bildirmislerdir.

Glines vd (2007), ‘Red Lady’ papaya ¢esidinde degisik derim zamanlarinin
(aralik, ocak, subat, mart, nisan ve mayis) meyve Kkalitesi {izerine etkilerini
aragtirmiglardir. Arastirma sonucunda, kis aylarindan ilkbahara dogru gidildik¢e meyve
agirliginda artis meydana geldigi bildirilmistir. Kuru madde miktarinin ise meyve
agirliginda oldugu gibi kis aylarindan ilkbahara dogru gidildikge arttig1 ve buna karsin
meyve eti sertliginde ise diisiislerin oldugu saptanmistir. C vitamini miktar: ise mart
ayinda 91.2 mg askorbik asit/100 ml ile diger donemlerden daha yiiksek saptanmustir.

Razali vd (2007), ‘Sekaki’ papaya cesidinde 5 farkli olgunluk doneminde (%5,
%25, %50, %75 ve %100 oraninda kabuktaki rengin yesilden sariya dondiigi donem)
agirlik kaybi, meyve eti sertligi, askorbik asit ve enzim aktivitelerini incelemiglerdir.
Arastirma sonucunda, meyve eti sertligi %50 oraninda yesilden sariya doniisiimiin
oldugu doneme kadar derilen meyvelerde daha yiiksek saptamiglardir. Olgunluk
donemleri ilerledik¢e ise meyve eti sertliginde diislisler meydana gelmistir. Agirlik
kayb1 ve askorbik asit miktarlar1 ise meyve olgunlugu ile paralel bir artis gostermistir.

Fontes vd (2008), ‘Sunrise Solo’ ve ‘Tainung’ papaya ¢esitlerinde
pektinmetilesteraz aktivitesi ile olgunlasma boyunca meyve eti sertlifinde meydana
gelen degisimler arasindaki iliskiyi arastirmislardir. Arastirma sonucunda, her iki gesitte
de meyve eti sertligindeki azalmalar derimden sonraki 4. giinde baslamistir. ‘Sunrise
Solo’ ¢esidinde olgunlasma sonucunda meyve eti sertliginde daha yiiksek oranda
azalma meydana gelmistir. Arastirma sonucunda ayrica pektinmetilesteraz aktivitesi
yiikseldigi zaman meyve eti sertliginin de diistiigli bildirilmistir.

Othman (2009), olgun-yesil asamada derimi yapilan papaya meyvelerinin
biyokimyasal 6zellikleri (askorbik asit, polifenol oksidaz aktivitesi, makro elementler ve
agir metaller) iizerine farkli sezonlarda (erken, orta ve gec) yapilan derimin etkisini
arastirmigtir. Arastirma sonucunda askorbik asit igerigi (85.85 mg/100 g) gec sezonda
derilen meyvelerde, polifenol aktivitesi ise erken donemde derilen meyvelerde
saptanmistir. Ayrica meyveler oda kosullarinda bekletildikce bu 6zelliklerin azaldig
bildirilmigtir. Arastirma sonucunda ayrica makro elementlerden en baskin K (420.7
mg/100 g) bulunmus ve bunu Mg (38.48 mg/100 g) izlemistir.

Papaya da hasat sonu kayiplarin %40 ile %100 arasinda oldugu rapor edilmistir
(Coursey 1983). Bu kayiplarin baslica nedenleri, fizyolojik hastaliklar ve mekanik
zararlanmalardir. Bunun yaninda bir¢cok fizyolojik hastalik da mineral madde
eksiklikleri ile iliskilidir (Teixeira da Silva 2007). Ayrica meyve kabugu cok ince
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oldugu i¢in cabuk zarar gérmekte buda fungal hastaliklara yol agmaktadir. Ozellikle
depolama ve tasima esnasinda Rhizopus rot (Rizopus ciirtikliigii) ve gray mold rot
(kursuni kiif) papaya meyvelerine 6nemli dlgiide zarar vermektedir (Teixeira da Silva
2007). Diger meyve tiirlerinde oldugu gibi papayada da farkli muhafaza kosullarinda
depolama ile degisik uygulamalar ve meyvelerin derimden sonra belli bir siire
depolanmasi biiylik 6nem tasimaktadir. Papaya’nin muhafaza dmiirlerinin uzatilmasinda
ortamdaki etilenin diisiik diizeyde tutulmasi gerekmektedir. Bunun i¢in son yillarda 1-
metilsiklopropen (1-MCP) kullanilmaktadir. Zira 1-MCP etilen iiretimini engelleyerek
muhafaza {izerine olumlu etki yapmaktadir.

Jacomino vd (2002), ‘Sunrise Solo’ papaya c¢esidinde meyvelere 1-
metilsiklopropen (1-MCP) uygulamasinin raf dmrii lizerine etkisini aragtirmiglardir.
Arastirmada yesil ve olgun donemde derilen meyvelere 0, 30, 90 ve 270 nl/l olmak
tizere 4 farkli dozda 1-MCP uygulanmigtir. Arastirma sonucunda 90 ve 270 nl/l 1-MCP,
uygulamasinin ¢iirlimeyi geciktirdigi ve raf 6mriinii ise yesil meyvelerde 4-6 giin, olgun
meyvelerde 2-4 giin uzattig1 saptanmistir.

Jacomin vd (2007), ‘Golden’ papaya ¢esidinde meyvelere derimden sonraki
farkli giinlerde 1- metilsiklopropen (1-MCP) uygulamasinin muhafaza iizerine etkisini
aragtirmiglardir. Arastirmada, ‘Golden’ ¢esidine ait meyvelere derimi takiben 0, 1, 2 ve
3. giinlerde 100 nl/l oraninda 1-MCP uygulanmis ve 6 giin 11°C’de ve daha sonra ise
olgunlagmalar1 i¢in 22°C sicakliga sahip depolarda bekletilmislerdir. Arastirma
sonucunda uygulama yapilmamis papaya meyveleri 22°C’de 2 ile 4 giin arasinda,
derimden sonra 2. ve 3. giinde 1-MCP uygulanmis papaya meyveleri 8 ile 10 giin
arasinda, derimden sonra 1. giinde 1-MCP uygulanmis papaya meyveleri ise 12 giinde
yeme olumuna ulasti§ini saptamiglardir.

Manenoi vd (2007), ‘Gold’ ve ‘Rainbow’ papaya cesitlerine ait meyveleri 5
farkli donemde (%1-10, %11-20, %21-40, %41-55 ve %60-70 yesilden sariya doniigiim)
dermisler ve farkli siirelerde (4 ve 24 saat) 50, 75, 100, 500 ve 1000 nL/L 1-MCP
uygulamiglardir. Arastirma sonucunda, 4 ve 24 saat 1-MCP uygulamalarmin tim
olgunluk parametreleri {izerine benzer sonuglar yarattigi saptanmistir. 1-MCP
uygulanmiglarda derim sonrasi hastaliklar daha gec¢ ortaya ¢ikmis ve daha seyrek
gozlenmistir. Olgunluk zamanina bagli olarak yeme olumuna kontrol meyveleri 4-7
giinde gelirken, 12 saat 100 nL/L 1-MCP uygulanmis meyvelerin yeme olumuna 5-14
giinde geldigini bildirmislerdir.

Ergun vd (2011), ‘Sunrise Solo’ papaya ¢esidine ait meyveleri %70-80 oraninda
yesilden sartya doniistimiin oldugu donemde (2/3 olgunluk doneminde) dermislerdir.
Meyvelere 20°C’de 4 kez 6 saat araliklarla 2.5 pL/L 1-MCP uygulamiglar ve meyveleri
kontrol, 1-MCP uygulanmis kontrol, dilimlenmis kontrol ve 1-MCP uygulanmis
dilimlenmis olmak {izere 4 uygulamaya tabi tutmuslar ve meyveleri 0, 2, 6 ve 10 giin
5°C’de bekletmislerdir. Arastirma sonucunda uygulamalara gore toplam kuru madde
miktarinin 93.12 mg/g ile 147 mg/g, glikoz miktarmin ise 88.48 pg/mg ile 107.00
ug/mg arasinda degistigini bildirmislerdir. Arastirma sonucunda ayrica incelenen tiim
kriterlerin 1-MCP ve dilimleme islemlerinden etkilenmedigi saptanmuistir.
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Huerto-Ocampo (2012), papaya meyvelerinin  1-MCP’ye dayanimi ve
olgunlagma boyunca proteinlerin durumunu arastirmiglardir. Arastiricilar bir etilen
engelleyicisi olan, diinya ¢apinda yaygin kullanima sahip, toksik etkiye sahip olmayan
fakat fizyolojik ve biyokimyasal etkisi tam olarak anlasilmamis olan 1-MCP’yi
kullanmiglardir. Arastirmada 9%15-20 oraninda yesilden saritya donen papaya
meyvelerine 20°C’de 12 saat 300 ppb 1-MCP uygulamislardir. Arastirma sonucunda
olgunlagma siiresince 27 protein noktalar1 bolluk i¢ginde farklilik géstermistir.

Fontes vd (2008), ‘Sunrise Solo’ ve ‘Tainung’ papaya ¢esitlerinde
pektinmetilesteraz aktivitesi ile olgunlasma boyunca meyve eti sertliginde meydana
gelen degisimler arasindaki iliskiyi arastirmiglardir. Aragtirma sonucunda, her iki gesitte
de meyve eti sertligindeki azalmalar derimden sonraki 4. giinde baglamistir. ‘Sunrise
Solo’ ¢esidinde olgunlagsma sonucunda meyve eti sertliginde daha yliksek oranda
azalma meydana gelmistir. Arastirma sonucunda ayrica pektinmetilesteraz aktivitesi
yiikseldigi zaman meyve eti sertliginin de diistiigli bildirilmistir.

Othman (2009), olgun-yesil asamada derimi yapilan papaya meyvelerinin
biyokimyasal 6zellikleri (askorbik asit, polifenol oksidaz aktivitesi, makro elementler ve
agir metaller) tizerine farkli sezonlarda (erken, orta ve ge¢) yapilan derimin etkisini
arastirmistir. Arastirma sonucunda askorbik asit icerigi (85.85 mg/100 g) gec sezonda
derilen meyvelerde, polifenol aktivitesi ise erken donemde derilen meyvelerde daha
yiiksek saptanmistir. Ayrica meyvelerin, oda kosullarinda bekletildikge bu 6zelliklerinin
azaldig bildirilmistir. Arastirma sonucunda ayrica makro elementlerden en baskin K
(420.7 mg/100 g) bulunmus ve bunu Mg (38.48 mg/100 g) izlemistir.

Bu calismada; ‘Tainung’ ve ‘Sel-42° F: hibrit papaya g¢esitlerin Antalya
kosullarinda ortiialtinda morfolojik 6zellikler, verim, fiziksel 6zellikler ile muhafaza ve
meyvedeki kimyasal ve biyokimyasal igerikleri mevsimlere bagli olarak dagilimin
incelenmesi amaglanmustir.
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3. MATERYAL ve METOT
3.1. Materyal

Arastirmada deneme materyali olarak subtropik kosullarda yaygin olarak
yetistiriciligi yapilan ‘Sel-42’ papaya cesidi ile diinyada yaygin olarak yetistiriciligi
yapilan ‘Tainung’ papaya ¢esitleri kullanilmistir. Bu cesitlere ait baz1 6zellikler asagida
bildirilmistir.

‘Sel-42°: Meyveleri toprak seviyesinden 100-120 cm yukarida olusmaya
baglayan, meyve agirligi 0.75-1 kg arasinda degisen, meyve kabuk rengi parlak ve iyi
renklenme gosteren, seker icerigi diger ¢esitlere gore daha yiiksek bir ¢esittir. Meyve
iriligi nedeniyle yerel pazarlar ve ihracat i¢in uygun bir gesittir.

‘Tainung’: Meyveleri toprak seviyesinden 70 cm yukarida olugmaya baslayan,
meyve agirhgr 1.5-2 kg arasinda degisen, meyve et rengi diger birgok ¢esitten farkli
olarak kirmizi olup, giizel aromaya sahip bir ¢esittir. Meyve olgunlastigi zaman kabuk
sar1 renkli olup, zaman zaman kabukta yesil renge rastlanmaktadir (Villiers 1999).

Arastirma 2009 ve 2011 yillar1 arasinda Akdeniz Universitesi Tohumculuk
Arastirma ve Gelistirme Merkezine ait 1000 m?’lik plastik serada yiiriitiilmiistiir.
Denemenin yiiriitiildiigii sera (36° 54 028' kuzey enlem, 030° 38-810' dogu boylam
derecelerinde ve denizden yiikseklik 38 m) 51 m uzunlugunda, 18 m genisliginde, 6 m
tepe yiiksekliginde ve 3 tiinelden olusmaktadir. Seranin yan ve tepe havalandirmasi
mevcuttur. Bitkiler sira tizeri 1.8 m, sira aras1 2.5 m olacak sekilde agilan ¢ukurlara 28
Mart 2009 tarihinde dikilmislerdir (Sekil 3.1).

e \ v TR i . 3
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Sekil 3.1. Dikimi yapilan papaya bitkisinin sera i¢erisindeki genel goriiniimii
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Sulama sistemi olarak damlama sulama sistemi kullanilmis, her bir siraya g¢ift
lateraller yerlestirilmis (damlaticilar 20 cm aralikli ve 2 litre/saat su debisine sahiptir) ve
ayrica seranin omurga kismina da nemi yiikseltmek amaciyla alttan ve {istten
yagmurlama sistemi dogsenmistir (Sekil 3.2). Deneme siiresince sera igerisindeki sicaklik
ve oransal nemi kaydetmek i¢in sera igerisine mini meteroloji istasyonu (HOBO)
yerlestirilmis ve kayitlar saat bagi alinmistir (Sekil 3.3).

Sekil 3.2. Sera icerisinde damlama sulama ve yagmurlama sulama laterallerinin genel
gorinimu

Sekil 3.3. Mini Meteoroloji Istasyonu (HOBO)’dan genel gériiniim
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Sicaklik (°C) ve oransal nem (%) degerleri en diisiik, en yiiksek ve ortalama
cinsinden hesaplanmis ve bu degerler her iki yil icin Sekil 3.4 ve Sekil 3.5°de
verilmistir. Sekil 3.4°de 2009, 2010 ve 2011 yillarinda ortiialtinda kaydedilen en diisiik,
en yiiksek ve ortalama sicaklik degerleri gosterilmistir. Sicaklik 6lgiimlerine 2009
yilinin nisan ayindan baglanmis ve 2011 yilinin sonuna kadar devam edilmistir. Sekilde
goriildiigii gibi 3 sicaklik degeri de tiim yillarda ocak aymdan agustos ayina dogru
gittikce ylikselmeler, buna karsin agustos ayindan aralik ayma dogru ise diisiisler
gostermistir. En diistik sicakliklar her {i¢ yilda da kis aylarinda (aralik, ocak, subat) 10
°C’nin altinda saptanmustir. En yiiksek sicakliklar ise 2009 yilinda 39.69 °C ile haziran
aymda, 2010 yilinda 36.06 °C ile agustos aymnda ve 2011 yilinda ise 35.99 °C ile
agustos ayinda saptanmistir. Yillik ortalama sicaklik ise 2009 yilinda diger iki yila gore
yaklasik 3 °C daha fazla kaydedilmistir.

Sicaklik 6l¢iimlerinde oldugu gibi oransal nem dlgiimlerine de 2009 yilinin nisan
ayinda baslamis ve 2011 yilinin sonuna kadar kaydedilmistir (Sekil 3.5.). Oransal nem
degerleri, sicaklik 6l¢iimlerinde oldugu gibi en diisiik, en yiiksek ve ortalama olarak
verilmistir. En diisiik oransal nem agisindan degerlendirdigimizde, 6zellikle 2009
yilinda minumun oransal nemin diger yillara gore daha diisiik oldugu belirlenmistir. En
yiksek oransal nem ve ortalama oransal nem degerleri minumum oransal nem
degerlerinde oldugu gibi 2009 yilinda diger yillardan daha diisiik kaydedilmistir. Bu
durum 2009 yilinin diger yillara oranla daha sicak ge¢mesiyle iliskilendirilebilir.
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Sekil 3.4. 2009 (a), 2010 (b) ve 2011 (c) yillarinda kaydedilen aylik ortalama en diisiik,
ortalama en yiiksek ve ortalama sicaklik degerleri
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Sekil 3.5. 2009 (a), 2010 (b) ve 2011 (c) yillarinda kaydedilen aylik ortalama en diisiik,
ortalama en yiiksek ve ortalama nem degerleri
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Arastirmada giibreleme programi, toprak analizleri g6z Oniine alinarak
hazirlanmigtir. Arastirma baglamadan Once serayr temsil edecek sekilde alti farkli
noktadan 20-40 cm derinlikten toprak ornekleri alinmis ve analizler Meyvecilik
Arastirma Istasyonu Miidiirliigii Bitki Besleme Boliimii Laboratuarinda yapilmustir.

Cizelge 3.1’de alinan toprak orneklerinde saptanan tekstiir, tuzluluk, pH, kireg,
organik madde ile bitki besin maddesi diizeyleri verilmistir. Bu ¢izelge de goriildigi
gibi toprak tekstiirii killi tinli olarak belirlenmistir. Tuzluluk 452 mmhos/cm ile orta
tuzlu, pH 8.14 ile hafif alkali, kire¢ miktar1 %17.07 ile fazla kire¢li ve organik madde
diizeyi ise %2.23 ile orta seviyede saptanmistir (Karaman 2012). Toprak 6rneklerinde
azot disinda tiim bitki besin maddeleri analiz edilmistir. Bitki besin elementlerden P, K
ve Mg normal seviyede, Ca ve Fe ise yiiksek miktarda saptanmustir.

Cizelge 3.1. Toprak orneklerinde saptanan bazi fiziksel ve kimyasal 6zelliklere ait
ortalama degerler

Toprak Ozellikleri Birimi Degerler
Kum % 38.04
Silt % 33.09
Kil % 28.87
Saturasyon % 49.00
Tuzluluk mmhos/cm 452.00
pH - 8.14
Kireg % 17.07
Organik madde % 2.23
Fosfor ppm 49.49
Potasyum ppm 450.67
Kalsiyum ppm 5273.67
Magnezyum ppm 545.40
Sodyum ppm 58.36
Demir ppm 7.36
Bakir ppm 1.34
Mangan ppm 4.18
Cinko ppm 4.07

Dikimden 6nce taban giibresi olarak dekara 50 kg tiriple siiper fosfat (TSP), 50
kg 15:15:15 (N:P:K), ve 2 ton giftlik giibresi uygulanmistir. Giibreleme programi, analiz
sonuglar1 ve bitkinin i¢inde oldugu gelisme durumu da dikkate alinarak dikimden sonra
vegetasyon siiresi boyunca damlama sulama ile birlikte bitki basina yaklasik olarak 350
g saf N, 225 g saf P2Os, 550 g saf K20, 25 g saf MgO ve 5 g saf CaO uygulanmistir.
Giibreleme programinda; dikimden sonraki ilk 3 giibrelemede 1:3:1 (N:P:K) orani, bunu
takiben meyve gelisimine kadar 2:1:3 ve meyve gelisme doneminde ise 3:1:6 oran1 g6z
Oniine alinarak giibreleme yapilmistir.
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3.2. Metot
3.2.1. Morfolojik, verim ve pomolojik ozellikler
3.2.1.1. Bitki boyu (cm)

Toprak seviyesinden, en son ¢ikan yapragin baglanti noktasina kadar olan
mesafe bir serit metre yardimiyla aylik olarak 6l¢iilmiistiir (Giines 2005).

3.2.1.2. Govde cevresi (cm)

Toprak seviyesinden 10 cm {iizerinden bir gerit metre yardimiyla aylik olarak
Olcililmiistiir (Giines 2005).

3.2.1.3. Yaprak sayis1 (adet/bitki)

Bir ay siiresince, bitkide olusan ve gelisimini tamamlamis yapraklarin tamami
sayilarak belirlenmistir (Gilines 2005).

3.2.1.4. Ik ¢igeklenme yiiksekligi (cm)

Toprak seviyesinden, ilk c¢igeklenmeye kadar olan mesafe bir gerit metre
yardimiyla 6l¢iilmiistiir (Giines 2005).

3.2.1.5. Dikimden ilk ¢iceklenmeye kadar gecen siire (giin)

Dikimden ilk ¢igeklenmeye kadar gegen siire baz alinarak belirlenmistir (Giines
2005).

3.2.1.6. Meyve tutumu (adet/bitki)

Vegetasyon siiresi boyunca (1 yillik gelisim sonucunda), bir bitkinin olusturdugu
meyvelerin tamami sayilarak belirlenmistir (Glines 2005).

3.2.1.7. Ciceklenmeden derime kadar gecen siire (giin)

[Ik meyve tutumundan derime kadar gegen siire baz almarak belirlenmistir
(Gtines 2005).

3.2.1.8. Bitki basma verim (kg/bitki)

Bir bitkide 1 yillik gelisim siiresi sonucunda olugan meyvelerin tamami sayilmis
ve ortalama bir meyve agirligir goz oniine alinarak hesaplanmastir.

3.2.1.9. Verim (kg/dekar/yil)

Bir yilda bir dekar alandan elde edilen verim kg olarak hesaplanmustir.
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3.2.1.10. Pomolojik ozellikler

Mevsimlerin etkisini aragtirmak amaciyla pomolojik analizler iki yil siiresince
her mevsimi temsilen segilen ocak, nisan, temmuz ve ekim olmak iizere 4 ayda
yapilmistir. Bu amagla 6rnekler kis mevsimini temsilen ocak, ilkbahar mevsimini
temsilen nisan, yaz mevsimini temsilen temmuz ve sonbahar mevsimini temsilen ise
ekim olmak tizere dort farkli ayda alinmustir. Analizi yapilan meyvelerin analiz
asamalarindan genel goriiniimleri Sekil 3.6°da verilmistir.

Meyve agirhig (g): Meyveler 0.01 g duyarhiliktaki hassas terazide tartilarak
belirlenmistir.

Meyve eni (cm): Meyvelerin eni dijital kumpas yardimiyla 6lgiilerek belirlenmistir.

Meyve boyu (cm): Meyvelerin boyu dijital kumpas yardimiyla dlgiilerek belirlenmistir.
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Sekil 3.6. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya ¢esitlerine ait meyvelerin analiz asamasindan
genel gortinimler (a,b: en, boy ve agirlik 6l¢timii; c,d: meyve eti sertligi
ol¢timii; e: meyve kabuk rengi 6l¢timii; f, g: meyvelerin kuru madde ve titre
edilebilir asit 6l¢limil i¢in meyve suyu hazirligi)
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Meyve kabuk rengi (L, C*, h°): Meyve kabuk rengi Ol¢iimleri ‘Minolta Chroma
meter’ marka renk 6lgme aleti ile L, a" ve b* degerleri cinsinden belirlenmistir. L degeri
parlakligi, a* degeri kirmizidan yesile, b* degeri ise saridan maviye renk degisimlerini
gostermektedir. Degerlendirmede, L=0 siyah, L=100 beyaz degerlerinin gosterirken, a"
degerinin negatif degerleri yesili, pozitif degerleri ise kirmiziy: isaret etmektedir. b*
degerinin ise negatif degerleri maviyi gosterirken, pozitif degerleri sariy1
gostermektedir. Renk kriterlerinden a* ve b* degerleri dogrudan algilanan renk olgulari
olmadigi i¢in bu degerler yerine daha ¢ok pratikte kullanilan Chroma degerleri ve Hue
acist kullanilmaktadir. C* degeri meyve kabugunun canliligini-donuklugunu ifade
etmektedir. C* degeri biiylidilkge rengin daha canli oldugunu ifade etmektedir (Sekil
3.7). Hue agis1, a ve b degerlerinin kesistigi noktadan gecen dogrunun X ekseni ile
yaptig1 agiyr ifade etmektedir. A¢t 0° oldugunda kirmizi; 90° oldugunda sari; 180°
oldugunda yesil ve 270° oldugunda mavi renge karsilik gelmektedir. Hue degeri, a ve b
degerlerinin kesistigi noktadan gegen dogrunun X ekseni ile yaptigi aciyr ifade
etmektedir (Sekil 3.8).

Meyvelerin C* degeri agsagidaki formiil kullanilarak hesaplanmistir (Sekil 3.7).

C=4a*+b?

Meyvelerin hue degeri hesaplanirken su formiil kullanilmistir (Sekil 3.8).

H = arctan—
a

100 90 80 70 60 S0 40 30 20 10 0 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100
Kroma

Sekil 3.7. Parlaklik-kroma diyagrami
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0°

-a* +a*
Yesil Kirmizi

-b*
Mavi

Sekil 3.8.a"b" degerlerinin karsilik geldigi renk diyagrami

Meyve eti sertligi (kg/cm?): Effegi marka el penetrometre ile 7.9 mm ¢apinda ug
kullanilarak bir meyvenin kabugu soyularak ii¢ farkli yiizeyinden Ol¢iilmiis ve elde
edilen degerler kg/cm? olarak belirlenmistir.

Suda coziinebilir kuru madde miktar1 (SCKM) (%): Meyvelerin kati meyve sikacagi
ile parcalanmasi ile elde edilen meyve suyundan el refraktometresi ile Olgiilerek
belirlenmistir.

Titre edilebilir asit miktar1 (g/100 ml): Degisik ¢esitlerden alinan meyve ornekleri
kati meyve sikacagi ile pargalanmis ve elde edilen meyve suyundan 2 ml 6rnek alinarak
tizerine 38 ml saf su ilave edilmis ve 0.1 N NaOH c¢ozeltisi ile pH metrede pH 8.1 olana
kadar titre edilip sonuglar g sitrik asit/100 ml usare olarak hesaplanmistir (Cemeroglu
vd 2007).

3.2.2. Biyokimyasal analizler
Biyokimyasal analizler her mevsimin etkisini aragtirmak amaciyla iki yil
stiresince dort farkli ayda yapilmistir. Bu amagla 6rnekler kisi temsilen ocak, ilkbahari

temsilen nisan, yazi temsilen temmuz ve sonbahari temsilen ise ekim olmak iizere dort
farkli ayda alinmustir.
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3.2.2.1. L-Askorbik asit (C vitamini) miktari

Analiz i¢in 60 g meyve eti iizerine 10° M EDTA ve 107 M dietilditiyokarbamik
asit iceren %6 HPOs ilave edilerek hacim 250 ml ye tamamlanmistir. Karigim 24.000
devir/dakika ultratorrax ile homojenize edildikten sonra 3.000 devir/dakika 20 dakika
santrifiij edilmis ve berrak kisim Whatman 42 filtre kagidindan siiziilmiistiir. Stiziintii
0.45 um membran filtreden filtre edilip viallere konmustur. Orneklerin analizinde
Shimadzu LC-20 AD serisi Yiiksek Performansli Sivi Kromatografi cihazi ve Fotodiyot
Array Dedektorii (DAD-M20 A) kullanilmistir (Karhan vd 2004).
Kromatografi Kosullar
e Kolon: Nucleosil 5 C18 (250x4.6 mm 1.D.)
e Kolon sicakligt: Oda sicakligi
o Hareketli faz: %1.5 NH4H2PO4
Hareketli faz akisi: 0.9 ml/dakika
Dedektor: DAD, 264 nm
Enjeksiyon: 20 puL

3.2.2.2. Toplam fenol miktar

Toplam fenolik madde miktar1 Folin-Ciocaltacu yontemine goére yapilmistir
(Slinkard ve Singleton 1977). Biitiin 6rnekler ve standart olarak kullanilan gallik asit
%50 lik metanolde c¢oziilmistir. 0.5 ml ornek, 2.5 ml Folin-Ciocaltaeu reaktifi
(%10’luk, h/h, suda) ve 7.5 ml sodyum karbonat ¢ozeltisi (%20°’lik, a/h, suda) ile deney
tiipiinde karistirilarak 2 saat karanlikta ve oda sicakhiginda (20£1°C) bekletilmistir. Iki
saatlik siire sonunda ¢oOzeltilerin absorbanslari 750 nm de spektrofotometrede
okunmustur. Toplam fenolik miktar1 gram ekstrede mg gallik asit esdegeri (GAE)/100 g
yas agirlik olacak sekilde hesaplanmistir.

3.2.2.3. Meyvelerde fruktoz, glikoz, sakkaroz ve toplam seker miktarlar: (%)

Olgun dénemde derilen meyve orneklerinde fruktoz, glikoz, sakkaroz ve toplam
seker igerikleri Miron ve Scahffer (1991)’in gelistirmis olduklar1 yonteme gére HPLC
teknigi kullanilarak tayin edilmistir. Buna gore ornekteki sekerler bidestile su ile
ekstrakte edilmistir. Pulp orneklerinden 0.1 mg hassasiyetle 50 ml’lik erlene 10 g
tartilip lizerine 20 ml bidestile saf su ilave edilip, elde edilen karisim Ultraturrax ile
homojenize (24.000 devir/dakika) edildikten sonra 6.000 devir/dakika ve 20°C’de 30
dakika siire ile santrifiij edilmistir. Berrak kisstmdan 10 ml alinip {izerine 10 ml bidestile
saf su eklenerek iyice karistirilip filtre kagidindan (Whatman 42) siiziilmiistiir.
Siiziintiiden 2 ml alinarak 6 ml asetonitril ile karigtirilip ve karigim membran filtreden
(0.45 um) ependorf tiiplerine siiziilmiistiir. Orneklerin analizinde Shimadzu LC-20 AD
serisi Yiksek Basingli Sivi Kromatografi cihazi ve (RID-10A) kullanilmistir. Seker
analizlerinde kullanilacak HPLC kosullar1 asagida verilmistir.

Cihaz: HP 1100 series
Dedektor: RID (Refractive Index Dedektor)
Kolon: Shim-Pack HRC NH2 (Shimadzu) (150mm x 4.6mm, 5u)

Akis hizt: 1 ml/dak
Hareketli faz: %75 asetonitril
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3.2.2.4. Bitki besin maddelerinin miktarlar:

Yeme olumunda meyveler kabuklari soyulmadan, dnce deterjanli su ve daha
sonra saf su ile yikanarak ve meyveler kabuklar1 soyulduktan sonra bir giin normal
ortamda kurutulmuslardir. Daha sonra ornekler sicakligi 65°C’ye ayarlanmis etiivde 48
saat silire ile kurutmuslardir. Kurutulan 6rneklerden 0.286 g tartilarak ve yas yakma
yontemine gore ornekler ¢eker ocak icerisinde yakilarak ve daha sonra Kjeldahl
distilasyon tinitesinde distile edilerek titrasyona tabi tutulmus ve toplam azot modifiye
mikro-Kjeldahl yontemi ile (Jones 1991) azot g/kg olarak hesaplanmistir. Fosfor,
potasyum, kalsiyum, demir, magnezyum, mangan c¢inko, bakir analizleri i¢in ise
ogiitiilen 6rneklerden 0.5 g tartilarak ve bu 6rnekler 500°C’de kiil firminda kuru yakma
yontemine gore yakilarak ve elde edilen kiile 5 ml HCI (%20 lik) ilave edilerek ve
orneklerin hacmi saf su ile 50 ml'ye tamamlanmistir. Diger bitki besin maddelerinden
fosfor disindakiler atomik absorbsiyonda okunarak, azot, potasyum, kalsiyum ve
magnezyum g/kg ve diger mikro elementler ise mg/kg cinsinden hesaplanmistir
(Chapman ve Pratt 1961). Fosfor ise mavi renk metodu ile kalay kloriir ilave edilerek
spektrofotemetrede % olarak okunmustur (Chapman ve Pratt 1961, Kacar 1972).

3.2.3. Muhafaza ¢alismalar:

Muhafaza galismasi daha dnce yaptigimiz ¢alismalar sonucu meyve hasadinin en
yogun oldugu temmuz ayinda yapilmistir. Derim, meyve kabuk renginin %25, 50 ve 75
oraninda yesilden sariya doniisiimiiniin basladigi olgunluk asamalarinda yapilmistir.
Derimi yapilan meyveler, 10+£0.5°C sicaklik ve %85-90 oransal nemde muhafazaya
alinmislardir. Bu amagla, meyveler kontrol, 50 ve 200 ppb 1-MCP uygulamalarina tabi
tutulmus, 1-MCP uygulanan ve uygulanmayan meyveler dogrudan kasalara konularak
muhafazaya alinmiglardir. Muhafaza asamalar1 Sekil 3.9°da gosterilmistir. Kontrol
grubu meyvelere ise herhangi bir uygulama yapilmamigtir. Tiim uygulamalara ait
meyvelerde meyve kabuk rengi %90 oraninda sartya dondiigli zaman muhafazaya son
verilmistir. Muhafaza ile ilgili ¢alismalarda tam yeme olumunda muhafaza siiresi
yaninda asagida bildirilen analizler yapilmistir.

3.2.3.1. Muhafaza siiresi (giin)

Muhafazaya alinan meyvelerde meyve kabuk rengi %90 oraninda sariya
dondiigli zaman muhafazaya son verilmis ve muhafaza siiresi giin olarak belirlenmistir.

3.2.3.2. Agirlik kaybi (%)

Muhafaza siiresince meyveler 2 giin araliklarla hassas terazide tartilmis ve
muhafaza siiresi sonunda agirlik kaybi yiizde olarak belirlenmistir.

3.2.3.3. Kabuk renk degisimi (L, C*, h°)

Mubhafaza siliresince meyve kabuk rengindeki degisimler 2 giin araliklarla
Ol¢iilmiistiir.

3.2.3.4. Meyve eti sertligi (kg/cm?)

Effegi el penetrometre ile 7.9 mm ¢apinda ug kullanilarak bir meyvenin kabugu
kesilerek ii¢c farkli yiizeyinden olgiilmiis ve elde edilen degerler kg/cm? olarak
belirlenmistir.
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h
Sekil 3.9. Muhafaza asamalarindan genel goriiniimler (a,b: ‘Sel-42 ve ‘Tainung’

cesitlerine ait farkli olgunluk asamalarinda derilen meyvelerin genel
goriintimleri; ¢,d: meyvelerin % 3’liikk Captan isimli fungusit iceren ¢dzeltide
1 dakika bekletilmesi ve kurutulmasi; e,f: meyvelerin olgunluk dénemlerine

gore smiflandirilmasi; g: meyvelere 1-MCP uygulanmasi; h: meyvelerin
kasalanarak depoya hazir hale getirilmesi)
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3.2.3.5. Suda ¢oziinebilir kuru madde miktari (%)

Meyvelerin kati meyve sikacagi ile pargalanmasi ile elde edilen usareden el
refraktometresi ile dlgiilerek belirlenmistir.

3.2.3.6. Titre edilebilir asit miktar: (g/100 ml)

Degisik cesitlerden alinan meyve drnekleri katt meyve sikacagr ile pargalanmis
ve elde edilen siiziintiiden 2 ml 6rnek alinarak iizerine 38 ml saf su ilave edilmis ve 0.1
N NaOH c¢ozeltisi ile pH metrede pH 8.1 olana kadar titre edilip sonuglar g sitrik
asit/100 ml usare olarak hesaplanmistir (Cemeroglu vd 2007).

3.2.3.7. L-Askorbik asit (C vitamini) miktari

Analiz i¢in 60 g meyve eti iizerine 10° M EDTA ve 107 M dietilditiyokarbamik
asit iceren %6 HPOs ilave edilerek hacim 250 ml ye tamamlanmistir. Karisim 24.000
devir/dakika ultratorrax ile homojenize edildikten sonra 3.000 devir/dakika 20 dakika
santrifiij edilmis ve berrak kissm Whatman 42 filtre kagidindan siiziilmiistiir. Siizlintii
0.45 um membran filtreden filtre edilip viallere konmustur. Orneklerin analizinde
Shimadzu LC-20 AD serisi Yiiksek Performansli Sivi Kromatografi cihazi ve Fotodiyot
Array Dedektorii (DAD-M20 A) kullanilmistir (Karhan vd 2004).

Kromatografi Kosullar

e Kolon: Nucleosil 5 C18 (250x4.6 mm 1.D.)
Kolon sicakligi: Oda sicaklig
Hareketli faz: %1.5 NH4H2PO4
Hareketli faz akisi: 0.9 ml/dakika
Dedektor: DAD, 264 nm
Enjeksiyon: 20 pL

3.2.4. Sonuclarin degerlendirilmesi ve istatistiksel analizler

Arastirma, morfolojik 6zellikler ve verim kriterlerine iliskin parametrelerde 3
yinelemeli her yinelemede 12 bitki olacak sekilde ‘Tesadiif Parsellerinde Faktoriyel
Diizen’ adli deneme desenine gore planlanmis ve ortalamalarin karsilastirilmasinda ise
LSD testi kullamilmistir. Pomolojik analizler, biyokimyasal analizler ve muhafaza
caligmalarinda ise yine 3 yinelemeli ve her yinelemede 5 meyve olacak sekilde ‘Tesadiif
Parsellerinde Faktoriyel Diizen’ adli deneme desenine gore planlanmis ve ortalamalarin
karsilagtirilmasinda ise LSD testi kullanilmistir. Tiim istatistiksel analizler, SAS
(versiyon 9.0) istatistik paket programinda yapilmistir.
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4. BULGULAR ve TARTISMA
4.1. Morfolojik Ozellikler, Verim ve Pomolojik Analizlere Iliskin Bulgular

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde morfolojik ozellikler (bitki boyu,
govde cevresi, yaprak sayisi, ilk ciceklenme yiiksekligi, dikimden ilk ¢igeklenmeye
kadar gecen siire, meyve tutumu, ¢iceklenmeden derime kadar gecen siire), verim
(verim, toplam verim) ve pomolojik analiz (meyve agirligi, meyve eni, meyve boyu,
meyve kabuk rengi, meyve eti sertligi, suda c¢oziinebilir kuru madde miktari, titre
edilebilir asit miktar1) degerleri hesaplanarak sonuglar alt bagliklar halinde verilmistir.

4.1.1. Bitki boyu

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde bitki boyunda meydana gelen
mevsimsel degisimler Sekil 4.1’de gosterilmistir. Bitki boylar1 tiim ¢esitlerde
mevsimlere bagl olarak siirekli artis gostermistir. Bu artis kis mevsiminde daha diistik
oranda gergeklesmistir. 2010 yilinin kis mevsimi Ol¢limlerinde bitki boyu ‘Tainung’
cesidinde 463.73 cm, ‘Sel-42’ ¢esidinde ise 500.16 cm olarak kaydedilmistir.

600 -

ul
o
o

I
o
o

Bitki Boyu (cm)
N w
o o
o o

100 -

flkbahar ~ Yaz Sonbahar Kis  Ilkbahar  Yaz  Sonbahar  Kis
2009 2009 2009 2009 2010 2010 2010 2010

Sel-42 ===Tainung

Sekil 4.1. 2009-2010 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ papaya gesitlerinde mevsimlere
bagli olarak saptanan bitki boyu (cm) degerleri

4.1.2. Govde cevresi

Incelenen kriterlerden govde cevresi degeri her iki cesitte de bitki boyunda
oldugu gibi mevsimlere bagli olarak siirekli bir artis gostermistir. Fakat bu artis her iki
cesitte de kis 2009°dan sonra bir birine ardisik olarak gerceklesmis ve mevsimler
arasinda biiylik bir varyasyon kaydedilmemistir. Nitekim ‘Tainung’ c¢esidinde 2009
yilinin kig mevsiminde 39.78 ¢cm olan gévde ¢evresi 2010 yilinin kis mevsiminde 50.60
cm, ‘Sel-42” gesidinde ise 2009 yilinin kig mevsiminde 44.19 c¢cm olan gévde ¢evresi
2010 yilinin kis mevsiminde 56.41 cm olarak saptanmistir.
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Sekil 4.2. 2009-2010 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde mevsimlere
bagli olarak saptanan gévde ¢evresi (cm) degerleri

4.1.3. Yaprak sayisi

‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ papaya gesitlerinde mevsimlere gore saptanan yaprak
sayilar1 Sekil 4.3°de gosterilmistir. Sekilde goriildiigii gibi her iki cesitte de kis
mevsiminde yaprak sayisinda diisiisler kaydedilmistir. Bu durum, 6zellikle kis aylarinda
havalarin siirekli yagmurlu gegmesi, sera igerisinde oransal nemin yiikselmesi ve yeterli
havalanmanin olmamas1 sonucu yapraklarin sarararak canliligini kaydetmesinden
kaynaklanmistir. Canliligimi kaybeden yapraklar ile alt yapraklar, meyvelerde kiif
olusumunu azaltmak ve sera ortaminda hava sirkiilasyonunu saglamak amaciyla
ozellikle ‘Tainung’ ¢esidinde budanmistir. Her iki papaya ¢esidinde de en yiiksek
yaprak sayis1 2010 yilinin sonbahar mevsiminde (‘Sel-42’: 36.83 adet, ‘Tainung’: 42.37
adet) saptanmuistir.

30



B S
o o]

w
N

Yaprak Sayisi (adet)
= N
o NG

oo
1

o

Ilkbahar ~ Yaz  Sonbahar  Kis Ilkbahar ~ Yaz  Sonbahar  Kis
2009 2009 2009 2009 2010 2010 2010 2010

Sel-42 ==#=Tainung

Sekil 4.3. 2009-2010 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya g¢esitlerinde mevsimlere
bagli olarak saptanan yaprak sayis1 (adet) degerleri

4.1.4. Ik ¢iceklenme yiiksekligi

Toprak seviyesinden ilk ¢iceklenmeye kadar olan mesafe bir serit metre
yardimiyla 6lgiilerek belirlenmistir. ik ¢iceklenme yiiksekligi ‘Tainung’ cesidinde
80.24 cm iken ‘Sel-42’ ¢esidinde bu deger 114.27 cm olarak saptanmistir. Bu durum
cesitlerin bitki boylar1 farkliligindan kaynaklanmistir. Nitekim ‘Sel-42° ¢esidi bitki
boyu agisindan ‘Tainung’ ¢esidine gore daha yiiksek degere sahiptir (Sekil 4.1).

4.1.5. Dikimden ilk ciceklenmeye kadar gecen siire

Dikimden ilk ¢i¢eklenmeye kadar gecen siire baz alinarak belirlenmistir.
Dikimden itibaren ilk ¢igeklenmeye kadar gecen ortalama siire 77.44 giin ile 96.38 giin
arasinda saptanmistir. Dikimden ¢igeklenmeye kadar gecen en kisa siire 77.44 giin ile
‘Tainung’ cesidinde kaydedilmistir. ‘Sel-42’ ¢esidinde ise bu siire 96.38 giin olarak
belirlenmistir.

4.1.6. Meyve tutumu

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ c¢esitlerinde meyve tutumu {izerine yil x cesit
interaksiyonun etkisi istatistiksel olarak 6nemli bulunmus ve en yiiksek meyve tutumu
51.96 adet/bitki ile 2011 yilinda ‘Sel-42° ¢esidinde, en diisiik ise 39.92 adet/bitki ile
2010 yilinda ‘Tainung’ c¢esidinde kaydedilmistir (Cizelge 4.1). Yillar ve g¢esitler
arasinda da meyve tutumu bakimindan saptanan farkliliklar istatistiksel olarak onemli
bulunmustur. Nitekim 2010 yilinda meyve tutumu 42.77 adet/bitki ve 2011 yilinda
48.33 adet/bitki olarak kaydedilirken, ‘Sel-42° ¢esidinde 48.79 adet/bitki ve ‘Tainung’
cesidinde ise 42.31 adet/bitki olarak bulunmustur. Meyve tutumu agisindan elde edilen
sonuglar, meyve tutumunun ¢esitlere ve yillara gore etkilendigini gostermektedir.
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Cizelge 4.1. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde yillara gore saptanan meyve
tutumu (adet/bitki) degerleri

Cesitler 5010 Yillar 5011 Ortalama (gesit)
Sel-42 45.61B* 51.96A 48.79 a**
Tainung 39.92B 44.70B 42.31b
Ortalama (y1l) 42.77 b 48.33 a
LSDysyil: 4.1872 LSDysyilxgesit:5.9217 LSDyscesit: 3.9175

*Interaksiyon ortalamalar1 arasinda 0.05 diizeyindeki farkliliklar ayri ve biiyiik harflerle
gosterilmistir.
**QOrtalamalar arasinda (yil ve cesit) 0.05 diizeyindeki farkliliklar ayr1 ve kiigiik harflerle
gosterilmistir.

4.1.7. Ciceklenmeden derime kadar gecen Siire

‘Tainung’ ve ‘Sel-42° papaya ¢esitlerinde ¢iceklenmeden derime kadar gecen
stire 203.56 ile 213.20 giin arasinda degisim gostermistir. ‘Sel-42’¢esidinde bu siire
203.56 giin, ‘Tainung’ ¢esidinde ise 213.20 giin olarak belirlenmistir. Cigeklenmeden
derime kadar gegen siire, dikimden ilk giceklenmeye kadar gegen siirenin aksine en
uzun ‘Tainung’ ¢esidinde saptanmistir. Bu durum ‘Tainung’ ¢esidine ait meyvelerin
‘Sel-42” ¢esidine ait meyvelerden daha agir ve daha biiylik olmasiyla agiklanabilir.
‘Tainung’ ¢esidine ait ¢iceklerin farkli asamalarindan genel goriiniimleri Sekil 4.4°de
verilmistir.

Sekil 4.4. ‘Tainung’ ¢esidine ait c¢igek ve meyvelerin farkli asamalarindan genel
goriiniimler
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Tiim morfolojik 6zellikler birlikte degerlendirildiginde, cesitlere ve yillara
bagli olarak incelenen kriterler farklilik gostermistir. Bulgularimiza gore morfolojik
kriterlerden, bitki boyu ve govde ¢evresi ‘Sel-42’ ¢esidinde daha yiiksek belirlenmistir.
‘Sel-42’ ¢esidinde iki yillik vegetasyon donemi sonucunda bitki boyu 500.16 cm, gévde
cevresi ise 56.41 cm iken bu degerler ‘Tainung’ ¢esidinde 463.73 cm ile 50.61 cm
olarak saptanmistir. Yaprak sayist agisindan degerlendirdigimizde ise her iki gesitte de
kis aylarinda yaprak sayisinda diisiisler kaydedilmistir. Her iki papaya ¢esidinde de en
yiiksek yaprak sayisi aragtirmanin ikinci yilinda (2010) eylill ayinda (‘Sel-42’: 36.83
adet, ‘“Tainung’: 42.37 adet) saptanmustir.

Papayada morfolojik ozellikler ¢esit, yetistirme sistemi ve ekolojiden
etkilenmektedir. Bulgularimiz 1s1ginda bitki boyu, govde cevresi ve yaprak sayisinin
cesit yaninda, ekolojik ozelliklerden de etkilendigi saptanmistir. Ozellikle her ii¢
kriterinde kig aylarinda higbir gelisme gostermedigi, buna karsin havalarin 1sinmasini
takiben ilkbahar aylarindan itibaren gelisme gosterdigi kaydedilmistir. benzer sonuglar
diger arastiricilar tarafindanda kaydedilmistir. Ornegin; Galan Sauco (2002), papayanin
ortiialt1 yetistiricilikteki potansiyelini incelemistir. Arastirici, papayanin ¢evre kosullar
yetersiz oldugu zaman (6zellikle 20 °C’nin altinda) vegetatif gelisme, ¢igeklenme ve
meyve tutumunun olumsuz yonde etkilendigini bu amagla subtropik kosullarda ortiialti
yetistiricilikle bu sorunlarin ortadan kaldirilabilecegi bildirilmistir. Ortiialt: yetistiricilik
ile vegetatif gelisme ve meyve tutumu daha iyi olmakta fakat bu avantajlarin yaninda
ortlialt1 yetistiriciliginde bogum aras1 mesafe daha uzun olmaktadir. Yine Allan (2002),
papayanin serin subtropik kosullardaki biiylime durumunu incelemis ve arastirma
sonucunda giinliik sicakligin 11 °C’nin altina diismesiyle biiylime ve gelismenin énemli
Olgiide azaldigini bildirmistir. Optimum biiylime ve gelismenin yaz aylarinda
gerceklestigini saptamistir (haftada 2.5 yeni yaprak olusturdugunda). Ayni arastirici,
‘Honey Gold’ papaya ¢esidinin serin subtropik kosullar altindaki fenolojisi incelemistir
(Allan 2007). Arastirma sonucunda, hava sicakliginin 11 °C, toprak sicakliginin ise 19
°C’nin altina diismesinin Serin subtropiklerde papayanin biiyiime performansini énemli
Ol¢iide diisiirdiigiinii saptamistir. Ayrica papaya da yaprak ve koklerin optimum
biiylimesinin 5 ay ile siirli kaldigini bildirmistir.

Bulgularimizda ilk ¢iceklenme yiiksekligi 80.24 cm ile ‘Tainung’ ¢esidinde daha
diisiik, 114.27 cm ile ‘Sel-42° ¢esidinde daha yliksek saptanmistir. Dikimden ilk
ciceklenmeye kadar gecen siire en diisiikk ‘Tainung’ c¢esidinde saptanirken buna karsin
ciceklenmeden derime kadar gecen siire en yiikksek yine ‘Tainung’ ¢esidinde
kaydedilmistir. Bu durum ‘Tainung’ c¢esidinin meyvelerinin ‘Sel-42° ¢esidine ait
meyvelerden daha iri olmasiyla agiklanabilir. Bu konuda Gunes ve Gubbuk (2012)
tarafindan ylriitiilen caligmada, ‘Sel-42’ c¢esidinde dikimden ilk ¢iceklenmeye kadar
gecen siire ve ¢igeklenmeden derime kadar gegen siire bizim bulgularimizdan yaklagik
30 giin kadar daha yiiksek saptanmistir. Bu durumun yil igerisindeki sicaklik ve oransal
nem gibi ekolojik faktorlerin farkliligindan kaynaklandigini sdyleyebiliriz.

Papaya da verimi etkileyen en 6nemli morfolojik ozelliklerden olan meyve
tutumu cesitlere ve yillara gore farklilik géstermistir. En yiiksek meyve tutumu ‘Sel-42°
cesidinde saptanmustir. Ayrica ikinci arastirma yilinda (2011) meyve tutumu birinci
yildan daha yiiksek kaydedilmistir. Bu durum yil igerisindeki sicaklik ve oransal nem
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gibi ekolojik faktorlerin farkliligi yaninda papayanin o6zellikle 2. yilinda en yiiksek
verime ulagsmasindan kaynaklandigini soyleyebiliriz.

4.1.8. Bitki Basina Verim

Cesitlere ve yillara gore saptanan bitki basina verim degerleri Cizelge 4.2°de
verilmistir. Bu ¢izelgeden, yil x ¢esit interaksiyonu ve ¢esidin bitki basina verim {izerine
etkisi istatistiksel olarak 6nemli bulunmus, yillarin etkisi iSe 6nemsiz saptanmistir. Y1l X
cesit interaksiyon ortalamalar1 dikkate alindiginda, bitki basina verim bakimindan en
diistik deger 2010 yilinin ‘Sel-42’ ¢esidinde saptanmistir. En yiiksek bitki basina verim
degeri ise 49.21 kg/bitki ile 2010 yilinda ‘Tainung’ ¢esidinde belirlenmistir. Ceside gore
bitki basina verim degerleri 35.14 kg/bitki ile 48.95 kg/bitki arasinda degisim
gostermistir (Sekil 4.2). Her iki yilda da saptanan bitki basina verim degerleri bir birine
yakin kaydedilmistir.

Cizelge 4.2. “‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde yillara gore saptanan bitki bagina
verim (kg/bitki) degerleri

Cesitler 2010 Yillar 2011 Ortalama (gesit)
Sel-42 34.41B* 35.87B 35.14 b**
Tainung 49.21A 48.69A 48.95 a
Ortalama (yil) 41.81 42.28
LSDysyil: O.D. *** LSDosyrlxgesit:5.9531 LSDyscesit: 3.9644

*Interaksiyon ortalamalar1 arasinda 0.05 diizeyindeki farkliliklar ayri ve biiyiik harflerle
gosterilmistir.

**Qrtalamalar arasinda (yil ve gesit) 0.05 diizeyindeki farkliliklar ayr1 ve kiiciik harflerle
gosterilmistir.

##%0.D.:Onemli degil.

34



Sekil 4.5. ‘Tainung’ (a) ve ‘Sel-42° (b) cesitlerine ait verime yatmis bitkilerin genel
goriiniimleri

4.1.9. Verim

Verim {izerine yil x g¢esit interaksiyonu ve ¢esidin etkisi istatistiksel olarak
Oonemli, yillarin etkisi 6nemsiz bulunmustur (Cizelge 4.3). Yil x ¢esit interaksiyonu
acisindan ¢izelge incelendiginde, en diisiik verim 5574.20 (5.6 ton) kg/dekar ile 2010
yilinda ‘Sel-42’ ¢esidinde saptanirken, bunu yine 5811.40 (5.8 ton) kg/dekar ile ayni
cesidin 2011 yili izlemistir. Verim iizerine cesitlerin etkisi incelendiginde, en diislik
verim 5692.80 (5.7 ton) kg/dekar ile ‘Sel-42” ¢esidinde, en yiiksek ise 7929.90 (7.9 ton)
kg/dekar ‘Tainung’ ¢esidinde saptanmustir. Her iki yilda da verim bir birine olduk¢a
yakin saptanmaistir.
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Cizelge 4.3. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde yillara gore saptanan verim
degerleri (kg/dekar/y1l)

Cesitler 5010 Yillar 5011 Ortalama (gesit)
Sel-42 5574.20B 5811.40B 5692.80 b
Tainung 7972.00A 7887.80A 7929.90 a
Ortalama (yil) 6773.10 6849.60
LSDysy1l: O.D. LSDysyilxgesit:964.40 LSDyscesit: 642.24

Arastirma bulgular1 verim bilesenleri acisindan incelendiginde, gerek bitki
basina verim ve gerekse dekara verimin gesitlere gore farklilik gosterdigi buna karsin
yillardan etkilenmedigi saptanmistir. Bulgularimizda bitki basma verimi dikkate
aldigimizda, her iki yilda da ‘Tainung’ ¢esidi en yiiksek sonucu vermistir (ortalama 49
kg/bitki). Dekara verim ise en yiiksek bitki basina verim kriterinde oldugu gibi yine
‘Tainung’ ¢esidinde saptanmistir. Dekara verim, ‘Tainung’ ¢esidinde ortalama 7.9
ton/da/y1l iken ‘Sel-42° c¢esidinde bu deger 5.7 ton/da/yil olarak kaydedilmistir. En
yiiksek meyve tutumunun ‘Sel-42” ¢esidinde saptanmasina ragmen verimin daha diisiik
belirlenmesi, ‘Tainung’ ¢esidine ait meyvelerin ‘Sel-42” ¢esidine gore daha biiyiik
olmasindan kaynaklanmaktadir. Yetistirme sisteminin farkliligida dekardan alinan
verimi etkilemektedir. Nitekim papayada kanarya adalarinda Tenerife’de yapilan
calismada bizimle ayni1 sonuglar alinmistir. Pastor vd (2010), Kanarya adalarindan
Tenerife adasinda oOrtiialti1 kosullarinda yaptiklar1 ¢alismada ‘Sunset’ ¢esidinde en
yiiksek bitki bagina verimi 59.5 kg, verimi ise 15.8 ton/da olarak bildirmislerdir.

Bu konuda Allan (2007) tarafindan yiiriitiilen ¢alismada serin subtropik kosullar
altinda agikta yetistirilen ‘Honey Gold’ papaya ¢esidinde meyve agirligini ortalama 1
kg, bitki bagina verimi ilk y1l 30 kg, ikinci ve ti¢iincii yilda ise 50 kg, verimi ise 2.5-3
ton/da/y1l olarak saptanmistir. Yine Mitra (2007), Hindistan’in bat1 bolgelerinde agikta
yapilan papaya yetistiriciliginde verimin ortalama 3.43 ton/da oldugunu bildirmistir.
Dogu Hindistan’1n subtropik kosullara sahip yayla bolgelerinde Jana vd (2010) ‘Ranchi’
cesidinde maksimum meyve agirhigini 2 kg, verimi ise bitki basima 34.92 kg olarak
saptamislardir. Prakash vd (2010), Hindistanda Pusa Delicious papaya cesidinde bitki
bagina meyve tutumunu 49.25 adet, bitki basina verimi ise 59.62 kg olarak
saptamiglardir. Verim degerlerindeki bu farkliliklar ¢esit, ekoloji ve yetistirme
sisteminin farkli olmasindan kaynaklanabilir.

4.1.10. Pomolojik analizler
4.1.10.1. Meyve agirhd

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde, 2010 yilindaki meyve agirliklar1 Cizelge
4.4°de verilmistir. Cizelge 4.4’de de goriildiigii gibi 2010 yilinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’
cesitlerinde mevsimlere gére meyve agirliklarini hem ¢esit X mevsim interaksiyonu hem
de cesitler istatistiksel olarak etkilemistir. Buna karsin mevsimler ise meyve agirligini
istatistiksel olarak etkilememistir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en yiiksek
meyve agirligr 1480.00 g ile ‘Tainung’ ¢esidinde kis mevsimininde, en diisiik ise 446.71
g ile ‘Sel-42’ ¢esidinde yine kis mevsiminde saptanmistir. Meyve agirhigi iizerine
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cesitlerin etkisi incelendiginde, ‘Tainung’ ¢esidinde meyve agirligr ‘Sel-42’ ¢esidinden
daha yiiksek bulunmustur. Mevsimlere gore saptanan meyve agirliklarn ise kis
mevsiminden sonbahara dogru gidildikge artis gostermistir. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’
cesitlerinde, 2011 yilinda ki meyve agirliklarin1 2010 yilinda oldugu gibi gesit X mevsim
interaksiyonu, gerek cesitler ve gerekse mevsimler istatistiksel olarak etkilemis ve 2010
yilinin aksine mevsimlerinde meyve agirli1 lizerine etkisi istatistiksel olarak onemli
bulunmustur. Cesit X mevsim interaksiyonuna goére meyve agirligi en yiiksek 1215.33 g
ile ‘Tainung’ ¢esidinde ilkbahar mevsiminde, en diisiik ise 568.23 g ile ‘Sel-42’
¢esidinde sonbahar mevsiminde saptanmistir. Cesitlere gore saptanan meyve agirliklar
ise en yiiksek 1089.41 g ile ‘Tainung’ ¢esidinde bulunmustur. Meyve agirligi tizerine
mevsimlerin etkisi incelendiginde, en yiiksek meyve agirligi 991.83 g ile ilkbahar
mevsiminde, en diisiik ise 789.80 g ile kis mevsiminde saptanmustir.

Cizelge 4.4. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore
saptanan meyve agirligi (g) degerleri

Yillar Cesitler Mevsimler Ortalama
3 Kis fikbahar Yaz Sonbahar | (gesit)
Sel-42 446.71E* |740.33D 950.33C 872.80CD | 752.54 b**

2010 | Tainung 1480.00A |1228.33B |1145.00B |1181.27B |1258.65a
Ort. (mevsim) | 963.35 084.33 1047.67 1027.03
LSDys mevsim: O.D.***; LSDys cesit x mevsim: 190.120;  LSDys cegit: 95.060
Sel-42 582.31E 768.33D 842.33D 568.23E 690.30 b
2011 | Tainung 997.29C 1215.33A |[1112.67B |1032.34BC |1089.41 a
Ort. (mevsim) | 789.80 b** | 991.83 a 977.50 a 800.28 b
LSDgs mevsim: 67.209; LSDos cesit x mevsim: 95.047;  LSDws cesit: 47.524
*Interaksiyon ortalamalar1 arasinda 0.05 diizeyindeki farklhiliklar ayri ve biiyiik harflerle
gosterilmistir.
**Qrtalamalar arasinda 0.05 diizeyindeki farkliliklar ayr1 ve kiigiik harflerle gdsterilmistir.
*%%0.D.:Onemli degil.

Her iki yilda ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ gesitlerine ait verilerin ortalamalar1 dikkate
alindiginda, mevsimlere gore saptanan meyve agirliklarindaki degisimler Sekil 4.6’da
gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasindaki fakliligin istatistiksel agidan onemli
oldugu ve istatistiksel olarak iki farkli grubun olustugu Sekil 4.6’dan izlenebilir. Meyve
agirliklar1 en diisiik 876.57 g ile kis mevsiminde, 1012.59 g ile en yiiksek Yyaz
mevsiminde saptanmuistir.
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Yaz _ 1012.59 a
ilkbahar _ 988.08 a
Kis _ 876.57 b
(I) 2(I)0 4(I)O 6(I)0 8(I)0 10IOO 12I00 14IOO

H Meyve agirhg (g)

Sekil 4.6. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve agirlig
(9) degerleri (LSDys: 52.262)

Yillar ve mevsimler dikkate alinmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalari
dikkate alinarak cesitler bazinda saptanan meyve agirliklart istatistiksel olarak farklilik
gostermistir (Sekil 4.7). Meyve agirligi ‘Tainung’ ¢esidinde ‘Sel-42’ye gore daha
yiiksek kaydedilmistir.

Tainung 1174.03 a

Sel 42 721.44 b

200 400 600 800 1000 1200 1400

o

H Meyve agirhgi (g)

Sekil 4.7. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gére saptanan meyve agirlhigi (g) degerleri
(LSDys: 33.199)

Meyve agirliklar yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasindaki farkliligin
istatistiksel olarak 6nemli oldugu ve 2010 yilina gore, 2011 yilinda meyve agirliklarinin
daha diisiik kaydedildigi Sekil 4.8’den izlenebilir. Bu durum ikinci yil ¢esitlerde meyve
tutumunun daha fazla olmasi ve bunun neticesinde meyve agirliginin diismesine neden
olmustur.
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2011 889.85b

2010 1005.6 a
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Sekil 4.8. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve agirligt (Q)
degerleri (LSDys: 24.687)

4.1.10.2. Meyve eni

2010 yilinda, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ c¢esitlerinde meyve eni lizerine, ¢esit x
mevsim interaksiyonun, cesitlerin ve mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak onemli
bulundugu Cizelge 4.5’den izlenebilir. Cesit x mevsim interaksiyonuna gore en yiiksek
meyve eni degeri meyve agirliginda oldugu gibi 12.31 cm ile ‘Tainung’ ¢esidinde kis
mevsiminde kaydedilirken, en diisiikk deger ise 8.43 cm ile ‘Sel-42’ ¢esidinde yine kis
mevsiminde saptanmustir. Cesitlerin meyve eni lizerine etkisi incelendiginde ‘Tainung’
cesidi 10.84 cm ile daha yiiksek bulunmustur. Mevsimlerin meyve eni iizerine etkisi
incelendiginde ise en yiiksek deger 10.37 cm ile kis mevsiminde, en diisiik deger ise
9.84 cm ile sonbahar mevsiminde kaydedilmistir. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde,
2011 yilina ait meyve eni degerleri Cizelge 4.5’de verilmistir. Bu ¢izelgeden, ¢esit x
mevsim interaksiyonunun, g¢esitlerin ve mevsimlerin meyve eni iizerine 2010 yilinda
oldugu gibi istatistiksel olarak farklilik yaratacak sekilde etkiledigi izlenebilir. Cesit X
mevsim interaksiyonunun meyve eni iizerine etkisi incelendiginde, en yiiksek sonucu
10.85 cm ile Tainung ¢esidinde kis mevsiminde saptanmistir. Meyve eni {izerine
cesitlerin etkisine bakildiginda ise ayni 2010 yilinda oldugu gibi yine meyve eni
‘Tainung’ ¢esidinde daha yiiksek saptanmistir. Mevsimlerin meyve eni tizerine etkisi
incelendiginde, meyve eninin 9.04 cm ile 10.26 cm arasinda degistigi Cizelge 4.5’den
izlenebilir.
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Cizelge 4.5. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore

saptanan meyve eni (cm) degerleri

Yillar Cesitler . Mevsimler Ortala}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (¢esit)
Sel-42 8.43E 9.65CD 9.93C 9.21D 9.31b
2010 Tainung 12.31A 10.79B 9.34CD 10.94B 10.84 a
Ort. (mevsim)| 10.37 a 10.22 a 10.08ab | 9.63b

LSDys mevsim: 0.4721;

LSDys cesit x mevsim: 0.6677;

LSDws ¢esit: 0.3338

Sel-42 8.84E 9.82CD 9.87BCD | 7.56F 9.02 b
2011 Tainung 10.85A 10.70AB | 9.55DE | 10.52ABC | 1041 a
Ort. (mevsim)| 9.85 a 10.26 a 9.71a 9.04 b

LSDgs mevsim: 0.6038; LSDos cesit x mevsim: 0.8539;  LSDys cesit: 0.4270

Meyve eni lizerine mevsimlerin etkisi Sekil 4.9’da gosterilmistir. Bu sekilden,
mevsimler arasindaki fakliligin istatistiksel agidan 6nemli oldugu izlenebilir. Meyve eni
en disik 9.56 cm ile sonbahar mevsiminde ve en yiiksek ise 10.24 cm ile ilkbahar
mevsiminde saptanmustir.

s | -
Yaz _ 9.67b
ilkbahar _ 10.24 a
Kis _ 9.93 ab
o 2 4 & 8 10 1

E Meyve eni (cm)

Sekil 4.9. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve eni (cm)
degerleri (LSDys: 0.4948)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alimmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak gesitler bazinda
saptanan meyve enleri istatistiksel olarak farklilik gostermistir (Sekil 4.10). Meyve eni,
‘Tainung’ ¢esidinde, ‘Sel-42” ¢esidinden daha yiiksek kaydedilmistir.
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Tainung 10.62 a

Sel 42 9.16 b
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Sekil 4.10. “Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan meyve eni (Cm) degerleri
(LSDys: 0.3298)

Meyve enleri yillara gore degerlendirildiginde yillar arasindaki farkliligin
istatistiksel olarak dnemli olmadig1 saptanmistir (Sekil 4.11). Her iki yilda da meyve eni
degerleri birbirine yakin kaydedilmistir.

2011

2010

6 8 10 12 14

o
N
N

H Meyve eni (cm)

Sekil 4.11. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ gesitlerinde yillara gére saptanan meyve eni (cm)
degerleri (LSDws.: O.D.)

4.1.10.3. Meyve boyu
‘Sel-42” ve ‘Tainung’ g¢esitlerinde, 2010 yilina ait meyve boylar1 Cizelge 4.6’da

gosterilmistir. Bu ¢izelgeden, ¢esit x mevsim interaksiyonunun meyve boyu iizerine
etkisi incelendiginde, en yliksek meyve boyu degeri 31.47 cm ile ‘Tainung’ ¢esidinde
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kis mevsiminde ve en diisik 17.00 cm ile ‘Sel-42’ ¢esidinde yine kis mevsiminde
saptanmistir. Meyve boyu tiizerine ¢esitlerin etkisi incelendiginde, ‘Tainung’ ¢esidinde
meyve boyu ‘Sel-42’ ¢esidinden daha yiiksek belirlenmistir. Mevsimlerin meyve boyu
tizerine etkisi incelendiginde ise meyve boyunun 22.74 cm ile 26.62 c¢cm arasinda
degisim gosterdigi saptanmistir. 2011 yilinda, ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde meyve
boylar1 Cizelge 4.6’da verilmistir. Bu ¢izelgeden ¢esit x mevsim interaksiyonunun,
cesitlerin ve mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. Cesit x mevsim
interaksiyonu dikkate alindiginda, en diisiik meyve boyu 18.06 cm ile ‘Sel-42” ¢esidinde
kis mevsiminde, en yiiksek ise 28.35 cm ile ‘Tainung’ ¢esidinde yaz mevsiminde
kaydedilmistir. Cesitlerin meyve boylar1 {izerine etkisi incelendiginde, ‘Tainung’
cesidinde meyve boyu ‘Sel-42’ ¢esidine gore daha yiiksek saptanmistir. Mevsimlere
gore saptanan meyve boylart incelendiginde en diisiik meyve boyu 21.76 cm ile kis
mevsiminde, en yiiksek ise 24.62 cm ile yaz mevsiminde kaydedilmistir.

Cizelge 4.6. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42 ve ‘Tainung’ gesitlerinde mevsimlere gore
saptanan meyve boyu (cm) degerleri

Yillar Cesitler . Mevsimler Ortale}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 17.00F 18.73F 21.83E 23.87D 20.36 b
2010 | Tainung 31.47A | 26.75C 28.58B 29.37B 29.04 a

Ort. (mevsim) | 24.23b | 22.74 ¢ 25.21b 26.62 a
LSDoes mevsim: 1.2652;  LSDuws ¢esit x mevsim: 1.7892; LSDys ¢esit: 0.8946
Sel-42 18.06D | 19.03D 20.89C 18.92D 19.22 b
2011 | Tainung 25.47B | 28.03A 28.35A 27.73A | 2740a
Ort. (mevsim) | 21.76 ¢ | 23.53 b 24.62 a 23.33 b
LSDos mevsim: 1.0356;  LSDuws cesit x mevsim: 1.4646; LSDws cesit: 0.7323

Mevsimlere gore, her iki yilda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerine ait verilerin
ortalamalar1 dikkate alindiginda, mevsimlere gore saptanan meyve boyundaki
degisimler Sekil 4.12°de gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasindaki farkliligin
istatistiksel agidan Onemli olmadigr ve meyve boylarmin 23.00 cm ile 25.65 cm
arasinda degisim gosterdigi Sekil 4.12°den izlenebilir.
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Yaz _ 24.92
ilkbahar _ 25.65
Kis _ 23.00
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Sekil 4.12. “Sel-42” ve ‘Tainung’ gesitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve boyu
(cm) degerleri (LSDws: O.D.)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak cesitlerin meyve
boylar tizerine etkisi istatistiksel olarak farklilik gostermistir (Sekil 4.13). Meyve boyu,
‘Tainung’ ¢esidinde 28.22 cm, ‘Sel-42’ ¢esidinde ise 19.79 cm olarak belirlenmistir.

Tainung 28.22 a

Sel 42 19.79 b
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Sekil 4.13. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan meyve boyu (cm) degerleri
(LSDys: 0.4886)

Meyve boylart yillara gore degerlendirildiginde yillar arasindaki farkliligin

istatistiksel olarak onemli oldugu ve 2010 yilina gore, 2011 yilinda meyve boyunun
daha diisiik kaydedildigi Sekil 4.14’den izlenebilir.
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2011 23.31b

2010 2470 a

0 5 10 15 20 25 30 35
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Sekil 4.14. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ gesitlerinde yillara gére saptanan meyve boyu (cm)
degerleri (LSDys: 0.5136)

4.1.10.4. Meyve kabuk rengi

L Degeri: ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2010 yilindaki meyve kabuk rengi
L degeri Cizelge 4.7°de gosterilmistir. Cizelge 4.7°de gorildiigii gibi 2010 yilinda “Sel-
42’ ve ‘Tainung’ gesitlerinde mevsimlere gore meyve kabuk rengi L degerini, ¢esit x
mevsim interaksiyonu, gesitler ve mevsimler istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit x
mevsim interaksiyonuna gore en yiiksek meyve kabuk rengi L degeri 67.86 ile ‘Sel-42’
cesidinde sonbahar mevsiminde, en diisik ise 54.62 ile ‘Tainung’ ¢esidinde yaz
mevsiminde saptanmigtir. Meyve kabuk rengi L degeri iizerine cesitlerin etkisi
incelendiginde, 62.34 ile ‘Sel-42’ ¢esidi ‘Tainung’ ¢esidinden daha yiiksek
bulunmugtur. Mevsimlere gére saptanan meyve kabuk rengi L degeri ise 55.74 ile 63.76
arasinda degisim gostermistir. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ gesitlerinde, 2011 yilinda ki meyve
kabuk rengi L degerini gerek cesit x mevsim interaksiyonu gerek cesitler ve gerekse
mevsimler istatistiksel olarak etkilemistir (Cizelge 4.7). Cesit x mevsim interaksiyonuna
gore 2010 yilinda oldugu gibi en yiiksek 63.50 ile ‘Sel-42° c¢esidinde sonbahar
mevsiminde, en diisiik ise 54.25 ile ‘Tainung’ ¢esidinde yaz mevsiminde saptanmuistir.
Cesitlere gore saptanan meyve kabuk rengi L degeri 60.97 ile ‘Sel-42’ ¢esidinde daha
yiiksek bulunmustur. Meyve kabuk rengi L degeri iizerine mevsimlerin etkisi
incelendiginde, en yiiksek 61.14 ile ki mevsiminde, en diisik ise 55.61 ile yaz
mevsiminde saptanmustir.
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Cizelge 4.7. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore

saptanan L degerleri

Yillar Cesitler . Mevsimler Ortala}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 63.47B | 61.18C 56.85D 67.86A 62.34 a
2010 | Tainung 60.11C | 59.93C 54.62E 59.66C 58.58 b
Ort. (mevsim) | 61.97 b | 60.55 ¢ 55.74 d 63.76 a
LSDws mevsim: 1.1809; LSDos ¢esit x mevsim:1.6701; LSDys ¢esit: 0.835
Sel-42 62.36A | 61.04B 56.98D 63.50A 60.97 a
2011 | Tainung 59.92BC | 59.42C 54.25E 57.11D 57.67b
Ort. (mevsim) | 61.14a |60.23b |55.61c 60.30 b
LSDws mevsim:0.8235; LSDuws cesit x mevsim: 1.1645;  LSDws cesit: 0.5823

Mevsimlere gore, her iki yilda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ c¢esitlerine ait verilerin
ortalamalar1 dikkate alindiginda, mevsimlere gore saptanan meyve kabuk rengindeki
degisimler Sekil 4.15’de gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasinda istatistiksel
acidan farklilik oldugu ve meyve kabuk rengi L degerinin 55.68 ile 62.03 arasinda
degisim gosterdigi izlenebilir. Meyve kabuk rengi L degeri en yiiksek sonbahar
mevsiminde saptanmis ve bu mevsimden itibaren kis, ilkbahar ve yaza dogru bir diisiis
egilimi gosterdigi izlenebilir.

s |
Yaz _ 55.68 c
ilkbahar _ 60.39 b
Kis _ 61.47 a

(I) 1IO 2IO 3I0 4IO 5IO 6IO 7IO

M L Degeri

Sekil 4.15. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ c¢esitlerinde mevsimlere gére saptanan L degerleri
(LSDys: 1.0045)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak cesitlerin meyve
kabuk rengi L degeri istatistiksel olarak farklilik gdstermistir (Sekil 4.16). Meyve kabuk
rengi L degeri 61.66 ile ‘Sel-42° ¢esidinde, ‘Tainung’ c¢esidine gore daha yiiksek
saptanmuistir.
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Tainung 58.13 b

M L Degeri

Sekil 4.16. “Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan L degerleri (LSDys: 0.8483)

Meyve kabuk rengi L degeri yillara gore degerlendirildiginde yillar arasindaki
farkliligin istatistiksel olarak énemli oldugu ve 2010 yilina gore, 2011 yilinda meyve
kabuk rengi L degerinin daha diisiik kaydedildigi Sekil 4.17°den izlenebilir.

2011 59.32b

2010 60.46 a

0 10 20 30 40 50 60 70

M L Degeri

Sekil 4.17. “Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan L degerleri (LSDos:
0.7392)

Chroma (C*): 2010 yilinda, ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ gesitlerinde meyve kabuk rengi C*
degeri iizerine, hem c¢esit X mevsim interaksiyonun ve hem de mevsimlerin etkisi
istatistiksel olarak Onemli bulunurken, cesitlerin etkisi istatistiksel olarak Onemli
bulunmadigi Cizelge 4.8’den izlenebilir. Cesit X mevsim interaksiyonuna goére en
yiiksek meyve kabuk rengi C* degeri 62.27 ile ‘Sel-42’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde
kaydedilirken, en diisik deger ise 49.00 ile ‘Sel-42° c¢esidinde kis mevsiminde
saptanmistir. Cesitlerin meyve kabuk rengi C* degeri lizerine etkisi incelendiginde,
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‘Sel-42” ¢esidinde, ‘Tainung’ ¢esidine gére daha yiiksek bulunmustur. Mevsimlerin
meyve kabuk rengi C* degeri lizerine etkisi ise, kistan sonbahara dogru gidildik¢e bir
artis gostermistir. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2011 yilina ait meyve kabuk rengi
C* degerleri Cizelge 4.8 de verilmistir. Bu ¢izelgeden, ¢esit X mevsim interaksiyonunun
ve mevsimlerin meyve kabuk rengi C* degeri lizerine istatistiksel olarak farklilik
yaratacak sekilde etkiledigi, buna karsin ¢esitlerin ise etkilenmedigi izlenebilir. Cesit X
mevsim interaksiyonunun meyve kabuk rengi C* degeri iizerine etkisi incelendiginde,
en yiiksek sonug, 62.98 ile ‘Sel-42° ¢esidinde sonbahar mevsiminde saptanmuistir.
Meyve kabuk rengi C* degeri iizerine ¢esitlerin etkisine bakildiginda 2010 yilinda
oldugu gibi yine ‘Sel-42° cesidinde daha yiiksek kaydedilmistir. Mevsimlerin meyve
kabuk rengi C* degeri iizerine etkisi incelendiginde, meyve kabuk rengi C* degerinin
kis mevsiminden sonbahar mevsimine dogru bir artis gosterdigi Cizelge 4.8’den
izlenebilir. C* degeri O - 60 degerleri arasinda ise renkteki canliligi veya donuklugu
belirtmektedir. C* degeri arttik¢a renk daha canli, net ve parlak olmaktadir. Papaya
meyvelerinde C* degeri yillara, g¢esitlere ve mevsimlere gore degismekle birlikte
genellikle yiiksek degere sahip olup, meyvelerin parlak ve canli oldugunu
gostermektedir.

Cizelge 4.8. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore
saptanan Chroma (C*) degerleri

Yillar Cesitler . Mevsimler Ortala}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 49.00D 51.06D | 55.86B 62.27A | 54.80
2010 | Tainung 49.75D 52.19BC | 55.33BC | 56.76B 53.51
Ort. (mevsim) | 49.38 ¢ 51.62c |55.60b 60.02 a
LSDos mevsim: 2.4977 ; LSDys ¢esit x mevsim: 3.5323 ; LSDys cesit: O.D.
Sel-42 48.23D 50.00D |55.30BC |62.98A |54.13
2011 | Tainung 49.32D 51.76CD | 54.96BC | 56.59B 53.16
Ort. (mevsim) | 48.77 ¢ 50.88¢c |55.13b 59.79 a
LSDys mevsim: 2.6478 ;  LSDus gegit x mevsim: 3.7445 ; LSDys gesit: O.D.

Mevsimlere gore, her iki yilda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ c¢esitlerine ait verilerin
ortalamalar1 dikkate alindiginda, mevsimlere gore saptanan meyve kabuk rengi C*
degerindeki degisimler Sekil 4.18’de gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasindaki
fakliligin istatistiksel agidan 6nemli oldugu, en yiiksek meyve kabuk rengi C* degerinin
sonbahar mevsiminde kaydedildigi ve meyve kabuk rengi C* degerinin 49.07 ile 59.90
arasinda degisim gosterdigi Sekil 4.18den izlenebilir.
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Yaz 55.37 b
ilkbahar 51.26 ¢
Kis 49.07 c
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Sekil 4.18. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan Chroma (C¥)
degerleri (LSDws: 3.4116)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alindiginda ¢esitlerin meyve
kabuk rengi C* degeri istatistiksel olarak farklilik gostermemistir (Sekil 4.19). Buna
karsin meyve kabuk rengi C* degeri 54.46 ile ‘Sel-42’ ¢esidinde, ‘Tainung’ ¢esidine
gore daha yiiksek kaydedilmistir.

Tainung 53.33
Sel 42 54.46
0 10 20 30 40 50 60 70
Chroma (C*)

Sekil 4.19. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ gesitlerine gére saptanan Chroma (C*) degerleri
(LSDys: O.D.)

Meyve kabuk rengi C* degeri yillara gore degerlendirildiginde yillar arasindaki

farkliligin istatistiksel olarak dnemli olmadig1 ve 2011 yilina gore, 2010 yilinda meyve
kabuk rengi C* degerinin daha yiiksek kaydedildigi Sekil 4.20°den izlenebilir.
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2011 53.64

2010 54.15
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Sekil 4.20. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ gesitlerinde yillara gore saptanan Chroma (C*)
degerleri (LSDys.: O.D.)

Hue Agis1 (h°): “Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2010 yilina ait meyve kabuk rengi
h® agis1 degerleri Cizelge 4.9’da gosterilmistir. Bu ¢izelgeden, ¢esit X mevsim
interaksiyonunun meyve kabuk rengi h°® agis1 degeri tizerine etkisi incelendiginde, en
yiiksek meyve kabuk rengi h® agis1 degeri 79.67 ile ‘Tainung’ ¢esidinde kis mevsiminde
ve en disiik 58.02 ile ‘Sel-42’ ¢esidinde yaz mevsiminde saptanmigtir. Meyve kabuk
rengi h° agis1 degeri lizerine gesitlerin etkisi incelendiginde, ‘Tainung’ ile ‘Sel-42’
cesitlerinin birbirine yakin kaydedildigi belirtilmistir. Mevsimlerin meyve kabuk rengi
h® agis1 degeri lizerine etkisi incelendiginde, meyve kabuk rengi h® acis1 degeri 58.41 ile
79.25 arasinda degistigi goriilmektedir. 2011 yilinda, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde
meyve kabuk rengi h° acis1 degeri ¢izelge 4.9°da verilmistir. Bu g¢izelgeden de
gorildigii gibi meyve kabuk rengi h° agisi degeri fiizerine, c¢esit X mevsim
interaksiyonunun ve mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur.
Cesitlerin ise meyve kabuk rengi h°® agis1 degeri tizerine etkisi istatistiksel olarak onemli
bulunmamuistir. Cesit X mevsim interaksiyonu dikkate alindiginda 2010 yilinda oldugu
gibi, en diisiik meyve kabuk rengi h° agis1 degeri ‘Sel-42” ¢esidinde yaz mevsiminde, en
yiiksek ise ‘Tainung’ ¢esidinde kis mevsiminde kaydedilmistir. Cesitlerin meyve kabuk
rengi h® agis1 degeri iizerine etkisi incelendiginde, 70.04 ile “Sel-42” ¢esidi ‘Tainung’
cesidine gore daha yiiksek saptanmigtir. Mevsimlere gore saptanan meyve kabuk rengi
h° agis1 degerine bakildiginda en diisiik meyve kabuk rengi h® agis1 degeri 58.16 ile yaz
mevsiminde, en yiiksek ise 79.04 ile kis mevsimimde bulunmustur. Renk ¢emberinde,
h® acis1 degeri 100°den fazla ise yesil rengi, 80-90 arasinda ise sar1 rengi, 70-80 arast ise
sari-turuncu rengi ifade etmektedir. Arastirma bulgularimiz sonucunda bizim elde
ettigimiz h° agis1 degerleri ortalama 70.00 degeri ile sari-turuncu rengi ifade etmektedir.
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Cizelge 4.9. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore
saptanan Hue agis1 (h°) degerleri

Yillar Cesitler Mevsimler Ortalama
? Kis | llkbahar | Yaz Sonbahar | (gesit)
Sel-42 7882A | 71.16BC |58.02D | 73.21B | 70.30

2010 | Tainung 79.67A 73.46B | 58.79D 70.19C 70.53
Ort. (mevsim) | 79.25 a 72.31b |584lc 71.70 b
LSDoes mevsim: 2.010 ; LSDus cegit x mevsim: 2.843 ;  LSDys cesit: O.D.
Sel-42 78.71A 70.26C | 58.04D 73.15B 70.04

2011 | Tainung 79.36A 72.43BC | 58.29D 69.79C 69.97

Ort. (mevsim) | 79.04 a 71.35b |58.16¢C 71.47b
LSDes mevsim: 1.9635;  LSDus cesit x mevsim: 2.7768; LSDus cesit: O.D.

Mevsimlere gore, her iki yilda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerine ait verilerin
ortalamalar1 dikkate alindiginda, mevsimlere gore meyve kabuk rengi h° agisi
degerindeki degisimler Sekil 4.21°de gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasindaki
fakliligin istatistiksel agidan 6nemli oldugu, en yiiksek meyve kabuk rengi h° agisi
degerinin kis mevsiminde kaydedildigi ve en diisiik meyve kabuk rengi h°® agisi
degerinin ise yaz mevsiminde saptandigi Sekil 4.21°den izlenebilir.

Sonbahar -I_ 71.59b
Yaz _ 58.29 c
ilkbahar _ 71.83b
Kis _ 78.89 a
(I) 1I5 3I0 4I5 6I0 7I5 9IO 1(I)5 1£O

Hue Agisi (h°)

Sekil 4.21. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ gesitlerinde mevsimlere gore saptanan Hue agis1 (h°)
degerleri (LSDus: 2.5779)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alimmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak ¢esitlerin meyve
kabuk rengi h° agis1 degeri istatistiksel olarak farklilik gostermemistir (Sekil 4.22).
Meyve kabuk rengi h° agist degeri bakimindan 70.25 ile ‘Tainung’ ¢esidinin, ‘Sel-42’
¢esidinden daha yiiksek oldugu kaydedilmistir.
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Tainung 70.25
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Sekil 4.22. *Sel-42° ve ‘Tainung’ gesitlerine gore saptanan Hue agist (h°) degerleri
(LSDws: O.D.)

Meyve kabuk rengi h° agist degeri yillara gore degerlendirildiginde yillar
arasindaki farkliligin istatistiksel olarak onemli oldugu ve 2010 yilina gore, 2011
yilinda meyve kabuk rengi h° agis1 degerinin daha diigiik kaydedildigi Sekil 4.23’den
izlenebilir.

2011

2010 70.42 a

0 15 30 45 60 75 90 105 120
Hue Agist (h°)

Sekil 4.23. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan Hue agis1 (h°)
degerleri (LSDs: 0.3639)

4.1.10.5. Meyve eti sertligi

‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerinde, 2010 yilindaki meyve eti sertligi Cizelge
4.10’da gosterilmistir. Cizelge 4.10’da goriildiigii gibi 2010 yilinda °Sel-42° ve
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‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve eti sertligini gesit X mevsim
interaksiyonu, cesitler ve mevsimler istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit X mevsim
interaksiyonuna gore en yiiksek meyve eti sertligi 5.23 kg/cm? ile ‘Sel-42’ cesidinde kis
mevsiminde, en diisiik ise 1.30 kg/cm? ile ‘Tainung’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde
saptanmistir. Cesitlerin, meyve eti sertligi lizerine etkisi incelendiginde, ‘Sel-42’ ¢esidi
‘Tainung’ ¢esidinden daha yiiksek bulunmustur. Mevsimlere gére saptanan meyve eti
sertligi ise kis mevsiminden sonbahar mevsimine dogru gidildik¢e diisiis gostermistir.
‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2011 yilinda ki meyve eti sertligini gerek ¢esit X
mevsim interaksiyonu gerek g¢esitler ve gerekse mevsimler istatistiksel olarak
etkilemistir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gére en yiiksek 5.55 kg/cm? ile ‘Sel-42’
cesidinde kis mevsiminde, en diisiik ise 1.52 kg/cm? ile ‘Sel-42’ ¢esidinde ilkbahar
mevsiminde saptanmistir. Cesitlere gdre saptanan meyve eti sertligi 3.45 kg/cm? ile
‘Sel-42’ ¢esidinde daha yiiksek bulunmustur. Meyve eti sertligi tizerine mevsimlerin
etkisi incelendiginde, bu degerin 2.04 kg/cm? ile 4.48 kg/cm? arasinda degistigi
saptanmuigtir.

Cizelge 4.10. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ g¢esitlerinde mevsimlere gore
saptanan meyve eti sertligi (kg/cm?) degerleri

Yillar Cesitler . Mevsimler Ortale}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 5.23A 3.06B 1.44E 2.03D 2.94 a
2010 | Tainung 3.15B 3.08B 2.69C 1.30E 2.55b
Ort. (mevsim) | 4.19 a 3.07Db 2.06 ¢ 1.66d
LSDws mevsim: 0.2617; LSDws cesit x mevsim: 0.3702; LSDys ¢cesit: 0.1851
Sel-42 5.55A 3.30B 1.52D 3.43B 345a
2011 | Tainung 3.41B 3.21B 2.57C 1.89D 2.77b
Ort. (mevsim) | 4.48 a 3.26b 2.04d 2.66 C

LSDws mevsim: 0.4353; LSDos ¢esit x mevsim: 0.6157; LSDws ¢esit: 0.3078

Mevsimlere gore, her iki yilda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerine ait verilerin
ortalamalar1 dikkate alindiginda, mevsimlere gore saptanan meyve eti sertligindeki
degisimler Sekil 4.24°de gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasindaki farkliligin
istatistiksel acidan onemli oldugu, en yiiksek meyve eti sertliginin ki mevsiminde
kaydedildigi ve meyve eti sertliginin 2.05 kg/cm? ile 4.34 kg/cm? arasinda degisim
gosterdigi Sekil 4.24°den izlenebilir.
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Yaz _ 2.05c
ilkbahar _ 3.17b
Kis _ 4.34 a
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Sekil 4.24. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve eti
sertligi (kg/cm?) degerleri (LSDys: 0.2852)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak ¢esitlerin meyve eti
sertligi degeri istatistiksel olarak farklilik gdstermistir (Sekil 4.25). Meyve eti sertligi
degeri bakimindan 3.20 kg/cm? ile ‘Sel-42° gesidi ‘Tainung’ ¢esidine gére daha yiiksek
oldugu kaydedilmistir.

Tainung 2.66b

Sel 42 3.20a

0 1 2 3 4 5 6 7

M Meyve eti sertligi (kg/cm2)

Sekil 4.25. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ gesitlerine gore saptanan meyve eti sertligi (kg/cm?)
degerleri (LSDws: 0.183)

Meyve eti sertligi yillara gore degerlendirildiginde yillar arasindaki farkliligin

istatistiksel olarak 6nemli oldugu ve 2010 yilina gore, 2011 yilinda meyve eti sertliginin
daha yiiksek kaydedildigi Sekil 4.26’dan izlenebilir.
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2011 3.11a

2010 275b

H Meyve eti sertligi (kg/cm2)

Sekil 4.26. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ c¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve eti sertligi
(kg/cm?) degerleri (LSDuys: 0.1851)

4.1.10.6. Suda ¢oziinebilir kuru madde miktari

2010 yilinda, ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde suda ¢6ziinebilir kuru madde
miktar1 {izerine, ¢esit x mevsim interaksiyonun, c¢esitlerin ve mevsimlerin etkisi
istatistiksel olarak onemli bulundugu Cizelge 4.11°den izlenebilir. Cesit x mevsim
interaksiyonuna gore en yiiksek suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 %11.64 ile ‘Sel-
42’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde kaydedilirken, en diisiik deger ise %8.15 ile ‘Sel-
42’ ¢esidinde ilkbahar mevsiminde saptanmistir. Cesitlerin suda ¢oziinebilir kuru madde
miktar1 tizerine etkisine bakildiginda, ‘Sel-42’ ¢esidinde ‘Tainung’ ¢esidinden daha
yiiksek bulunmustur. Mevsimlerin suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 {izerine etkisi
incelendiginde, en yiiksek deger %10.91 ile sonbaharda, en disik ise %8.45 ile
ilkbaharda kaydedilmistir. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ g¢esitlerinde, 2011 yilina ait suda
coziinebilir kuru madde miktar1 Cizelge 4.11°de verilmistir. Bu ¢izelgeden, cesit x
mevsim interaksiyonunun, g¢esitlerin ve mevsimlerin suda ¢6ziinebilir kuru madde
miktarma istatistiksel olarak farklilik yaratacak sekilde etkiledigi izlenebilir. Cesit x
mevsim interaksiyonunun suda ¢oOziinebilir kuru madde miktar1 {izerine etkisi
incelendiginde, en yiiksek sonu¢ %11.79 ile ‘Sel-42’ ¢esidinde sonbaharda saptanmustir.
Suda ¢6ziinebilir kuru madde miktar1 iizerine g¢esitlerin etkisi bakildiginda ise 2010
yilinda oldugu gibi yine ‘Sel-42” ¢esidinde daha yiiksek kaydedilmistir. Mevsimlerin
suda ¢Oziinebilir kuru madde miktar1 ilizerine etkisi incelendiginde, suda ¢oziinebilir
kuru madde miktarinin %9.10 ile kis mevsiminden %10.67 ile sonbahar mevsimine
dogru bir artis gosterdigi Cizelge 4.11°den izlenebilir.
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Cizelge 4.11. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore
saptanan suda ¢6ziinebilir kuru madde (%) miktarlar

Yillar Cesitler . Mevsimler Ortala}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 8.88C | 8.15C 10.56B 11.64A |9.81a
2010 Tainung 8.68C | 8.75C 8.79C 10.18B 9.10b
Ort. (mevsim) | 8.78 ¢ | 8.45¢c 9.68 b 1091 a
LSDws mevsim: 0.5321; LSDuws cesit x mevsim: 0.7525; LSDws ¢esit: 0.3763
Sel-42 9.91C |9.65C 10.80B 11.79A | 10.54a
2011 | Tainung 8.29E | 8.67DE 8.83D 9.56C 8.84 b
Ort. (mevsim) [ 9.10c | 9.16¢ 9.82b 10.67 a
LSDws mevsim: 0.3781; LSDuws cesit x mevsim: 0.5347; LSDys cesit: 0.2674

Mevsimlere gore, her iki yilda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ c¢esitlerine ait verilerin
ortalamalar1 dikkate alindiginda, mevsimlere gore saptanan suda ¢O6ziinebilir kuru
madde miktarindaki degisimler Sekil 4.27°de gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler
arasindaki farkliligin istatistiksel acidan onemli oldugu, en yiiksek suda ¢Oziinebilir
kuru madde miktariin sonbahar mevsiminde kaydedildigi ve suda ¢oziinebilir kuru
madde miktarinin %8.81 ile %10.79 arasinda degisim gosterdigi Sekil 4.27°den
izlenebilir.

I
Yaz _ 9.75b
ilkbahar _ 8.81c
Kis _ 894 c
o 2 4 & 8 10 1
H SCKM (%)

Sekil 4.27. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan suda
¢ozilinebilir kuru madde (%) miktarlart (LSDos: 0.4958)

‘Sel-42> ve ‘Tainung’ papaya g¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin her iki c¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak gesitlerin suda
¢oziinebilir kuru madde miktarlar istatistiksel olarak farklilik gostermistir (Sekil 4.28).
Suda ¢6ziinebilir kuru madde miktar1 degeri bakimindan %10.17 ile ‘Sel-42’ gesidinin
‘Tainung’ ¢esidine gore daha yliksek oldugu kaydedilmistir.
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Tainung 8.97b

Sel 42 10.17 a

H SCKM (%)

Sekil 4.28. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan suda ¢oziinebilir kuru madde
(%) miktarlar1 (LSDs: 0.3432)

Suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 yillara gore degerlendirildiginde yillar
arasindaki farkliligin istatistiksel olarak O6nemli olmadig1 ve 2010 yilina gore, 2011
yilinda suda ¢Ozilinebilir kuru madde miktarinin daha yiliksek kaydedildigi Sekil
4.29°dan izlenebilir.

2011 9.69
2010 9.46
0 2 4 6 8 10 12 14

H SCKM (%)

Sekil 4.29. “Sel-42” ve ‘Tainung’ cesitlerinde yillara gére saptanan suda ¢dziinebilir
kuru madde (%) miktarlar1 (LSDys: O.D.)
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4.1.10.7. Titre edilebilir asit miktari

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde, 2010 yila ait titre edilebilir asit miktari
Cizelge 4.12°de gosterilmistir. Bu ¢izelgeden, ¢esit X mevsim interaksiyonunun titre
edilebilir asit miktar1 tizerine etkisi incelendiginde, en yiiksek titre edilebilir asit miktari
0.133 g sitrik asit/100 ml ile ‘Sel-42’ ¢esidinde ilkbahar mevsiminde ve en diisiik 0.090
g sitrik asit/100 ml ile ‘Tainung’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde saptanmustir. Titre
edilebilir asit miktar1 iizerine gesitlerin etkisi bakildiginda, ‘Sel-42” c¢esidinde titre
edilebilir asit miktar1 ‘Tainung’ ¢esidinden daha yiiksek belirlenmistir. Mevsimlerin
titre edilebilir asit miktar1 lizerine etkisi incelendiginde, titre edilebilir asit miktarinin
0.097 g sitrik asit/100 ml ile 0.127 g sitrik asit/100 ml arasinda degistigi goriilmektedir.
2011 yilinda, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde titre edilebilir asit miktar1 Cizelge
4.12°de verilmistir. Bu ¢izelgeden de goriildiigii gibi cesitlerin titre edilebilir asit miktari
lizerine, ¢esit X mevsim interaksiyonunun, g¢esitlerin ve mevsimlerin etkisi istatistiksel
olarak 6nemli bulunmustur. Cesit X mevsim interaksiyonu dikkate alindiginda, en diisiik
titre edilebilir asit miktar1 0.097 g sitrik asit/100 ml ile ‘Sel-42’ ¢esidinde sonbahar
mevsiminde, en yiiksek ise 0.137 g sitrik asit/100 ml ile ‘Sel-42’ gesidinde ilkbahar
mevsiminde kaydedilmistir. Cesitlerin titre edilebilir asit miktar1 tizerine etkisi
incelendiginde, ‘Sel-42° cesidinde titre edilebilir asit miktar1 ‘Tainung’ ¢esidine gore
daha yiiksek saptanmigtir. Mevsimlere goére saptanan titre edilebilir asit miktar
incelendiginde en diisiik titre edilebilir asit miktar1 0.098 g sitrik asit/100 ml ile
sonbaharda, en yiiksek ise 0.128 g sitrik asit/100 ml ile ilkbaharda bulunmustur.

Cizelge 4.12. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore
saptanan titre edilebilir asit (g sitrik asit/100 ml) miktar1

Yillar Cesitler Mevsimler Ortalama
3 Kis [lkbahar Yaz Sonbahar (gesit)
Sel-42 0.107C 0.133A 0.093D 0.103C 0.109

2010 | Tainung 0.093D 0.120B 0.117B 0.090D 0.105

Ort. (mevsim)| 0.100 bc | 0.127 a 0.105b 0.097 c

LSDes mevsim: 0.0061; LSDus cesit x mevsim: 0.0087; LSDus gesit: O.D.

Sel-42 0.120B 0.137A 0.100D 0.097D 0.113a

2011 | Tainung 0.100D 0.120B 0.113C 0.100D 0.108 b

Ort. (mevsim)| 0.110 b 0.128 a 0.107 b 0.098 c

LSDgs mevsim: 0.0043; LSDws ¢esit x mevsim: 0.0061; LSDys ¢esit: 0.0031

Mevsimlere gore, her iki yilda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerine ait verilerin
ortalamalar1 dikkate alindiginda, mevsimlere gore saptanan titre edilebilir asit
miktarindaki degisimler Sekil 4.30’da gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasindaki
farkliligin istatistiksel agidan 6nemli oldugu ve titre edilebilir asit miktarinin 0.100 ile
0.130 g sitrik asit/100 ml arasinda degisim gosterdigi ve en yiiksek titre edilebilir asit
miktarimin ilkbahar mevsiminde saptandigi Sekil 4.30°dan izlenebilir.
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Yaz 0.110 b
ilkbahar 0.130a
Kis 0.107 b

0,000 0,030 0,060 0,090 0,120 0,150 0,180 0,210
Titre Edilebilir Asit Miktari (g sitrik asit/100 ml)

Sekil 4.30. Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan titre edilebilir
asit (g sitrik asit/100 ml) miktar1 (LSDos: 0.0054)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alimmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak cesitlerin titre
edilebilir asit miktar1 istatistiksel olarak farklilik gostermemistir (Sekil 4.31). Titre
edilebilir asit miktarinin her iki gesitte de 0.110 g/100 mg ile ayni1 miktarda oldugu
kaydedilmistir.

Tainung

Sel 42 0.110

0,000 0,030 0,060 0,090 0,120 0,150 0,180 0,210
Titre Edilebilir Asit Miktari (g sitrik asit/100 ml)

Sekil 4.31. “Sel-42” ve ‘Tainung’ gesitlerine gére saptanan titre edilebilir asit (g sitrik
asit/100 ml) miktar1 (LSDys: O.D.)

Titre edilebilir asit miktar1 yillara gore degerlendirildiginde yillar arasindaki

farkliligin istatistiksel olarak 6nemli olmadigi ve 2010 ve 2011 yillarinda 0.110 g/100
ml ile ayn1 degeri gosterdigi Sekil 4.32’den izlenebilir.
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2011 0.110

2010 0.110

0,000 0,030 0,060 0,090 0,120 0,150 0,180 0,210
Titre Edilebilir Asit Miktar1 (g sitrik asit/100 ml)

Sekil 4.32. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ gesitlerinde yillara gore saptanan titre edilebilir asit (g
sitrik asit/100 ml) miktar1 (LSDws: O.D.)

Incelenen meyve pomolojik 6zelliklerine iliskin bulgular, yillara, gesitlere ve
mevsimlere gore istatistiksel olarak farklilik gostermistir. Verimi dogrudan etkileyen
meyve agirligy, en yiiksek 1174.03 g ile ‘Tainung’ ¢esidinde saptanmistir. Meyve eni ve
meyve boyu da en yiikksek meyve agirliginda oldugu gibi yine ‘Tainung’ ¢esidinde
kaydedilmistir. Bu konuda Gunes ve Giibbiik (2012) tarafindan yapilan bir ¢alismada
‘Sel-42’ ¢esidinde meyve agirligi 460.0 g, meyve eni 11.7 cm ve meyve boyu 16.7 cm
olarak saptanmistir. Goenaga vd (2001) tarafindan yapilan ¢alismada ise meyve boyu
‘Tainung 1’ ¢esidinde 21.8 cm, ‘Tainung 2’ ¢esidinde 24.0 cm ve ‘Tainung 3’ ¢esidinde
16.7 cm olarak kaydedilmistir. Arastiricilarin degerleri ile olan farkliliklar ekoloji ve
yetistirme sisteminin farkliliklarindan kaynaklanabilir.

Meyve kabuk rengi olan L, C* ve h° agis1 degerleri gesitlere, mevsimlere ve
yillara gore farklilik gostermistir. Parlakligi temsil eden L degeri ‘Sel-42’ cesidinde ve
sonbahar ile kis mevsiminde arastirmanin birinci yilinda daha yiiksek saptanmustir.
Renkteki canliligt veya donuklugu belirten C* degeri ise ¢esitlere ve yillara gore
farklilik gostermezken, mevsimlere gore sonbahar mevsiminde en yiiksek degeri
vermistir. Meyve kabuk rengini ifade eden (yesil, sari, turuncu) h® acist degeri ise
birbirine yakin degerler gostermis ve turuncu rengi ifade etmistir. Aragtirma sonucunda
cesitlere, mevsimlere ve yillara gore degismekle beraber L degeri 54.25-67.86, C*
degeri 48.23-62.98 ve h° acis1 degerleri ise 58.02-79.67 degerleri arasinda saptanmustir.
Bu konuda Hernandez vd (2006), ‘Baixinho do Santa Amalia’ ¢esidine ait olgun
meyvelerde L degerini 66.00+£2, C* degerini 60.00+2 ve h°® agis1 degerini ise 81.00+4
olarak saptamislardir. Arastirma sonuclarimiz arastiricilarin sonuglar1 ile paralellik
gostermistir.

Meyve kalite kriterlerinden olan meyve eti sertligi ve suda ¢oziinebilir kuru
madde miktar1 ‘Sel-42° ¢esidinde en yiiksek kaydedilirken, titre edilebilir asit miktar1
cesitler arasinda farklilik gdstermemistir. Meyve eti sertligi 2.05 kg/cm? - 2.16 kg/cm?
ile en diisiikk yaz ve sonbahar mevsiminde saptanmistir. Suda ¢6ziinebilir kuru madde
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miktar1 ise ki mevsiminden sonbahara dogru gidildik¢e dogrusal bir artis gostermis ve
en yliksek %10.79 ile sonbaharda kaydedilmistir. Titre edilebilir asit miktart ise 0.100 g
sitrik asit/100 ml ile en diisiik sonbaharda saptanmistir. Giines (2005) Antalya’nin
Alanya kosullarinda yiiriittiigli yiiksek lisans tez calismasinda, mart aymda derilen
meyvelerde ‘Sel-42° ¢esidinde meyve eti sertligini 2.06 kg/cm?, suda ¢oziinebilir kuru
madde miktarint %10 ve titre edilebilir asit miktarini 0.17 g sitrik asit/100 ml saptarken,
‘Tainung’ ¢esidinde bu degerleri sirasiyla 1.85 kg/cm? - %11.5 — 0.17 g sitrik asit/100
ml olarak kaydetmistir. Kafkas vd (2012) tarafindan yapilan g¢alismada, Antalya
kosullarinda ortiialtinda yetistirilen ‘Tainung’ c¢esidine ait meyveler mayis ayinda
derilmis ve suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 %11.67 ve titre edilebilir asit miktari
ise 0.17 g sitrik asit/100 ml bulunmustur. Bu ¢alismalarin sonuglari bizim bulgularimiz
ile benzerlik gostermektedir.

4.1.11. incelenen Kriterler Arasindaki Korelasyonlar

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde incelenen bazi kalite kriterlerine iliskin
korelasyon analizi yapilmis olup, sonuglar Cizelge 4.13°de verilmistir. Bu ¢izelgeden
bazi kriterler arasinda negatif, bazi kriterler arasinda ise pozitif iligkinin oldugu dikkati
cekmektedir. Degerlendirmeye alinan kriterlerin yaklasik olarak yarisinda negatif
yarisinda ise pozitif korelasyonlar saptanmaistir.

Papayada ihracat kalitesini etkileyen en 6nemli faktorler meyve iriligi ve meyve
rengi, verimi etkileyen en Onemli kriterler ise meyve tutumu ve bitki bagina verim
olarak bildirilmistir (Anonymous 2011). Bu nedenle bu iki kriter ile diger bazi kriterler
arasindaki korelasyonlarin detayli olarak yorumlanmasi, yetistiricilikte pratik agidan
bliylik 6nem arz etmektedir. Meyve iriligini, meyve eni ve meyve boyu olusturmaktadir.
Meyve eni ile diger kriterler arasinda pozitif yonde bir korelasyon saptanmazken,
meyve boyu ile bitki bagia verim (r=+0.9240), dekara verim (r=+0.9240) ve meyve
agirhigl (r=+0.9890) arasinda pozitif korelasyon saptanmistir. Meyve rengini ifade eden
L, C* ve H (h° agis1) kriterlerinden sadece canlilig1 ve parlakligi ifade eden C* degeri
ile L degeri (r=0.6372) arasinda pozitif bir korelasyon belirlenmistir.

Arastirmada verimi etkileyen en 6nemli faktorlerden biri olan meyve tutumu,
bitki boyu (r=0.7032) ve govde cevresi (r=0.8205) ile pozitif bir korelasyon gosterirken,
diger bir faktor bitki bagina verim ile diger kriterler arasinda herhangi bir korelasyon
saptanmamistir.
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Cizelge 4.13. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde bazi kalite kriterleri ile verim

arasindaki iliskiler

Parametreler Parametreler Korelasyon Onemlilik
Katsayisi (P)
(r)
Govde Cevresi Bitki Boyu 0.9187* 0.0000
Yaprak Sayisi Bitki Boyu ' 0.8300* 0.0008
Govde Cevresi 0.7579* 0.0043
Bitki Boyu 0.7032* 0.0107
Meyve Tutumu Govde Cevresi 0.8205* 0.0011
Yaprak Sayisi 0.4046 0.1921
Bitki Boyu -0.0647 0.8418
s . Govde Cevresi -0.2460 0.4408
Bitki Basina Verim 5.\ Sayisi 0.0395 0.9031
Meyve Tutumu -0.4154 0.1793
Bitki Boyu -0.0647 0.8417
Govde Cevresi -0.2461 0.4408
Verim Yaprak Sayisi 0.0393 0.9034
Meyve Tutumu -0.4153 0.1794
Bitki Bagina Verim 1.0000* 0.0000
Bitki Boyu -0.3740 0.2310
Govde Cevresi -0.5470 0.0657
. e Yaprak Sayisi -0.2151 0.5020
Meyve Agirhg Meyve Tutumu 20.7298* 0.0071
Bitki Bagina Verim 0.9145* 0.0000
Verim 0.9145* 0.0000
Bitki Boyu -0.3804 0.2225
Govde Cevresi -0.6188* 0.0319
Yaprak Sayisi -0.2353 0.4616
Meyve Eni Meyve Tutumu -0.4748 0.1188
Bitki Basina Verim 0.4710 0.1222
Verim 0.4712 0.1221
Meyve Agirlig 0.5423 0.0685
Bitki Boyu -0.3072 0.3315
Govde Cevresi -0.5000 0.0979
Yaprak Sayisi -0.1241 0.7007
Meyve Boyu Meyve Tutumu -0.7146* 0.0090
Bitki Basina Verim 0.9240* 0.0000
Verim 0.9240* 0.0000
Meyve Agirlig 0.9890* 0.0000
Meyve Eni 0.5463 0.0661
Bitki Boyu -0.1655 0.6072
Govde Cevresi 0.0543 0.8670
L Yaprak Sayisi -0.2775 0.3825
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Meyve Tutumu 0.4111 0.1844
Bitki Bagina Verim -0.9062* 0.0000
Verim -0.9062* 0.0000
L Meyve Agirligi -0.8385* 0.0007
Meyve Eni -0.3618 0.2478
Meyve Boyu -0.8755* 0.0002
Bitki Boyu -0.2016 0.5297
Govde Cevresi -0.2173 0.4975
Yaprak Sayisi -0.2327 0.4667
Meyve Tutumu -0.0361 0.9113
Chroma Bitk_i Basima Verim -0.5971* 0.0404
Verim -0.5973* 0.0403
Meyve Agirlig -0.4397 0.1526
Meyve Eni -0.0892 0.7827
Meyve Boyu -0.4508 0.1413
L 0.6372* 0.0258
Bitki Boyu -0.7061* 0.0103
Govde Cevresi -0.6760* 0.0158
Yaprak Sayisi -0.7115* 0.0095
Meyve Tutumu -0.5091 0.0909
Bitki Bagina Verim 0.1447 0.6538
Hue Verim 0.1447 0.6536
Meyve Agirlig 0.3460 0.2706
Meyve Eni 0.1542 0.6322
Meyve Boyu 0.2744 0.3881
L 0.0397 0.9025
C -0.0785 0.8084

*:0.05 dizeyinde 6nemli
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4.2. Biyokimyasal Analizler
4.2.1. L-Askorbik asit (C vitamini)

‘Sel-42> ve ‘Tainung’ cesitlerinde, 2010 yilindaki L-askorbik asit miktar
Cizelge 4.14’de gosterilmistir. Cizelge 4.14’de goriildiigi gibi 2010 yilinda ‘Sel-42” ve
‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gore L-askorbik asit miktarini, ¢esit X mevsim
interaksiyonu, ¢esitler ve mevsimler istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit X mevsim
interaksiyonuna gore en yiiksek L-askorbik asit miktar1 70.54 mg askorbik asit/100 g ile
‘Tainung’ ¢esidinde ilkbahar mevsiminde, en diisiik ise 57.16 mg askorbik asit/100 g ile
‘Sel-42° ¢esidinde kis mevsiminde saptanmigtir. L-askorbik asit miktar1 iizerine
cesitlerin etkisi incelendiginde, 68.23 mg askorbik asit/100 g ile ‘Tainung’ ¢esidi ‘Sel-
42’ ¢esidinden daha yiiksek bulunmustur. Mevsimlere gore saptanan L-askorbik asit
miktar1 ise 61.02 mg askorbik asit/100 g ile 69.95 mg askorbik asit/100 g arasinda
degisim gostermistir. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ gesitlerinde, 2011 yilindaki L-askorbik asit
miktarin1 gerek cesit X mevsim interaksiyonu gerek cesitler ve gerekse mevsimler
istatistiksel olarak etkilemistir (Cizelge 4.14). Cesit X mevsim interaksiyonuna gore
2010 yilinda oldugu gibi en yiiksek 104.19 mg askorbik asit/100 g ile ‘Sel-42’ ¢esidinde
ilkbahar mevsiminde, en diisiik ise 62.44 mg askorbik asit/100 g ile ‘Tainung’ ¢esidinde
sonbahar mevsiminde saptanmistir. Cesitlere gore saptanan L-askorbik asit miktar
89.94 mg askorbik asit/100 g ile ‘Sel-42’ ¢esidinde daha yiiksek bulunmustur. L-
askorbik asit miktar1 {izerine mevsimlerin etkisi incelendiginde, en yiiksek 84.90 mg
askorbik asit/100 g ile ilkbahar mevsiminde, en diisiik ise 64.90 mg askorbik asit/100 g
ile kis mevsiminde saptanmustir.

Cizelge 4.14. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gore
saptanan L-Askorbik asit miktarlar1 (mg askorbik asit/100 g)

Yillar Cesitler Mevsimler Ortalama
3 Kis [lkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 57.16E 69.36B 69.00B 64.86D 65.09 b

2010 | Tainung 64.88D | 70.54A | 70.20A 67.29C 68.23 a
Ort. (mevsim)| 61.02d |69.95a |69.60b 66.08 c
LSDoes mevsim: 0.3128; LSDos ¢esit x mevsim: 0.4310; LSDys cesit: 0.2155
Sel-42 66.56D | 104.19A | 101.25B 87.78C 89.94 a

2011 | Tainung 62.89F 65.61E 65.43E 62.44F 64.09 b

Ort. (mevsim) | 64.72d | 84.90a |83.34b 75.11c
LSDoys mevsim: 0.4448; LSDys ¢esit x mevsim: 0.6291; LSDys ¢esit: 0.3145

Mevsimlere gore, her iki yilda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerine ait verilerin
ortalamalar1 dikkate alindiginda, mevsimlere gore saptanan L-askorbik asit
miktarlarindaki degisimler Sekil 4.33’de gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler
arasindaki farkliligin istatistiksel agidan 6nemli oldugu, en yiiksek L-askorbik asit
miktarlarinin ilkbahar mevsiminde kaydedildigi ve L-askorbik asit miktarlarinin 62.87
ile 77.42 mg askorbik asit/100 g arasinda degisim gosterdigi Sekil 4.33’den izlenebilir.
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Yaz 76.47 b
ilkbahar 77.42 a
Kis 62.87d
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L-Askorbik Asit Miktar1 (mg askorbik asit/100 g)

Sekil 4.33. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan L-Askorbik asit
miktarlari (LSDs: 0.3773)

‘Sel-42> ve ‘Tainung’ papaya g¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
almmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak ¢esitlerin L-
askorbik asit miktarlar1 degeri istatistiksel olarak farklilik gostermistir (Sekil 4.34). L-
askorbik asit miktarlar1 degeri bakimindan 77.52 mg askorbik asit/100 g ile ‘Sel-42’
cesidi ‘Tainung’ ¢esidine gore daha yiiksek kaydedilmistir.

Tainung

Sel 42 77.52 a

0 15 30 45 60 75 90 105
L-Askorbik Asit Miktar1 (mg askorbik asit/100 g)

Sekil 4.34. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerine gore saptanan L-Askorbik asit miktarlar
(LSDys: 0.2725)

L-askorbik asit miktarlar1 yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasindaki

farkliligin istatistiksel olarak 6nemli oldugu ve 2010 yilina gore, 2011 yilinda L-
askorbik asit miktarlarinin daha yiiksek kaydedildigi Sekil 4.35’den izlenebilir.
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2011 77.02 a

2010 66.66 b
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Sekil 4.35. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan L-Askorbik asit
miktarlar1 (LSDs: 0.2687)

L-askorbik asite iliskin bulgular yillara, ¢esitlere ve mevsimlere gore istatistiksel
olarak farklilik goéstermistir. Her iki deneme yilinda da (2010-2011) ‘Sel-42° ve
‘Tainung’ papaya cesitlerine ait meyvelerin L-askorbik asit igerikleri en yiiksek ilkbahar
mevsiminde saptanmis ve bunu yaz mevsimi izlemistir. ‘Sel-42” ¢esidinde birinci
deneme yilinda ortalama L-askorbik asit igerigi 65.09 mg askorbik asit/100 g iken ikinci
deneme yilinda 89.94 mg askorbik asit/100 g olarak saptanmigtir. ‘Tainung’ ¢esidinde
ise birinci deneme yilinda ortalama 68.23 mg askorbik asit/100 g olan L-askorbik asit
icerikleri ikinci deneme yilinda 64.09 mg askorbik asit/100 g olarak kaydedilmistir. Bu
konuda Kafkas vd (2012) Antalya kosullarinda ortiialtinda yetistirilen ‘Tainung’ papaya
¢esidinde C vitamini igerigini 80.67 mg askorbik asit/100 g olarak belirlemislerdir. Yine
Gunes (2005), Antalya’nin Alanya ilgesinde Ortiialtinda yiriittiigli yiiksek lisans tez
calismasinda mart aymda derimi yapilan ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ g¢esitlerine ait
meyvelerde C vitamini igerigini 77.33 mg askorbik asit/100 g olarak saptamistir.
Othman (2009), farkli sezonlarda derimini gergeklestirdigi papaya meyvelerinde C
vitamini igerigini 84.51 mg askorbik asit/100 g ile 85.85 mg askorbik asit/100 g
arasinda belirlemistir. Arastirma sonug¢larimiz arastiricilarin sonuglar1 ile paralellik
gostermektedir. Bu konuda tropik kosullarda acgikta yapilan yetistiriciliklerde ise L-
askorbik asit igeriklerini; Vinci vd (1995) 88.20 mg askorbik asit/100 g, Leong and Shui
(2002), ‘Solo’ ¢esidinde 67.8+12.6 mg askorbik asit/100 g, Wall (2006) 5 farkli papaya
¢esidinde (‘Kapoho’, ‘Laie Gold’ ‘Rainbow’, ‘Sunrise’, ‘SunUp’) 45.4 mg askorbik
asit/100 g - 55.6 mg askorbik asit/100 g araliklarinda saptamislardir. Bu konuda ayrica
Hernandez vd (2006) olgun papaya meyvelerinde L-askorbik asit igerigini farkl
yontemlerle 147.00-151.00 mg askorbik asit/100 g, L-dehydroaskorbik asit igerigini
1.88-5.32 mg/100 g ve toplam C vitamini igerigini ise 149.00-154.00 mg askorbik
asit/100 g araliklarinda belirlemislerdir. Calismalarin sonuglarindaki bu farkliliklar L-
askorbik asit miktarinin ekoloji, yetistirme sistemi, ¢esit vb. birgok faktérden
etkilendigini ortaya koymaktadir. Bu duruma ornek olarak Souza vd (2008) tarafindan
yapilan bir calisma Ornek gosterilebilir. Arastiricilar iki farkli papaya cesidinde L-
askorbik asit igeriklerini incelemisler ve farkli olgunluk donemlerine gore ‘Tainung 01’
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cesidinde 63.00-68.20 mg askorbik asit/100 g ve ‘Golden’ gesitlerinde ise 101.40-
103.10 mg askorbik asit/100 g arasinda degistigini saptamislardir.

4.2.2. Toplam fenol miktar tayini

2010 yilinda, ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerinde toplam fenol miktari iizerine,
¢esit X mevsim interaksiyonun, ¢esitlerin ve mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak
onemli bulundugu Cizelge 4.15’den izlenebilir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en
yiiksek toplam fenol miktar1 123.80 mg gallik asit/100 g ile ‘Sel-42’ ¢esidinde yaz
mevsiminde kaydedilirken, en diisiik deger ise 87.40 mg gallik asit/100 g ile ‘“Tainung’
cesidinde ilkbahar mevsiminde saptanmistir. Cesitlerin toplam fenol miktar1 iizerine
etkisi incelendiginde, ‘Sel-42” ¢esidi ‘“Tainung’ ¢esidine gore daha yiliksek bulunmustur.
Mevsimlerin toplam fenol miktar1 {izerine etkisi incelendiginde ise en yiiksek deger
107.75 mg gallik asit/100 g ile yaz mevsiminde, en diisiik ise 96.67 mg gallik asit/100 g
ile kis mevsiminde kaydedilmistir. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2011 yilina ait
toplam fenol miktar1 Cizelge 4.15°de verilmistir. Bu ¢izelgeden, g¢esit X mevsim
interaksiyonunun, ¢esitlerin ve mevsimlerin toplam fenol miktarina istatistiksel olarak
farklilik yaratacak sekilde etkiledigi izlenebilir. Cesit X mevsim interaksiyonunun
toplam fenol miktari {izerine etkisi incelendiginde, en yiiksek sonug, 165.07 mg gallik
asit/100 g ile ‘Sel-42’ ¢esidinde yaz mevsiminde saptanmistir. Toplam fenol miktari
tizerine ¢esitlerin etkisi 2010 yilinda oldugu gibi yine ‘Sel-42” ¢esidinde daha yiiksek
kaydedilmistir. Mevsimlerin toplam fenol miktari tizerine etkisi incelendiginde, toplam
fenol miktarinin kig mevsiminden yaz mevsimine dogru bir artis gosterdigi ancak daha
sonra sonbahar mevsiminde distiigi Cizelge 4.15’den izlenebilir.

Cizelge 4.15. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gére
saptanan toplam fenol miktarlar1 (mg gallik asit/100 g)

Yillar Cesitler Mevsimler Ortalama
3 Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 101.10CD | 116.87AB | 123.80A | 105.17BC | 111.73 a

2010 | Tainung 92.23CDE | 87.40E 91.70DE | 91.20DE | 90.63 b
Ort. (mevsim) | 96.67 b 102.13ab | 107.75a | 98.18b
LSDws mevsim: 9.3771;  LSDys cesit x mevsim: 13.261; LSDws cesit: 6.6306
Sel-42 103.40C 158.60A 165.07A | 124.60B 137.92 a
2011 | Tainung 94.43C 98.50C 95.80C 103.33C 98.02 b
Ort. (mevsim) | 98.92 ¢ 128.55 a 130.43a | 113.97b
LSDoss mevsim: 8.6779; LSDys ¢esit x mevsim: 12.272; LSDys ¢esit:6.1362

Mevsimlere gore, her iki yilda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerine ait verilerin
ortalamalar dikkate alindiginda, mevsimlere gore saptanan toplam fenol miktarindaki
degisimler Sekil 4.36’da gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasindaki farkliligin
istatistiksel a¢idan 6nemli oldugu, en yiiksek toplam fenol miktarinin yaz mevsiminde
kaydedildigi ve toplam fenol miktar1 97.79 ile 119.10 mg/100g arasinda degisim
gosterdigi Sekil 4.36’dan izlenebilir.
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Yaz 119.10 a
ilkbahar 115.34 a
Kis 97.79 c
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Sekil 4.36. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan toplam fenol
miktarlari (LSDos: 8.184)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak ¢esitlerin toplam
fenol miktart degeri istatistiksel olarak farklilik gostermistir (Sekil 4.37). Toplam fenol
miktart degeri bakimindan 124.82 mg/100g ile ‘Sel-42’ ¢esidi ‘Tainung’ ¢esidine goére
daha yiiksek oldugu kaydedilmistir.

Tainung 94.33 b
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Sekil 4.37. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerine gore saptanan toplam fenol miktarlar
(LSDys: 4.205)

Toplam fenol miktar1 yillara goére degerlendirildiginde yillar arasindaki

farkliligin istatistiksel olarak onemli oldugu ve 2010 yilina goére, 2011 yilinda toplam
fenol miktarinin daha yiiksek kaydedildigi Sekil 4.38den izlenebilir.
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2011 117.97 a

2010 99.52 b
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Sekil 4.38. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan toplam fenol
miktarlart (LSDys: 5.751)

‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde ki, ilkbahar, yaz ve sonbahar olmak
tizere dort mevsimde alinan meyve 6rneklerinde, toplam fenol miktarlarinin mevsimsel
degisimlerine iliskin arastirma bulgularimizin, her iki yilda da toplam fenol
miktarlarinin gerek cesit, gerek zaman ve gerekse yillara gore de farklilik gosterdigi
saptanmistir. Toplam fenol miktar1 acgisindan calismada elde edilen bulgular1 genel
olarak degerlendirdigimizde, toplam fenol miktar1 ¢esitler arasinda farkliliklar 6nemli
bulunmus, degerler ortalama 90.63 mg gallik asit/100 g ile 137.92 mg gallik asit/100 g
arasinda degisim gostermistir. Mevsimlere gore yapilan degerlendirmede en yiiksek
deger 119.10 mg gallik asit/100 g ile yaz mevsiminde, gesitlere gore ise en yiiksek
deger 124.82 mg gallik asit/100 g ile ‘Sel-42’ ¢esidinde saptanmustir. Bu konuda Ozkan
vd (2011) farkli papaya cesitlerinde toplam fenolik madde igerigini 41+2.1 mg
GAE/100 g ile 65 £1.9 mg GAE/100 g arasinda degisim gosterdigini saptamiglardir.
Aragtirma sonuclarimiz arastiricilarin sonuglarindan farklilik gostermistir. Bu durum
toplam fenolik madde igeriginin ekoloji, ¢esit ve mevsimler gibi birgok faktdrden
etkilenebildigini gdstermektedir.

4.2.3. Meyvelerde fruktoz, glikoz, sakkaroz ve toplam seker miktarlar:
4.2.3.1. Fruktoz

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2010 yilina ait fruktoz miktar1 Cizelge
4.16°da gosterilmistir. Bu ¢izelgeden, ¢esit X mevsim interaksiyonunun fruktoz miktari
tizerine etkisi incelendiginde, en yiiksek fruktoz miktar1 %3.24 ile ‘Sel-42’ ¢esidinde
ilkbahar mevsiminde ve en diisiik ise %1.98 ile ‘Tainung’ ¢esidinde kis mevsiminde
saptanmistir. Fruktoz miktari {izerine gesitlerin etkisi incelendiginde, ‘Sel-42’ gesidinde
fruktoz miktar1 ‘Tainung’ ¢esidinden daha yiiksek belirlenmistir. Mevsimlerin fruktoz
miktari lizerine etkisi incelendiginde ise fruktoz miktarinin %2.18 ile %2.92 arasinda
degistigi goriilmektedir. 2011 yilinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde fruktoz miktar
Cizelge 4.16’da verilmistir. Bu ¢izelgeden de goriildigii gibi gesit X mevsim
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interaksiyonunun, ¢esitlerin ve mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur. Cesit X mevsim interaksiyonu dikkate alindiginda, en diisiik fruktoz
miktar1 %2.43 ile ‘Tainung’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde, en yiiksek ise %3.56 ile
‘Sel-42” ¢esidinde ilkbahar mevsiminde kaydedilmistir. Cesitlerin fruktoz miktari
tizerine etkisi incelendiginde, aymi 2010 yilinda oldugu gibi ‘Sel-42” c¢esidinde
‘Tainung’ c¢esidinden daha yiiksek saptanmigtir. Mevsimlere gore saptanan fruktoz
miktar1 ise en disik %2.53 ile kis mevsiminde, en yiiksek ise %3.12 ile ilkbahar
mevsiminde kaydedilmistir.

Cizelge 4.16. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore
saptanan fruktoz miktari (%)

Yillar Cesitler . Mevsimler Ortala}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (gesit)

Sel-42 2.38C 3.24A 3.00B 3.06AB 2.92a

2010 | Tainung 1.98D 2.59C 2.41C 2.13D 2.28b
Ort. (mevsim) | 2.18 ¢ 292 a 2.71Db 259D

LSDgs mevsim: 0.1658;  LSDuys ¢esit x mevsim: 0.2345; LSDys ¢esit: 0.1172
Sel-42 2.57C 3.56A 3.11B 3.11B 3.09a

2011 | Tainung 2.48C 2.68C 2.48C 2.43C 252D
Ort. (mevsim) | 2.53 b 3.12a 2.79b 277D

LSDos mevsim: 0.291;  LSDuws cesit x mevsim:0.4116; LSDys cesit: 0.2058

Mevsimlere gore, her iki yilda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ cesitlerine ait verilerin
ortalamalari dikkate alindiginda, mevsimlere gore saptanan fruktoz miktarindaki
degisimler Sekil 4.39°da gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasindaki farkliligin
istatistiksel agidan 6nemli oldugu, en yiiksek fruktoz miktarmin %3.02 ile ilkbahar
mevsiminde kaydedildigi Sekil 4.39’dan izlenebilir.

sontahar | o

Yaz _ 2.75b
ilkbahar _ 3.02a
Kis _ 235¢c
o 1 2 3 a4 s & 7

H Fruktoz miktari (%)

Sekil 4.39. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan fruktoz miktari
(LSDys: 0.2223)

Mevsimler dikkate alinmaksizin, ¢esitlere ait veriler dikkate alinarak meyvelerde

saptanan fruktoz miktari

istatistiksel
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Meyvelerde saptanan fruktoz miktar1 %3.00 ile Sel-42° ¢esidinde daha yiiksek
saptanmuigtir.

Tainung 240b

Sel 42 3.00 a
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Sekil 4.40. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerine gore saptanan fruktoz miktari (LSDs:
0.186)

Meyvelerde fruktoz igerigi yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasinda
saptanan farklilik istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. 2010 yilina gore, 2011 yilinda
meyve fruktoz igeriginin daha yiiksek kaydedildigi Sekil 4.41°den de izlenebilir.

2011

2010 2.63

0 1 2 3 4 5 6 7
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Sekil 4.41. “Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan fruktoz miktart
(LSDys: O.D.)
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4.2.3.2. Glikoz

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2010 yilindaki glikoz miktar1 Cizelge 4.17°de
gosterilmistir. Cizelge 4.17°de goriildiigii gibi 2010 yilinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’
cesitlerinde mevsimlere gore glikoz miktarmi gesit X mevsim interaksiyonu, gesitler ve
mevsimler istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en
yiiksek glikoz miktar1 %3.51 ile ‘Sel-42” ¢esidinde ilkbahar mevsiminde, en diisiik ise
%2.17 ile ‘Tainung’ ¢esidinde kis mevsiminde saptanmistir. Glikoz miktar1 iizerine
cesitlerin etkisi incelendiginde, %3.09 ile ‘Sel-42° ¢esidi, ‘Tainung’ ¢esidinden daha
yiiksek bulunmustur. Mevsimlere gore saptanan glikoz miktari ise en yiiksek ilkbahar
mevsiminde, en diisik ise kis mevsiminde kaydedilmistir. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’
cesitlerinde, 2011 yilinda ki glikoz miktarini gerek c¢esit X mevsim interaksiyonu gerek
cesitler ve gerekse mevsimler istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit X mevsim
interaksiyonuna gore en yiiksek %3.55 ile ‘Sel-42’ ¢esidinde ilkbahar mevsiminde, en
diisiik ise %2.53 ile ‘Tainung’ ¢esidinde kis mevsiminde saptanmistir. Cesitlere gore
saptanan glikoz miktar1 2010 yilinda ki gibi ‘Sel-42° ¢esidinde daha yiiksek
bulunmustur. Glikoz miktar1 {izerine mevsimlerin etkisi incelendiginde, bu degerin
%2.58 ile %3.28 arasinda oldugu saptanmustir.

Cizelge 4.17. 2010-2011 yillarinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore
saptanan glikoz miktar1 (%)

Yillar Cesitler . Mevsimler Ortalama
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (¢esit)
Sel-42 2.35CD | 3.51A 3.23A 3.28A 3.09a
2010 | Tainung 2.17D 2.77B 2.53BC 2.25CD 243D
Ort. (mevsim) | 2.26 ¢ 3.14a 2.88b 2.76 b
LSDws mevsim: 0.2304; LSDos ¢cesit x mevsim: 0.3258; LSDys ¢esit: 0.1629
Sel-42 2.63D 3.55A 3.28AB 3.32AB 3.19a
2011 | Tainung 2.53D 3.01BC | 2.69CD 2.62D 2.71b
Ort. (mevsim) | 2.58 ¢ 3.28 a 2.99b 297b
LSDys mevsim: 0.2432; LSDys ¢esit x mevsim: 0.3439; LSDys ¢esit: 0.172

Mevsimlere ait verilerin ortalamalart dikkate alindiginda, meyvelerde
mevsimlere gore glikoz igeriginde kaydedilen degisimler Sekil 4.42°de gosterilmistir.
Bu sekilden, mevsimler arasindaki farkliligin istatistiksel agidan Onemli oldugu
izlenebilir. Meyvelerde saptanan en diisiik glikoz igerigi %2.42 ile kis mevsiminde ve
en yiiksek ise %3.21 ile ilkbahar mevsiminde saptanmistir.
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sonvan | >

Yaz _ 2.94b
ilkbahar _ 3.21a
Kis _ 242c
o 1 2 3 a4 s & 7

H Glikoz miktari (%)

Sekil 4.42. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan glikoz miktari
(LSDys: 0.2576)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin cesitlere ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak cesitlerde saptanan
meyve glikoz igerigi istatitiksel olarak dnemli bulunmustur (Sekil 4.43). ‘Sel-42’ igin
meyve glikoz igerigi %3.14 olarak saptanirken, ‘Tainung’ igin ise %?2.57 olarak
kaydedilmistir.

Sel 42 3.14a

H Glikoz miktari (%)

Sekil 4.43. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ c¢esitlerine gore saptanan glikoz miktart (LSDs:
0.1766)

Meyvelerde saptanan glikoz igerigi yillara gore istatistiksel olarak Onemli

bulunmustur (Sekil 4.44). Nitekim 2010 yilinda %2.74 olarak saptanan glikoz igerigi,
2011 yilinda ise %2.95 olarak kaydedilmistir.
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2011 295a

2010 2.74b
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Sekil 4.44. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan glikoz miktar
(LSDys: 0.1648)

4.2.3.3. Sakkaroz

Meyvelerdeki sakaroz miktar1 tiim mevsimlerde her iki ¢esitte ve yilda iz
miktarda bulunmustur.

4.2.3.4. Toplam Seker

2010 yilinda, ‘Sel-42 ve ‘Tainung’ cesitlerinde toplam seker miktar: iizerine,
¢esit x mevsim interaksiyonun, gesitlerin ve mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak
onemli bulundugu Cizelge 4.18’den izlenebilir. Cesit x mevsim interaksiyonuna gore en
yiiksek toplam seker miktar1 %6.75 ile ‘Sel-42° c¢esidinde ilkbahar mevsiminde
kaydedilirken, en diisiikk deger ise %4.15 ile ‘Tainung’ c¢esidinde kis mevsiminde
saptanmigtir. Cesitlerin toplam seker miktar1 {izerine etkisi bakildiginda, en yiliksek
deger %6.01 ile ‘Sel-42’ ¢esidinde bulunmustur. Mevsimlerin toplam seker miktar
tizerine etkisi incelendiginde, en yiiksek deger %6.06 ile ilkbahar mevsiminde, en diisiik
ise %4.44 ile kis mevsiminde kaydedilmistir. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2011
yilina ait toplam seker miktar1 Cizelge 4.18’de verilmistir. Bu g¢izelgeden, gesit x
mevsim interaksiyonunun, gesitlerin ve mevsimlerin toplam seker miktarina istatistiksel
olarak farklilik yaratacak sekilde etkiledigi izlenebilir. Cesit X mevsim interaksiyonunun
toplam seker miktari lizerine etkisi incelendiginde, en yiiksek sonug¢ %7.11 ile “Sel-42’
cesidinde ilkbahar mevsiminde saptanmistir. Toplam seker miktar1 tizerine gesitlerin
etkisi bakildiginda 2010 yilinda oldugu gibi yine ‘Sel-42’ c¢esidinde daha yiiksek
kaydedilmistir. Mevsimlerin toplam seker miktar1 iizerine etkisi incelendiginde, toplam
seker miktariin %5.10 ile en diisiik kis mevsiminde saptanirken en yiiksek %6.40 ile
ilkbahar mevsiminde saptandig1 Cizelge 4.18’den goriilebilir.
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Cizelge 4.18. 2010-2011 yillarinda “Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gére
saptanan toplam seker miktari (%)

Yillar Cesitler ' Mevsimler Ortala}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 4, 73DE 6.75A 6.23B 6.34AB 6.0la
2010 | Tainung 4.15F 5.36C 4.94CD 4 37EF 470D
Ort. (mevsim) | 4.44 ¢ 6.06 a 5.59 b 5.36 b
LSDws mevsim: 0.3692; LSDos cesit x mevsim: 0.5222; LSDys gegit: 0.2611
Sel-42 5.20C 7.11A 6.39AB 6.43A 6.28a
2011 | Tainung 5.01C 5.68BC |5.17C 5.05C 5.23b
Ort. (mevsim) | 5.10 ¢ 6.40 a 578 b 574b

LSDgs mevsim: 0.5095; LSDos ¢esit x mevsim: 0.7206; LSDws ¢esit: 0.3603

Toplam seker igeriginde, yillar ve mevsimlere goére saptanan degisimler Sekil
4.45°de gosterilmistir. Bu sekilden, meyvelerde saptanan toplam seker igeriginin
mevsimlere gore istatistiksel olarak farklilik gosterdigi izlenebilir. Meyvelerde saptanan
en diistik toplam seker icerigi %4.77 ile kis mevsiminde saptanirken, en yiiksek toplam
seker igerigi %6.22 ile ilkbahar mevsiminde kaydedilmistir.

B
Yaz _ 5.68b
ilkbahar _ 6.22a
Kis _ 4.77 c
o 1 2 3 a4 s & 7

M Toplam seker miktari (%)

Sekil 4.45. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gore saptanan toplam seker
miktar1 (LSDos: 0.4726)

‘Tainung’ ve ‘Sel-42° papaya c¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alimmaksizin cesitlere ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak g¢esit bazinda saptanan
toplam seker igerigi istatistiksel olarak 6nemli oldugu bulunmustur (Sekil 4.46). Bu
sekilden de gorildiigii gibi ‘Sel-42° ¢esidi ‘Tainung’ ¢esidine gore daha fazla toplam
seker icermektedir.
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Tainung 497 b

H Toplam seker miktari (%)

Sekil 4.46. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerine gore saptanan toplam seker miktari
(LSDs: 0.3633)

Meyvelerde toplam seker igerigi yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasinda
saptanan farklilik istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. 2010 yilina gore, 2011 yilinda
toplam seker iceriginin daha yiiksek kaydedildigi Sekil 4.47°den de izlenebilir.

2011 575a
2010 5.36b
0 1 2 3 4 5 6 7

H Toplam seker miktari (%)

Sekil 4.47. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerinde yillara gore saptanan toplam seker miktari
(LSDys: 0.376)

Papayada bulunan en Onemli sekerler fruktoz, glikoz ve sakaroz olarak
bildirilmektedir. Papayada bu ii¢ sekerin miktari, ¢esitlere gore biiyiik farkliliklar
gostermektedir. Bircok papaya cesidinde fruktoz ve glikoz dengede bulunmaktadir.
Sakkaroz ise bazi gesitlerde diger bazi meyve tiirlerinde oldugu gibi iz miktarda (kiraz,
visne, siyah tiziim, beyaz tiziim, incir, nar, dut, vb) bulunmaktadir (Karagali1 2006).
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Meyvelerde saptanan fruktoz, glikoz ve toplam seker igerikleri L-askorbik asit
ve toplam fenol miktarinda oldugu gibi yillara, gesitlere ve mevsimlere gore istatistiksel
olarak farklilik gdstermistir. Indirgen sekerlerden biri olan fruktoz en yiiksek % 3.01 ile
‘Sel-42’ ¢esidinde, en diisiik ise % 2.40 ile ‘Tainung’ ¢esidinde saptanmistir. Diger bir
indirgen seker olan glikoz agisindan en yiiksek deger % 3.14 ile ‘Sel-42’ cesidinde, en
diistik deger ise fruktoz da oldugu gibi % 2.57 ile ‘Tainung’ ¢esidinde kaydedilmistir.
Arastirma sonucunda ayrica ilkbahar mevsimi denemenin her iki yilinda ve her iki
cesitte her iki sekerde de en yiiksek sonucu vermistir. Bu durum ilkbahar mevsimini
temsilen segilen nisan aymnda derilen meyvelerdeki meyve gelisim siiresinin diger
mevsimlere gore daha uzun oldugu ve ilkbahar mevsimde gece giindiiz sicaklik
farkliliklarinin diger mevsimlere gore daha yiiksek olmasindan kaynaklanabilir. Bunun
yaninda denemenin ikinci yilinda seker icerigi birinci yila gore artis gOstermistir.
Toplam seker miktarinda da benzer sonuglar alinmis ve en yiiksek % 6.15 ile ‘Sel-
42°¢esidi, en disiik ise % 4.97 ile ‘Tainung’ ¢esidi vermistir. Sakkaroz ise her iki
ceside ait farkli mevsimlerde alinan orneklerde tespit edilememistir. USDA (2011),
tarafindan yayimlanan papayanin besin igeriginde ise fruktoz 3.73 g, glikoz 4.09 g ve
toplam seker de 7.82 g olarak bildirilmistir. Sakkaroz ise tespit edilememistir. Bizim
arastirma bulgularimiz USDA’nin verilerinden de daha diisiik saptanmistir. Bu
caligmalar sonucunda elde edilen seker degerleri bizim bulgularimizdan daha yiiksek
saptanmistir. Bu sonuglar 1s1ginda papaya da seker igeriginin ¢esit, mevsim, ekoloji ve
yetistirme sistemlerine gore degisiklik gosterdigini sdyleyebiliriz. Buna karsin
bulgularimiz Kafkas vd (2012) sonuglariyla benzerlik gostermektedir. Nitekim bu
arastiricilar mayis ayinda derimini gerceklestirdikleri ‘Tainung’ ¢esidine ait meyvelerde
fruktoz icerigini % 2.82, glikoz igerigini % 3.14, sakkaroz igerigini % 0.09 ve toplam
seker icerigini % 6.06 olarak belirlemislerdir. Arastirmada ayrica ‘Red Lady’ ¢esidinde
bizim ¢alismamizda oldugu gibi sakkaroz saptanamamistir. Bu konuda Othman (2009),
papayada indirgen sckerlerin ve toplam seker igeriginin olgunlagsma siiresince
ylikselirken, sakkaroz igeriginin distiigiinii bildirmistir. Ayrica papaya meyvelerinin
seker iceriginin mevsimsel degisiklik gosterdigini, en yliksek seker iceriginin erken
sezonda derimi yapilan papaya meyvelerinde saptandigmni bildirmistir. Bizim
caligmalarimizda da her iki ¢esitte de en yiiksek seker icerigi ilkbahar mevsiminde
derimi yapilan meyvelerde saptanmaigtir.

4.2.4. Bitki besin maddelerinin mevsimsel degisimine ait sonuclar
4.2.4.1. Makro besin elementlerinin mevsimsel degisimi
Azot

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2010 yilindaki N igerigi Cizelge 4.19°da
gosterilmistir. Cizelge 4.19°da goriildigi gibi 2010 yilinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’
cesitlerindeki N igerigini ¢esit X mevsim interaksiyonu, c¢esitler ve mevsimler
istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en yiiksek N
icerigi 15.50 g/kg ile ‘Sel-42” ¢esidinde kis mevsiminde, en diisiik ise 11.20 g/kg ile
‘Tainung’ ¢esidinde ilkbahar mevsiminde saptanmistir. N igerigi tizerine ¢esitlerin etkisi
incelendiginde, ‘Sel-42° c¢esidi ‘Tainung’ c¢esidinden daha yiiksek bulunmustur.
Mevsimlere gore saptanan N igerigi ise en yiiksek 14.60 g/kg yaz mevsiminde, en diisiik
ise 11.50 g/kg ile ilkbahar mevsiminde kaydedilmistir. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’
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cesitlerinde, 2011 yilinda ki N igerigi gerek ¢esit X mevsim interaksiyonu gerek ¢esitler
ve gerekse mevsimler istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit X mevsim interaksiyonuna
gore en yiiksek 15.40 g/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde yaz mevsiminde, en diisiik ise 10.00
g/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde kis mevsiminde saptanmistir. Cesitlere gore saptanan N
igerigi 12.60 g/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde daha yiiksek bulunmustur. N igerigi iizerine
mevsimlerin etkisi incelendiginde, 10.50 g/kg ile kis mevsiminden 14.00 g/kg ile
sonbahar mevsimine dogru bir artis saptanmustir.

Cizelge 4.19. 2010-2011 yillarinda papaya c¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan N

(9/kq) igerikleri
. Mevsimler Ortalama
Yillar | Cesitler Kis flkbahar Yaz | Sonbahar | (gesit)
Sel-42 15.50A 11.70C 15.40A 13.40B 14.00a

2010 | Tainung 13.50B 11.20C 13.70B 12.10C 12.60b
Ort. (mevsim) | 14.50a 11.50c 14.60a 12.80b
LSDoss mevsim:0.850 ; LSDos ¢cesit x mevsim: 1.202; LSDys ¢esit: 0.601
Sel-42 11.00CD | 11.50C 15.40A 12.60B 12.60a

2011 | Tainung 10.00E 11.00CD | 12.60B 10.04DE | 11.00b

Ort. (mevsim) | 10.50c 11.20b 11.50b 14.00a
LSDos mevsim:0.469; LSDuws cesit x mevsim:0.664; LSDws ¢esit:0.332

Meyve azot igeriginde, yillar ve mevsimlere gore saptanan degisimler Sekil
4.48.de gosterilmistir. Bu sekilden, meyvelerde saptanan N igeriginin mevsimlere gore
istatistiksel olarak farklilik gosterdigi izlenebilir. Meyvelerde saptanan en diisiik N
igerigi 11.33 g/kg ile ilkbahar mevsiminde saptanirken, en yiiksek N icerigi 14.30 g/kg
ile yaz mevsiminde kaydedilmistir.

Sonbahar ] 12.13 b

Yaz 1430 a
ilkbahar 11.33 ¢
Kis 12.53b
(I) é éll é é 1I0 1I2 1I4 1I6

Meyve N icerigi (g/kg)

Sekil 4.48. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ gesitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve N (g/kg)
igerikleri (LSDos: 0.565)

77



Mevsimler dikkate alinmaksizin, gesitlere ait veriler dikkate alinarak meyvelerde
saptanan N igerigi istatistiksel olarak onemli bulunmustur (Sekil 4.49). Meyvelerde
saptanan N igerigi 13.30 g/kg ile “Sel-42’ ¢esidinde yiiksek saptanmustir.

Tainung 11.80b

H Meyve N icerigi (g/kg)

Sekil 4.49. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ gesitlerinde ¢esitlere gore saptanan meyve N (g/kg)
icerikleri (LSDys: 0.607)

Meyvelerde N igerigi yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasinda saptanan
farklilik istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. 2011 yilina gore, 2010 yilinda meyve
N iceriginin daha yiiksek kaydedildigi Sekil 4.50’den de izlenebilir.

2011

2010 13.30a

0 2 4 6 8 10 12 14 16

H Meyve N icerigi (g/kg)

Sekil 4.50. Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve N (g/kg)
icerikleri (LSDys: 0.293)
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Fosfor

2010 yilinda, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde P miktar1 {izerine hem ¢esit X
mevsim interaksiyonun ve hem de mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak Onemli
bulundugu, ancak cesitlerin ise istatistiksel olarak énemli olmadig1 Cizelge 4.20°den
izlenebilir. Cesit X mevsim interaksiyonuna goére en yiiksek P miktar1 5.40 g/kg ile
‘Tainung’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde kaydedilirken, en diisiik deger ise 1.70 g/kg
ile ‘“Tainung’ ¢esidinde yaz mevsiminde saptanmistir. Cesitlerin P miktar1 {izerine etkisi
incelendiginde, 3.00 g/kg ile ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde esit bulunmustur.
Mevsimlerin P miktar {izerine etkisi incelendiginde, en yiiksek deger 5.20 g/kg ile
sonbahar mevsiminde, en diisiik ise 1.80 g/kg ile yaz mevsiminde kaydedilmistir. ‘Sel-
42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2011 yilina ait P miktar1 Cizelge 4.20°de verilmistir. Bu
cizelgeden, ¢esit X mevsim interaksiyonunun ve mevsimlerin P miktarina istatistiksel
farklilik yaratacak sekilde etkiledigi, ancak ¢esitlerin ise istatistiksel olarak etkilemedigi
izlenebilir. Cesit X mevsim interaksiyonunun P miktar1 tizerine etkisi incelendiginde, en
yiiksek sonucu 3.20 g/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde kis mevsimi vermistir. P miktari
lizerine gesitlerin  etkisine bakildiginda ise ‘Tainung’ ¢esidinde daha yiiksek
kaydedilmistir. Mevsimlerin P miktar iizerine etkisi incelendiginde, P miktarinin kis
mevsiminden sonbahar mevsimine dogru azaldigi Cizelge 4.20°den izlenebilir.

Cizelge 4.20. 2010-2011 yillarinda papaya ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan P

(9/kq) igerikleri
) Mevsimler Ortalama
Yillar | Cesitler Kis flkbahar | Yaz | Sonbahar | (cesit)
Sel-42 3.10C 2.10D 1.90DE 4,90B 3.00

2010 Tainung 2.80C 2.00D 1.70E 5.40A 3.00
Ort. (mevsim) | 3.00b 2.10c 1.80d 5.20a

LSDoss mevsim: 0.238; LSDys ¢esit x mevsim: 0.337; LSDus cesit: O.D.
Sel-42 2.50B 2.30CD | 2.40BC |2.20CDE |2.40
2011 Tainung 3.20A 2.40BC | 2.20DE | 2.10E 2.50
Ort. (mevsim) | 2.90a 2.40b 2.30bc 2.20c
LSDoss mevsim: 0.130; LSDys cesit x mevsim: 0.184; LSDus cesit: O.D.

Mevsimlere ait verilerin ortalamalar1 dikkate alindiginda, meyvelerde
mevsimlere gore P iceriginde kaydedilen degisimler Sekil 4.51°de gosterilmistir. Bu
sekilden, mevsimler arasindaki farkliligin istatistiksel agidan 6nemli oldugu izlenebilir.
Meyvelerde saptanan en diisiik P igerigi 2.00 g/kg ile yaz mevsiminde ve en yiiksek ise
3.70 g/kg ile sonbahar mevsiminde saptanmuistir.
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Yaz _ 2.00d
ilkbahar _ 2.20¢c
Kis _ 2.90b
o o5 1 15 2 25 3 35 4

H Meyve P icerigi (g/kg)

Sekil 4.51. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve P (g/kg)
icerikleri (LSDys: 0.109)

‘Tainung’ ve ‘Sel-42° papaya c¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin ¢esitlere ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak ¢esit bazinda saptanan
meyve P igerigi istatistiksel olarak 6nemli olmadigi bulunmustur (Sekil 4.52).

Tainung 2.70

Sel 42 2.70

0 0,5 1 1,5 2 2,5 3 3,5 4
H Meyve P icerigi (g/kg)
Sekil 4.52. ‘Sel-42° ve ‘Tainutlg’ cesitlerinde ¢esitlere gore saptanan meyve P icerikleri
(9/kg) (LSDws: O.D.)

Cesit ve mevsimlere gore elde edilen veriler, yillar géz Oniine alinarak
degerlendirildiginde, yillar arasinda meyvelerde saptanan P igerigi istatistiksel ac¢idan
farklilik gostermistir. Nitekim 2010 yilinda meyvelerde 3.00 g/kg olarak saptanan P,
2011 yilinda 2.40 g/kg olarak kaydedilmistir (Sekil 4.53).
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2011 2.40b

2010 3.00a

0 0,5 1 1,5 2 2,5 3 3,5 4

H Meyve P icerigi (g/kg)

Sekil 4.53. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve P (g/kg)
igerikleri (LSDws: 0.160)

Potasyum

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2010 yilina ait K miktar1 Cizelge 4.21°de
gosterilmistir. Bu ¢izelgeden, ¢esit X mevsim interaksiyonunun K miktar1 tizerine etkisi
incelendiginde, en yiiksek K miktar1 59.1 g/kg ile ‘Sel-42° ¢esidinde sonbahar
mevsiminde ve en diisiikk 21.6 g/kg ile ‘Sel-42° ¢esidinde yaz mevsiminde saptanmaistir.
K miktar1 tizerine cesitlerin etkisine bakildiginda, ‘Sel-42° ¢esidinde K miktari
‘Tainung’’den daha yiiksek belirlenmistir. Mevsimlerin K miktar1 iizerine etkisi
incelendiginde, K miktarmin 21.9 g/kg ile 57.6 g/kg arasinda degistigi goriilmektedir.
2011 yilinda, ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerinde K miktar1 ¢izelge 4.21°de verilmistir.
Bu gizelgeden de goriildigi gibi ¢esitlerin K miktar1 {izerine ¢esit X mevsim
interaksiyonunun ve mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak 6nemli bulunurken, ¢esitlerin
etkisi istatistiksel olarak onemli bulunmamustir. Cesit X mevsim interaksiyonu dikkate
alindiginda, en diisik K miktar1 19.3 g/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde yaz mevsiminde, en
yiiksek ise 30.0 g/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde kis mevsiminde kaydedilmistir. Cesitlerin
K miktar iizerine etkisi incelendiginde, 2010 yilinin aksine ‘Sel-42’ ¢esidi ‘Tainung’
cesidine gore daha diisiik saptanmistir. Mevsimlere gore saptanan en diisitk K miktari
19.9 g/kg ile yaz mevsiminde, en yiiksek ise 28.4 g/kg ile kis mevsiminde bulunmustur.
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Cizelge 4.21. 2010-2011 yillarinda papaya cesitlerinde mevsimlere gore saptanan K
(9/kq) igerikleri

Yillar Cesitler ' Mevsimler Ortala}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 32.50C 26.60E 21.60F 59.10A 34.90
2010 Tainung 29.10D 29.30D 22.20F 56.10B 34.20
Ort. (mevsim) | 30.80b 27.90c 21.90d 57.60a
LSDws mevsim: 1.429; LSDws cesit x mevsim: 2.021; LSDus ¢gesit: O.D.
Sel-42 26.80B 24.10C 20.40DE | 23.10C 23.60
2011 Tainung 30.00A 27.00B 19.30E 22.10CD | 24.60
Ort. (mevsim) | 28.40a 25.60b 19.90d 22.60c

LSDoes mevsim: 1.490; LSDus cesit x mevsim: 2.108; LSDys ¢esit:O.D.

Meyvelerde K icerigindeki mevsimlere goére degisimler Sekil 4.54’de
gosterilmisgtir. Bu sekilden, meyvelerde saptanan K igeriginin mevsimlere gore
istatistiksel olarak farklilik gosterdigi izlenebilir. Meyvelerde saptanan en diisik K
icerigi 20.90 g/kg ile yaz mevsiminde ve en yiiksek ise 40.10 g/kg ile sonbahar
mevsiminde saptanmustir.

T
Yaz _ 20.90d
ilkbahar _ 26.80 ¢
Kis _ 29.60 b
(I) _;) 1I0 1I5 2I0 2I5 3I0 3I5 4I0 4I5

Meyve K igerigi (g/kg)

Sekil 4.54. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ g¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve K (g/kg)
icerikleri (LSDys: 1.084)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alimmaksizin c¢esitlere ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak cesitlerde saptanan
meyve K igerigi istatitiksel olarak onemli bulunmamistir (Sekil 4.55). ‘Sel-42’
cesidinde meyve K igerigi 29.20 g/kg olarak saptanirken, Tainnug g¢esidinde 29.40 g/kg
olarak kaydedilmistir.
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Tainung 29.40

H Meyve K icerigi (g/kg)

Sekil 4.55. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ gesitlerinde gesitlere gore saptanan meyve K (g/kg)
icerikleri (LSDys: O.D.)

Meyvelerde saptanan K igerigi yillara gore istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur (Sekil 4.56). Nitekim 2010 yilinda 34.60 g/kg olarak saptanan K igerigi,
2011 yilinda 24.10 g/kg olarak kaydedilmistir.

2011 24.10b

2010 34.60 a

H Meyve K icerigi (g/kg)

Sekil 4.56. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gére saptanan meyve K (g/kg)
icerikleri (LSDys: 0.1091)

Kalsiyum
‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde, 2010 yilindaki Ca igerigi Cizelge 4.21°de
gosterilmistir. Cizelge 4.22°de goriildiigii gibi 2010 yilinda ‘Sel-42 ve ‘Tainung’

cesitlerinde mevsimlere gore saptanan Ca igerigini g¢esit X mevsim interaksiyonu ve
mevsimler istatistiksel olarak etkilerken, gesitler ise istatistiksel olarak etkilememistir.
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Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en yiiksek Ca igerigi 4.00 g/kg ile ‘Tainung’
cesidinde sonbahar mevsiminde saptanirken, en diisiik deger ise 2.10 g/kg ile ‘Sel-42’
cesidinde ilkbahar mevsiminde, ‘Tainung’ ¢esidinde ise kis ve ilkbahar mevsimlerinde
saptanmistir. Ca igerigi lizerine ¢esitlerin etkisi incelendiginde, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’
cesitleri birbirine ¢ok yakin bulunmustur. Mevsimlere gore saptanan Ca igerigi ise en
yiikksek 3.80 g/kg ile sonbahar mevsiminde, en diisikk ise 2.10 g/kg ile ilkbahar
mevsiminde kaydedilmistir. ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2011 yilinda ki Ca
icerigini gerek cesit X mevsim interaksiyonu gerek cesitler ve gerekse mevsimler
istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en diisiik 1.30 g/kg
ile ‘Tainung’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde, en yiiksek ise 3.30 g/kg ile ‘Sel-42’
¢esidinde yaz mevsiminde saptanmistir. Cesitlere gore saptanan Ca igerigi 2.70 g/kg ile
‘Sel-42” ¢esidinde daha yiiksek bulunmustur. Ca igerigi tizerine mevsimlerin etkisi
incelendiginde, en diisiik 1.60 g/kg ile sonbahar mevsiminde, en yiiksek ise 2.90 g/kg ile
yaz mevsiminde kaydedilmistir.

Cizelge 4.22. 2010-2011 yillarinda papaya cesitlerinde mevsimlere gore saptanan Ca

(9/kq) igerikleri
) Mevsimler Ortalama
Yillar | Qesitler Kis | ilkbahar | Yaz | Sonbahar | (cesit)
Sel-42 2.40C 2.10C 3.20B 3.70AB |2.80
2010 Tainung 2.10C 2.10C 2.50C 4.00A 2.70
Ort. (mevsim) | 2.30c 2.10c 2.90b 3.80a
LSDgs mevsim: 0.422; LSDus cesit x mevsim: 0.596  LSDys cesit: O.D.
Sel-42 2.90AB 2.90AB | 3.30A 1.80D 2.70a
2011 Tainung 2.30CD 2.40C 2.60BC 1.30E 2.10b
Ort. (mevsim) | 2.60a 2.60a 2.90a 1.60b
LSDgs mevsim: 0.336; LSDus cesit x mevsim: 0.475; LSDys cesit: 0.238

Aragtirmanin her iki yilinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ c¢esitlerine ait verilerin
ortalamalari dikkate alindiginda, meyvelerde mevsimlere gore saptanan Ca igerigindeki
degisimler Sekil 4.57°de gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasindaki farkliligin
istatistiksel agidan 6nemli oldugu Sekil 4.57’den izlenebilir. Meyvelerde en diisiik Ca
icerigi 2.40 g/kg ile ilkbahar mevsiminde, en yiiksek ise 2.90 g/kg ile yaz mevsiminde
saptanmuigtir.
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sonvatar | 70+

Yaz 2.90a
ilkbahar 240 ¢
Kis 2.50 bc

0,0 0,5 1,0 1,5 2,0 2,5 3,0 3,5 4,0 4,5
H Meyve Ca icerigi (g/kg)

Sekil 4.57. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve Ca
(9/kq) igerikleri (LSDys: 0.307)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin her iki ceside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak meyvelerde
saptanan Ca igerigi istatistiksel olarak farklilik gostermistir (Sekil 4.58). ‘Sel-42°
papaya cesidinde Ca icerigi 2.80 g/kg olarak saptanirken, ‘Tainung’ papaya g¢esidinde
ise 2.40 g/kg oldugu kaydedilmistir.

Sel 42 2.80a

0,0 0,5 1,0 1,5 2,0 2,5 3,0 3,5 4,0 4,5

H Meyve Ca icerigi (g/kg)

Sekil 4.58. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ gesitlerinde gesitlere gore saptanan meyve Ca (g/kg)
igerikleri (LSDogs: 0.185)

Meyvelerde Ca igerigi yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasindaki

farkliligin istatistiksel olarak 6nemli oldugu ve 2010 yilina gore, 2011 yilinda meyve Ca
iceriginin daha diistik kaydedildigi Sekil 4.59°den izlenebilir.
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2011 2.40b

2010 2.80a
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Sekil 4.59. “Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve Ca (g/kg)
icerikleri (LSDys: 0.131)

Magnezyum

2010 yilinda, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde Mg miktar1 {izerine g¢esit x
mevsim interaksiyonun, c¢esitlerin ve mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak 6nemli
bulundugu Cizelge 4.23°den izlenebilir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en yiiksek
Mg miktar1 2.70 g/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde kaydedilirken, en
diistik deger ise 1.10 g/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde yaz mevsiminde saptanmuistir.
Cesitlerin Mg miktar1 lizerine etkisi bakildiginda, iki ¢esit arasinda ¢ok fark olmamasina
ragmen 1.80 g/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidi ‘Tainung’ ¢esidine gore daha yiiksek bulunmustur.
Mevsimlerin Mg miktar1 iizerine etkisi incelendiginde, en yiiksek deger 2.60 g/kg ile
sonbahar mevsiminde en diisiik ise 1.20 g/kg ile hem ilkbahar hem de yaz mevsiminde
kaydedilmistir. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2011 yilina ait Mg miktar1 Cizelge
4.23’de verilmistir. Bu c¢izelgeden, ¢esit X mevsim interaksiyonunun, ¢esitlerin ve
mevsimlerin Mg miktarin istatistiksel olarak farklilik yaratacak sekilde etkiledigi
izlenebilir. Cesit X mevsim interaksiyonunun Mg miktar1 lizerine etkisi incelendiginde,
en yiiksek sonug, 1.80 g/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde kis, ilkbahar ve yaz mevsimlerinde
saptanirken, en diisiik deger 1.20 g/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde
bulunmugtur. Mg miktar1 {izerine c¢esitlerin etkisine bakildiginda ‘Sel-42° c¢esidi
‘Tainung’ c¢esidine kiyasla daha yiiksek kaydedilmistir. Mevsimlerin Mg miktar1
tizerine etkisi incelendiginde, Mg miktarinin kis, ilkbahar ve yaz mevsimlerinde 1.70
g/kg ile en yiiksek sonug verdigi Cizelge 4.23’den izlenebilir.
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Cizelge 4.23. 2010-2011 yillarinda papaya c¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan Mg

(9/kq) igerikleri
. Mevsimler Ortalama
Yillar | Cesitler Kis | llkbahar | Yaz | Sonbahar | (gesit)

Sel-42 1.70B 1.30CD | 1.40C 2.70A 1.80a
2010 Tainung 1.50BC 1.20CD | 1.10D 2.50A 1.60b

Ort. (mevsim) | 1.60b 1.20c 1.20c 2.60a
LSDgs mevsim: 0.203; LSDws cesit x mevsim: 0.287; LSDws cesit: 0.144

Sel-42 1.80A 1.80A 1.80A 1.40CD | 1.70a
2011 Tainung 1.60AB 1.50BC 1.50BC 1.20D 1.50b

Ort. (mevsim) | 1.70a 1.70a 1.70a 1.30b

LSDws mevsim: 0.152; LSDws cesit x mevsim: 0.215; LSDys ¢esit: 0.107

Meyvelerde yillar ve gesitleri dikkate almaksizin mevsimlere gore saptanan Mg
icerikleri Sekil 4.60°da gosterilmistir. Bu sekilden, meyvelerde saptanan Mg igeriginin
mevsimlere gore istatistiksel olarak farklilik gosterdigi izlenebilir. Meyvelerde saptanan
en diisiik Mg igerigi 1.40 g/kg ile yaz mevsiminde, en yiiksek ise 2.00 g/kg ile sonbahar
mevsiminde kaydedilmistir.

Sonbahar -|_ 2.00a
Yaz _ 140¢c
ilkbahar _ 1.50 ¢
Kis _ 1.70b

0,0 0,5 1,0 1,5 2,0 2,5 3,0 3,5 4,0 4,5
H Meyve Mg icerigi (g/kg)

Sekil 4.60. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ gesitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve Mg
(9/kg) igerikleri (LSDys: 0.163)

Yillar ve mevsimler dikkate alinmaksizin, g¢esitlere ait verilerin ortalamalari
dikkate alinarak c¢esit bazinda meyvelerde saptanan Mg igerigi istatistiksel olarak
onemli bulunmustur (Sekil 4.61). Meyvelerde Mg igerikleri ‘Sel-42’ ¢esidinde 1.80 g/kg
saptanirken ‘Tainung’ ¢esidinde bu deger 1.50 g/kg olarak kaydedilmistir.
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Tainung 1.50b

Sel 42 1.80a

0,0 0,5 1,0 1,5 2,0 2,5 3,0 3,5 4,0 4,5
H Meyve Mg icerigi (g/kg)
Sekil 4.61. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde ¢esitlere gore saptanan meyve Mg (g/kg)
icerikleri (LSDys: 0.131)

Meyvelerde Mg igerigi yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasinda saptanan
farkliligin istatistiksel olarak Onemli olmadig1 ve her iki yilda da bir birine esit
saptandig1 Sekil 4.62’den izlenebilir.

2011 1.60

2010 1.60

0,0 0,5 1,0 1,5 2,0 2,5 3,0 3,5 4,0 4,5

H Meyve Mg icerigi (g/kg)

Sekil 4.62. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve Mg (g/kg)
icerikleri (LSDys: O.D.)

Demir
‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2010 yilina ait Fe miktar1 Cizelge 4.24’de
gosterilmistir. Bu gizelgeden, gesit X mevsim interaksiyonunun Fe miktar1 {izerine etkisi

incelendiginde, en yiiksek Fe miktar1 39.76 mg/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde sonbahar
mevsiminde ve en diistik ise 14.36 mg/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde ilkbahar mevsiminde
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saptanmistir. Fe miktar1 lizerine ¢esitlerin etkisi incelendiginde, ‘Sel-42° ¢esidinde Fe
miktar1 ‘Tainung’’den daha yiiksek belirlenmistir. Mevsimlerin Fe miktar1 lizerine etkisi
incelendiginde, Fe miktarinin 16.49 mg/kg ile 39.22 mg/kg arasinda degistigi
goriilmektedir. 2011 yilinda, ‘Sel-42 ve ‘Tainung’ ¢esitlerindeki Fe miktar1 ¢izelge
4.24°de verilmistir. Bu cizelgeden de goriildiigii gibi cesitlerin Fe miktar {izerine, ¢esit
X mevsim interaksiyonunun ve mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak Onemli
bulunurken, ¢esitlerin etkisi istatistiksel olarak 6nemli bulunmamustir. Cesit X mevsim
interaksiyonu dikkate alindiginda, en diisilk Fe miktar1 16.89 mg/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidi
sonbahar mevsiminde, en yiiksek ise 30.32 mg/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidi yaz mevsiminde
kaydedilmistir. Cesitlerin Fe miktar iizerine etkisi incelendiginde, 2010 yilinda oldugu
gibi ‘Sel-42’ ¢esidi ‘Tainung’ ¢esidine gore daha yiiksek saptanmistir. Mevsimlere gore
saptanan en diisiik Fe miktar1 19.64 mg/kg ile sonbahar mevsiminde, en yiiksek ise
29.12 mg/kg ile yaz mevsiminde belirlenmistir.

Cizelge 4.24. 2010-2011 yillarinda papaya cesitlerinde mevsimlere gore saptanan Fe

(mg/kg) icerikleri
) Mevsimler Ortalama
Yillar | Cesitler Kis flkbahar |  Yaz | Sonbahar | (cesit)
Sel-42 23.54B 17.71CD | 21.02BC | 39.76A | 25.51a
2010 Tainung 16.86D 14.36D | 15.96D 38.68A | 21.47b
Ort. (mevsim) | 20.20b 16.04c 18.49bc 39.22a
LSDws mevsim: 2.5288; LSDws cesit x mevsim: 3.5763; LSDws cesit:1.7881
Sel-42 23.79C 24.63BC | 30.32A 16.89E 23.91
2011 Tainung 19.23DE | 22.39CD | 27.92AB | 22.39CD | 22.98
Ort. (mevsim) | 21.51bc 23.51b 29.12a 19.64c
LSDoys mevsim: 2.415; LSDys ¢esit x mevsim: 3.4153; LSDus cesit: O.D.

Mevsimlere gore, her iki yilin ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya gesitlerine ait
verilerin ortalamalar1 dikkate alindiginda, meyvelerde mevsimlere gore Fe igeriginde
kaydedilen degisimler Sekil 4.63’de gosterilmistir. Bu sekilden, mevsimler arasindaki
farkliligin istatistiksel acidan 6nemli oldugu Sekil 4.16’dan izlenebilir. Meyvelerde
saptanan en diigiik Fe icerigi 19.78 mg/kg ile ilkbahar mevsiminde ve en yiiksek ise
29.43 mg/kg ile sonbahar mevsiminde saptanmustir.
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Yaz _ 23.81b
ilkbahar _ 19.78 ¢
Kis _ 23.02b
(I) g 1IO 1I5 2I0 2I5 3IO 3I5 4I0

H Meyve Fe icerigi (mg/kg)

Sekil 4.63. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve Fe
(mg/kq) icerikleri (LSDys: 2.7437)

‘Sel-42> ve ‘Tainung’ papaya c¢esidinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin c¢esitlere ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak cesitler arasindaki
meyve Fe igerigi istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (Sekil 4.64). Meyve Fe igerigi
bakimindan ‘Sel-42’ gesidinin ‘Tainung’ ¢esidine gore daha fazla Fe igerdigi Sekil
4.64’dan izlenmektedir.

Tainung 22.22 b

Sel 42 24.71a

o
(9]
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o
[EEN
w
N
o

25 30 35 40

M Meyve Fe icerigi (mg/kg)

Sekil 4.64. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ cesitlerinde gesitlere gore saptanan meyve Fe (mg/kg)
icerikleri (LSDys: 1.7148)

Cesit ve mevsimlere gore elde edilen veriler, yillar g6z Oniine alinarak
degerlendirildiginde, yillar arasinda meyvelerde saptanan Fe igeriginin istatistiksel
acidan farklilik gostermedigi Sekil 4.65°den izlenebilir. Nitekim 2010 yilinda



meyvelerde 23.82 mg/kg olarak saptanan Fe igerigi, 2011 yilinda 23.45 mg/kg olarak
kaydedilmistir.

2010 23.82

0 5 10 15 20 25 30 35 40

M Meyve Fe icerigi (mg/kg)

Sekil 4.65. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gére saptanan meyve Fe (mg/kg)
icerikleri (LSDys: O.D.)

Bakir

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2010 yilindaki Cu igerigi Cizelge 4.25de
gosterilmistir. Cizelge 4.25’de goriildiigii gibi 2010 yilinda ‘Sel-42” ve ‘Tainung’
cesitlerinde mevsimlere gore Cu igerigini g¢esit X mevsim interaksiyonu, gesitler ve
mevsimler istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en
yiiksek Cu igerigi 3.59 mg/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde kis mevsiminde saptanirken, en
diisiik deger ise 1.35 mg/kg ile ‘Sel-42” ¢esidinde sonbahar mevsiminde saptanmustir.
Cu igerigi lizerine gesitlerin etkisi incelendiginde, ‘Sel-42° ¢esidi ‘Tainung’ ¢esidine
kiyasla daha yiiksek bulunmugtur. Mevsimlere gore saptanan Cu igerigi ise en yiiksek
2.99 mg/kg ile kis mevsiminde, en diisiik ise 1.61 mg/kg ile sonbahar mevsiminde
kaydedilmistir. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2011 yilinda ki Cu igerigini gerek
¢esit X mevsim interaksiyonu gerek gesitler ve gerekse mevsimler istatistiksel olarak
etkilemistir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en diisiik Cu igerigi 2.21 mg/kg ile
‘Tainung’ ¢esidinde ilkbahar mevsiminde, en yiiksek ise 4.09 mg/kg ile ‘Sel-42’
cesidinde sonbahar mevsiminde saptanmustir. Cesitlere gore saptanan Cu igerigi 3.08
mg/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde daha yiiksek bulunmustur. Cu igerigi {izerine mevsimlerin
etkisi incelendiginde en diisik Cu igerigi 2.30 mg/kg ile ilkbahar mevsiminde, en
yiiksek ise 3.57 mg/kg ile sonbahar mevsiminde kaydedilmistir.
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Cizelge 4.25. 2010-2011 yillarinda papaya gesitlerinde mevsimlere gore saptanan Cu
(mg/kg) igerikleri

Yillar Cesitler . Mevsimler Ortala}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 3.59A 2.60C 3.10B 1.35F 2.66a
2010 Tainung 2.39CD 2.12DE 2.80BC 1.86E 2.29b
Ort. (mevsim)| 2.99a 2.36b 2.95a 1.61c
LSDws mevsim: 0.3374; LSDuws cesit x mevsim: 0.4772; LSDos cesit: 0.2386
Sel-42 3.43AB 2.39CD 2.40CD 4.09A 3.08a
2011 Tainung 2.45CD 2.21D 2.95BC 3.05BC 2.66b
Ort. (mevsim) | 2.94b 2.30c 2.67bc 3.57a
LSDws mevsim: 0.4714; LSDuws cesit x mevsim: 0.6666; LSDws ¢esit: 0.3333

Meyvelerde, yillar ile gesitler dikkate alinmaksizin mevsimlere gore saptanan
meyve Cu igerikleri Sekil 4.66°da gosterilmistir. Bu sekilden, meyvelerde saptanan Cu
iceriginin mevsimlere gore istatistiksel olarak farklilik gosterdigi izlenebilir.
Meyvelerde saptanan en disiik Cu igerigi 2.33 mg/kg ile ilkbahar mevsiminde
saptanirken, 2.97 mg/kg ile kis mevsiminde en yiiksek kaydedilmistir.

s | - -
Yaz _ 2.81ab
ilkbahar _ 2.33¢
Kis _ 297 a
O:O O,IS 1,IO 1:5 2:0 2:5 3:0 3:5 4:0

Meyve Cu icerigi (mg/kg)

Sekil 4.66. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve Cu
(mg/kg) igerikleri (LSDgs: 0.2776)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya c¢esitlerinde, yillar ve mevsimler dikkate
almmaksizin ¢esitlere ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak ¢esit bazinda
meyvelerde saptanan Cu igerigi istatistiksel olarak farklilik gostermistir. Meyvelerde Cu
iceriginin ‘Sel-42° ¢esidinde 2.87 mg/kg, ‘Tainung’ ¢esidinde ise 2.48 mg/kg olarak
saptandig1 Sekil 4.67°de goriilmektedir.
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Tainung 2.48b

H Meyve Cu icerigi (mg/kg)

Sekil 4.67. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde ¢esitlere gére saptanan meyve Cu (mg/kg)
igerikleri (LSDys: 0.2074)

Meyvelerdeki Cu igerigi yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasindaki
farkliligin istatistiksel olarak dnemli oldugu ve 2010 yilina gore, 2011 yilinda meyve Cu
iceriginin daha yiiksek oldugu Sekil 4.68den izlenebilir.

2011 2.87a

2010 2.48b

H Meyve Cu icerigi (mg/kg)

Sekil 4.68. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde yillara gore saptanan meyve Cu (mg/kg)
icerikleri (LSDys: 0.1939)

Mangan
2010 yilinda, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde Mn miktar1 {izerine g¢esit X

mevsim interaksiyonun, c¢esitlerin ve mevsimlerin etkisi istatistiksel olarak onemli
bulundugu Cizelge 4.26’dan izlenebilir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en yiiksek

93



Mn miktar1 6.61 mg/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde yaz mevsiminde kaydedilirken, en
diistik deger ise 3.33 mg/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde saptanmustir.
Cesitlerin Mn miktar itizerine etkisine bakildiginda, 5.47 mg/kg ile ‘Tainung’ gesidi,
‘Sel-42’ ¢esidine gore daha yiiksek bulunmustur. Mevsimlerin Mn miktari tizerine etkisi
incelendiginde, en yiiksek deger 5.84 mg/kg ile yaz mevsiminde, en diisiik ise 4.30
mg/kg ile ilkbahar mevsiminde kaydedilmistir. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ gesitlerinde, 2011
yilina ait Mn miktar1 Cizelge 4.26’da verilmistir. Bu ¢izelgeden, ¢esit X mevsim
interaksiyonunun ve mevsimlerin Mn miktarina istatistiksel olarak farklilik yaratacak
sekilde etkiledigi, ¢esitlerin ise Mn miktarina istatistiksel olarak etkilemedigi izlenebilir.
Cesit X mevsim interaksiyonunun Mn miktari iizerine etkisi incelendiginde, en yiiksek
sonug, 6.06 mg/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde kis mevsiminde saptanirken, en diisiik deger
1.73 mg/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde bulunmustur. Mn miktari
iizerine cesitlerin etkisi bakildiginda ‘Sel-42° cesidi ‘Tainung’ cesidine kiyasla daha
diistik kaydedilmistir. Mevsimlerin Mn miktar1 {izerine etkisi incelendiginde, Mn
miktarinin ki mevsiminden sonbahar mevsimine dogrusal bir sekilde diisiis gosterdigi
Cizelge 4.26°dan izlenebilir.

Cizelge 4.26. 2010-2011 yillarinda papaya cesitlerinde mevsimlere gore saptanan Mn

(mg/kg) igerikleri
) Mevsimler Ortalama
Yillar | Cesitler Kis flkbahar | Yaz | Sonbahar | (gesit)
Sel-42 5.81B 4.54CD 5.06C 3.33E 4.69b
2010 Tainung 4.92C 4.06D 6.61A 6.29AB 5.47a
Ort. (mevsim) | 5.37b 4.30d 5.84a 4.81c

LSDys mevsim: 0.3781;

LSDos cesit x mevsim: 0.5347;

LSDws cesit: 0.2673

Sel-42 5.82A 4.09B 3.90B 1.73C 3.88
2011 Tainung 6.06A 3.86B 3.91B 2.33C 4.04
Ort. (mevsim) | 5.94a 3.98b 3.91b 2.03c

LSDos mevsim: 0.4467;  LSDys ¢esit x mevsim: 0.6317; LSDys cesit: O.D.

Meyvelerde, Mn igeriginde mevsimlere gore saptanan degisimler Sekil 4.69°de
gosterilmistir. Bu sekilden, meyvelerde saptanan Mn igeriginin mevsimlere gore
istatistiksel olarak farklilik gosterdigi izlenebilir. Meyvelerde saptanan en diisiik Mn
icerigi 3.42 mg/kg ile sonbahar mevsiminde ve en yiiksek ise 5.65 mg/kg ile kis
mevsiminde saptanmigtir.
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H Meyve Mn icerigi (mg/kg)

Sekil 4.69. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ gesitlerinde mevsimlere gére saptanan meyve Mn
(mg/kq) igerikleri (LSDys: 0.3436)

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya g¢esidinde, yillar ve mevsimler dikkate
alinmaksizin her iki ¢eside ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak gesitler arasinda
meyve Mn igerigi istatistiksel olarak Onemli bulunmustur (Sekil 4.70). Meyve
biinyesindeki Mn miktar1 incelendiginde ‘Tainung’ ¢esidinde ‘Sel-42° ¢esidine gore
daha fazla Mn bulundugu saptanmustir.

Tainung

Sel 42

H Meyve Mn icerigi (mg/kg)

Sekil 4.70. “Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde g¢esitlere gore saptanan meyve Mn
(mg/kg) igerikleri (LSDos: 0.2502)

Meyvelerdeki Mn igerigi yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasindaki
farkliligin istatistiksel olarak 6nemli oldugu ve 2010 yilina gore 2011 yi1linda meyve Mn
icerinin daha diisiik kaydedildigi Sekil 4.71°den izlenebilir.
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2011 3.97b

2010 5.08 a

H Meyve Mn icerigi (mg/kg)

Sekil 4.71. iki farkli papaya cesidinde yillara gére saptanan meyve Mn (mg/kg)
icerikleri (LSDos: 0.1919)

Cinko

‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2010 yilina ait Zn miktar1 Cizelge 4.27°de
gosterilmistir. Bu ¢izelgeden, gesit X mevsim interaksiyonunun Zn miktar1 {izerine etkisi
incelendiginde, en yiiksek Zn miktar1 15.71 mg/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde sonbahar
mevsiminde, en diisiik ise 4.66 mg/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinde ilkbahar mevsiminde
saptanmigtir. Zn miktar1 tizerine ¢esitlerin etkisi incelendiginde, 10.91 mg/kg ile ‘Sel-
42’ ¢esidinde, ‘Tainung’den daha yiiksek belirlenmistir. Mevsimlerin Zn miktar
tizerine etkisi incelendiginde ise Zn miktarmin 5.77 mg/kg ile 15.36 mg/kg arasinda
degistigi gorilmektedir. 2011 yilinda, ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ ¢esitlerindeki Zn miktari
cizelge 4.27°de verilmistir. Bu ¢izelgeden de goriildiigii gibi ¢esitlerin Zn miktart
tizerine, ¢esit X mevsim interaksiyonunun, gesitlerin ve mevsimlerin etkisi istatistiksel
olarak 6nemli bulunmustur. Cesit X mevsim interaksiyonu dikkate alindiginda, en diisiik
Zn miktar1 5.64 mg/kg ile ‘Tainung’ cesidinde ilkbahar mevsiminde, en yiiksek ise
11.96 mg/kg ile ‘Sel-42° ¢esidinde yaz mevsiminde kaydedilmistir. Cesitlerin Zn
miktar1 iizerine etkisi incelendiginde, 2010 yilinda oldugu gibi 8.96 mg/kg ile ‘Sel-42’
cesidinde ‘Tainung’ ¢esidine gore daha yiiksek saptanmigtir. Mevsimlere gére saptanan
en disiik Zn miktart 5.74 mg/kg ile sonbahar mevsiminde, en yiiksek ise 10.70 mg/kg
ile yaz mevsiminde belirlenmistir.
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Cizelge 4.27. 2010-2011 yillarinda papaya gesitlerinde mevsimlere gore saptanan Zn
(mg/kg) igerikleri

Yillar Cesitler ' Mevsimler Ortala}ma
Kis Ilkbahar Yaz Sonbahar (cesit)
Sel-42 11.01B 6.87C 10.76B 15.00A 10.91a
2010 | Tainung 7.30C 4.66D 7.66C 15.71A 8.83b
Ort. (mevsim) | 9.16b 5.77c 9.21b 15.36a
LSDws mevsim: 0.9861; LSDys ¢esit x mevsim: 1.3945; LSDws cesit: 0.6973
Sel-42 10.40B 7.78C 11.96A 5.69D 8.96a
2011 | Tainung 8.43C 5.64D 9.45B 5.79D 7.33b
Ort. (mevsim) | 9.42b 6.71c 10.70a 5.74d

LSDws mevsim: 0.6965; LSDos ¢esit x mevsim: 0.9850; LSDys cesit: 0.4925

Meyvelerde Zn igeriginde yillar ve ¢esitler dikkate alinmaksizin mevsimlere
gore meydana gelen degisimler Sekil 4.72’de gosterilmistir. Bu sekilden, meyvelerde
saptanan Zn igeriginin mevsimlere gore istatistiksel olarak farklilik gosterdigi
izlenebilir. Meyvelerde saptanan en disiik Zn igerigi 6.24 mg/kg ile ilkbahar

mevsiminde saptanirken, en yiiksek 10.55 mg/kg ile sonbahar mevsiminde
kaydedilmistir.
st | -
Yaz _ 9.96 ab
ilkbahar _ 6.24 c
Kis _ 9.29b
o,lo 1,|5 310 4:5 610 7:5 910 10|,5 12I,o

M Meyve Zn icerigi (mg/kg)

Sekil 4.72. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve Zn
(mg/kq) igerikleri (LSDws: 0.6925)

Yillar ve mevsimler dikkate alinmaksizin, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerine ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak meyvelerde saptanan Zn igerigi
istatistiksel olarak o6nemli bulunmustur (Sekil 4.73). Meyvelerde saptanan Zn
igeriklerine bakildiginda 9.93 mg/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinin, ‘Tainung’ gesidine gore
daha ytiksek miktarda Zn igerdigi saptanmustir.
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Tainung 8.08 b

0,0 1,5 3,0 4,5 6,0 7,5 9,0 10,5 12,0

H Meyve Zn icerigi (mg/kg)

Sekil 4.73. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ gesitlerinde gesitlere gore saptanan meyve Zn (mg/kg)
icerikleri (LSDys: 0.7281)

Meyvelerdeki Zn igerigi yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasindaki
farkliligin istatistiksel olarak 6nemli oldugu ve 2010 yilina gore 2011 yilinda meyve Zn
iceriginin daha diisiik kaydedildigi Sekil 4.74°den izlenebilir.

2011 8.14 b

2010 9.87 a

0,0 1,5 3,0 4,5 6,0 7,5 9,0 10,5 12,0

H Meyve Zn icerigi (mg/kg)

Sekil 4.74. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ gesitlerinde yillara gore saptanan meyve Zn (mg/kg)
icerikleri (LSDys: 0.5593)

Bor
‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2010 yilindaki B igerigi Cizelge 4.28°de

gosterilmistir. Cizelge 4.28’de goriildigi gibi 2010 yilinda ‘Sel-42° ve ‘Tainung’
cesitlerinde mevsimlere gore B igerigini ¢esit X mevsim interaksiyonu, g¢esitler ve
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mevsimler istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit X mevsim interaksiyonuna goére en
yiksek B igerigi 42.91 mg/kg ile ‘Tainung’ g¢esidinde sonbahar mevsiminde
saptanirken, en diisiik deger ise 15.71 mg/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde ilkbahar mevsiminde
saptanmustir. B igerigi lizerine ¢esitlerin etkisi incelendiginde, 26.71 mg/kg ile ‘Sel-42°
¢esidi ‘Tainung’ ¢esidine kiyasla daha yiiksek bulunmustur. Mevsimlere gore saptanan
B igerigi ise en yiiksek 37.77 mg/kg ile sonbahar mevsiminde, en diisiik ise 17.38 mg/kg
ile ilkbahar mevsiminde kaydedilmistir. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde, 2011 yilinda
ki B igerigini gerek cesit X mevsim interaksiyonu gerek cesitler ve gerekse mevsimler
istatistiksel olarak etkilemistir. Cesit X mevsim interaksiyonuna gore en diisiik B miktari
13.19 mg/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde sonbahar mevsiminde, en yiiksek ise 21.05 mg/kg ile
‘Tainung’ ¢esidinde kig mevsiminde saptanmistir. Cesitlere gore saptanan B igerigi
2010 yilimin aksine ‘Tainung’ ¢esidinde daha yiliksek bulunmustur. B igerigi {izerine
mevsimlerin etkisi incelendiginde, en diisiik 15.15 mg/kg ile sonbahar mevsiminde, en
yiiksek ise 18.94 mg/kg ile kis mevsiminde kaydedilmistir.

Cizelge 4.28. 2010-2011 yillarinda papaya cesitlerinde mevsimlere gore saptanan B

(mg/kg) icerikleri
. Mevsimler Ortalama
Yillar | Cesitler Kis | llkbahar | Yaz | Sonbahar | (gesit)
Sel-42 22.90CD | 15.71F |21.72CD |32.64B |26.71a
2010 | Tainung 20.77DE | 19.05E | 24.09C 42.91A | 23.24b
Ort. (mevsim) | 21.84b 17.38c 22.91b 37.77a
LSDys mevsim: 1.6724; LSDys ¢esit x mevsim: 2.3652; LSDys cesit: 1.1826
Sel-42 16.82B 14.92C 17.85B 13.19D 15.70b
2011 | Tainung 21.05A 18.32B | 19.99A 17.10B 19.12a
Ort. (mevsim) | 18.94a 16.62b 18.92a 15.15¢
LSDws mevsim: 1.0902; LSDos ¢esit x mevsim:1.5418; LSDws ¢esit: 0.7709

Meyve B igeriginde, yillar ile gesit dikkate alinmaksizin mevsimlere gore
saptanan degisimler Sekil 4.74’de gosterilmistir. Bu sekilden, meyvelerde saptanan B
iceriginin mevsimlere gore istatistiksel olarak farklilik gosterdigi izlenebilir.
Meyvelerde saptanan en diisik B igerigi 17.00 mg/kg ile ilkbahar mevsiminde
saptanirken, en yiiksek B icerigi 26.46 mg/kg ile sonbahar mevsiminde kaydedilmistir.
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Yaz _ 20.92b
ilkbahar _ 17.00 ¢
Kis _ 20.39b
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H Meyve B icerigi (mg/kg)

Sekil 4.74. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde mevsimlere gore saptanan meyve B
(mg/kg) igerikleri (LSDys: 0.8276)

Yillar ve mevsimler dikkate alinmaksizin, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerine ait verilerin ortalamalar1 dikkate alinarak ¢esitler i¢in meyvelerde saptanan B
icerigi istatistiksel olarak Onemli bulunmustur (Sekil 4.75). Meyvelerde saptanan B
iceriklerine bakildiginda 22.91 mg/kg ile ‘Tainung’ ¢esidinin ‘Sel-42° ¢esidine gore
daha fazla bor igerdigi saptanmistir.

Sel 42 19.47 b

15 20 25 30 35

o
(6]
[
o

H Meyve B icerigi (mg/kg)

Sekil 4.75. ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde gesitlere gore saptanan meyve B (mg/kg)
icerikleri (LSDys: 0.6533)

Meyvelerdeki B igerigi yillara gore degerlendirildiginde, yillar arasindaki
farkliligin istatistiksel olarak dnemli oldugu ve 2010 yilina gére 2011 yilinda meyve B
igeriginin daha diistik kaydedildigi Sekil 4.76’dan izlenebilir.
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2011 17.41b

2010 2498 a
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H Meyve B icerigi (mg/kg)

Sekil 4.76. ‘Sel-42’ ve ‘Tainung’ gesitlerinde yillara gore saptanan meyve B (mg/kg)
igerikleri (LSDys: 0.9212)

Bitki besin elemenlerinin papayada mevsimsel degisimini tartisacak olursak,
‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya ¢esitlerinde mevsimleri temsilen ocak, nisan, temmuz ve
ekim olmak tizere dort farkli ayda alinan meyve orneklerinde, bitki besin maddelerinin
mevsimsel degisimine ait arastirma bulgularimizin her iki yilda da makro ve mikro
besin elementlerinin miktarlarinin cesit, yil ve mevsimlere gore degisim gosterdigi
saptanmistir. N, Ca, Cu, Mn, Zn ve B elementlerinde ¢esit, y1l ve mevsimler, P ve K
elementlerinde yil ve mevsim, Mg ve Fe elementlerinde ¢esit ve mevsimler istatistiksel
acidan Onemli bulunmustur. USDA tarafindan papaya meyvesinde makro
elementlerden K, Mg ve Ca, mikro elemetlerden ise Fe elementlerinin diger elementlere
gore daha yiiksek miktarda bulundugu bildirilmistir. 100 g yenilebilir papaya
meyvesinde ortalama makro elementlerden 0.10 g/kg P, 1.82 g /kg K, 0.20 g/kg Ca ve
0.21 g/kg Mg, mikro elementlerden ise 25 mg/kg Fe, 8 mg/kg Zn, 4.5 mg/kg Cu ve 4
mg/kg Mn bulundugunu bildirmislerdir (USDA 2011).

Azot (N) miktar1 acisindan calismada elde edilen bulgular1 genel olarak
degerlendirdigimizde azot, g¢esit, yil ve mevsimlere gore istatistiksel olarak farklilik
gostermistir. En yiiksek N miktar1 1.33 g/kg ile ‘Sel-42’ ¢esidinde saptanmustir.
Calismamizda elde ettigimiz azot miktarinin mevsimsel degisimini inceledigimizde en
yiiksek sonucu yaz mevsimi vermistir. Bu konuda Kafkas vd (2012) dort farkli papaya
cesidinde N miktarmin 0.80 g/kg ile 1.28 g/kg arasinda degisim gosterdigini, ‘Tainung’
cesidinde bu degerin 1.01 g/kg oldugunu bildirmistir. Calismamizda elde ettigimiz azot
miktarinin mevsimsel degisimine ait bulgular, arastiricinin bulgular1 ile benzerlik
gostermistir.

Fosfor (P) ve potasyum (K) bakimindan verilerimizi degerlendirdigimizde, P ve
K, yi1l ve mevsimlere gore istatistiksel acidan farklilik gosterirken, cesit bakimindan
farklilik gostermemistir. Fosfor her iki ¢esitte de 0.27 g/kg, potasyum ise 2.92 g/kg ile
2.94 g/kg araliklarinda degisim gostermistir. Mevsimsel olarak en yiiksek sonucu
sonbahar mevsimini temsil alinan ekim ay1 vermistir. Bu konuda Tripathi vd (2011)
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farkli olgunluklarda derimi yapilan papaya meyvelerinde P igerigini 0.06-0.07 g/kg, K
icerigini ise 1.22-1.33 g/kg; Wall (2006) farkli papaya cesitlerinde ve farkli
lokasyonlarda P igerigini 0.05-0.09 g/kg, K igerigini ise 0.9-2.2 g/kg; Bari vd (2006)
farkli lokasyon ve farkli olgunluktaki papaya meyvelerinde P igerigini 0.01-0.05 g/kg,
K igerigini ise 1.65-2.75 g /kg; Hardisson vd (2001) farkli lokasyonlarda papaya
meyvelerindeki P igerigini 0.18-0.20 g/kg, K igerigini ise 3.00-3.38 g/kg olarak
saptamislardir. Arastirma sonuglar1 incelendiginde papaya meyvesindeki K igeriginin
bizim bulgularimiz ile benzer sonucglar gosterdigi buna karsin P miktarin cesit,
lokasyon ve farkli olgunluk asamalarma gore biiylikk bir varyasyon gosterdigi
goriilmektedir.

Bulgularimizi kalsiyum (Ca) ve magnezyum (Mg) elementleri acisindan
degerlendirdigimizde, Ca ve Mg elementleri ¢esit ve mevsimlere gore istatistiksel
acidan farklilik gostermistir. Bunun yaninda Ca yila gore istatistiksel olarak farklilik
gosterirken Mg farklilik gostermemistir. Cesitlere bagh olarak degismekle birlikte Ca
0.24 g/kg ile 0.28 g/kg arasinda, Mg ise 0.15 g/kg ile 0.18 g/kg arasinda degisim
gostermistir. Bu konuda Kafkas vd (2012) farkli papaya cesitlerinde Ca igerigini 0.13-
0.52 g/100 g, Mg icerigini ise 0.11-0.19 g/100 g olarak saptamislardir. Arastirma
sonugclari, bulgularimiz ile benzerlik gostermektedir.

Bunun yani sira mikro elementlerde yine ¢esit, yil ve mevsimlere bagli olarak
dalgalanmalar gostermistir. Fe elementinde yil faktorii disinda tiim mikro elementler
cesit, yil ve mevsimlere gore istatistiksel agidan farklilik gdstermistir. Cesitlere bagl
olarak degismekle birlikte Fe 22.22-24.71 mg/kg, Cu 2.48-2.87 mg/kg, Mn 4.28-4.76
mg/kg, Zn 8.08-9.93 mg/kg ve B ise 19.47-22.91 mg/kg arasinda degisim gostermistir.
Bu konuda Othman (2009) papaya meyvesinde Fe igerigini 21+0.02 mg/kg, Cu igerigini
240.01 mg/kg, Mn igerigini 13+0.03 mg/kg ve Zn igerigini ise 8+0.01 mg/100 g; Wall
(2006), farkli lokasyonlarda yetistirilen farkli cesitlere ait papaya meyvelerinde Fe
icerigini 27-66 mg/kg, Cu igerigini 5-14 mg/kg, Mn igerigini 1-3 mg/kg, Zn igerigini 6-
9 mg/kg ve B igerigini ise 10-20 mg/kg; Hardisson vd (2001) farkli lokasyonlarda
yetistirilen papaya meyvelerinde Fe igerigini 21 mg/kg, Cu igerigini 6 mg/kg, Mn
icerigini 4 mg/kg, Zn igerigini ise 12 mg/kg ve B igerigini ise 29 mg/kg olarak
saptamiglardir. Bu ¢alismalardan mikro elementlerin, makro elementlerde oldugu gibi
baz1 elementlerle benzer sonuglar gdsterdigi buna karsin bazi elementlerden farkli
sonuglar gosterdigi goriilmektedir. Bu farkliligin ¢esit, lokasyon ve olgunluk
asamalarindan kaynaklandigini sdyleyebiliriz.
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4.3. Muhafaza Cahsmasina Iliskin Bulgular
4.3.1. Muhafaza siiresi

Sel-42’> ¢esidinde denemenin birinci yilinda (2010), ‘farkli olgunluk
asamalarinda derilen meyvelere farkli derim sonrast uygulamalarm (kontrol, 50 ppb 1-
MCP ve 200 ppb 1-MCP) muhafaza siiresi {lizerine etkisi Cizelge 4.29’dan izlenebilir.
Bu cizelge de goriildiigii gibi muhafaza siiresi iizerine uygulama X olgunluk asamasi
interaksiyonunun, uygulamalarin ve olgunluk asamalarinin etkisi istatistiksel olarak
onemli oldugu goriilmektedir. Uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonuna goére en
uzun muhafaza siiresi 28.00 giin ile 50 ppb 1-MCP uygulamasinda %25 olgunluk
asamasinda kaydedilirken, en kisa ise 11.00 giin ile kontrol uygulamasinda %75
olgunluk asamasinda bulunmustur. Uygulamalarin muhafaza siiresi tizerine etkisi
incelendiginde, en uzun muhafaza siiresi 22.44 giin ile 200 ppb 1-MCP uygulamasinda
kaydedilmistir. Muhafaza siiresi iizerine olgunluk asamalarinin etkisi incelendiginde,
derim zamani %25’den %75’¢ dogru gittikge muhafaza siiresinin  kisaldigi
goriilmektedir. 2010 yilinda, ‘Tainung’ ¢esidine ait muhafaza siiresi Cizelge 4.29°da
verilmistir. Bu ¢izelgeden, uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonunun,
uygulamalarin ve olgunluk asamalarinin muhafaza siiresi lizerine istatistiksel olarak
farklilik yaratacak sekilde etkiledigi izlenebilir. Uygulama X olgunluk asamasi
interaksiyonunun muhafaza siiresi {izerine etkisi incelendiginde, en uzun siire 31.33 giin
ile 200 ppb 1-MCP uygulamasinda %25 olgunluk asamasinda saptanirken, en kisa siire
ise ‘Sel-42” ¢esidinde oldugu gibi 11.00 giin ile kontrol uygulamasinda %75 olgunluk
asamasinda derilen meyvelerde bulunmustur. Muhafaza siiresi lizerine uygulamalarin
etkisi gbz oOniline alindiginda, kontrole gore farkli konsantrasyonlardaki 1-MCP
uygulamalari muhafaza siiresini uzatmistir. Olgunluk asamalarinin muhafaza siiresi
tizerine etkisi incelendiginde, muhafaza siiresinin 13.89 giin ile 28.67 gilin arasinda

degistigi Cizelge 4.29’dan goriilmektedir.

Cizelge 4.29. Birinci deneme yilinda (2010) farkli derim sonrasi uygulamalarinin ‘Sel-
42’ papaya cesidinde muhafaza siiresi iizerine etkisi (giin)

Cesitler | Uygulamalar Olgunluk Asamalari Ortalama
% 25 % 50 % 75 (uygulama)
Kontrol 23.33C 19.67D 11.00F 18.00 b
Sel-42 50 ppb 1-MCP | 28.00A 22.67CD 13.67EF 2144 a
200 ppb 1-MCP | 27.00AB 24.67BC 15.67E 2244 a
Ort. (olg. asama) | 26.11 a 22.33b 13.44c
LSDots olg agama: 1.8675 LSDuws uyg x olg asama: 3.234 LSDogs5 uyg: 1.8675
Kontrol 25.67D 22.67E 11.00H 19.78 ¢
Tainung 50 ppb 1-MCP | 29.00B 25.00D 14.33G 22.78 b
200 ppb 1-MCP | 31.33A 27.67C 16.33F 25.11a
Ort. (olg. asama) | 28.67 a 25.11D 13.89¢c
LSDo5 oig agama: 0.7382 LSDo%s uyg x olg asama: 1.2786 LSDoss5 uyg: 0.7382

Ikinci deneme yilinda (2011), farkli olgunluk asamalarinda ‘Sel-42’ ¢esidine ait
derilen meyvelerde, derim sonrasi uygulamalarin muhafaza siiresi iizerine uygulama X
olgunluk asamasi interaksiyonunun, uygulamalarin ve olgunluk asamalarmin etkisinin
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istatistiksel olarak onemli oldugu Cizelge 4.30’dan izlenmektedir. Uygulama X olgunluk
asamasi interaksiyonuna gére en uzun muhafaza siiresi 29.67 giin ile 200 ppb 1-MCP
uygulamasinda %25 olgunluk asamasinda kaydedilirken, en kisa muhafaza siiresi ise
11.33 giin ile kontrol uygulamasinda %75 olgunluk asamasinda bulunmustur.
Uygulamalarin muhafaza siiresi lizerine etkisine bakildiginda, 18.67 giin ile 24.78 giin
arasinda degistigi kaydedilmistir. Muhafaza siiresi iizerine olgunluk alamalarinin etkisi
incelendiginde, olgunluk asamasi %25’den %75’e dogru gittikge muhafaza siiresinin
kisaldig1 goriilmektedir. 2011 yilinda, ‘Tainung’ cesidine ait muhafaza siiresi Cizelge
4.29°da verilmistir. Bu ¢izelgeden de goriildiigii gibi uygulama X olgunluk asamasi
interaksiyonunun, uygulamalarin ve olgunluk asamalarinin muhafaza siiresini
istatistiksel olarak etkiledigi izlenebilir. Uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonunun
muhafaza siiresi {izerine etkisi incelendiginde, 2010 yilinda oldugu gibi en uzun
muhafaza siiresi 30.67 giin ile 200 ppb 1-MCP uygulamasinda %25 olgunluk
asamasinda saptanirken, en kisa ise 11.00 giin ile kontrol uygulamasinda %75 olgunluk
asamasinda bulunmustur. Muhafaza siiresi ilizerine uygulamalarin etkisi bakildiginda,
18.33 giin ile 24.56 giin arasinda degisim gosterdigi Cizelge 4.30’dan goriilmektedir.
Olgunluk asamalarinin muhafaza siiresi iizerine etkisi incelendiginde, en uzun muhafaza
stiresi 27.44 giin ile %25 olgunluk agamasinda, en kisa muhafaza siiresi ise 13.56 giin
ile %75 olgunluk asamasinda kaydedilmistir. ‘Sel-42° ¢esidinde farkli olgunluk
asamalarina ve farkli uygulamalara ait meyvelerin farkli muhafaza siirelerindeki genel
goriintimleri Sekil 4.77 ve Sekil 4.78°de verilmistir.

Cizelge 4.30. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli derim sonrasi uygulamalarmin *Sel-
42’ papaya cesidinde muhafaza siiresi lizerine etkisi (giin)

Cesitler | Uygulamalar Olgunluk Asamalari Ortalama
% 25 % 50 % 75 (uygulama)
Kontrol 23.67C 21.00D 11.33F 18.67 c
Sel-42 50 ppb 1-MCP | 27.67B 25.00C 16.33E 23.00 b
200 ppb 1-MCP | 29.67A 27.00B 17.67E 24.78 a
Ort. (olg. asama) | 27.00 a 24.33 b 15.11¢c
LSDw5 olg asama: 0.8734 LSDss uyg xolg asama: 1.5128 LSDuss uyg: 0.8734
Kontrol 23.33C 20.67D 11.00G 18.33 ¢
Tainung 50 ppb 1-MCP | 28.33B 24.00C 13.67F 22.00 b
200 ppb 1-MCP | 30.67A 27.00B 16.00E 24.56 a
Ort. (olg. asama) | 27.44 a 23.89b 13.56 ¢
LSDys olg agama: 0.7859 LSDos uyg xolg asama: 1.3612 LSDogs uyg: 0.7859
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Sekil 4.77. Sel-42’ ¢esidinde ikinci deneme yilinda (2011) muhafazanin 12. giiniinde

kontrol uygulamasinda farkli olgunluk asamalarina ait meyvelerin genel
goriiniimleri

50 ppb 1-MCP [l 200 ppb 1-MCP

Sekil 4.78. Sel-42’ ¢esidinde ikinci deneme yilinda (2011) muhafazanin 24. giiniinde

% 25 olgunluk asamasinda farkli uygulamalara ait meyvelerin genel
gorliniimleri
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Muhafaza siiresi acisindan veriler degerlendirildiginde c¢esit, uygulama ve
olgunluk asamasina gore istatistiksel olarak farklilik gosterdigi saptanmistir. Her iki
cesittede en uzun muhafaza siiresi % 25 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde 200
ppb 1-MCP uygulamasinda kaydedilmistir. En uzun muhafaza siiresi arastirmanin her
iki yilinda da 31 giin ile ‘Tainung’ cesidinde %25 olgunluk asamasinda derilen
meyvelerde 200 ppb 1-MCP uygulamasinda kaydedilmistir. 1-MCP uygulamalari
kontrole gore muhafaza siiresini Uzatmistir. Arastirmada ayrica erken olgunluk
asamalarinda derilen meyvelerde muhafaza siiresininin arttigida saptanmistir. olgunluk
asamalalarinin muhafaza siiresi lizerine etkisi uygulamalardan daha belirgin olmustur.
Nitekim muhafaza siliresinin %25 olgunluk asamasindan % 75 olgunluk asamasina
dogru gittikce arttig1 belirlenmistir.

Papaya klimakterik gosteren bir meyvedir, olgunlasmayla birlikte solunum hizi
ve etilen tiretimi artmaktadir. Farkli olgunluk asamalar1 ve degisik uygulamalar ile
meyvelerin derimden sonra belli bir siire depolanmasi biiyilkk dnem tasimaktadir.
Papayanin muhafaza siiresinin uzatilmasinda ortamdaki etilenin diisik dilizeyde
tutulmas1 gerekmektedir. Bunun i¢in son yillarda toksik etkiye sahip olmayan 1-
metilsiklopropen (1-MCP) kullanilmaktadir (Huerta-Ocampo vd, 2012). Fakat 1-
MCP’nin fizyolojik ve biyokimyasal etkisi tam olarak agiklanmis degildir (Huerta-
Ocampo vd, 2012). Bu uygulama ile birgok meyve tiirlinde etilen iiretimi engellenerek
muhafaza siiresi {izerine olumlu etki yapmaktadir. Manenoi vd (2007)’ nin yiirittiikleri
caligmada, ‘Gold’ ve ‘Rainbow’ papaya cesitlerinde farkli olgunluk asamalarina ait
meyvelerde 1-MCP uygulamasinin kontrole gbére muhafaza siiresini artirdigi
saptanmistir. Bu ¢alisma bizim bulgularimiz ile benzer sonuglar gostermektedir.

4.3.2. Agirhk kaybi

4.3.2.1. Sel-42

‘Sel-42° ¢esidinde birinci deneme yilinda (2010) muhafaza siiresi sonunda
uygulamalara gore saptanan agirlik kayiplar1 Sekil 4.79°de gosterilmistir. Bu sekilde de
goriildiigli gibi muhafaza siiresinin artigina paralel olarak tiim uygulamalarda agirlik
kaybinda artis saptanmustir. En yiiksek agirlik kaybr %25 olgunluk asamasinda 24.
giinde %7.48, %50 olgunluk asamasinda 21. giinde %6.49 ve %75 olgunluk asamasinda
12. giinde %3.75 ile kontrol uygulamalarinda saptanmustir.

‘Sel-42° ¢esidinde ikinci deneme yilinda (2011) ise muhafaza siiresi sonunda
uygulamalara gore saptanan en yiiksek agirlik kayiplart %25 olgunluk asamasinda 27.
ginde %8.39, %50 olgunluk asamasinda 24. ginde %7.23 ve %75 olgunluk
agamasinda 12. giinde %4.01 ile yine arastirmanin birinci yilinda oldugu gibi kontrol
uygulamalarinda saptanmustir.
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Sekil 4.79. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonras1 uygulamalarinin agirlik kaybi iizerine etkisi (%)
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Sekil 4.80. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonras1 uygulamalarinin agirlik kaybi tizerine etkisi (%)
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4.3.2.2. Tainung

‘Tainung’ ¢esidinde birinci deneme yilinda (2010) muhafaza siiresi sonunda
uygulamalara gore saptanan agirlik kayiplart Sekil 4.81°da gosterilmistir. Bu sekilde de
goriildiigl gibi en yliksek agirlik kayb1 %8.69 ile ‘Sel-42° cesidinde oldugu gibi %25
olgunluk asamasinda derilen meyvelerde kontrol uygulamasinda saptanmis bunu %6.49
ile %50 olgunluk asamasinda derilen meyveler izlemistir.

‘Tainung’ ¢esidinde ikinci deneme yilinda (2011) ise muhafaza siiresi sonunda
uygulamalara gore saptanan en yiiksek agirlik kayiplart %25 olgunluk asamasinda 27.
ginde %38.69, %50 olgunluk asamasinda 24. giinde %6.48 ve %75 olgunluk
asamasinda 12. giinde %3.39 ile yine aragtirmanin birinci yilinda oldugu gibi kontrol
uygulamalarinda saptanmustir.
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Sekil 4.81. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk agamalarinda degisik derim
sonras1 uygulamalarinin agirlik kaybi tizerine etkisi (%)
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Sekil 4.82. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonras1 uygulamalarinin agirlik kaybi iizerine etkisi (%)
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Arastirma sonucumuzda, muhafaza kosullarinda bekleme siiresi uzadikca
meyvelerdeki agirlik kaybinin 6nemli diizeyde arttig1 saptanmigtir. Muhafaza siiresinin
artisgina paralel olarak agirlik kaybinda da siirekli bir artis kaydedilmistir. En yiiksek
agirhik kaybi aragtirmanin denemenim tiim yillarinda ve her iki gesitte de kontrol
uygulamasinda meydana gelmistir. Bu durum farkli konsantrasyonlardaki 1-MCP
uygulamalarinin muhafaza siiresini uzatmasi yaninda agirlik kaybmida olumlu yonde
etkilemesinden kaynaklanmaktadir.

4.3.3. Kabuk renk degisimi
4.3.3.1. L Degeri
Sel-42

‘Sel-42’ ¢esidinde denemenin birinci yilinda (2010) muhafaza siiresi sonunda
uygulamalara gore saptanan L degeri Sekil 4.83’de gosterilmistir. Bu sekilde de
goriildiigii gibi muhafaza siiresi arttikga L degerinin de arttigi goriilmektedir. Meyve
parlakligin1 gosteren L degeri en yiiksek %25 olgunluk asamasinda 71.46 ile 200 ppb 1-
MCP uygulamasinda, %50 olgunluk asamasinda 70.67 ile 200 ppb 1-MCP
uygulamasinda ve %75 olgunluk asamasinda ise 68.60 ile kontrol uygulamasinda
Saptanmuistir.

‘Sel-42° ¢esidinde denemenin ikinci yilinda (2011) muhafaza siiresi sonunda
uygulamalara gore saptanan L degeri Sekil 4.84’de gosterilmistir. En yiiksek L degeri
%25 olgunluk asamasinda 27. giinde kontrol uygulamasinda goriiliirken, %50 olgunluk
asamasinda en yiiksek 27. giinde 200 ppb 1-MCP uygulamasinda ve %75 olgunluk
asamasinda ise 15. giinde 50 ppb 1-MCP uygulamasinda saptanmistir.
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Sekil 4.83. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonrast uygulamalarinin L degeri iizerine etkisi
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Sekil 4.84. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli derim sonras1 uygulamalarmin L degeri
iizerine etkisi
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Tainung

‘Tainung’ ¢esidinde denemenin birinci yilinda (2010) yilinda muhafaza
stirelerinin uygulamalara gore saptanan L degerleri Sekil 4.85’de gosterilmistir. En
yiksek L degeri %25 olgunluk asamasinda 58.62 ile 50 ppb 1-MCP uygulamasinda,
%50 olgunluk asamasinda 60.33 ile 200 ppb 1-MCP uygulamasinda ve %75 olgunluk
asamasinda ise 55.85 ile kontrol uygulamasinda saptanmustir.

‘Tainung’ ¢esidinde denemenin ikinci yilinda (2011) muhafaza siiresi sonunda
uygulamalara gore saptanan en yiiksek L degerleri %25 olgunluk asamasinda 30. giinde
50 ppb 1-MCP uygulamasinda goriiliirken, %50 olgunluk asamasinda en yiiksek 27.
giinde 200 ppb 1-MCP uygulamasinda ve %75 olgunluk asamasinda ise 12. giinde
kontrol uygulamasinda saptanmustir (Sekil 4.86).
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Sekil 4.85. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonrast uygulamalarinin L degeri lizerine etkisi
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Sekil 4.86. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonrast uygulamalarinin L degeri iizerine etkisi
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4.3.3.2. Chroma (C*)
Sel-42

‘Sel-42’ ¢esidinde denemenin birinci (2010) yilinda muhafaza siiresi sonunda
uygulamalara gore saptanan C* degeri Sekil 4.87°de gosterilmistir. Muhafaza siiresi
artttkga C* degerinin de arttigr goriilmektedir. En yiiksek C* degeri %75 olgunluk
asamasinda 12. giinde kontrol uygulamasinda goriiliirken, %25 olgunluk asamasinda en
yiiksek C* degeri 24. giinde kontrol uygulamasinda ve %50 olgunluk asamasinda ise
24. glinde 50 ppb 1-MCP uygulamasinda saptanmustir.

‘Sel-42° ¢esidinde 2011 yilinda muhafaza siiresi sonunda uygulamalara gore
saptanan C* degeri Sekil 4.88’de gosterilmistir. Bu sekilde de goriildiigii gibi muhafaza
siiresi artttkca C* degerinin de arttigi goriilmektedir. En yliksek C* degeri %25
olgunluk asamasinda 67.15 ile kontrol uygulamasinda, %50 olgunluk agamasinda 67.03
ile 50 ppb 1-MCP uygulamasinda ve %75 olgunluk asamasinda ise 69.69 ile kontrol
uygulamasinda saptanmustir.
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Sekil 4.87

. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonrast uygulamalarinin Chroma (C*) degeri tizerine etkisi
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Sekil 4.88

. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonrasi uygulamalarinin Chroam (C*) degeri tizerine etkisi
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Tainung

‘Tainung’ ¢esidinde denemenin birinci (2010) yilinda muhafaza siiresi sonunda
uygulamalara gore saptanan C* degeri Sekil 4.89’de gosterilmistir. Muhafaza siiresi
artttkga C* degerinin de arttigi goriilmektedir. En yiiksek C* degeri %25 olgunluk
asamasinda 30. glinde 50 ppb 1-MCP uygulamasi, %50 olgunluk asamasinda 24. giinde
kontrol uygulamasinda ve %75 olgunluk asamasinda ise 12. giinde kontrol
uygulamasinda saptanmustir.

‘Tainung’ cesidinde denemenin ikinci (2011) yilinda muhafaza siiresi sonunda
uygulamalara gore saptanan C* degeri Sekil 4.90°de gosterilmistir. En yiiksek C* degeri
%25 olgunluk asamasinda 58.26 ile 50 ppb 1-MCP uygulamasinda, %50 olgunluk
asamasinda 60.38 ppb ile kontrol uygulamasinda ve %75 olgunluk agsamasinda ise 56.91
ile kontrol uygulamasinda saptanmustir.
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Sekil 4.89

. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonrasi uygulamalarinin Chroma (C*) degeri tizerine etkisi
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Sekil 4.90. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim

sonrasi uygulamalarinin Chroma (C*) degeri tizerine etkisi
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4.3.3.3. Hue Aqis1 (h°)
Sel-42

‘Sel-42’ ¢esidinde denemenin ilk yilinda muhafaza siiresi sonunda uygulamalara
gore saptanan h® degeri Sekil 4.91°da gosterilmistir. Bu sekilden de goriildiigi gibi tiim
olgunluk asamalarinda h® degeri muhafaza siliresinin uzamasina paralel olarak siirekli
diistis gostermistir. h® degeri renk skalas1 (Sekil 3.8) incelendiginde, denemeden elde
edilen h® degerleri sar1 rengi ifade etmektedir. Bu degerlerin azalmasi ile renk daha sar1
olmaktadir.

Meyvelerde h® degerinde meydana gelen degisimler birinci yilda oldugu gibi

ikinci yi1lda da muhafaza siiresinin uzamasina paralel olarak siirekli diisiis gostermistir
(Sekil 4.92).
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Sekil 4.91.

Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonrast uygulamalarinin Hue agis1 (h®) {izerine etkisi
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Sekil 4.92. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonras1 uygulamalarinin Hue agis1 (h°) tizerine etkisi
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Tainung

‘Tainung’ ¢esidinde denemenin ilk yilinda (2010) muhafaza siiresince
uygulamalara gore saptanan h°® degeri Sekil 4.93’da gosterilmistir. Bu sekilden de
goriildiigii gibi tim donemlerde h® degeri ‘Sel-42° ¢esidinde oldugu gibi muhafaza
sliresinin uzamasina paralel olarak stirekli diisiis gostermistir. h® degeri renk skalasi
(Sekil 3.8) incelendiginde, denemeden elde edilen h° degerleri sar1 renge isabet
etmektedir.

Meyvelerde h° degerinde meydana gelen degisimler birinci yilda oldugu gibi
ikinci yi1lda da muhafaza siiresinin uzamasina paralel olarak siirekli diislis géstermistir
(Sekil 4.94).
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Sekil 4.93. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonras1 uygulamalarinin Hue agis1 (h°) tizerine etkisi
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Sekil 4.94. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik derim
sonras1 uygulamalarinin Hue agis1 (h°) iizerine etkisi
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Muhafaza siiresince papaya da kabuk rengini ifade eden L (parlaklik), Chroma
(C*) ve Hue agis1 (h°) degerleri saptanmustir. Parlakligi ifade eden L degeri geside,
uygulamalara ve derim donemlerine gore degismekle beraber muhafaza siiresi arttik¢a
siirekli bir artis gostermistir. L degeri, muhafaza baslangicinda ve sonunda ‘Sel-42’
cesidinde, ‘Tainung’ ¢esidinden oldukg¢a yiiksek kaydedilmistir. Cesitler arasinda L
degerindeki bu farklilik gozle bile fark edilir diizeydedir. ‘Sel-42’ ¢esidinde muhafaza
sonucunda ¢esitlere ve uygulamalara bagl olarak degismekle birlikte ortalama 68.00-
71.00 olan L degeri, ‘Tainung’ ¢esidinde ortalama 56.00-59.00 degerleri arasinda
saptanmistir. Canlilig1 ifade eden Chroma (C*) degeri ise her iki ¢esittede muhafaza
stiresince uygulamalara ve olgunluk asamalarina bagli olarak artis gostermistir. Chroma
(C*) degerinin yiiksek olmasi meyvenin daha canli oldugunu gostermektedir. L
degerinde oldugu gibi Chroma (C*) degeride ‘Sel-42° c¢esidinde daha yiiksek
saptanmistir. Canliligi ifade eden Chroma (C*) degeri muhafaza sonunda ¢esitlere ve
uygulamalara bagl olarak degismekle birlikte ‘Sel-42° ¢esidinde 65.00-70.00 arasinda
degisim gosterirken, ‘Tainung’ ¢esidinde 55.00-60.00 degerleri arasinda kaydedilmistir.
Hue acis1 (h°) ise diger iki renk kriterinin tersine muhafaza siiresince disiis
kaydedilmistir. Muhafaza sonucunda her iki ¢esittede degerler H renk ¢emberinde sari-
turuncu rengi ifade eden 70-80 araliginda saptanmistir. ‘Sel-42’ papaya g¢esidinde ise bu
degerler sar1 rengi ifade eden 80-90 aralifina daha yakin, ‘Tainung’ ¢esidinde ise daha
uzak kaydedilmistir. Arastirma sonuncunda ayrica Hue agisi (h°) her iki gesittede 1-
MCP uygulanmig meyvelerde daha yiiksek saptanmistir. Bulgularimiz Osman vd (2011)
tarafindan yapilan ¢aligmalarin sonuglari ile benzer sonuglar géstermistir.

4.3.4. Meyve eti sertligi

Denemenin birinci yilinda (2010) muhafazadan sonra uygulamalara gore
saptanan meyve eti sertligi degerleri Cizelge 4.31°de gosterilmistir. Bu ¢izelgeden
meyve eti sertliginin ¢esit, olgunluk asamasi ve uygulamalara gore farklilik gosterdigi
goriilmektedir. Cizelge 4.31°de goriildiigii gibi ‘Sel-42° ¢esidinde meyve eti sertligini
gerek uygulama x olgunluk asamasi interaksiyonu ve gerekse uygulamalar istatistiksel
olarak etkilerken, olgunluk asamalar istatistiksel olarak etkkilememistir. Uygulama x
olgunluk asamas1 interaksiyonuna gore en yiiksek meyve eti setligi 3.37 kg/cm? ile %25
olgunluk asamasinda 200 ppb 1-MCP uygulamasinda, en diisiik ise 2.89 kg/cm? ile %25
olgunluk asamasinda kontrol uygulamasinda saptanmistir. Meyve eti sertligi degeri
iizerine uygulamalari etkisi incelendiginde, en yiiksek sonuc 3.17 kg/cm? 200 ppb 1-
MCP uygulamasinda saptanmistir. Olgunluk asamasina gore saptanan meyve eti sertligi
ise istatistiksel acidan bir farklilik gostermesede %25 olgunluk asamasindan %75
olgunluk asamasina dogru bir azalig gostermistir. ‘Tainung’ ¢esidinde meyve eti
sertligini hem uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonu hem de uygulamalar ve
olgunluk asamalar istatistiksel olarak etkilemistir (Cizelge 4.31). Uygulama x olgunluk
asamasi interaksiyonuna gore en yiiksek meyve eti sertligi ‘Sel-42° ¢esidinde oldugu
gibi 3.99 kg/cm? ile %25 olgunluk asamasinda 200 ppb 1-MCP uygulamasinda
kaydedilmistir. Uygulamalara gore saptanan meyve eti sertligi ise en yiiksek 3.51
kg/cm? 200 ppb 1-MCP uygulamasinda kaydedilmistir. Meyve eti sertligi {izerine
olgunluk asamalarmnin etkisi incelendiginde en yiiksek sonug ise 3.41 kg/cm? ile %25
olgunluk asamasinda saptanmistir.
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Cizelge 4.31. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarmin ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde meyve eti sertligi iizerine etkisi (kg/cm?)

Cesitler | Uygulamalar Olgunluk Asamalari Ortalama
% 25 % 50 % 75 (uygulama)
Kontrol 2.89C 2.91C 2.96C 2.92b
Sel-42 50 ppb 1-MCP | 3.07BC 3.28AB 3.03BC 3.13a
200 ppb 1-MCP | 3.37A 3.05BC 3.08BC 3.17a
Ort. (olg. asama) | 3.11 3.08 3.02
LSDos oig asama: O.D. LSDots uyg x olg asama: 0.2867 LSDogs5 uyg: 0.1655
Kontrol 3.06BC 2.74C 2.71C 2.84 b
Tainung 50 ppb 1-MCP | 3.17BC 2.89C 2.84C 297b
200 ppb 1-MCP | 3.99A 3.65AB 2.88C 3.51a
Ort. (olg. asama) | 3.41 a 3.09 ab 2.81b
LSDos oig agama: 0.3818 LSDws uyg x olg asama: 0.6612 LSDogs5 uyg: 0.3818

Denemenin ikinci yilinda (2011), ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ ¢esitlerinde meyve eti
sertliginin muhafazadan sonra uygulamalara ve olgunluk asamalarina gore farklilik
gosterdigi Cizelge 4.32’den izlenebilir. ‘Sel-42’ ¢esidinde uygulama X olgunluk asamasi
interaksiyonuna gére en yiiksek meyve eti sertligi degeri 3.41 kg/cm? ile %50 olgunluk
asamasinda 50 ppb 1-MCP uygulamasinda kaydedilirken, en diisiik deger ise 2.86
kg/lcm? ile %75 olgunluk asamasinda kontrol uygulamasinda saptanmistir.
Uygulamalarin meyve eti iizerine etkisi incelendiginde, en yiiksek sonu¢ denemenin
birinci yilinda oldugu gibi 200 ppb 1-MCP uygulamasinda bulunmustur. Olgunluk
asamalarinin meyve eti sertligi degeri lizerine etkisi incelendiginde, en yiiksek deger
3.20 kg/cm? ile %50 olgunluk asamasinda kaydedilmistir. ‘Tainung’ cesidinde ise
meyve eti sertligi degerleri Cizelge 4.32’de verilmistir. Bu ¢izelgeden, uygulama X
olgunluk agsamas1 interaksiyonunun, uygulamalarin ve olgunluk asamalarinin meyve eti
sertligine istatistiksel olarak farklilik yaratacak sekilde etkiledigi izlenebilir. Uygulama
X olgunluk asamas1 interaksiyonunun meyve eti sertligi iizerine etkisi incelendiginde, en
yiiksek sonug, 3.86 kg/cm? ile %25 olgunluk asamasinda 200 ppb 1-MCP
uygulamasinda saptanmistir. Meyve eti  sertligi lizerine uygulamalarin etkisi
bakildiginda, bu degerlerin 2.97 kg/cm? ile 3.63 kg/cm? arasinda degisim gosterdigi
Cizelge 4.32°de goriilmektedir. Olgunluk agamalariin meyve eti sertligi iizerine etkisi
incelendiginde en yiiksek meyve eti sertligi degeri 3.38 kg/cm? ile %25 olgunluk
asamasinda kaydedilmistir.
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Cizelge 4.32. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarinin ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde meyve eti sertligi (kg/cm?) iizerine etkisi

Cesitler | Uygulamalar Olgunluk Asamalari Ortalama
% 25 % 50 % 75 (uygulama)
Kontrol 3.05BCD 2.96CD 2.86D 2.96 b
Sel-42 50 ppb 1-MCP | 3.18ABC 3.41A 3.02BCD 3.20a
200 ppb 1-MCP | 3.31A 3.24AB 3.18ABC 3.24a
Ort. (olg. asama) | 3.18 a 3.20a 3.02b
LSDos oig asama: 0.1457 LSDos uyg x olg asama: 0.2523 LSDogs5 uyg: 0.1457
Kontrol 3.11BC 2.97BC 2.83C 297 b
Tainung 50 ppb 1-MCP | 3.16BC 2.96BC 2.98BC 3.03b
200 ppb 1-MCP | 3.86A 3.75A 3.28B 3.63a
Ort. (olg. asama) | 3.38 a 3.23ab 3.03b
LSD%S olg awma: 02236 LSD%S uyg X olg asama: 03873 LSD%5 uyg: 02236

Arastirma sonucumuzda meyve eti sertligi degeri denemenin her iki yilinda ve
her iki gesittede uygulamalara ve olgunluk asamalarina bagli olarak istatistiksel agidan
farklilik gostermistir. Muhafaza sonunda en yiiksek meyve eti sertligi denemenin ikinci
yilinda 3.41 kg/cm? “Sel-42° gesidinde % 50 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde
50 ppb 1-MCP uygulamasinda saptanirken, ‘Tainung’ ¢esidinde denemenin birinci
yilinda 3.99 kg/cm? %25 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde 200 ppb 1-MCP
uygulmasindan elde edilmistir. Arastirma sonucunda olgunluk asamalarindan gore
uygulamalarin meyve eti sertligi lizerine etkisinin daha fazla oldugu saptanmistir.
Nitekim bu konuda Bron ve Jacomino (2009), ‘Golden’ papaya g¢esidinde 1-MCP
uygulanmis meyvelerin meyve eti sertliginin kontrole gore daha yiliksek oldugunu
saptamiglardir. Arastiricilar ayrica meyve eti yumusamasinin meyve kabuk rengindeki
gelismeden daha ¢ok etilene bagli oldugunu da bildirmislerdir. Osman vd (2011) 1-
MCP uygulanmis meyvelerde meyve eti sertliginin kontrole gore daha yiiksek oldugunu
saptamislardir. Bu konuda Jacomino vd (2002) ‘Sunrise Solo’ papaya ¢esidinde farkli
donemlerde alinan meyvelerde 1-MCP uygulamasinin kontrole gére meyve eti sertligini
daha uzun siire muhafaza ettigini bildirmislerdir. Bulgularimiz arasgtirmacilarin
caligmalarinin sonuglariyla meyve eti sertligi agisindan benzer sonuglar gostermistir.

4.3.5. Suda ¢oziinebilir kuru madde miktari

Denemenin birinci yilinda (2010) muhafazadan sonra uygulamalara gore
saptanan suda ¢Oziinebilir kuru madde miktarlar1 Cizelge 4.33’de gosterilmistir. Bu
cizelgeden, ‘Sel-42’ ¢esidinde suda ¢oziinebilir kuru madde miktari iizerine uygulama x
olguluk asamasi, uygulama ve olgunluk asamalarmin etkileri istatistiksel agidan
onemsiz bulunmustur. Uygulama x olgunluk asamasi interaksiyonunun suda ¢6ziinebilir
kuru madde miktar1 {izerine etkisi incelendiginde, en yiiksek suda ¢oziinebilir kuru
madde miktart degeri %12.23 ile %75 olgunluk asamasinda kontrol uygulamasinda ve
en disiik ise %11.50 ile %25 olgunluk asamasinda 200 ppb 1-MCP uygulamasinda
saptanmistir. Suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 {izerine uygulamalarin etkKisi
incelendiginde ise suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 en yiiksek %12.10 ile kontrol
uygulamasinda belirlenmistir. Olgunluk asamalarina gore suda ¢oziinebilir kuru madde
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miktarinin ise %11.77 ile %11.96 arasinda degistigi goriilmektedir. ‘Tainung’ ¢esidinde
Ise suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 Cizelge 4.33’de verilmistir. Bu gizelgeden de
goriildiigiic  gibi uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonunun ve olgunluk
asamalarinin etkisi istatistiksel olarak 6nemli bulunurken uygulamalarin etkisi 6nemsiz
bulunmustur. Uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonu dikkate alindiginda, en diisiik
suda ¢ozilinebilir kuru madde miktart %9.33 ile %25 olgunluk asamasinda kontrol
uygulamasinda, en yiiksek ise %11.07 ile %75 olgunluk asamasinda kontrol
uygulamasinda kaydedilmistir. Olgunluk asamalarina gore saptanan suda ¢oziinebilir
kuru madde miktarina bakildiginda ise en diisiik suda ¢6ziinebilir kuru madde miktari
%9.57 ile %200 olgunluk asamasinda, en yiiksek ise %10.78 ile %75 olgunluk
asamasinda bulunmustur. Uygulamalara goére suda ¢oOziinebilir kuru madde miktari
%9.96 ile %10.19 arasinda saptanmustir.

Cizelge 4.33. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarmnin ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde suda ¢6ziinebilir kuru madde (%) miktari tizerine etkisi

. Olgunluk Asamalari Ortalama
Cesit | Uygulamalar % 25 % 50 %75 | (uygulama)
Kontrol 12.00 12.07 12.23 12.10
50 ppb 1-MCP | 11.80 11.80 11.93 11.84
Sel-42 | 200 ppb 1-MCP | 11.50 11.80 11.70 11.67
Ort. (olg. asama) | 11.77 11.89 11.96
LSD%S olg asama- OD LSD%S uyg X olg asama: OD LSD%S uyg- OD
Kontrol 9.33D 10.17 ABCD | 11.07 A 10.19
50 ppb 1-MCP | 9.78 BCD 9.67 BCD 10.67 AB 10.04
Tainung | 200 ppb 1-MCP | 9.60 CD 9.67 BCD 10.60 ABC | 9.96
Ort. (olg. asama) | 9.57 b 9.83b 10.78 a
LSDot5 o1 asama: 0.6029  LSDoes uyg x ol asama: 1.0442  LSDoss uyg: O.D.

Denemenin ikinci yilinda (2011), muhafazadan sonra uygulamalara gore
saptanan suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 degerleri Cizelge 4.34’de gosterilmistir.
Bu ¢izelgeden ‘Sel-42’ gesidinde suda ¢6ziinebilir kuru madde miktarimin denemenin
birinci yilinda oldugu gibi tiim kriterlere gore istatistiksel agidan bir farklilik
gostermedigi saptanmistir. Suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 tiim kriterlerde
ortalama %11.50 olarak saptanmustir. ‘Tainung’ ¢esidinde ise suda ¢6ziinebilir kuru
madde miktarin1 hem uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonu hem hem de olgunluk
asamalari istatistiksel olarak etkilemistir. Uygulama x olgunluk asamasi interaksiyonuna
gore en yiksek suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 %11.13 ile %75 olgunluk
asamasinda kontrol uygulamasinda kaydedilmistir. Suda ¢6ziinebilir kuru madde
miktart tizerine olgunluk asamalariin etkisi incelendiginde ise bu degerin kontrolden
200 ppb 1-MCP uygulamasina dogru azalis gosterdigi Cizelge 4.34’de goriilmektedir.
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Cizelge 4.34. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik

dozlarda 1-MCP uygulamalarinin

‘Sel-42°  ve

‘Tainung’ papaya

cesitlerinde suda ¢oziinebilir kuru madde (%) miktari tizerine etkisi

Cesit Uygulamalar Olgunluk Asamalari Ortalama
% 25 % 50 % 75 (uygulama)
Kontrol 11.37 11.77 11.80 11.64
50 ppb 1-MCP 11.77 11.90 11.90 11.86
Sel-42 | 200 ppb 1-MCP | 11.50 11.93 11.63 11.69
Ort. (olg. asama) | 11.54 11.87 11.78
LSD9%5 oig asama: O.D. LSD9%5 uyg x oig asama: O.D. LSDos uyg: O.D.
Kontrol 9.33C 9.67C 11.13A 10.04
50 ppb 1-MCP | 9.80C 9.33C 11.00AB 10.04
Tainung | 200 ppb 1-MCP | 9.67C 10.00BC 11.07AB 10.24
Ort. (olg. asama) | 9.60 b 9.67 b 11.07 a
LSDoss ol asama: 0.6511  LSDos uyg x ol asama: 1.1278  LSDus uyg: O.D.

Arastirma sonucunda suda ¢ozilinebilir kuru madde miktar1 her iki yilda da ‘Sel-
42’ cesidinde incelenen tiim kriterlere gore tiim kriterlere bagli olarak istatistiksel
acidan farklilik gdstermezken, ‘Tainung’ papaya ¢esidinde suda ¢oziinebilir kuru madde
miktar1 uygulama x olgunluk asamasi interaksiyonu ve olgunluk asamalarina gore
istatistiksel agidan farklilik gosterirken, uygulamalara gore farklilik gostermemistir.
‘Tainung’ ¢esidinde en yliksek suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 her iki yilda da
%75 olgunluk asamasinda kontrol uygulamasinda saptanmistir. Bu konuda Ergun vd
(2011) “Sunrise Solo’ papaya cesidinde suda ¢Oziinebilir kuru madde miktarinin
uygulamalara ve muhafaza siiresine gore istatistiksel agidan bir farklilik géstermedigini
bildirmistir. Arastiricilar 5 °C’de, 10 giinliik muhafaza sonucunda suda ¢oziinebilir kuru
madde miktarini kontrol uygulamasinda 102.58 mg/100g, 1-MCP uygulamasinda 98.03
mg/100g olarak saptamislardir. Ayrica Jacomino vd (2002), ‘Sunrise Solo’ papaya
cesidinde farkli dozlarda uygulanan 1-MCP uygulamasmin suda ¢dziinebilir kuru
madde miktarin1 etkilemedigini bildirmislerdir. Arastiricilarin kullandigi ‘Sunrise Solo’
cesidi tip olarak ‘Sel-42’ papaya ¢esidine benzemektedir. ‘Sel-42” papaya ¢esidimize ait
arastirma bulgularimiz benzerlik gostermektedir.

4.3.6. Titre edilebilir asit miktar:

Denemenin birinci yilinda muhafazadan sonra uygulamalara ve olgunluk
asamalarima gore saptanan titre edilebilir asit miktarlar1 Cizelge 4.35’de verilmistir.
‘Sel-42’ ¢esidinde titre edilebilir asit miktar1 tizerine uygulama X olgunluk asamasi
interaksiyonun, uygulamalarin ve olgunluk asamalarinin etkisi istatistiksel olarak
onemli bulundugu Cizelge 4.35’den izlenebilir. ‘Sel-42” ¢esidinde uygulama x olgunluk
asamasi interaksiyonuna gore en yiiksek titre edilebilir asit miktar1 0.211 g sitrik
asit/100 ml ile %75 olgunluk asamasinda kontrol uygulamasinda kaydedilirken, en
diistik deger ise 0.145 g sitrik asit/100 ml ile %50 olgunluk asamasinda 200 ppb 1-MCP
uygulamasinda saptanmistir. Uygulamalarin titre edilebilir asit miktar1 iizerine etkisi
incelendiginde, en yiiksek sonu¢ kontrol uygulamasinda bulunmustur. Olgunluk
asamalarinin titre edilebilir asit miktar1 iizerine etkisi incelendiginde ise en yiiksek
sonuc 0.191 g sitrik asit/100 ml ile %75 olgunluk asamasinda kaydedilmistir. ‘Tainung’
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cesidinde titre edilebilir asit miktarlar1 Cizelge 4.35’de verilmistir. Bu ¢izelgeden,
uygulama x olgunluk asamasi interaksiyonunun ve olgunluk asamasinin titre edilebilir
asit miktarina istatistiksel olarak farklilk yaratacak sekilde etkiledigi, fakat
uygulamalarin etkilemedigi izlenebilir. Uygulama X olgunluk agamasi interaksiyonunun
titre edilebilir asit miktar1 iizerine etkisi incelendiginde, en yiiksek sonug, 0.255 g sitrik
asit/100 ml ile %75 olgunluk asamasinda kontrol uygulamasinda saptanmistir. Titre
edilebilir asit miktar1 {izerine uygulamalarin etkisi incelendiginde, bu degerlerin 0.196 g
sitrik asit/100 ml ile 0.206 g sitrik asit/100 ml arasinda degisim gosterdigi Cizelge
4.35’den goriilmektedir. Olgunluk asamalarinin titre edilebilir asit miktar1 {izerine etkKisi
incelendiginde, en yiiksek 0.251 g sitrik asit/100 ml ile %75 olgunluk asamasinda
kaydedilmistir.

Cizelge 4.35. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarmin ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde titre edilebilir asit miktar1 (g sitrik asit/100 ml) {izerine etkisi

Cesit Uygulamalar Olgunluk Asamalari Ortalama
% 25 % 50 % 75 (uygulama)
Kontrol 0.172BCDE | 0.172BCDE | 0.211A 0.185a
50 ppb 1-MCP | 0.184BCD | 0.162DE 0.198AB 0.181 ab
Sel-42 | 200 ppb 1-MCP | 0.189ABC | 0.145E 0.165CDE | 0.167 b
Ort. (olg. asama) | 0.182 a 0.160 b 0.191a
LSDos5 oig asama: 0.0157  LSDos uyg x oig asama: 0.0273  LSDos uyg: 0.0157
Kontrol 0.196BC 0.152D 0.255A 0.201
50 ppb 1-MCP | 0.202B 0.166CD 0.249A 0.206
Tainung | 200 ppb 1-MCP | 0.184BCD | 0.154D 0.250A 0.196
Ort. (olg. asama) | 0.194 b 0.157 c 0.251a
LSDws olg agama: 0.0188  LSDuyss uyg x olg agama: 0.0326 LSDys uyg- O.D.

Denemenin ikinci yilinda (2011) muhafazadan sonra uygulamalara ve olgunluk
asamalarina gore saptanan titre edilebilir asit miktar1 Cizelge 4.36’de gosterilmistir. Bu
cizelgeden, ‘Sel-42° ¢esidinde uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonunun titre
edilebilir asit miktar1 {izerine etkisi incelendiginde, en yiiksek titre edilebilir asit miktar
0.211 g sitrik asit/100 ml ile %75 olgunluk asamasinda kontrol uygulamasinda ve en
diisiik 0.146 g sitrik asit/100 ml ile %50 olgunluk asamasinda 50 ppb 1-MCP
uygulamasinda saptanmistir. Titre edilebilir asit miktar1 {izerine uygulamalarin etkisine
bakildiginda, titre edilebilir asit miktar1 en yiiksek 0.185 g sitrik asit/100 ml ile kontrol
uygulamasinda belirlenmistir. Olgunluk asamalarinin titre edilebilir asit miktar1 tizerine
etkisi incelendiginde, titre edilebilir asit miktar1 0.160 g sitrik asit/200 ml ile 0.192 g
sitrik asit/100 ml arasinda degistigi goriilmektedir. ‘Tainung’ cesidinde titre edilebilir
asit miktar1 Cizelge 4.35’de verilmistir. Bu ¢izelgeden de goriildiigii gibi uygulamalarin
titre edilebilir asit miktar1 iizerine, uygulama X olgunluk agsamasi interaksiyonunun ve
olgunluk agamalarinin etkisi istatistiksel olarak dnemli bulunurken, uygulamalarin etkisi
onemsiz bulunmustur. Uygulama x olgunluk asamasi interaksiyonu dikkate alindiginda,
en diigiik titre edilebilir asit miktart 0.153 g sitrik asit/100 ml ile %50 olgunluk
asamasinda kontrol uygulamasinda, en yiiksek ise 0.256 g sitrik asit/100 ml ile %75
olgunluk asamasinda kontrol uygulamasinda kaydedilmistir. Uygulamalarin titre
edilebilir asit miktar1 lizerine etkisi incelendiginde, titre edilebilir asit miktarlar1 0.197 g
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sitrik asit/100 ml ile 0.208 g sitrik asit/100 ml arasinda degistigi saptanmistir. Olgunluk
asamalarina gore saptanan titre edilebilir asit miktarina bakildiginda en disiik titre
edilebilir asit miktar1 0.161 g sitrik asit/100 ml ile %50 olgunluk asamasinda, en yiiksek
ise 0.251 g sitrik asit/100 ml ile %75 olgunluk asamasinda bulunmustur.

Cizelge 4.36. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarmin ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde titre edilebilir asit miktari (g sitrik asit/100 ml) tizerine etkisi

. Olgunluk Asamalari Ortalama
Cesit | Uygulamalar % 25 % 50 %75 | (uygulama)
Kontrol 0.173BCDE | 0.172BCDE | 0.211A 0.185a
50 ppb 1-MCP | 0.185ABCD | 0.162DE 0.199AB 0.182 ab
Sel-42 | 200 ppb 1-MCP | 0.190ABC 0.146E 0.165CDE 0.167 b
Ort. (olg. asama) | 0.183 a 0.160 b 0.192 a
LSD5 o/ asama’ 0.0158  LSDoks uyg x of asama 0.0274  LSDugs uyg: 0.0158
Kontrol 0.195B 0.153C 0.256A 0.201
50 ppb 1-MCP | 0.204B 0.173BC 0.247A 0.208
Tainung | 200 ppb 1-MCP | 0.185BC 0.156C 0.251A 0.197
Ort. (olg. asama) | 0.195 b 0.161c 0.251 a
LSD %5 ofg asama’ 0.0200  LSDues uyg x oz asama: 0.0346  LSDogs uyg: O.D.

Papayada bulunan en 6nemli organik asitler, sitrik asit, malik asit, kuinik asit,
siiksinik asit, tartarik asit, oksalik asit ve fumarik asittir. Sitrik asit ve malik asit en
baskin organik asitler olup meyvede 33532 mg/100g - 209+12 mg/100g taze agirlik
diizeyinde bulunurlar. Bunun yaninda kuinik asit 52+5 mg/100 g, siiksinik asit 52+3
mg/100g, tartarik asit 13+2 mg/100 g, okzalik asit 101 mg/100 g ve fumarik asit
1.1+0.1 mg/100g diizeyinde bulunurlar (Hernandez vd, 2009).

Aragtirma sonuglarina gore, titre edilebilir asit miktar1 ‘Sel-42” papaya ¢esidinde
uygulama ve olgunluk asamalarina gore istatistiksel agidan farklilik gosterirken,
‘Tainung’ ¢esidinde uygulamalara gore istatistiksel agidan Onemsiz fakat olgunluk
agamalarma gore Onemli bulunmustur. ‘Sel-42° papaya c¢esidinde en yiiksek titre
edilebilir asit miktar1 aragtirmanin her iki yilinda da %75 olgunluk asamasinda derilen
meyvelerde kontrol uygulamasinda saptanmistir. ‘Tainung’ ¢esidinde ise yine
arastirmanin her iki yilinda da %75 olgunluk asamasinin tiim uygulamalarinda
saptanmistir. Arastirma sonucunda titre edilebilir asit miktar istatistiksel agidan 6nemli
bulunsada pratik agidan ¢ok belirgin bir farklilik yaratacak diizeyde degildir. Bu konuda
Lobo ve Cano (1998) Kanarya adalarinda ortiialtinda yetistirdikleri ‘Sunrise’ ¢esidine
ait dilimlenmis meyveleri farkli siirelerde dondurduklarinda titre edilebilir asit
miktarinin baslangigta yiikseldigini fakat muhafaza siiresine gore degismekle beraber
baslangica gore degisiklik gdstermedigini saptamislardir.

136



4.3.7. L-Askorbik asit (C vitamini)

Muhafazadan sonra uygulamalara gore saptanan L-askorbik asit degerleri
Cizelge 4.37°de gosterilmistir. Bu ¢izelgeden L-askorbik asidin olgunluk asamalar1 ve
uygulamalara gore farklilik gosterdigi goriilmektedir. Cizelge 4.37°de gorildiigi gibi
‘Sel-42° ¢esidinde L-askorbik asit miktarii gerek uygulama X olgunluk asamasi
interaksiyonu gerek uygulamalar ve gerekse olgunluk asamalar: istatistiksel olarak
etkilemistir. Uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonuna gore en yiiksek L-askorbik
asit miktar1 69.47 mg askorbik asit/100g ile %25 olgunluk asamasinda 200 ppb 1-MCP
uygulamasinda, en diisiik ise 61.90 mg askorbik asit/100 gile %50 olgunluk asamasinda
50 ppb 1-MCP uygulamasinda saptanmistir. L-askorbik asit degeri tizerine
uygulamalarin etkisi incelendiginde, en yiiksek deger 200 ppb 1-MCP uygulamasinda
bulunmustur. Olgunluk asamalarina gore saptanan L-askorbik asit degeri ise en diisiik
%50 olgunluk asamasinda, en yiiksek %25 olgunluk asamasinda kaydedilmistir.
‘Tainung’ ¢esidinde L-askorbik asit degerini uygulama X olgunluk asamasi
interaksiyonu, uygulamalar ve olgunluk asamalari istatistiksel olarak etkilemistir.
Uygulama x olgunluk asamasi interaksiyonuna gore en yiiksek L-askorbik asit degeri
74.01 mg askorbik asit/100 g ile %75 olgunluk asamasinda 200 ppb 1-MCP
uygulamasinda kaydedilmistir. Uygulamalara gére saptanan L-askorbik asit degerleri
60.62 mg askorbik asit/100 g ile 63.42 mg askorbik asit/100 g arasinda degismektedir.
L-askorbik asit degeri tizerine olgunluk agsamalarinin etkisi incelendiginde, en yiiksek L-
askorbik asit degeri %25 olgunluk asamasindan %75 olgunluk asamasina dogru bir artis
gosterdigi kaydedilmistir.

Cizelge 4.37. Birinci deneme yilinda (2010) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarmin ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde L-askorbik asit (mg askorbik asit/100 g) tizerine etkisi

Cesit Uygulamalar Olgunluk Asamalar1 Ortalama
% 25 % 50 % 75 (uygulama)
Kontrol 62.15C 63.32C 66.63B 64.03 b
50 ppb 1-MCP | 66.88B 61.90C 63.56C 64.11 b
Sel-42 | 200 ppb 1-MCP | 69.47A 66.01B 66.69B 67.39 a
Ort. (olg. asama) | 66.17 a 63.74 b 65.63 a
LSDws olg agama: 0.997  LSDuyss uyg x olg agama: 1.7269 LSDogs uyg: 0.997
Kontrol 60.40E 64.20C 65.66B 63.42 b
50 ppb 1-MCP | 56.36G 59.27F 66.20B 60.62 c
Tainung | 200 ppb 1-MCP | 58.87F 62.95D 74.01A 65.28 a
Ort. (olg. asama) | 58.54 ¢ 62.15Db 68.62 a
LSDw5 olg agama: 0.3255  LSDuoss uyg x olg asama: 0.5637  LSDoss uyg: 0.3255

Denemenin ikinci yilinda (2011) muhafazadan sonra uygulamalara gore
saptanan L-askorbik asit degeri Cizelge 4.38’de gosterilmistir. Bu ¢izelgeden, ‘Sel-42°
¢esidinde uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonunun L-askorbik asit degeri iizerine
etkisi incelendiginde, en yiiksek L-askorbik asit degeri 79.99 mg askorbik asit/100 g ile
%25 olgunluk agamasinda 50 ppb 1-MCP uygulamasinda ve en diigiik ise 62.39 mg
askorbik asit/100 g ile %50 olgunluk asamasinda 50 ppb 1-MCP uygulamasinda
saptanmistir. L-askorbik asit degeri lizerine uygulamalarin etkisi bakildiginda, L-
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askorbik asit degeri en yiiksek 69.12 mg askorbik asit/100 g ile 50 ppb 1-MCP
uygulamasinda belirlenmistir. Olgunluk asamalarmin L-askorbik asit degeri iizerine
etkisi incelendiginde, L-askorbik asit degerleri 64.54 mg askorbik asit/100 g ile 71.68
mg askorbik asit/100 g arasinda degistigi goriilmektedir. ‘Tainung’ c¢esidinde L-
askorbik asit degeri Cizelge 4.37°de verilmistir. Bu cizelgeden de goriildigii gibi
uygulamalarin L-askorbik asit degeri {izerine, uygulama X olgunluk asamasi
interaksiyonunun, uygulamalarin ve olgunluk asamalarinin etkisi istatistiksel olarak
onemli bulunmustur. Uygulama X olgunluk asamasi interaksiyonu dikkate alindiginda,
en diisiik L-askorbik asit degeri 54.66 mg askorbik asit/100 g ile %25 olgunluk
asamasinda 50 ppb 1-MCP uygulamasinda, en yiiksek deger ise 65.99 mg askorbik
asit/100 g ile %75 olgunluk asamasinda 200 ppb 1-MCP uygulamasinda kaydedilmistir.
Uygulamalarin L-askorbik asit degeri iizerine etkisi incelendiginde, L-askorbik asit
degerleri 60.29 mg askorbik asit/100 g ile 62.15 mg askorbik asit/100 g arasinda
degistigi saptanmistir. Olgunluk asamalarina goére saptanan L-askorbik asit degeri
bakildiginda en diisiik L-askorbik asit degeri 58.81 mg askorbik asit/100 g ile %25
olgunluk asamasinda, en yiiksek ise 64.80 mg askorbik asit/100 g ile %75 olgunluk
asamasinda bulunmustur.

Cizelge 4.38. Ikinci deneme yilinda (2011) farkli olgunluk asamalarinda degisik
dozlarda 1-MCP uygulamalarinin ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerinde L-askorbik asit (mg askorbik asit/100 g) tizerine etkisi

. Olgunluk Asamalari Ortalama
Cesit | Uygulamalar B %50 %75 | (uygulama)
Kontrol 64.77E 64.32E 75.97B 68.35
50 ppb 1-MCP | 79.99A 62.39F 64.98E 69.12
Sel-42 | 200 ppb 1-MCP | 70.28C 66.91D 68.33D 68.50
Ort. (olg. asama) | 71.68 a 64.54 c 69.76 b
LSDot5 ol asama: 0.9156  LSDogs uyg x oig agama: 1.5000  LSDoss uyg: O.D.
Kontrol 59.90D 57.39E 63.93B 60.40 b
50 ppb 1-MCP | 54.66F 61.72C 64.49AB 60.29 b
Tainung | 200 ppb 1-MCP | 61.87C 58.59DE 65.99A 62.15a
Ort. (olg. asama) | 58.81 b 59.23 b 64.80 a
LSDw%s olg asama: 0.9858  LSDots uyg x olg asama: 1.7075  LSDuoss uyg: 0.9858

Muhataza calismasi sonucunda, ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde L-
askorbik asit miktar1 uygulamalara ve olgunluk asamalarina gore istatistiksel agidan
onemli bulunmustur. ‘Sel-42° c¢esidinde arastirmanin birinci yilinda en yiiksek L-
askorbik asit miktar1 69.47 mg askorbik asit/100g ile %25 olgunluk agamasinda derilen
meyvelerde 200 ppb 1-MCP uygulamasindan elde edilmistir. ikinci yil ise L-askorbik
asit miktar1 en yiiksek 79.99 mg askorbik asit/100g ile %25 olgunluk asamasinda
derilen meyvelerde 50 ppb 1-MCP uygulamasinda saptanmistir. ‘Sel-42” ¢esidinde
arasgtirmanin ikinci yilinda L-askorbik asit miktar1 birinci yildan daha yiiksek
saptanmistir. Denemenin biyokimyasal analizler kisminda mevsimsel olarak saptanan
L-askorbik asit miktarida yaz mevsimini temsil eden temmuz aylarinda denemenin
ikinci yilinda birinci yildan daha yiiksek saptanmistir. ‘Tainung’ c¢esidinde ise
arastirmanin her iki yilinda da en yiiksek L-askorbik asit miktarlart %75 olgunluk
asamasinda derilen meyvelerde 200 ppb 1-MCP uygulamasinda kaydedilmistir. Birinci
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yil 74.01 mg askorbik asit/100g olan L-askorbik asit miktar1 ikinci yil 65.99 mg
askorbik asit/100g olarak saptanmistir. ‘Tainung’ c¢esidinde de ‘Sel-42° g¢esidinde
oldugu gibi denemenin biyokimyasal analizler kisminda mevsimsel olarak bakilan L-
askorbik asit miktarlar1 birinci y1l daha yiiksek ikinci y1l daha disiik kaydedilmistir.

Bu konuda ¢alisan bazi arastiricilar, derimden sonra bazi iriinlerin C vitamini
miktarlarinin sabit kaldigini, baz1 arastiricilar ise muhafaza sirasinda artis ya da azalis
olabilecegini saptamiglardir. Ornegin, muhafaza edilen bazi {iziim ve erik gesitlerinde C
vitamini miktar1 baglangiga gore artarken, bazi elma ¢esitlerinde once artig sonra azalma
gostermistir. Bu konuda Vinci vd (1995) 11 farkli egzotik meyvenin derimden sonra
oda kosullarinda kapali naylon posette beklettikten sonra HPLC ile belirledigi L-
askorbik asit miktarlarinda Onemli Olgiide azalmalar saptamiglardir. Papaya da
baslangigta 88.20 mg askorbik asit/100 g olan L-askorbik asit miktarinin 53.78 mg
askorbik asit/100 g’a kadar distigini ve % 39’luk bir kaybin meydana geldigini
kaydetmislerdir.
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5. SONUC

Bu calismada, ‘Sel-42” ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinin Antalya kosullarinda
ortialtinda verim ve bazi kalite kriterleri, meyvelerin biyokimyasal igeriklerindeki (L-
askorbik asit miktari, toplam fenol miktari, meyvelerde fruktoz, glikoz, sakkaroz,
toplam seker igerigi ve bitki besin maddeleri) mevsimsel degisimler ile muhafaza
kosullar1 belirlenmistir. Arastirmadan asagidaki sonuclar elde edilmistir.

Incelenen tiim morfolojik &zellikler cesitlere gdre farklilik gdstermistir.
Morfolojik kriterlerden, bitki boyu ve govde cevresi agisindan en yiiksek degeri ‘Sel-
42’ cesidi vermistir. ki yillik vegetasyon dénemi sonucunda ‘Sel-42’ cesidinde bitki
boyu 500.16 cm, govde ¢evresi 56.41 cm, buna karsin ‘Tainung’ ¢esidinde bitki boyu
463.73 cm, govde cevresi ise 50.61 cm olarak saptanmustir. Incelenen kriterlerden
yaprak sayisi, her iki cesitte de kis aylarinda diislis gostermis ve her iki papaya
cesidinde de en yiiksek yaprak sayisi arastirmanin ikinci yilinda eyliil ayinda (‘Sel-42’:
36.83 adet, Tainung: 42.37 adet) saptanmistir. Bulgularimizda ilk ¢igeklenme yiiksekligi
80.24 cm ile ‘Tainung’ ¢esidinde daha diisiik, 114.27 cm ile ‘Sel-42’ ¢esidinde daha
yiikksek saptanmistir. Dikimden ilk c¢i¢eklenmeye kadar en kisa ve en uzun meyve
gelisme siiresi ‘Tainung’ ¢esidinde saptanmistir.

Papayada, verimi etkileyen en 6nemli Kriterlerden olan meyve tutumu, cesitlere
ve yillara gore farklilik géstermistir. En yiiksek meyve tutumu 48.79 adet/bitki ile Sel-
42’ ¢esidinde ve yil olarak olarak ise arastirmanin ikinci yilinda (2011) saptanmustir.

Verim bilesenlerinin  (bitki basina verim, verim) gesitlere gore farklilik
gosterdigi, buna karsin yillara gore etkilenmedigi bulunmustur. Arastirmanin her iki
yilinda da en yiiksek bitki basmma verim ortalama 49 kg ‘Tainung’ c¢esidinde
saptanmistir. En yiiksek verim ise 7.9 ton/da/yil ile bitki bagina verim kriterinde oldugu
gibi yine ‘Tainung’ ¢esidinde belirlenmis ve bu deger ‘Sel-42° ¢esidinde 5.7 ton/da/yil
olarak kaydedilmistir.

Incelenen meyve pomolojik 6zellikleri (meyve agirligi, meyve eni ve boyu,
meyve kabuk rengi, meyve eti sertligi, suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 ve titre
edilebilir asit miktar1) yillara, gesitlere ve mevsimlere gore istatistiksel olarak farklilik
gostermistir. Verimi etkileyen kriterlerden biri olan meyve agirligi ortalama 1174.03 g
ile en yiiksek ‘Tainung’ c¢esidinde saptanmistir. Meyve eni ve boyu da meyve
agirhiginda oldugu gibi yine ‘Tainung’ ¢esidinde kaydedilmistir.

Meyve kabuk renginde parlakligi temsil eden L* degeri, renkteki canliligi veya
donuklugu belirten Chroma (C*) degeri ve meyve kabuk rengini ifade eden (yesil, sari,
turuncu) Hue agis1 (h°) gesitlere, mevsimlere ve yillara gore farklilik gostermistir. L*
degeri aragtirmanin birinci yilinda, ‘Sel-42” ¢esidinde, sonbahar ve kis mevsimlerinde
en yiiksek saptanmigtir. Chroma (C*) degeri ise ¢esitlere ve yillara gore farklilik
gostermezken, mevsimlere gore farklilik gostermis ve sonbahar mevsimi en yiiksek
sonucu vermistir. Hue agist ise birbirine yakin degerler gdstermis ve elde edilen
degerler turuncu rengi ifade etmistir. Aragtirma sonucunda gesitlere, mevsimlere ve
yillara gore degismekle beraber L* degeri 54.25 - 67.86, C* degeri 48.23 - 62.98 ve h°
ise 58.02 - 79.67 degerleri arasinda saptanmustir.
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Meyve kalite kriterlerinden olan meyve eti sertligi ve suda ¢dziinebilir kuru
madde miktar1 ‘Sel-42° cesidinde en yliksek kaydedilirken, titre edilebilir asit miktar
cesitler arasinda farklilik gostermemistir. Meyve eti sertligi, 2.05 kg/cm? - 2.16 kg/cm?
ile en diisiik yaz ve sonbahar mevsimlerinde saptanmistir. Suda ¢oziinebilir kuru madde
miktar1 ise kig aylarindan sonbahara dogru gidildik¢e dogrusal bir artig gostermis ve en
yiiksek % 10.79 ile sonbaharda kaydedilmistir. Titre edilebilir asit miktar1 ise 0.100 g
sitrik asit/100 ml ile en diisiik sonbahar mevsiminde saptanmuistir.

Incelenen biyokimyasal analizler (L-askorbik asit miktari, toplam fenol miktar,
seker icerigi ve bitki besin madde miktarlari) ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ cesitlerinde dort
farkli mevsimde alinan meyve 6rneklerinde incelenmistir.

L-askorbik asite iligskin bulgular yillara, ¢esitlere ve mevsimlere gore istatistiksel
olarak farklilik gdstermistir. Her iki deneme yilinda da ‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya
cesitlerine ait meyvelerin L-askorbik asit igerikleri en yiiksek ilkbaharda saptanmis ve
bunu yaz mevsimi izlemistir. ‘Sel-42” ¢esidinde birinci deneme yilinda ortalama L-
askorbik asit igerigi 65.09 mg askorbik asit/100 g iken ikinci deneme yilinda 89.94 mg
askorbik asit/100 g olarak saptanmustir. ‘Tainung’ ¢esidinde ise birinci deneme yilinda
ortalama 68.23 mg askorbik asit/100 g olan L-askorbik asit igerikleri ikinci deneme
yilinda 64.09 mg askorbik asit/100 g olarak kaydedilmistir.

Toplam fenol miktarinin gerek cesit, gerek mevsim ve gerekse yillara gore
farklilik gosterdigi saptanmistir. Toplam fenol miktar1 acisindan ¢alismada elde edilen
bulgular1 genel olarak degerlendirdigimizde, toplam fenol miktar1 ¢esitler arasinda
onemli bulunmus, degerler ortalama 90.63 mg gallik asit/100 g ile 137.92 mg gallik
asit/100 g arasinda degisim gostermistir. Mevsimlere gore yapilan degerlendirmede, en
yiiksek 119.10 mg gallik asit/100 g ile yaz mevsiminde, ¢esitlere gore ise en yiiksek
124.82 mg gallik asit/100 g ile ‘Sel-42’ ¢esidinde saptanmuistir.

Meyvelerde saptanan fruktoz, glikoz ve toplam seker igerikleri L-askorbik asit
ve toplam fenol miktarinda oldugu gibi yillara, ¢esitlere ve mevsimlere gore istatistiksel
olarak farklilik gostermistir. Fruktoz en yiiksek % 3.01 ile ‘Sel-42’ ¢esidinde, en diisiik
ise % 2.40 ile ‘Tainung’ ¢esidinde saptanmistir. Diger bir seker glikoz agisindan en
yiiksek deger yine % 3.14 ile ‘Sel-42’ ¢esidinde, en diisiik deger ise fruktoz da oldugu
gibi % 2.57 ile ‘Tainung’ c¢esidinde kaydedilmistir. Arastirma sonucunda ayrica
ilkbahar mevsimi denemenin her iki yilinda ve her iki cesitte de sekerler agisindan en
yiiksek sonucu vermistir. Bunun yaninda, denemenin ikinci yilinda seker igerigi birinci
yila gbre artig gostermistir. Toplam seker miktar1 da benzer sonuglar vermis ve en
yiiksek % 6.15 ile ‘Sel-42° ¢esidinde, en diisiik ise % 4.97 ile ‘Tainung’ ¢esidinde
kaydedilmistir. Sakkaroz ise her iki ¢esittede farkli mevsimlerde alinan orneklerde
tespit edilememistir.

Bitki besin elemenlerinden makro ve mikro besin elementleri ¢esit, yil ve
mevsimlere gore degisim gostermistir. N, Ca, Cu, Mn, Zn ve B elementlerinde ¢esit, yil
ve mevsimler, P ve K elementlerinde yil ve mevsim, Mg ve Fe elementlerinde ise ¢esit
ve mevsimler istatistiksel agidan 6nemli bulunmustur. Azot (N) miktar1 a¢isindan
calismada elde edilen bulgular1 genel olarak degerlendirdigimizde en yiiksek N miktari
1.33 g/kg ile ‘Sel-42° g¢esidinde saptanmistir. Calismamizda elde ettigimiz azot
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miktarinin mevsimsel degisimini inceledigimizde ise en yiiksek sonucu yaz mevsimi
vermistir. Fosfor her iki ¢esitte de 0.27 g/kg, potasyum ise 2.92 g/kg ile 2.94 g/kg
araliklarinda degisim gostermistir. Mevsimsel olarak en yiiksek sonucu ise sonbahar
mevsimi vermistir. Cesitlere bagli olarak degismekle birlikte Ca 0.24 g/kg ile 0.28 g/kg
arasinda, Mg ise 0.15 g/kg ile 0.18 g/kg arasinda degisim gOstermistir. Bunun yani sira
mikro elementler ise ¢esitlere bagh olarak degismekle birlikte Fe 22.22-24.71 mg/kg,
Cu 2.48-2.87 mg/kg, Mn 4.28-4.76 mg/kg, Zn 8.08-9.93 mg/kg ve B ise 19.47-22.91
mg/kg arasinda degisim gostermistir.

Mubhafaza ¢alismasinda meyve kabuk renginin %25, 50 ve 75 oraninda yesilden
sartya doniisiimiiniin basladigi donemlerde derilen meyveler, kontrol, 50 ve 200 ppb 1-
MCP uygulamasma tabi tutulmuglar ve meyve kabuk rengi %90 oraninda sartya
dondiigii zaman muhafazaya son verilmislerdir. Muhafaza ile ilgili ¢alismalarda tam
yeme olumunda muhafaza siiresi, agirlik kaybi, kabuk ren degisimi, meyve eti sertligi,
suda ¢Ozlnebilir kuru madde miktari, titre edilebilir asit miktar1 ve L-askorbik asit
miktari incelenmistir.

Muhafaza siiresi agisindan veriler degerlendirildiginde ¢esit, uygulama ve
olgunluk asamalarina gore istatistiksel olarak farklilik gdsterdigi saptanmistir. Her iki
cesittede en uzun muhafaza siiresi % 25 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde 200
ppb 1-MCP uygulamasinda kaydedilmistir. 1-MCP uygulamasi kontrole gére muhafaza
stiresini arttirmistir. Arasgtirmada ayrica daha yesil donemde derilen meyvelerde
muhafaza siiresinin artdigida saptanmistir. En uzun muhafaza siiresi arastirmanin her iki
yilinda da 31 giin ile ‘Tainung’ ¢esidinde %25 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde
200 ppb 1-MCP uygulamasinda kaydedilmistir.

Agirlik kaybr acisinda ise, muhafaza kosullarinda bekleme siiresi uzadik¢a %
agirlik kaybinin 6nemli diizeyde arttig1 saptanmistir. Muhafaza siiresinin artigina paralel
olarak agirlik kaybinda da siirekli bir artis kaydedilmistir. En yiliksek agirlik kaybi
aragtirmanin her iki yilinda ve her iki ¢esitte kontrol uygulamasinin sonunda meydana
gelmistir.

Muhafaza calismalart sonucunda L, Chroma (C*) ve Hue agisi (h®)degerleri
muhafaza siiresince kaydedilmistir. Parlakligi ifade eden L degeri ¢eside, uygulamalara
ve olgunluk asamasina gore degismekle beraber muhafaza siiresi uzadikga siirekli bir
artis gostermistir. L degeri, muhafaza baslangicinda ve sonunda ‘Sel-42° ¢esidinde
‘Tainung’ ¢esidinden oldukga yiiksek kaydedilmistir. Canlilig1 ifade eden Chroma (C¥*)
degeri ise her iki ¢esittede muhafaza siiresince uygulamalara ve olgunluk asamalarina
bagli olarak artis gostermistir. Chroma (C*) degerinin yiiksek olmasi meyvenin daha
canli oldugunu gostermektedir. L degerinde oldugu gibi Chroma (C*) degeride ‘Sel-42’
cesidinde daha yiiksek saptanmistir. Hue agist renk ¢emberinde ise diger iki renk
kriterinin tersine muhafaza siiresince diisiis kaydedilmistir. Muhafaza sonucunda her iki
cesittede Hue agis1 (h®) degerleri sari-turuncu rengi ifade eden 70-80 araliginda
saptanmistir.

Muhafaza ¢aligmalar1 sonucunda meyve kalite kriterlerinden biri olan meyve eti

sertligi, cesit ve uygulamalara bagl olarak istatistiksel agidan farklilik gostermistir.
Muhafaza sonunda en yiiksek meyve eti sertligi ‘Sel-42” ¢esidinde % 50 olgunluk
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asamasinda derilen meyvelerde 50 ppb 1-MCP uygulamasinda saptanirken ‘Tainung’
cesidinde %25 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde 200 ppb 1-MCP
uygulmasindan elde edilmistir.

Diger bir kriter olan suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 ise c¢esitlere gore
farklilik gostermistir. “Sel-42° c¢esidinde suda c¢oziinebilir kuru madde miktart
arastirmanin her iki yilinda da uygulamalara ve olgunluk asamalarma bagli olarak
istatistiksel ac¢idan farklilik gostermemistir. Suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 her iki
yilda da %11 ile %12 arasinda degisim gostermistir. ‘Tainung’ papaya cesidinde ise
suda ¢Ozlinebilir kuru madde miktar1 uygulamalara ve olgunluk asamalarina gore
istatistiksel acidan farklilik gostermistir. En yiiksek suda ¢oOziinebilir kuru madde
miktar1 her iki yilda da %75 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde kontrol
uygulamasi sonucunda saptanmistir.

Titre edilebilir asit miktar1 ise ‘Sel-42’ papaya ¢esidinde uygulama ve olgunluk
asamalarina goOre istatistiksel agidan farklilik gosterirken, ‘Tainung’ ¢esidinde
uygulamalara gore istatistiksel agidan onemsiz, fakat olgunluk asamalarina gore onemli
bulunmustur. ‘Sel-42° papaya c¢esidinde en yliksek titre edilebilir asit miktar
aragtirmanin her iki yilinda da %75 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde kontrol
uygulamasinda saptanmistir. ‘Tainung’ ¢esidinde ise en yiiksek titre edilebilir asit
miktar1 aragtirmanin her iki yilinda da %75 olgunluk agamasina ait tiim uygulamalarda
kaydedilmistir. Aragtirma sonucunda titre edilebilir asit miktari istatistiksel agidan
onemli bulunsa da pratik acidan ¢ok belirgin bir farklilik yaratacak diizeyde degildir.

‘Sel-42° ve ‘Tainung’ papaya cesitlerinde saptanan L-askorbik asit miktarlari
ise uygulamalara ve olgunluk asamalarina gore istatistiksel agidan 6nemli bulunmustur.
‘Sel-42’ ¢esidinde arastirmanin birinci yilinda en yiiksek L-askorbik asit miktar1 69.47
mg askorbik asit/100 g ile %25 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde 200 ppb 1-
MCP uygulamasindan elde edilmistir. kinci yil ise L-askorbik asit miktar1 en yiiksek
79.99 mg askorbik asit/100 g ile %25 olgunluk asamasinda derilen meyvelerde 50 ppb
1-MCP uygulamasinda saptanmistir. ‘Sel-42° c¢esidinde aragtirmanin ikinci yilinda L-
askorbik asit miktar1 birinci yildan daha yiliksek belirlenmistir. ‘Tainung’ ¢esidinde ise
aragtirmanin her iki yilinda da en yiiksek L-askorbik asit miktarlart %75 olgunluk
asamasinda derilen meyvelerde 200 ppb 1-MCP uygulamasinda kaydedilmistir. Birinci
yil 74.01 mg askorbik asit/100 g olan L-askorbik asit miktar1 ikinci yi1l 65.99 mg
askorbik asit/100 g olarak saptanmistir.

Arastirma sonucunda, incelenen tiim kriterler dikkate alindiginda morfolojik
ozellikler ve verim bakimindan ‘Tainung’ c¢esidinin ozellikle ortiialt1 yetistiriciligi i¢in
daha tistiin 6zeliklere sahip oldugunu sdyleyebiliriz. Buna kargin meyve Kalite kriterleri
ve biyokimyasal o6zelikler agisindan ise ‘Sel-42° ¢esidi daha i1yl sonuglar vermistir.
Arastirma sonucunda ayrica her iki ¢eside ait meyvelerin uygulamalardan ziyade erken
olgunluk donemlerinde derilmesinin muhafaza siiresini olumlu ydnde etkiledigi
saptanmuistir.
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