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EKMEK URETIMININ EKONOMIiK ANALIZi VE FIRINCILARIN GIDA
GUVENLIGI UYGULAMALARININ iNCELENMESI: ANTALYA iLi ORNEGI
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Yiiksek Lisans Tezi, Tarim Ekonomisi Anabilim Dah
Damsman: Prof. Dr. ibrahim YILMAZ
Temmuz 2021; 85 sayfa

Giliniimiizde ekmek iiretimi (firincilik) yaygin bir is kolu olup hem istihdama hem
ekonomiye hem de toplumun beslenmesine Onemli katkilarda bulunmaktadir.
Teknolojinin gelisimiyle birlikte gida iriinlerinde ger¢ceklesmesi muhtemel riskler bilim
camiasi tarafindan anlagilmaya baslanmis ve insan sagliginin siirdiirtilebilirligi i¢in gida
giivenligine verilen 6nem artmistir. Diger taraftan ekmegin 6nemli bir besin kaynagi
olmasi, hane halki tliketimlerinde ¢ok 6nemli bir yerinin olmasi, ekmek fiyatlarinin
toplumumuzda sik sik giindeme gelmesine ve tartisilmasina neden olmaktadir.

Bu baglamda, yapilan ¢calismada hem en ekonomik besin kaynagi hem de temel
besin kaynagi olmasi sebebiyle, Antalya ili Firincilar Odasi'na kayith olarak faaliyet
gosteren (Muratpasa, Kepez ve Konyaalt1 ilgeleri) firmlarin, ekmek iiretiminin
ekonomik analizi, firmmcilarin gida gilivenligi uygulamalarinin incelenmesi ve satigi
gerceklestirilemeyen ekmek miktarint ve degerlendirilme seklinin belirlenmesi
amaclanmustir.

Yapilan arastirma sonucunda, bir ekmegin maliyeti 0,97 b, isletmelerin ortalama
nispi kar oram 1,46 olarak bulunmustur. Incelenen isletmelerin gida giivenligi
harcamalarinin toplam harcamalar igerisindeki payr ise %4,8 olarak bulunmustur.
Ayrica, incelenen isletmelerin ortalama 1036,86 adet/ay beyaz (somun) ekmegi satigini
gerceklestiremedikleri tespit edilmistir.

Isletmecilerin gida giivenligi bilgi diizeyi 6lciildiigiinde, isletmecilerin egitim
diizeyleri arttikca gida giivenligi hakkindaki bilgi diizeylerinde artis gerceklestigi
goriilmustir. Fakat, arastirmaya katilan 61 isletmecinin %13,1'inin gida giivenligi
hakkinda yeterli bilgiye sahip olmadig tespit edilmistir.

ANAHTAR KELIMELER: Ekmek maliyeti, Ekmek israf miktari, Firincilik, Gida
giivenligi
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ABSTRACT

ECONOMIC ANALYSIS OF BREAD PRODUCTION AND ANALYSIS OF
FOOD SAFETY PRACTICES: CASE OF ANTALYA
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Supervisor: Prof. Dr. Ibrahim YILMAZ
July 2021; 85 pages

Today, bread production (bakery) is a common line of business and contributes
significantly to employment, the economy and the nutrition of the society. With the
development of technology, possible risks in food products have begun to be understood
by the scientific community and the importance given to food safety has increased for the
sustainability of human health. On the other hand, the fact that bread is an important food
source and has a very important place in household consumption causes bread prices to
be brought up and discussed frequently in our society.

In this context, because it is both the most economical food source and the basic
food source, the bakeries that are registered with the Bakers Chamber of Antalya
(Muratpasa, Kepez and Konyaalt1 districts), the economic analysis of bread production,
the examination of the food safety practices of bakers and it was aimed to determine the
amount of bread wastage and way it was evaluated.

As a result of the research, the cost of a bread was found to be 0,97 b, and the
average relative profit of the enterprises was found to be 1,46. The share of food safety
expenditures of the enterprises examined in the total expenditures was found to be 4,8%.
In addition, it was determined that the enterprises examined could not sell 1036,86
pieces/month of white (loaf) bread.

When the food safety knowledge level of the bussiness managers was measured,
it was observed that as the education level of the operators increased, their knowledge
level about food safety increased. However, it was determined that 13,1% of 61 managers
participating in the study did not have sufficient information about food safety.

KEYWORDS : Bakery, Bread wastage amount, Food safety, The cost of bread
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Yiiksek Lisans Tezi olarak sundugum "Ekmek Uretiminin Ekonomik Analizi ve
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¢aligmanin, akademik kurallar ve etik degerlere uygun olarak yazildigimi belirtir, bu tez
calismasinda bana ait olmayan tiim bilgilerin kaynagini gésterdigimi beyan ederim.
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GIRIS 0. A. GURBUZ

1. GIRIS

Arastirmalara gore, insanoglu Paleolitik Devir'de yasamini siirdiirebilmek i¢in zaruri
olan beslenme ihtiyacini avcilikla ve toplayicilikla karsilamistir. Zamanla ates bulunmus
ve madenlerin islenmesi 6grenilmistir. Insanoglunun yerlesik yasama gegmesiyle birlikte
tarimcilik faaliyetleri baglamistir. Tarimda gesitliligin artmasiyla beraber tahilin islemesi
ve elde edilen unun hamur haline getirilmesi ve firin, sac ve tandir gibi aletlerden
faydalanarak hamurun pisirilip ekmege doniistiiriilmesi Ogrenilmistir (Atik Giirbiiz,
2019).

Mezopotamya’da ekmegin ¢ok fazla begenildigi ve degerlendigi hatta, 18 adet
ekmek ile bir ev satin alinabilecek duruma gelindigi yapilan arastirmalar sonucunda tespit
edilmistir. Dolayisiyla yapilan arastirmalara gore ekmek, insanoglunun en eski ve en
temel besin maddesidir. Yapilan kazi ¢aligmalari, degirmencilik ve firincilik mesleginin
M.O. 4300 yillarinda basladigmi gostermektedir. Yapilan arastirmalar sonucunda, M.O.
4000 yillarinda Babilliler'in firinlarda ekmegi pisirmeyi bildigi; M.O. 2600-1800
yillarinda Misirhilarin, mayali ekmek yapimin tesadiifen bulduklar1 anlagilmistir. 1991
yilinda yapilan Giza Piramidi (Misir) kazisinda, M.O. 2575-2134 yillar1 sirasinda piramit
yapiminda ¢alisan is¢ilerin ekmegi pisirmek i¢in firinlardan faydalandiklar anlasilmistir.
Yunanlilar M.O. 600 yilinda, Misirlilar ve Yahudilerden firincilik sanatim1 ve ekmek
yapimini dgrenmislerdir. Yapilan arastirmalarm bulgularinda, M.O. 312 yilinda Roma'da
tam olarak 254 firmin oldugu ve ekmegin gramaji ile fiyatinin kanunlarla belirlendigi
ifade edilmektedir (Erenoglu, 2013; Kuter 2013).

Halihazirda ekmek, en ekonomik ve temel besin kaynagi olarak goriilmeye devam
etmektedir. Teknolojinin gelismesiyle de ekmek sektdrii biiyiik bir hizla sanayilesmeye
baglamistir (Kuter, 2013). Giiniimiizde ekmek iiretimi (firmncilik) yaygin bir is kolu
olmakla beraber hem istihdama hem ekonomiye hem de toplumun beslenmesine 6nemli
katkilarda bulunmaktadir. Ozellikle diisiik gelirli kesimlerin beslenmesine ve aglhigin
onlenmesine yaptigr katkilarin ¢ok biiyiikk Onem tasidigim1i da burada belirtmek
gerekmektedir. TMO (2013) tarafindan yayimlanan ¢alismaya gore, Tiirkiye’de glinlik
123 milyon adet ekmek dretilmekte olup, bunun 6,1 milyonu hayvan yemi olarak
kullanilmakta veya ¢ope atilmaktadir. Ayrica Tiirkiye, glinliik kisi basina 333 gr ile en
fazla ekmek tliketiminin oldugu iilkelerden biri oldugu belirtilmistir. Buna gore,
Tirkiye’de yillik kisi basina ekmek tiiketim miktar1 119,8 kg’dir.

Délekoglu vd. tarafindan 2014 yilinda yapilan ¢alismada, gelismis tilkelerin ekmek
tiketim miktarlarinin az gelismis tilkelere gore daha az oldugu belirtilmistir. Bu
baglamda, Ispanya’nim giinliik kisi bagmna ekmek tiiketim miktarmin 112 gr, Isvigre’de
kisi basina giinliik ekmek tiiketim miktarmin 130 gr ve Ingiltere’de kisi basina giinliik
ekmek tiiketim miktarinin 87 gr oldugu belirtilmistir. Bu verilere gore, yillik kisi bagina
ekmek tiiketim miktar1 Ispanya’da 40,3 kg, Isvicre’de 46,8 kg ve Ingiltere’de 31,3 kg dur.
Bu veriler, beklendigi gibi gelismis iilkelerin ekmek tiiketiminin daha diisiik seviyelerde
oldugunu gostermektedir. Ayrica yapilan bu ¢alismada, Antalya ilinde ekmek ¢esitlerine
gore tiikketim miktarlar1 ve oranlaria deginilmistir. Konuyla ilgili bilgiler Cizelge 1.1°de
verilmistir. Cizelge 1.1'e gore, Antalya ilinde giinliik kisi basina ekmek tiikketimi 306,29
gramdir. Bu miktarin %75,7'si beyaz ekmek, %14,4’i kepekli ekmek, %2,6’s1 cavdar
ekmegi, %2,6’s1 evde yapilan ekmek, %2,4’li tam tahil ekmegi, %0,5’1 koy ekmegi ve
%1,8’1 diger ekmek cesitlerinden olusmaktadir. Antalya kentsel alani1 i¢in verilen ekmek



GIRIS 0. A. GURBUZ

tiiketim miktarina (306,29 gr) gore yillik kisi basina ekmek tiiketim miktar1 110,3 kg
olmaktadir. Bu miktar ise daha 6nce verilen Tiirkiye ortalamasindan %7,9 oraninda daha
disiiktiir.

Cizelge 1.1. Antalya ilinde ekmek ¢esitlerine gore tiiketim orani ve miktari

Ekmek Cesitleri  Kisi bagina miktar (gr/giin) Dagilim (%)

Beyaz 231,86 75,7
Kepekli 44,10 14,4
Evde yapimi 8,00 2,6
Cavdar 7,96 2,6
Tam tahil 7,35 2,4
Koy 1,51 0,5
Diger 5,51 1,8
Toplam 306,29 100,0

Kaynak: Dolekoglu ve ark. 2014.

Diger taraftan ekmegin 6nemli bir besin kaynagi olmasi, hane halki tiikketimlerinde
cok Onemli bir yerinin olmasi, ekmek fiyatlarinin toplumumuzda siklikla giindeme
gelmesine ve tartisiimasma neden olmaktadir. Ulkemizde ekmeklerin fiyatlarmin
belirlenme sekline bakildiginda, firincilik ve unlu mamuller imalati ve ticareti mesleginde
kayith olanlarin {iye oldugu esnaf ve sanatkarlar odalari; liyeler arasindaki dayanigsmayz,
uyumlu bir sekilde ¢aligsmalarini ve gelismelerini saglamak amaciyla kurulan birlige;
hazirladiklar1 ekmek fiyat tarifesini sunmaktadir. Birlik kapsaminda, Esnaf ve
Sanatkarlarca Uretilen Mal ve Hizmetlerin Fiyat Tarifeleri Hakkindaki Y&netmeliginde
ongoriilen katilimcilar (ilgili belediye, ticaret il miidiirliigi, il tarim orman miidiirligi,
ticaret ve sanayi veya ticaret odasi) ile bir komisyon kurulur. Alinan komisyon karari,
ilgili birlik tarafindan oncelikle Tiirkiye Firincilar Federasyonuna, goriis alinmak tizere
gonderilir. Daha sonra komisyon karari, Federasyon goriisii ile birlikte ilgili birlik
tarafindan Ticaret Bakanligina, goriisii alinmak iizere sunulur. Bakanligin goriisii
alindiktan hemen sonra, ekmek fiyat tarifesi, ilgili birlik tarafindan da onaylanmasiyla
yirirliige girmektedir (Anonim, 2019).

Yapilan arastirmalar sonucunda, ekmegin satis fiyatinda meydana gelen artigin
nedeni daha ¢ok ekmek maliyetlerinde meydana gelen artislar ile agiklanmaya
calisilmaktadir. Dolayisiyla bu kapsamda en ¢ok da ekmegin iiretim maliyeti
unsurlarindan olan un ve unun da hammaddesi olan bugdayin fiyatinda meydana gelen
artiglar tartisilmaktadir. Ancak konunun diger maliyet unsurlarini igerecek sekilde pek ele
alinmamakta oldugu goriilmiistiir. Diger maliyet unsurlar1 olarak, ekmegin temel
bilesenlerinden olan tuz, su, maya ve ekmekte kullanilan gida katki maddelerinin
bedelleri ile birlikte genel giderler kapsaminda yer alan enerji kullanim giderleri, is¢ilik
ve yatirimla ilgili giderler yer almaktadir. Ayrica gida giivenligi uygulamalarinin da
maliyetleri etkiledigi soylenebilir.

Uretici agisindan maliyet unsurlar1 ne kadar &nemliyse, tiiketici agisindan da
tiretilen {rlinlerin saglikli ortamlarda gerceklestirilmesi de o kadar onemlidir. Bu
baglamda, gida giivenligi sistemleri, gida kaynakli tehlikelerin bertaraf edilmesi i¢in etkin
bir yontem olan "¢iftlikten sofraya gida giivenligi" yaklasimini ortaya ¢ikarmaktadir.
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Bu yaklagima gore, hammaddeden baslayarak gidanimn tiiketimine kadar olan siirecin
dikkatle takip edilmesini ve kontroliiniin saglanmasini gerekli kilmaktadir (Ilbegi, 2004).

Yapilan incelemeler sonucunda maliyet analizi ve gida giiveligi ile ilgili ¢aligmalar
genellikle birbirinden ayr1 olarak ele alinmis oldugu goriilmiistiir. Bu baglamda, bu
calismanin birinci kismin1 ekmek tliretiminin ekonomik kismi olusturmaktadir. Zamanla
gelisen teknoloji ile birlikte, gida ve tarim tirtinlerindeki risklerde artis meydana gelmis
ve ortaya cikan tehlikeler, bilim camiasinda daha iyi anlasilmaya baglamis olup, insan
sagligiin siirdiriilebilirligini saglamak amaciyla gida giivenligine olan 6nem artmigtir
(Topgil vd. 2014). Bu baglamda, gida giivenligi uygulamalari igletmeye, iiretimde
verimlilik ve kalite, maliyetlerde azalma, daha iyi hizmet, miisteri iligkilerinde gelisme,
calisanlarin moral seviyesinde ylikselme, bilingli ekip ¢alismasi, olusan hatalarda tespitin
saglanabilmesi, kayitlarin saklanmasi ve isletme i¢in 6nemli veri niteligi tasimasi, yasal
mevzuata uygun olmasi gibi birtakim faydalar sagladigi bilinmektedir (Keskin, 2012). Bu
nedenle de ¢aligmanin ikinci kismini firincilarin uyguladigt gida giivenligi uygulamalari
hakkindaki tutum ve diislinceleri olusturmaktadir.

Bu dogrultuda yapilan bu ¢alismada, firin igletmelerinin ortalama ¢alisan sayisinin
belirlenmesi, firn isletmelerinin kapasite kullanim oraninin belirlenmesi, ekmek
tiretiminde kullanilan girdilerin miktarinin belirlenmesi, ekmek Gretimindeki en yiiksek
gider unsurunun belirlenmesi, iiretilen ve satilan ekmek miktarinin belirlenmesi ve
dolayistyla satilamayan ekmek miktarinin belirlenmesi, ekmek {iretiminde gida
giivenligi kapsaminda yer alan giderlerin belirlenmesi ve bu giderlerin toplam giderler
igerisindeki oraninin belirlenmesi, arastirma kapsamindaki firin isletmelerinin ortalama
briit, net ve nispi karinin belirlenmesi, bir birim ekmegin maliyetinin belirlenmesi,
arastirma kapsamindaki firin isletmecilerinin gida giivenligi ile ilgili bilgi diizeylerinin
belirlenmesi ve firin isletmecilerinin firincilik sektoriinde karsilastiklar1 sorunlarin
tespit edilmesi amaclanmistir.
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2. KAYNAK TARAMASI

Kaynak taramasi iki boliimden olusmaktadir. ilk bolimde maliyet analizi izerine
yapilmis olan benzer ¢alismalar degerlendirilmistir. Ikinci boliimde ise gida giivenligine
yonelik yapilan ¢alismalar degerlendirilmistir. Ayrica, calismaya ek olarak, kiiresel gida
guivencesi endeksi ile COVID-19 salgiminin tarima, firinciliga ve gida giivenligine etkisi
de ikinci bolimde incelenerek degerlendirilmistir. Son olarak, ayr1 baslik altinda firincilik
sektorilinlin gida giivenligi ile iliskisi incelenmistir.

Birinci Boluim

Cinemre ve Bozoglu (1999) calismalarinda Samsun ili Merkez Ilgesinde faaliyet
gosteren firinlarin ekmek iiretim maliyetinin tespiti ve zaman serisi verileri araciligiyla
ekmek tiretimi maliyeti lizerinde etkili olan diger faktorlerin belirlenmesiyle birlikte
ileriye doniik fiyat tahminlerinin gerceklestirilebilmesi icin ekonometrik modelin
olusturulmas1 amaclanmistir. Buna gore, Samsun Ilinde arastirmaya katilan firin
isletmeleri yillik ortalama 9,95 cuval/giin unu isledigi ve isletmelerin yalnizca
kapasitelerinin %37,3’linii kullanabildigi belirtilmistir. Ayrica, isletmelerin {rettigi
ekmeklerin %62,5’inin market vb. yerlere satildigi tespit edilmistir. Yapilan bu
calismasinin sonucunda ise, 250 gr ekmegin tezgah maliyeti 12.848 TL; disariya satis
(market vb.) maliyeti ise 15.098 TL olarak belirtilmistir. Son olarak bu ¢alismada, ekmek
tiretim maliyetinde en yiiksek paya sahip unsurlar; %57,5 oraninda un maliyeti, %19,8
oraninda ig¢i giderleri ve %9,5 oraninda isletmenin yakit giderlerinin olusturdugu tespit
edilmistir. Geriye kalan %13,2 oranindaki giderler diger giderlere aittir.

Dagdemir ve Askan (2004) ¢alismalarinda ekmek Uretimindeki en ylksek maliyet
kaleminin %64,63 oraninda un giderlerine, %23,80 oraninda is¢i giderlerine ve %11,57
oraninda ise yasal yan édeme giderlerine ait oldugu belirtilmistir. Erzurum Ili merkez
ilgesinde yapilan bu ¢alismada, firin igletmelerinin kurulu kapasite kullanim orani %51,76
olarak tespit edilmistir. Buna gore, firinlar gilinliikk ortalama 10994 adet ekmek
Uretebilecek durumdayken, yalnizca 5690 adet/giin ekmek iirettikleri tespit edilmistir.
Ayrica, incelemeye alinan firin isletmelerinin 200 gr’lik bir ekmegin {liretim maliyeti
152220,70 TL olarak belirtilmis olup, 200 gr’lik bir adet ekmekten isletmelerin kendi
tezgah satisindan %48,81 oraninda; disariya (market vb.) satisindan %24,82 oraninda kar
elde ettikleri tespit edilmigtir.

Akin (2014) yilinda gerceklestirdigi ¢alismasinda birim maliyet hesaplama
yontemine ek olarak faaliyet tabanli maliyet hesaplama yontemini de uygulamistir. Buna
gbre, birim maliyet hesaplamasi ile elde edilen sonuglar, faaliyet tabanli maliyet
hesaplamasi ile elde edilen sonuglar arasinda fark oldugu tespit edilmistir. S6z konusu
fark, kiiciik parasal degerleri isaret etse de duruma aylik ve yillik bazda bakildiginda
farkin biiyiik rakamlara erisebilecegi goriilmiistiir. Ayrica, yanlis maliyet hesaplamasi
isletmelerin yanlis sonuglara ve yanlis kararlar almasina sebebiyet verebilecegi
belirtilmistir. Dolayisiyla isletmelerin dogru bir sekilde maliyetlerini hesaplayabilmesi
icin faaliyet tabanli maliyet hesaplama sistemini kullanmasinin gerekli oldugu
belirtilmistir.

Dolekoglu vd. (2014) calismalarinda ekmek israf miktarini  belirlemeye
calismislardir. Calismanin sonucuna gore, bireylerin %85 oraninda beyaz (somun) ekmek
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tiiketimini tercih etmekte oldugu ve ekmegin %38,2’sinin israf edildigi belirtilmistir.
Yani, giinlik olarak kisi basina ortalama 2 dilim ekmegin israf edildigi kanisina
vartlmistir. Dolayisiyla, ekmekten kaynakli yillik ekonomik kaybin 107 #/kisi olarak
tespit edilmistir.

Gul vd. (2015) yilinda yapmus olduklar1 calismalarinda Isparta Il merkezinde
faaliyet gosteren firinlarin ekmek iiretiminin ekonomik analizinin yapilmasini
amaglamiglardir. Buna gore, firin isletmelerinin kapasite kullanim durumu, kurulu
kapasitenin ¢ok altinda oldugu; isletmelerin ortalama 7338,64 adet/giin ekmek Uretim
kapasitesine sahip oldugu ve firin isletmelerinin kapasite kullanim oraninin %33,88
olarak bulundugu belirtilmistir. Ayrica, isletmelerin ekmek iiretiminde en yiiksek masraf
kalemine sahip unsurun un giderlerine ait oldugu, ikinci sirada ise is¢i giderlerinin oldugu
belirtilmistir. Firin isletmelerinin ortalama mutlak karmin 121437 % olarak bulundugunu
ve 250-350 gr arasinda tiretimi gergeklestirilen bir adet beyaz ekmegin {iretim maliyetinin
0,69 b; 550-650 gr arasinda iiretimi gerceklestirilen bir adet beyaz ekmegin iiretim
maliyetinin ise 1,25 b oldugu tespit edilmistir. Calismada son olarak, firin isletmelerin
nispi kar degeri hesaplanmis olup, bu deger 1,20 olarak belirtilmistir. Bu durum, firin
isletmelerinin 1 ’lik tiretim masrafina karsilik 20 kurusluk bir kar elde ettiklerinin bir
goOstergesi olarak belirtilmistir.

Uzundumlu (2016) ¢alismasinda Erzurum ilinde faaliyet gdsteren firmlarin 250
gr’lik bir adet ekmegin iiretim maliyetini hesaplamistir. Calismasinda giinliik 20 ¢uval ve
uzerinde un kullanan firinlar dikkate alinmistir. Buna gore, ekmek iiretiminde en yiiksek
maliyet unsuru un giderlerine (%53,94) ve is¢i giderlerine (%37,76) ait oldugu
belirtilmistir. Ayrica, gilinliik 20 c¢uval ve iizerinde unu flretimde kullanan firin
isletmelerinin kapasite kullanim oraninin yiiksek olacagi, fakat calisma alaninda atil
kapasite kullanim oraninin daha diisiik oldugu belirtilmistir. Sonu¢ olarak, donemin
sartlarina gore firin isletmelerinin gelir ve giderlerinin normal oldugu ve isletmelerin
maliyet avantaji saglayabilmeleri i¢in de kapasite kullanim oranim ylikseltmeleri
gerektigi ve isletmelerin iiretimini gerceklestirdikleri c¢esitli {irlinlerin  satigini
yapabilmeleri adina daha dogru bir pazarlama stratejisi uygulamalar1 gerektigi kanisina
varmigtir.

Tase1 vd. tarafindan (2017) yilinda yapilan galismalarinda Ankara ilinde faaliyet
gosteren firmlarin iiretim yapist ve firimlardan kaynakli ekmek israf miktarinin
belirlenmesini amaglamiglardir. Calismada, Ankara Ilinde toplam 6 milyon adet ekmegin
tretiminin yapildigi ve bir firimin ortalama yaklasik 3500 adet/giin ekmek iirettigi
belirtilmistir. Ayrica, disariya satista (bakkal vb.) yasanan ekmek iade durumu nedeniyle
uretilen ekmeklerin tamaminin satilamadig1 ve bu durum giinliik %5,6 oranin ekmegin
fire etmesi olarak belirtilmistir. Firin isletmelerinin fire olarak elde kalan ekmegi (giinde
336000 adet) hayvan yemi olarak kullanilmasi lizere ¢ok daha ucuz bir fiyattan satigini
gerceklestirdikleri tespit edilmistir. Firin isletmelerinin ¢esit ekmege olan talebin az
olmasi ve tiretimdeki teknik alt yapinin degisim istemesi nedeniyle ¢esit ekmek tiretimini
saglayamadiklar1 belirtilmistir. Ayrica, ¢alismada firin isletmecilerinin bilgi diizeyleri
Olciilmiis ve ¢ogu firin isletmecisinin yeterli bilgi diizeyine sahip olmadig1 goriilmiistiir.
Dolayisiyla da firmn isletmecileri i¢in yeterli bilgi diizeylerine erismeleri adina ilgili illerin
Firincilar Odasi tarafindan ¢esitli egitim programlarinin olusturulmasi gerektigi yoniinde
kaniya varilmistir.
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ikinci Boliim

Kog¢ ve Uzmay (2015) ¢alismalarinda gida giivenligi ile gida giivencesi arasindaki
farka deginilmis ve bu kavramlarin tam anlamiyla saglanamamasinin nedenleri {izerine
durulmustur. Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii (FAO)'ne gore gida giivencesi,
insanlarin yasamalar1 i¢in ihtiya¢ duyduklar1 gidalarin yeterli diizeyde giivenilir olmasi
ve saglikli olmasi kaydiyla, gidaya ekonomik ve fiziksel agidan siirekli erisilebilirligi
anlamina gelirken; gida giivenligi, gida tiretim zincirinin herhangi bir asamasinda tiiketici
sagligin1 olumsuz etkileyebilecek bir tehlikenin gidalara bulagsmasinin 6nlenmesi ve
gidalarin tehlike seviyesinin kabul edilebilir diizeyde olmasinin saglanmasi anlamina
geldigi belirtilmistir.

FAO (2019) resmi sitesinde gida giivenliginin kapsadigi alanlar agiklanmustir.
Buna gore, gida giivenligi liretim, hasat, isleme, depolama, dagitim, hazirlama ve tiiketim
alanlar1 kapsamakta ve tim bu asamalarin giivenli bir sekilde kalmasinin saglanmasi
anlamina gelmektedir.

Tirk Standardlart Enstitiisii (1995) yilinda, Sultan II. Bayezid tarafindan
yiriirliige konulan diinyanin ilk gida kanun maddelerini, yayimlamistir. 1502 yilinda
Kanunname-i Thtisab-1 Bursa (Bursa Belediyesi Kanunu) olarak Bursa'da hazirlanan bu
kanun ayni zamanda, diinyanin ilk standart kanunudur. Kanunda, hayvansal iiriinler,
meyve-sebze, tuz, ekmek, sanayi {iriinleri, tekstil iirlinleri, tahil iiriinleri, orman {iriinleri
ve deri triinlerinin kaliteleri ve satis fiyatlar1 belirlenmis ve bu tlr Grlinleri satan yerler
denetim altina alinmistir ve boylece gida giivenligine, ticarette hak ve diirlistliige verilen
Onem fiilen ortaya konulmustur.

Yildirim (2012) calismasinda Osmanli Devleti’nde gidaya verilen 6nem ortaya
konulmustur. Osmanli Devleti doneminde yasanan kolera gibi salgin hastaliklarda alinan
tedbirler belirtilmis ve insan sagligina verilen onem belirtilmistir. Gida giivenligi
konusunda ozellikle iireticiden tiiketiciye olan tiim asamay1 kontrol ettigi, bilimsel
gelismeler gergeklestikce de bu kontroliin (denetimin) daha siki yapilir hale geldigi
belirtilmistir. Ozellikle gida denetimlerine verilen énemin 19. Yiizyil’da II. Abdiilhamid
doneminde artis gosterdigi belirtilmistir.

Basaran (2016) calismasinda ISO 22000 gida giivenligi sistemini aciklamadan
once gida gilivenliginin kiiresel boyuttaki tarihsel siirecini incelemis ve uluslararasi
gercekliligi bulunan ISO 22000: 2005 gida giivenligi uygulamasinin isletmelere sagladigi
faydalar1 belirtilmistir.

Tiirker (2012) calismasinda Tiirkiye’nin gida giivenligi ve gida ile ilgili
mevzuatlarin tarihsel siirecini agiklamistir. Buna gore, Tirkiye’de gida gilivenligi
hakkinda ¢ikarilan ilk yasa 1930 yilinda 1580 sayil1 “Belediye Yasasi1”dir. Bu yasanin 15.
maddesinde gida iiretim, depolama ve satis yerlerinin denetimi belediye gorevleri
arasinda sayilmistir. Bu alandaki ilk kapsamli yasa ise 1930 yilinda cikarilan 1593 sayili
“Umumi Hifzissthha Yasas1”dir. Yasanin 184. maddesinde tiiketicinin sagligini bozacak
gida maddelerinin {iretimi, depolanmasi ve satisi menedilmistir. 1942 yilinda “Gida
Nizamnamesi”, 1952 yilinda ise “Gida Maddeleri Tiiziigi” ¢ikarildig: belirtilmistir.
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Erkmen (2010) ¢alismasinda artan diinya nifusu; cevre kirliligini, ekonomik
zayiflamayi, egitimde yetersizligi, beslenme sorunlarini beraberinde getirmekte ve
giivenli gidanin saglanmasint zorlagtirmakta oldugunu ve bircok nedenin gida
giivenligine tehdit olusturmakta oldugunu belirtmistir. Bu baglamda, gida giivenligini
tehdit eden unsurlari; fiziksel tehlikeler, kimyasal tehlikeler ve biyolojik tehlikeler olmak
tizere ii¢ kategoride incelemis ve detayli bir sekilde agiklamistir.

Cetin ve Sahin (2017) yilinda yapmis olduklar1 ¢alismalarinda gida giivenligini
tehdit eden unsurlar1 bertaraf etmek i¢in kisisel hijyene ve iiretim bazli hijyene olan 6nem
ortaya konulmustur.

Dalgi¢ ve Belibaghh (2006) calismalarinda gida giivenligi yonetim sistemleri
aciklanmigstir. ISO 22000:2005 sistemiyle daha giiclii hale gelen gida giivenligi sistemi
hem {iretici hem de tiiketici agisindan diger sistemlere kiyasla daha olumlu sonuglarin
verilebilecegi tizerine deginilmistir.

Erkan vd. (2008) yilinda yapmis olduklar1 caligmalarinda gida giivenligi
uygulamalarinin  sertifikalandirilmasi, isletmelerin  uluslararas1 piyasada pazar
hakimiyetini saglayabilecegi belirtilmistir.

Kocgak (2007) galismasinda HACCP sistemi ile ISO 22000 sistemi arasindaki
iliskiyi irdelemistir. Ayrica, isletmelerin ISO 22000 sistemini uygulayabilmesi i¢in gida
giivenligi politikasinin hazirlanmasi, gida gilivenligi ile ilgili ekibin kurulmasi ve ilgili
ekibin egitimlere tabil tutulmasi ve kaynak yonetiminin yeterli seviyede saglanmasinin
gerektigi belirtilmistir.

Kesin (2012) caligmasinda, gida giivenliginde HACCP sisteminin isletmelere
etkisini incelemis ve HACCP sistemi uygulamalarinin yedi ana prensibine deginilmistir.
Ayrica, calismada HACCP sisteminin uygulanabilmesi i¢in isletmelerin gerekli alt yapiy1
(gerekli kayitlarin yapilmasi ve izlenmesi, hijyene 6nem verilmesi, personel egitimi vb.)
olusturmalart ve ilgili birimlerce denetimlerin diizenli ve eksiksiz bir sekilde yapilmasi
gerektigi sonucuna varilmistir.

~ Bag (2006) ¢alismasinda HACCP sisteminin 6n kosul programlarindan bahsetmis
ve lyi Uretim Uygulamalar1 (GMP) ile KKN arasindaki farkliliklara deginilmistir.

Cevizci ve Onal (2009) ¢alismalarinda, insan saghgmin korunmasi amaciyla
GMP’nin 6nemini vurgulanmis, GMP hakkinda detayli bilgiler sunulmus ve GMP’nin
farkli sektorlerdeki kullanim yayginlig1 incelenmistir. Sadece gida sektoriinde degil ayni
zamanda saglik sektdriinde de hijyen kalite kontrol ¢alismalarina gerek olundugu kanisina
varilmistir.

Copur vd. (2010) calismalarinda, gidalarda izlenebilirligin ve biyogiivenlik
yasasinin gida giivenligi sisteminin uygulanmasinda basar1 oranini etkileyebilecegine ve
denetimlerin bu konuda 6nemli bir rol listlendigine deginilmistir.

Thompson at al. (1998) yilinda yapmis olduklar1 g¢aligmalarinda, ekmekte
goriilebilen ve gida giivenligini/giivencesini tehdit eden siinme hastalig1 iizerine
incelemeler yapilmistir. Siinme hastaligi barindiran ekmeklerin tiiketimi, kisilerde
bulant1, kusma, ishal ve titreme gibi belirtilerin goriilebildigi ve dolayistyla kisilerde gida
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zehirlenmesine neden oldugu belirtilmistir. Ayrica, yapilan ¢calismada ekmek tiretiminde
sirkenin kullanimi rope (siinme) hastaliginin olusumunu yavaslattigi, hatta engelledigi
kanisina varilmistir.

Akgadag (2003) calismasinda ekmekte goriilebilen bakteri kaynakli hastaliklari
incelemis ve ekmek iiretim isletmelerinin almasi gereken tedbirleri belirtmistir.
Calismaya gore, ekmekte goriilebilen baslica bakteri kaynakli hastaliklar kiiflenme, rope
(stinme), kirmizi leke hastaligi ve tebesir hastaligi olarak belirtilmistir. Bu tiir
hastaliklarin olusumunun 6niine gegilebilmesi adina da ekmek tireticileri tarafindan gida
giivenligi uygulamalarini (hijyen sartlari, siki kontrol — izleme, egitim vb.) eksiksiz bir
sekilde yerine getirilmesi gerektigi vurgulanmistir.

Tarim ve Orman Bakanhiginin hazirladigi Iklim Degisikligi ve Tarim adl
calismada, iklimsel degisikligin tarima, tarimsal isletmelere ve dolayisiyla gida
giivenligine etkisi incelenmistir.

Tekle (Son erisim tarihi: 11.05.2021) calismasinda, gida katki maddelerini
incelemistir. Gida katki maddeleri, Uriinlin kalitesini arttirarak, raf omriinii uzatmak,
iriine tat ve 1s1 islem sonrasinda kaybedilen rengini geri kazandirmak, {iriiniin pisirme
ozelligini gelistirmek ve besin degerini korumak amaciyla tiretilmekte ve kullanilmakta
oldugu belirtilmistir. Bu amag¢ dogrultusunda da birgok gida katki maddeleri tiretilmistir.
Ayrica, gida katki maddelerinde bulunan E kodu Avrupa (Europe) anlamina geldigini ve
her bir gida katki maddesinin AB tarafindan onaylanmis kod numarasini ifade ettigi
belirtilmistir.

EFSA (Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi) tarafindan 2017 yilinda yapilan
arastirmaya gore, guar gum adli gida katki maddesinin tliketimi yetiskin bireylerde
herhangi bir olumsuz etki gostermedigi tespit edilmesine ragmen, bebek ve ¢ocuklar i¢in
Uretilen bazi 6zel mamalarda guar gumin da kullanilmasi ve tiiketilmesi, mide ve
bagirsakta sorunlarin olugsmasinda etkili olabilecegi diisiiniilmekte ve bebekleri ve
cocuklart i¢in bu tiir iiriinleri kullanan ailelere dikkatli olmalar1 konusunda uyarilarda
bulunulmustur.

Sungur (2018) calismasinda, guar bitkisinin ¢ekirdeginden elde edilen guar gum
katki maddesi, dogal kivam arttiric1 oldugu ve bazi gliitensiz firin iirtinlerinin yapiminda
kullanilmakta oldugu belirtilmistir. Ayrica, suyu tutma yetenegi yiiksek oldugu i¢in de
normal ekmekte bayatlamay1 geciktirici etkisinin de bulunduguna ve ekmegin spesifik
hacminde bir artis olusturduguna deginilmistir.

Gltekin vd. (2019) yilinda yapmis olduklar1 ¢alismalarinda, gida katki maddeleri,
bu katki maddelerin insan saglig1 agisindan etkileri ve katki maddelerinin kaynagina gore
helallik durumu incelenmistir. Buna goére; C vitamininin kullanim amacinin, ekmegin
kalitesini arttirmak olduguna, fakat ekmek pisirilirken C vitamininde blyuk O6lctde
bozulmalarin goriildiigiine deginilmistir. Ayrica, firin triinlerinde kullanilan diger bir
katki maddesi olan emiilgator isimli katki maddesinin hamura katildiktan sonra ekmegin
piskin, yumusak ve ge¢ bayatlamasina neden oldugu ve bu katki maddesinin, bitkisel ve
hayvansal yaglardan elde edilebildigi belirtilmistir.
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Siche (2020) ¢alismasinda, 31 Aralik 2019°da Cin’in Wuhan kentinde baslayip ve
kisa siirede tiim diinyaya yayilan SARS-CoV 2 (COVID-19) viriisii gibi salgin
hastaliklarinin da gida giivenligini etkiledigi belirtilmistir. COVID-19 ve yasanan diger
salginlar, ¢iftcilerin iirlinii {iretmesinde, hasat aninda ve pazara sunmalarinda zorluklar
yasattigina ve hal boyle olunca, tarimda beseri gelisime ve gida giivenligi sistemine olan
O6neme deginilmistir. Ayrica, gida giivenliginde 3 savunmasiz grup olduguna, bunlardan
ilkinin, kronik aglik yasayan yani giinlik olarak yeterli kaloriyi alamayan insanlar;
ikincisinin, kiigiik ¢apli tiretim gergeklestiren cift¢iler; tUcuncusinln ise, disiik gelirli
aileler oldugu belirtilmistir. COVID-19 salgininin iilkelere etkisi biiyiik olmakla birlikte,
bu etkiyi en aza indirmek i¢in, gida glivenligine ve giivencesine, dolayisiyla insan
sagligina 6nem verilmesi gerektigine deginilmistir.

WHO (2020)'e gore, COVID-19 viriisii bir¢ok tilkeyi tehdit etmekte, tehdide kars1
onlem olarak da, insanlarin birbirlerine fiziksel mesafe koymasi gerektigine karar
verilmistir. Bu 6nlem ile bir¢ok is internet lizerinden yapilmaya baslanmistir. Fakat gida
sektoriinde hizmet verenlerin evlerinde ¢alisma firsati olmadigi i¢in, olagan is yerlerinde
calismalarini siirdiirmeleri gerekmektedir. Bu durumda calisanlarin, tiiketicinin ve
gidanin, giivenliginin saglanmasi elzemdir. Bunun i¢in de, gida giivenligi sistemlerinin
eksiksiz ve dogru bir sekilde uygulanmasi gerekmektedir. Gida endiistrisi ¢alisanlari i¢in
aliacak her 6nlem, COVID-19 salgininin yayilma olasiliginin azalmasina ve gida hijyen
sartlarinin gelismesine neden olmaktadir.

WB (Diinya Bankasi) (2020)'e gore, gida ticareti, genel ticaretten daha dayanikli
oldugu i¢in kiiresel tarim piyasasi istikrarli bir sekilde devam etmektedir. Kiiresel gida
tedariki goz oniine alindiginda, ihracat kisitlamalariin gereksiz oldugunu ve kisitlanma
halinde ithalat¢1 iilkelerin gida giivenligine zarar verebilecegi anlagilmistir. Buna ek
olarak, gida giivenligine yonelik risklerin iilke seviyesinde oldugu yerlerde, COVID-19
salgin1 sonrasinda yerel gida zincirlerinde aksakliklar yasanabilecegi dngoriilmektedir.
Ayrica, giiclii ekonomiye sahip iilkelere kiyasla Tiirkiye gibi gelismekte olan {iilkelerin
hane halki gelir payinin biiylik bir oranini gidaya harcadigindan dolayi, COVID-19
salgininin etkisiyle yasanan gida fiyatindaki enflasyon, hane halkini da etkileyerek, gida
talebinde azalma meydana getirebilmektedir. Ayrica, Diinya Bankasi'nin bazi iilkelerde
gerceklestirdigi telefon anketleri, COVID-19 salgininin hane halki gelirleri ve gida
giivenligi lizerindeki etkisini dogrulamaktadir.

TUIK (Tiirkiye Istatistik Kurumu) 2019 yili verilerine gére, hane halki tiiketim
harcamasinin %20,8'1 gidaya aittir (Cizelge 2.1).

Cizelge 2.1. Tiirkiye hane halki gida tiiketim harcamasi oranlari

Y1l Hane halki sayis1  Gida ve Alkolsiiz igecekler

2017 23 032 955 19,7
2018 23 599 727 20,3
2019 24 221512 20,8

Kaynak: TUIK, 2020

Cizelge 2.1°e gore, 2017 yilinda sadece gidaya ayrilan harcama %19,7 iken, 2018
yilinda %20,3, 2019 yilinda ise %20,8 olarak tespit edilmistir. Bu orandaki artigin bir
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sebebi olarak da, gelir dagiliminda bozulmalarin olmasi1 gosterilmektedir. Ayrica, hane
halki sayisinda gergeklesen artis da gida tiiketim harcamasina ayrilan payin artmasina bir
sebep olarak gosterilebilmektedir.

Laborde at al. (2020) ¢alismalarinda, tarim, emek yogun bir sektor oldugu igin
araziyi isleme, bakim ve hasat gibi islemlerde insan giiciine de ihtiya¢ duyulmakta oldugu
belirtilmistir. COVID-19 salgimi yiiziinden tedbir olarak getirilen kisitlamalar, gida
tiretimini de etkilemekte, dolayisiyla gida giivenligini de olumsuz etkileyebileceginin
tizerine durulmustur. Ozellikle ekonomik yoksulluk ¢eken ve tarima bagl iilkelerde bu
etki daha da blyUk olabileceginden bahsedilmistir. Ayrica, ekonomik yoksulluk ¢eken
tilkelerin saglik sistemlerinin daha zayif olduguna ve kisilerin 6nceden var olan saglik
sorunlart, COVID-19 salginina kars1 savunmasizligini arttirabilecegi belirtilmistir.

COVID-19 salgininin gidaya ve tarima olan etkisini hissettirdigi alanlar, Sekil
2.1'de gosterilmistir. Sekil 2.1'e gore, tiiketicinin davraniglar1 ve tercihleri, tlketicilerin
gelirine bagli olarak gida talebini ve gida harcamalarini etkilemektedir. Gida arz1 ise,
istihdam edilen is giiciine ve iretim siirecinde kullanilan sermayeye bagli olarak,
uluslararas1 ve ulusal tasimacilik, isleme, paketleme, depolama, dagitim ve satisin
gerceklesmesine bagli olarak ortaya ¢ikmaktadir. Bu siire¢, cabuk bozulabilen gidalar igin
daha da onemli hale gelmektedir. Gida ticaretinin de COVID-19 salginindan etkilenen
onemli bir alan oldugu belirtilmektedir. Ama her iilke tarimsal agidan goreceli oraninda
etkilenmektedir. Ozellikle, burada déviz kuru en blyik etken olarak gosterilmektedir
(FAO and CELAC, 2020).

Tarim Ticareti
- Sermaye
1da arz1 ~
Gida talebi ; yogun
Gida | llJIusaI Vf 2- Paketleme
uluslararasi tarim -
harcamasi e 3- Depolama ‘ 1. Sabit
=~ "Tuketici davranist e R sermaye
ve tercihler )
5- Dagitim | 2. Girdiler
Gelir
esneklikleri Diger Kanallar 7 Emek yogun iiretim

1. Enerji Piyasasi
2. Doviz Kuru
3. Kredi Piyasasi

Sekil 2.1. COVID-19 salginmin gida ve tarimda etki yarattig1 alanlar (FAO and CELAC, 2020)

Kerr (2020) ¢alismasinda, COVID-19 salgininin {ilkelerin ihracat kisitlamasina
gitmesine neden olduguna, lakin ihracat kisitlamasmin uygulanmasinda etkili bir
uluslararas1 hukuk yaptirimlarin bulunmadigi belirtilmistir. Tarim iriinleri dahil tim
tirinler i¢in niceliksel kisitlamalarin getirildigi, fakat bunun gergek bir etkisi bulunmadigi
belirtilmistir. Ayrica, ihrag iirlinleri iiretiminde yasanacak bir diisiis arzda kesintilere yol
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acabilecegi gibi, salgin nedeniyle kapatilan bazi satis noktalarinin yasayacagi gelir
kayiplariyla beraber talepte de bir azalma meydana getirebilecegi belirtilmistir.

Easterbrook-Smith (2020) calismasinda, batili iilkelerin COVID-19 salgimini
ciddiye aldigin1 gosteren ilk hamlenin, gesitli tiiketim mallarinda acele bir sekilde
stoklamaya gidilmesi oldugu belirtilmistir. Ozellikle, uzun siire dayanikli olan iiriinler
(makarna, patates vb.) ile ekmek yapiminda kullanilan maya ve un tiiketiminde bir hayli
artig gostererek, pek cok insan ekmegi evinde pisirmeyi tercih ettigine deginilmistir.

Birlesmis Milletler (UN) 2020 yilinda yapmis oldugu c¢alismasinda, gida tiretimi
ne kadar fazla olursa, gida tiikketimi de o kadar fazla olduguna, ancak, bunun
gerceklesebilmesi i¢in de siirdiiriilebilir bir kalkinmanin gerektigine deginilmistir.
COVID-19 salgini, bircok gida tesisinin kapanmasina ve flretimde diisiislerin
yasanmasinda etkili oldugu ve 2019 yilinda yapilan iyi hasat ve ¢cogu temel gidanin
stoklanmas1 sayesinde temel tahil {iriinleri kiiresel pazardaki yerini korusa da diinya
niifusunun yarisindan fazlasi, gida giivenligi ve beslenmede gergeklesebilecek olasi bir
kesintiye karst olduk¢a hassas durumda oldugu belirtilmistir. Ayrica, igsizlik oraninin
yiiksek olusu, yasanan gelir kayiplar1 ve artan gida maliyetleri, bir¢ok gidaya erisimini
zorlagtirmak olduguna, oOzellikle bazi iilkelerde, bazi gidalarin fiyatlarinda artig
gerceklesmesiyle Dbirlikte kigilerin gelirlerinde bir azalmanin s6z konusu olduguna
deginilmistir.

Yasanan bu talihsiz duruma karsi, UN (Birlesmis Milletler)'un Haziran 2020'de
yayimmladigt COVID-19"un gida giivenligi ve beslenme lizerindeki etkisi adli politika
Ozetinde, lilkeler icin birtakim onerilerde bulunulmustur. Bu 6nerilerden bazilar1 agagida
siralanmustir:

1. insanlarmn yasamlarinin devamliligi igin, gegimlerini sagladiklar1 kaynaklar:
korumak, bu kaynaklar1 riske atan alanlari1 tespit etmek ve riski bertaraf etmek i¢in
harekete gegcmek

1.1. Yasanan krizlerin kaynaklarini belirlemek

1.2. Gelecekte yasanabilecek krizlere kars1 6nlemler almak

1.3. Insanlarin olasi krizler karsisinda gegimlerini saglayabilmeleri ve yeterli
besine erisebilmeleri i¢in yardim etmek ve gida giivenligini saglamak

1.4. Gida tiretimini, pazarini, dagitimini ve ¢alisanlarini giivence altina almak
1.5. Uluslararasi ticaret kanallarini aktif tutmak
1.6. Gida giivenligi izleme sistemlerini gelistirmek

1.7. Gida iiretiminde kritik kontrol noktalarinin tespitini kolaylastirmak ic¢in
uyarici programlar olusturmak

2. Beslenme sistemi igerisinde sosyal korumay:1 giiclendirmek

2.1. Gida ve beslenme ihtiyaclarinin yeterli bir sekilde karsilanabilmesi i¢in
programlar olusturmak

2.2. Giiglii bir saglik sistemi olugturmak
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2.3. Yasanacak krizlerden en fazla etkilenecek niifusu tespit etmek ve korunmak
2.4. Beslenmeye dayali 6zel sosyal koruma programlar1 olusturmak

3. Stirdiiriilebilir bir gelecek i¢in yatirimlar yapmak

3.1. Gida sistemlerini doniistiiriip gelistirerek doga ile uyumlu ¢aligmak

3.2. Firsatlar1 degerlendirmek

1905 yilinda Almanya merkezli kurulan Gira sirketinin, COVID-19 Krizinin
Avrupa firmcilik pazarlarina etkisi iizerine yapmis oldugu arastirmaya gore, COVID-19
salgiminin ikinci dalgasi lizerindeki belirsizlik, gida hizmeti verenlerin toparlanmasina
iliskin gereken zaman ve olusan ekonomik etkilere iliskin endiselerin tiimi, gida
talebinde azalma meydana getirmektedir. Genel olarak, 2020 yilinda Avrupa'da firincilik
drtnlerinin tiketiminde %7'lik bir azalma beklentisi mevcuttur. Paketli Urlinlerde ise,
2019 yilina kiyasla 2020 yilinda %6 nin tlizerinde bir tiiketim artis1 gerceklesmistir. Sayet,
COVID-19 salginmin ikinci dalgasi gergeklesirse, taze liriinlerin tikketiminde %1 1'lik bir
azalmanin meydana gelebilecegi Ongoriilmektedir. Tiim bunlar dikkate alindiginda,
salgin esnasinda koruyucu ambalajlara sahip gidalarin, tiiketicinin giivenini arttirdigina,
ozellikle de ekmegin uygun sartlarda paketlenerek korunmasmin saglanmasi, gida
giivenligi agisindan daha uygun oldugu anlasilmaktadir. Duruma Avrupa diizeyinde
bakildig1 zaman, 2020 yili tahminleri i¢in, geleneksel taze unlu mamullerin tiretiminde
%15'lik bir azalma beklenirken, endiistriyel {iretim ile gerceklestirilen paketlenmis gida
urdnlerinin, ozellikle firmcilik {riinleri, tGretiminde %35 oraninda bir azalma olacagi
tahmin edilmektedir.

Sonug olarak, COVID-19 salgini gida giivenligini ciddi anlamla tehdit etmekte ve
bunun olas1 etkilerini azaltabilmek icin {iretime, insana ve gida giivenligine ve
guvencesine 6nem verilmesi gerekmektedir.

FAQ'ya gore, gida giivencesi, insanlarin yasamlarini siirdiirebilmeleri i¢in zaruri
ihtiyac olan gidalara, giivenilir ve saglikli olmasi sartiyla, ekonomik ve fiziksel agidan
stirekli erigilebilirlik anlamina gelmektedir.

Dagdur ve Olhan (2015) ¢calismalarinda, kiiresel gida glivencesi endeksinin ortaya
c¢ikisina ve amacina, endeksin olusturulma yonetimine ve Tiirkiye’nin endeks igerisindeki
durumu detayli bir sekilde incelenmistir. Bu baglamda, "The Economist” kurulusuna bagl
olan "Economist Intellingence Unit" tarafindan hazirlanan ve tum dunya ulkeleri gida
giivencesi temel kavramlar olarak kabul edilen, gidaya erisilebilirlik, bulunabilirlik,
kalite ve glivenilirlik Gizerine yapilan yillik aragtirmalar ile iilkeler arasinda karsilagtirmali
son durumlarini géstermeyi amaglayan endeksin sonuglarina gore (2017 yilinda endekse
dordiincii bir kategori olarak dogal kaynaklar ve dayaniklilik eklenmistir) (Cizelge 2.2).,
endeks icerisindeki en biiyiik etkenin gelir seviyesinin oldugu ve yliksek gelir diizeyine
sahip iilkeler ile diisiik gelir diizeyine sahip tilkeler arasinda gida giivencesinde ¢ok blyuk
bir farkin oldugu belirtilmistir. Tiirkiye’nin gida giivencesinde gelismis iilkelerin
seviyesine ¢ikabilmesi i¢in gerekli tedbirlerin alinmasi1 gerektigine ve 6zellikle gelecekte
beklenen gida krizine karsin Tiirkiye nin gida giivencesindeki zayif yonlerini gelistirerek,
gerekli tedbirlerin alinmasi gerektigi belirtilmistir.

EIU’nun 2019 verilerine gore, gida giivencesi temel kavramlarindan olan
erigilebilirlik, bulunabilirlik, kalite — giivenlik ve dogal kaynaklar ve dayaniklilik
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bagliklarmin altinda toplamda 68 gosterge kullanilmistir ve endekste 112 llke yer
almaktadir. Ulkeler, endeks icerisinde Asya-Pasifik, Orta ve Giiney Amerika, Avrupa,
Koérfez Is Birligi Konseyi, Ortadogu ve Kuzey Afrika, Kuzey Amerika ve Sahra Alt1
Afrika olmak {izere 7 gruba ayrilmislardir. Ulkemiz, Ortadogu ve Kuzey Afrika kategorisi
icerisinde bulunmaktadir.

Diinyanin en biiyiik ekonomileri arasinda yer alan 19 iilke ve Avrupa Birligi
Komisyonundan olusan "Group of 20" (G-20)'nin icerisinden secilen 7 (lkenin 2017,
2018 ve 2019 yillar1 gida giivencesi genel basar1 puanlari karsilastirilmistir (Cizelge 2.3).
Buna gore, gida giivencesinde (erisilebilirlik, bulunabilirlik, kalite ve giivenlik, dogal
kaynaklar ve dayanmiklilik) en basarili iilkenin Amerika Birlesik Devletleri oldugu
goriilmektedir. Fakat 2017 yilinda, bir 6nceki yila gore -0,6 puan alarak endekste 2. sirada
olan ABD, 2018 yilinda +0,1, 2019 yilinda +0,6 puan almasina ragmen, endeks
siralamasinda gerileyerek 3. siraya diistiigii goriilmektedir. Secilen iilkeler arasinda, 2017
yilinda gida gilivencesinde pozitif yonde gelisim gosteren tek iilkenin Japonya oldugu
goriilmektedir. Endekse gore, 2017 yilinda 45. sirada olan Cin, son 2 yil igerisinde gida
giivencesinde toplam +1,3 puanlik bir gelisme saglayarak, 2019 yilinda Rusya'y1
gerisinde biraktig1 ve 35. siraya yiikseldigi goriilmektedir. Secilen tilkeler arasinda, 2018
yilinda genel gida giivencesinde negatif gelisim gdsteren tek iilkenin Almanya oldugu
goriilmektedir. Buna karsin, 2019 yilinda Tirkiye'nin genel siralamasi 48'den 41'e
yiikselmesine ragmen, 2018 yilindaki biiyiik gelisiminin devamini saglayamayarak, 2019
yili icerisinde gida gilivencesi genel puaninda negatif not alan tek iilke oldugu
gorulmektedir.

2012 yil1 endeks verilerine gore, Tiirkiye'nin endeksteki siralamasi 36 olmasina
karsin, son 7 yil icerisinde gida giivencesindeki gelisimi ne kadar istikrarli bir sekilde
siirdiirse de, diger llkelerle kiyaslandigr zaman gelisiminin diistik oldugu ve bu yiizden
siralamada geriledigi goriilmektedir.

Endeks verilerine Tiirkiye'nin de dahil oldugu bolgesel bazda bakildigr zaman,
gida giivencesinde bdlgenin en basarili iilkesinin Israil oldugu goriilmektedir. Israil'in
2017 ve 2018'de negatif not almasina karsin, 2019'da aldigi pozitif not ile diinya
siralamasinda 18.lige yiikseldigi goriilmektedir (Cizelge 2.4). Gida giivencesinde,
bolgenin 2. bagarili iilkesi Tiirkiye olmasina ragmen, Israil ile arasinda ciddi bir farkin
oldugu anlagilmaktadir.

2019 y1l1 g1da giivencesinde basarili olan ilk 10 {ilkenin tiim kategori genel puani
Cizelge 2.5°de verilmistir. Buna gore, 2019 yilinda diinya ¢apinda toplamda 18 iilkenin
negatif puan, 8 iilke nétr ve 87 iilkenin pozitif puan aldig: gorulmektedir. EIU 2018 ve
2019 verilerine bakildig1 zaman, gida glivencesinde diinya ¢apinda en basaril iilkenin
Singapur oldugu goriilmektedir. 2019 yilinda gida gilivencesinde en basarisiz iilke ise,
tim kategori genel basart puan1 31.2 ile 113. olan Venezuela'dir. Ayrica, Singapur
disindaki, tlkelerin gida gilivencesi genel basar1 puanlarinin birbirlerine yakin oldugu
goriilmektedir. Singapur'un 2019 yili dogal kaynak ve dayaniklilik gostergesinde
diinyada 42.4 puanla 109. sirada olmasina ragmen, genel bazda diinyanin gida giivencesi
konusunda en basarili iilkesi olmasinin nedeni, arastirma ve gelistirmede tarimsal kamu
harcamalarinin ve beslenme standartlarinin iyl olmasima, tarimsal {retimde
dalgalanmanin sabitlenmesine, tarimsal ithalat tarifesinin 1yi olmasina, kisi basina diisen
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gayri safi yurti¢i hasilanin yliksek olmasina ve dolayisiyla gida harcamalarinin hane halki
harcamalarindaki payin diisiik olmasina baglanmaktadir.

Cizelge 2.2. 2019 yil1 gida giivencesi gostergeleri

1. Erisilebilirlik

1.1. Gida maliyetlerindeki ortalama degisim

3.4. Proteinin kalitesi

1.2. Kiiresel yoksulluk sinir1 altinda yasayanlarin

3.5. Gida giivenligi

1.3. ABD Dolari cinsinden Kisi basina GSYTH

3.5.1. Gida giivenligini ve sagligini saglayan

1.4. Tarimsal ithalat tarifeleri

3.5.2. Icilebilir suya erisebilen niifusun orani

1.5. Gida giivenligi ag programlarimin varligi

3.5.3. Gidalar giivenli bir sekilde saklayabilme

1.5.1. Gida giivenligi ag programlariin varligt

4. Dogal kaynak ve dayamkhhk

1.5.2. Gida giivenligi ag programlari igin

4.1. Etkisi altinda kalma

1.5.3. Gida giivenligi ag programlarinin kapsami

4.1.1. Sicaklik artig1

1.5.4. Gida giivenligi ag programlarinin

4.1.2. Kuraklik

1.6. Cift¢ilerin finansmana erigimi

4.1.3. Sel

2. Bulunabilirlik

4.1.4. Firtina siddeti (Y1llik ortalama kayip)

2.1. Arz yeterliligi

4.1.5. Deniz seviyesinde ylkselme

2.1.1. Ortalama gida arz1

4.1.6. Maruziyet yonetme taahhudu

2.1.2. Kronik gida yardimina baglilikta degisiklik

4.2. Su varligi

2.2. Ar-Gede tarimsal kamu harcamalar1

4.2.1. Tarimsal su riski (miktar)

2.3. Tarimsal altyap1

4.2.2. Tarimsal su riski (kalite)

2.3.1. Yeterli Uriin depolama tesislerinin varligi

4.3. Arazi

2.3.2. Karayolu tagimaciligin altyapist

4.3.1. Arazi bozulmasi

2.3.3. Denizyolu tasimaciligin altyapisi

4.3.2. Otlak alan

2.3.4. Havayolu tagimaciligin altyapisi

4.3.3. Orman g¢esitliligi

2.3.5. Demiryolu tagimaciligin altyapisi

4.4. Okyanuslar

2.3.6. Sulama sistemlerinin altyapist

4.4.1 Okyanus otrofikasyonu

2.4. Tarimsal iiretimde dalgalanma

4.4.2. Denizlerdeki biyogesitlilik

2.5. Siyasi istikrarsizlik riski

4.4.3. Deniz koruma alanlar1

2.6. Yolsuzluk gostergesi

4.5. Hassasiyet

2.7. Kentlerin niifus tasima kapasitesi

4.5.1. Gida ithalat1 bagimliligt

2.8. Gida kayb1

4.5.2. Dogal sermayeye bagimlilik

3. Kalite ve guvenlik

4.5.3. Afet risk yonetimi

3.1. Diyet cesitliligi

4.6. Uyarlanabilir kapasite

3.2. Beslenme standartlari

4.6.1. Erken uyar1 6nlemleri/Iklim-akilli tarim

3.2.1. Ulusal beslenme kurallar1

4.6.2. Ulusal tarimsal risk yonetim sistemi

3.2.2. Ulusal beslenme plan1 veya stratejisi

4.7. Demografik stres

3.2.3. Beslenmenin takibi veya izlenmesi

4.7.1. Niifus artig orani

3.3. Mikrobesin mevcudiyeti

4.7.2. Kentlesme orant

3.3.1. Besin olarak A vitamininin bulunabilirligi

3.3.2. Demirin diyette bulunabilirligi

3.3.3. Cinkonun diyette bulunabilirligi

Kaynak: Anonymous, 2019. Strengthening Food Systems and the Environment Through Innovation And
Investment. The Economist / Intelligence Unit. Global food security index 2019 s. 34-35
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Cizelge 2.3. G-20 igerisinde segilen 7 iilkenin gida giivencesi genel basar1 puanlart ve

siralamasi
2017 2018 2019

Ulke Swra Puan Ulke Sira Puan Ulke Sira Puan
ABD 2. -0.6 ABD 3. +0.1 ABD 3. +0.6
Almanya 7. -0.8 Almanya 11. -0.1 Almanya 11. +1.1
Japonya 18. +0.3 Japonya 18. +0.1 Japonya 21. +0.3
G.Kore 24. -08 G.Kore 25. +0.7 G.Kore 29. +0.5
Rusya 41. -0.4 Rusya 42. +0.8 Cin 35. +0.4
Cin 45. -1.2 Cin 46. +0.9 Turkiye 41. -0.6
Turkiye 49. -0.5 Tuorkiye 48. +1.7 Rusya 42.  +0.7

Kaynak, EIU, 2017, 2018, 2019

Cizelge 2.4. Ortadogu ve Kuzey Afrika grubunun gida giivencesindeki puan siralamasi

2017 2018 2019

Ulke Sira  Puan Ulke Sira  Puan Ulke Sira  Puan
Israil 19. -1.0  fisrail 20. -0.7  Israil 18. +0.5
Tirkiye 49. -0.5  Tilrkiye 48. +1.7  Turkiye 41. -0.6
Tunus 54, +0.6  Tunus 51. +1.9 Misir 55. 0.0
Urdiin 55. +1.1  Urdiin 60. -1.2  Fas 59. +0.8
Misir 58. -1.2  Misir 61. -1.6  Urdin 64. +0.8
Fas 67. -0.7 Fas 64. +1.7 Tunus 69. -1.3
Cezayir 68. -2.7  Cezayir 69. +0.1  Cezayir 70. -0.8
Suriye 99. -1.3  Suriye 103. +0.9  Suriye 107. +1.3
Yemen 108. -3.4  Yemen 110. +1.4 Yemen 111. -0.7

Kaynak: EIU, 2017, 2018, 2019

Cizelge 2.5. Gida giivencesinde en basaril1 10 iilkenin tiim kategori genel basar1 puanlari

Ulke Sira  Puan Ulke Sira  Puan
Singapur 1. 874 Norveg =5. 829
Irlanda 2.  84.0 Isveg 7. 827
Amerika Birlesik Devletleri 3. 83.7 Kanada 8. 82.4
Isvicre 4. 83.1 Hollanda 9. 82.0
Finlandiya =5. 829 Avusturya 10. 817

Kaynak: EIU, 2019
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2.1. Firincilik ve Gida Giivenligi

Calisma alanlari, bagimsiz boliim (tek katli) veya bagimli boliim (apartman alt1)
olan ve igerisinde ¢esitli ekmek tiretimi ve simit vb. unlu mamullerin iiretiminde faaliyet
gosteren mekanlara firin, yapilan ise ise firincilik adi verilmektedir.

Firmcilik mamullerini iiretiminde faaliyet gdsteren her is yeri, 11 Ozel idaresi,
Belediye veya Organize Sanayi Bolgesi'nden veya ilgili kurumlardan is yeri agma ve
calistirma ruhsatt ile birlikte, Tarim ve Orman Bakanligi'ndan isletme kayit belgesi
alinmasi zorunludur. Ayrica, ilgili Ticaret Siciline veya Ticaret Odalarina kayit
yaptirilmasi gerekmektedir (Anonim, 2016).

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu md. 29'a
gore, gida iiretiminde ve satiginda faaliyet gosteren tiim isletmelerin gosterdikleri
faaliyetler, HACCP ilkelerine uygun bir sekilde gergeklestirilmesi zorunludur. Biiyiik
capl firmlar (fabrika tarzi iiretimi yapan firmnlar) i¢in HACCP sisteminin kurulmasi
zorunluyken, kii¢iik ¢apli firinlar (Mahalle firmnlar1) i¢in HACCP sisteminin getirdigi
personel egitimi, personelin temizli§i ve isletmenin temizligi gibi 6n gereksinim
programlarini uygulamalari ile yilikiimlii oldugu belirtilmistir.

Tiiketiciler hi¢ kuskusuz giivenilir firinlardan ekmek tiiketimini saglamay: tercih
etmektedirler. Firinlarin ise, tiiketiciler agisindan giivenilir seviyeye ¢ikabilmeleri ancak,
gida gilivenligi uygulamalarini eksiksiz ve diizgiin bir sekilde yiiriitmeleriyle miimkiin
olmaktadir. Lakin, ekmek iretiminde ¢esitliligin fazla olusu, gida giivenligi
prosediirlerinin uygulanmasini zorlagtirmaktadir.

Ekmek fabrikalarinin, ekmek tiretiminde HACCP uygulamasi 4 asamadan
olusmaktadir (Anonim, 2021):

Uretimde amag tantminin yapilmasi

HACCEP ekibinin olusturulmasi

Uriiniin taniminin yapilmasi

Uriiniin kullanim amaci ve tiiketici kesimin tanimlanmasi

PoONME

1. Uretimde ama¢ tammmnin yapilmasi: Bu asama, ekmek iiretimini gerceklestiren
isletmelerin fiziksel, kimyasal ve biyolojik bulagmalara karsi alacaklari tedbirleri
kapsamaktadir. Bu uygulama, unun isletmeye gelmesiyle baglamakta, uygun yontem ve
teknoloji ile iglenip elde edilen ekmegin satis noktalarina teslimi ile bitmektedir. Ekmegin
giivenligi ise, hammadde {tretiminden baslayip, tiiketimine kadar ki tiim siireci
kapsamaktadir.

2. HACCP ekibinin olusturulmasi: HACCP uygulamasinin eksiksiz ve diizgiin bir
sekilde yiiriitiilebilmesi igin iyi bir HACCP ekibinin varligima ihtiya¢ duyulmaktadir. Iyi
bir HACCP ekibi icin ise,

e Kalite ve gida giivenligi uygulamalarindan anlayan bir isletme miidiiriine (gida
muhendisi gibi),

16



KAYNAK TARAMASI 0. A. GURBUZ

e Uriiniin pazarlanmas1 ve dagitilmasiyla ilgilenebilecek ve kontrolleri
saglayabilecek uzmanlara ve isletmede egitim orant yiiksek personellerin
bulundurulmasina ihtiya¢ duyulmaktadir.

3. Uriiniin tamminin yapilmasi: Bir somun ekmegin iiretilebilmesi icin gerekli temel
bilesenler un, tuz, su ve mayadir. Gerektiginde kullanimina yasal olarak izin verilen katk1
maddeleri de eklenebilmektedir ve hazirlanan karisim uygun teknik ile yogrulmasi ve
fermantasyon odasinda dinlenmeye birakilmasi ve daha sonra da uygun teknoloji
vasitastyla pisirilip, tiiketime hazir hale getirilmesi ile iirliniin tanimi yapilmaktadir.
Kisacasi bu asamada, ekmek tiretiminin nasil gergeklestirildiginin ve liretimde kullanilan
girdilerin tanimlanmas1 yer almaktadir.

4. Uriiniin kullanim amaci ve tiiketici kesimin tanimlanmasi: Ekmek, uygun yéntem
ve teknoloji ile tiretildigi zaman ¢ocuk, geng, yasli veya hasta bireyler fark etmeksizin her
ogilinde tiiketilebilen bir {irtindiir. Ayrica, ekmek iiretiminde ¢esitliligin olusu tiiketici
popiilasyonunun da genislemesine neden olmaktadir.

Sevim (2019) yilinda yapmis oldugu yiksek lisans tez ¢alismasinda, ekmegin
insan sagligi acisinda gilivenli bir sekilde iiretilebilmesi i¢cin hammaddenin (unun)
isletmeye gelisinden baglanarak, nihai halinin (pismis ekmegin) tiiketiciye ulastirilmasina
kadar ki siirecin KKN olduguna (Sekil 2.2) ve bu siirecinin kontroliin saglanmasi
gerektigine, bu siirecte gida giivenligini tehdit eden unsurlara ve onleyici tedbirlere
deginilmistir. Calismaya gore, firincilarin un segiminde kaliteye 6nem vermesi gerektigi,
bazi firmmlarin giivenli ekmek iiretimi i¢in gerekli kosullar1 saglamakta oldugu,
personellerin egitimine dnem verilmesi gerektigi ve ilgili kuruluslar/kurumlar tarafinca
yapilan denetimlerin sikilastirilmasi gerektigi tespit edilmistir.

.. Girdilerin firina gelisi ve kabulii

4. Unun tartilip, elenme iglemi

;00

. Girdilerin karistirilip, yogrulmasi
. Ik Fermantasyon (Ilk mayalama)

P
[ 13

‘o0

. Hamuru kesme, tartma ve yuvarlama islemi
. Ara fermantasyon
. Hamurun seklini verme

‘o0

)

- Ikinci fermantasyon (Son mayalama)

>v(’bc-

Foo

. Pisirme

;00

. Ekmegin sogutulmasi

:(M

. Ekmegin kasalara ve dolaplara konulmas1

Sekil 2.2. Ekmek iiretiminin agamalari

Kaynak: Sevim M.G. 2019. Ekmek Firinlarinda Gida Giivenligi Riskleri ve Giivenli Ekmek Uretimi Igin
Hijyen ve Sanitasyon Uygulamalari. Yiiksek Lisans Tezi, Uludag Universitesi, Bursa, s. 30

Ekmegin temel girdilerini un, su, tuz ve maya olusturmaktadir. Sekil 2.2’ye gore,
unun, siine zararlis1 icerebileceginden diger ekmek {iiretimi agamalarina da bulagtirma

17



KAYNAK TARAMASI 0. A. GURBUZ

riski tagimasindan dolayi, ekmek iiretim girdilerinin firma gelisi kritik kontrol noktasi
olarak goriilmektedir. Fakat, diger temel girdilerinden olan suyun sebeke suyu olmasi ve
aritma cihazlarindan gegirilmesi ve Saglik Bakanligi’'nca onaylandigindan dolay1; tuz ve
mayanin isletmeye saf ve hazir halde gelmesinden dolayi bu ii¢ girdi kritik kontrol noktasi
olarak gorilmemektedir. Ayrica, ekmek {iretiminde islem sirasi, girdilerin karigtirilip,
yogrulmasiyla baslamakta, iirliniin sevkiyati (tiiketiciye ulagtirma) ile son bulmaktadir.
Buna gore, karistirma ve yogurma igleminin gergeklestigi tenekede olusabilecek bulasici
tehlikeler sonraki asamalara sigrayabileceginden dolay1; fermantasyonun siiresi ekmekte
istenilen hacmi saglayabilecek sekilde ayarlanabildiginden dolayi; ara fermantasyon
siiresi de istenilen diizeyde ayarlanabileceginden dolay1 ve ayrica, ekmek tiretiminde
faydalanilan ekipmanlarin gilinlik temizligi ile olasi1 bakteriyel bulagmalarin Oniine
gegilebileceginden dolayi; fermantasyon odasinin sicakligi ve rutubet oranin ilgili
cihazlarla kontroli miimkiin oldugundan dolayi; ekmek {retimindeki pisirme
asamasinda, sicakligin standart degerlere ayarlanabildigi dolayi; Sogumaya birakilan
ekmege hava araciligiyla olusabilecek bulagmalarin oniine gegilebileceginden dolay1 ve
tiketime hazir olan ekmeklerin kasalara ve dolaplara konulmasi ve tiiketiciye
ulastirilmasi esnasinda gergeklesebilecek bulagsmalarin 6niine gegilebileceginden dolay1
kritik kontrol noktas1 olarak gériilmektedir (Anonim, 2021).
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3. MATERYAL VE METOT

Calismanin ana materyalini, Antalya schrinin segilen ¢ merkez ilgesinde
(Muratpasa, Kepez ve Konyaalt1) faaliyet gosteren firincilar ile 2020 yilinda ylz ylze
goriismeye dayali olarak yapilan anket calismalarindan elde edilen birincil veriler
olusmaktadir. ilave olarak, bu c¢alismada ikincil verilerden de (makale vb.)
yararlanilmistir.

Arastirma kapsaminda, Antalya Firincilar Odasindan temin edilen verilere gore,
Muratpasa’da 44, Kepez’de 43 ve Konyaalti’'nda 20 olmak tizere toplamda 107 firinin
faaliyet gosterdigi tespit edilmistir. Arastirmanin populasyon biiyiikliigii fazla yiiksek
olmadig i¢in de ¢aligmada olasilikli bir drnekleme yonetiminin kullanilmasina gerek
olmadig diisliniilmiistiir. Bu ylizden de calismada populasyonun %50'sine denk gelecek
sayida en az 54 firinciyla anket yapilmasi hedeflenmis olup, Muratpasa il¢esinde 24 firin
isletmecisiyle (%22,43), Kepez il¢esinde 25 firmn isletmecisiyle (%23,36) ve Konyaalti
ilgesinde 12 firin isletmecisiyle (%11,21) olmak iizere toplamda 61 firin isletmecisiyle
(%57) anket ¢alismasi yapilabilmistir.

Arastirmada oncelikle firincilarin ve firinlarin genel 6zellikleri belirlenmeye
calisilmistir. Bu baglamda, isletmecilerin yasi, egitim durumlari, calisanlarin sayisi,
isletmenin hukuksal statiisii, isletmenin kurulus tarihi vb. genel bilgiler 6ncelikle tespit
edilmistir. Daha sonra firinlarin yatirim masraflari, ¢calisan sayilar1 ve iicretleri, firinlarin
alet-makine varligi, firinlarin normal ve fiili tiretim kapasitesi, ekmek satis miktarlari,
ekmek iiretiminde kullanilan girdi miktarlar1, degisken ve sabit masraflar vb. fiziksel ve
parasal bilgiler tespit edilmistir.

Incelenen firincilik isletmelerinin genel 6zellikleri ile ilgili verilerin analizinde,
firincilik isletmeleri; ilgelere gore, firm isletmecilerinin 6grenim durumuna gore ve
firmcilik isletmelerinin tiretim miktarlarina gore 3 farkli sekilde gruplara ayrilmistir.
Birinci gruplandirma, Kepez, Konyaalt1 ve Muratpasa il¢eleri olmak tizere 3’e ayrilmistir.
Bu gruplamada ilgeler itibariyle; firin isletmesinde calisan sayilari, bina varligir ve
ozellikleri, firin varlig1, ekmek iiretim miktarlar1 incelenmistir. ikinci gruplamada, firin
isletmecilerinin egitim diizeyleri ilkogretim mezunu, lise mezunu ve tiniversite mezunu
olmak tizere 3’e ayrilmistir. Bu gruplamada, firin igletmecilerinin egitim diizeyleri
itibariyle; firinda yoneticilik disinda ¢alisma durumu, firin isletmecilerinin firinda
calistiklar 1 tiirleri, firin isletmecilerinin yoneticilik disinda giinliik ¢alisma siireleri ve
gida giivenligi hakkindaki bilgi diizeyini gdsteren diisiincelerin énem diizeyi konularin
analizinde uygulanmustir. Ugiincii gruplamada ise ekmek iiretim miktarina gére kiigiik
(50000 ekmek tretimi), orta (50001-100000 ekmek dretimi) ve buyik (100001+ ekmek
uretimi) olmak tizere 3’e ayrilmistir. Bu gruplama ise biiyiikliik gruplar itibariyle; firn
isletmesinde ortalama ¢alisan sayilarinin analizinde, bina varligi ve o6zelliklerin
analizinde, firin varlig1 analizinde, firin isletmelerinin ara¢ varligi analizinde ve ekmek
tiretimi analizinde kullanilmustir.

Ayrica firm isletmelerinin alet- makinelerinde, tas firinda, firin binasinda ve
firmcilik isletmesine kayith tasitlarinda yillik faiz karsiligi hesaplanmis ve aylik
karsiligina donistliriilmiistiir. Faiz karsiligir hesaplanirken reel faiz orami %5 olarak
alimmistir. Tirkiye Cumhuriyeti Merkez Bankasina gore reel faizi asagidaki gibi
hesaplanmaktadir.
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1 4+ Nominal faiz orani
Reel faiz = -1
1 + Enflasyon orani

Incelenen firincilik isletmelerinin varlik ve ekonomik analizleri, tiim isletmelerin
dahil edilmesi ile ve sadece ilgili ekmekleri lireten ve satisini yapan firin isletmelerinin
dikkate alinmasi seklinde iki farkli sekilde hesaplamalar yapilmistir. Bu hesaplama sekli,
ekmek Uretimi — satis1 ve ekmek dis1 triinlerin satis hasilati kisminda uygulanmastir.
Fakat analizlerin tutarliligi i¢in tiim isletmelerin dahil edilmesiyle yapilan hesaplamalar
dikkate alinmistir.

Firmcilik isletmelerinin ekmek Gretiminin incelenmesinde, giinliik, haftalik ve
aylik iiretim miktarlar1 ortaya konulmus, firin i¢i (dogrudan) ve firin dis1 (market vb.)
satts miktarlar1 tespit edilmistir. Yapilan anket caligmalarinda ilgili ekmeklerin
fiyatlarinda farklilik goOstermesi nedeniyle ortalama bir satis fiyati belirlenmesi
gerekmigtir. Ayrica, firincilik isletmelerinde satig1 gergeklesemeyen ekmeklerin miktar
hesaplanmis ve bu ekmeklerin nasil degerlendirildigi ortaya konmustur. Ayrica firincilik
isletmesinde ekmek dis1 iirlinlerin aylik hasilat durumu da tespit edilmistir.

Incelenen firincilik isletmelerinde ekmegin iiretim masraflarmin degisken ve sabit
giderleri belirlenmis olup, ekmegin iiretim degeri, briit kari1, net kar1 ve nispi kar, kapasite
kullanim orani, ilgili ekipmanlarin faiz karsiligi ve ilgili ekipmanlarin amortisman
oranlart agagidaki formiillerden yararlanilarak hesaplanmistir (Gil vd. 2015).

Ekmegin iiretim degeri = Uretilen ekmek sayis1 X Ekmegin satis fiyati (3.2)
Briit kir = Ekmegin iiretim degeri — Degisken masraflar (3.2)
Mutlak (Net) kiar = Ekmegin tiretim degeri — Ekmegin {iretim masraflari (3.3)

Nispi (Oransal) kiar = Ekmegin liretim deger / Ekmegin iiretim masraflar1 ~ (3.4)
Kapasite kullanim orani = Fiili kapasite / Kurulu kapasite (3.5)
Faiz masrafi = (Yenisinin degeri(¥)/2)x reel faiz orani (3.6)

Firin igletmelerinin briit kar, net kari, nispi kar1 ve bir ekmegin ortalama maliyeti
hesaplanirken oncelikler firin isletmelerinin gelirleri tespit edilmistir. Tespit edilen
gelirler, ekmek gelirleri ve ekmek dis1 tirlinlerin gelirleri olmak tizere ikiye ayrilmistir.
Ekmek gelirleri; tlim isletmelerinin analize dahil edilerek elde edilen firin i¢i satis hasilat
ve firlm dis1 satig hasilatinin toplamina satist gergeklestirilemeyen ekmeklerin
degerlendirilme bi¢imi ile elde edilen gelirlerin eklenmesi ile olusturulmustur. Ekmek
dis1 tirtinlerin geliri ise firm isletmelerinde satis1 yapilan simit, pogaca vb., yas pasta, kuru
pasta, tatlilar ve diger iirlinlerden (sicak-soguk iceceklerin satig gelirleri vb.) elde edilen
gelirlerin toplamin1 olugturmaktadir. Daha sonra ekmek gelirlerinin pay1 ve diger mamul
urinlerin  gelirlerinin pay1 hesaplanmistir. Boylece, ekmek iiretim giderlerinin
hesaplanmasinda ortak giderler olan su gideri, elektrik gideri, dogalgaz gideri, likit gaz
gideri, odun vb. giderler, ¢alisan giderleri, bakim onarim giderleri, ¢alisanlarin yemek
giderleri, alet-makine amortisman giderleri, ekmek gelirinin payi ile ¢arpilarak ekmege
diisen giderlerin parasal degerleri hesaplanmustir.
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Anket ¢aligmasi esnasinda ekmeklerin firin isletmeleri arasinda farkli fiyatlardan
satilmakta oldugu gorilmistiir. Dolayisiyla ekmegin tliretim degeri hesaplanirken
ortalama satig fiyat1 alinmis ve ortalama ekmek iiretim miktarinin carpimi ile elde
edilmistir.

Kapasite kullanim orani hesaplanirken, firin igletmelerinin 7/24 tiretim yapmalari
durumunda gergeklesecek olan ekmek iiretim miktar1 kurulu kapasite olarak alinmis ve
hesaplama buna gore yapilmaistir.

Amortismanlar Dogru Hat Yontemine gore hesaplanmistir. Bu baglamda
amortisman hesaplamasinda kullanilan formiiller;

Amortisman orani = 1/Ekonomik émiir (yil) (3.7)
Amortisman tutar1 = Makine yeni degeri (£)/Ekonomik 6miir (yil) (3.8)

Calismada ikinci olarak firincilarin uyguladiklar1 gida giivenligi uygulamalar
hakkindaki bilgi diizeyleri ve firincilik alaninda karsilagilan sorunlar ele alinmistir.

Calismada kullanilan degiskenler, incelenen isletmelerin genel 6zellikleri
(isletmecinin cinsiyeti, yasi, egitim durumu, personeller hakkindaki bilgiler, isletmenin
hukuki statiisti, malkiyet durumu vb.), incelenen isletmelerin ekonomik 6zellikleri
(isletmelerin alet-makine varligi, isletmelerin girdi kullanim durumu, igletmelerin ekmek
tiretimi ve hasilat durumu, isletmelerin giderleri, incelenen isletmelerin karlilik durumu
vb.), gida giivenligine yonelik bilgi diizeyinin tespiti ve firincilik alaninda karsilasilan
sorunlar olmak iizere dort ana grupta toplanmaistir.

Anket calismalarindan elde edilen tiim veriler SPSS (Statistical Package for
the Social Sciences) programina aktarilmigtir. Ele alinan bazi 6nemli degiskenlerin
istatistik gostergelerinin bu gruplar itibariyle farkli olup olmadiklart istatistiksel olarak
analiz edilmistir. Bu kapsamda nominal Ol¢ekli degiskenler igin khi kare testi
uygulanmistir. Oransal ve aralikli 6l¢ekli degiskenler i¢in ise grup sayisina bagl olarak
(2’den fazla gruplar icin) varyans analizi veya parametrik olmayan alternatifi Kruskal
Wallis testi uygulanarak sonuglar yorumlanmastir.
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4. BULGULAR VE TARTISMA
4.1 Genel Bilgiler
4.1.1. Incelenen firincilik isletmelerinin kurulus tarihi

Firinlarin kurulus tarihleri ile ilgili bilgiler sekil 4.1°de verilmistir. Sekil 4.1'e
gore, calismaya katilan igletmeler arasinda en eski kurulusa sahip firinin 1941 yilinda, en
yeni kurulusa sahip firmin ise 2020 yilinda kuruldugu goriilmektedir. incelenen
isletmelerin %32,8’inin 2000 ve oncesinde kuruldugu, %29,5’inin 2001 — 2010 yillart
arasinda kuruldugu ve %37,7’sinin ise 2011 — 2020 yillarn arasinda kuruldugu
gorilmektedir. Ozellikle, son 10 yilda firmn isletmelerinin kurulus sayilarinda ciddi bir
artis yasandigi saptanmistir. Bu durum, 2000'li yillarda firmcilik sektoriine olan 6nemin
arttigini ve yatirimlarda bir artisa gidildigini gostermektedir. Bu artigin nedenine kentteki
niifus artisindan kaynaklandigi sdylenebilir.

100
80
60 377
295
40
18 R,
20 15.0 o 23
11 - /ﬂu
4
1941-1990 1991-2000 2001-2010 2011-2020
Kurulan isletme sayisi (Oran) 18 14.8 29.5 37.7
= Kurulan isletme sayisi (Adet) 11 9 18 23
= Kurulan isletme sayisi (Adet) Kurulan isletme sayisi (Oran)

Sekil 4.1. Incelenen firmcilik isletmelerinin kurulus tarihlerine gore sayisal ve oransal dagilimlar

4.1.2. incelenen firincihik isletmelerinin hukuksal statiisi

Incelenen firmncilik isletmelerinin hukuki statiisii hakkindaki bilgiler Cizelge
4.1°de verilmistir.

Cizelge 4.1. Incelenen firmcilik isletmelerinin hukuki statiisii

isletmelerin Hukuki Statiisii

1. Sirket statlisiinde olanlar 2. Tuzel kisiligi olmayanlar Toplam
AS. Ltd. Sti. Adi Ortakhk Ferdi Milkiyet
isletme sayisi (Adet) 1 38 1 21 61
isletme sayisi (%) 1,6 62,3 1,6 34,4 100

Cizelge 4.1°¢ gore, 1 isletmenin adi ortaklik, 1 isletmenin A.S., 21 isletmenin
(%34,4’1iniin) ferdi isletme (tek kisi isletmesi) ve 38 isletmenin de (%62,3 lintlin) Ltd. Sti.
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oldugu saptanmistir. Bu durum, isletmeler arasinda 22 isletmenin (%36,0’sinin) tiizel
kisiliginin olmadigimi gostermektedir. Bu verilere gore, firincilik sektoriiniin
kurumsallagsma agisindan iyi bir diizeyde oldugu sdylenebilir.

4.1.3. incelenen firincilik isletmelerinin genel baz1 6zellikleri

Incelenen firincilik isletmelerinin genel bazi dzellikleri kapsaminda belirlenen
degiskenlere iliskin bilgiler Cizelge 4.2’de sunulmustur. Isletmelerin ortalama bina yast
21,7, ortalama alan1 633,11 metrekareden olusmaktadir.

Firincilik tiirlerini kendi igerisinde sanayi firinciligi ve tas firinciligi olmak {izere
iki gruba ayirmak miimkiindiir. Sanayi firincilig1 daha ¢ok igletmecinin isini kolaylastiran
ve firincilik isletmesinin verimliligini arttiran firmncilik tiirli olarak tanimlamak
mimkiindiir. Tas firmmecilik ise tugladan yapilmis yapit olarak nitelendirilebilir ve
icerisinde odun atesi ile ekmek iiretimi gerceklestirilmektedir. Lakin, teknolojinin
gelisimiyle birlikte glinlimiizde tas firnlar elektrikle veya dogalgazla da
kullanilabilmektedir.

Isletmelerin firmcilik tiirii incelendiginde, %1,6’s1 (1’i) sadece dogal gazla,
%26,2's1 (16’s1) tas firin, %11,5'1 (7’s1) elektrikli firin, %60,7'si (37°s1) ise hem elektrikli
firin hem de tas firin olarak faaliyet gosterecek sekilde kurulmustur. Kurulmus olan bu
isletmelerin %59'u bagimsiz boliimden, %41'i apartman altindan olugmaktadir. Kapsama
alaninda faaliyet gdsteren firincilik isletmelerinin bulunduklar1 binalarin %60,7'si kira,
%32,8'si miilk, %6,6's1 ortak seklindedir.

Isletmelerin miilkiyet durumunun, bina yastyla iliskisi incelendiginde, yapilan
normallik testi analizi sonucunda degiskenin miilkiyet gruplari itibariyle normal dagilim
gostermedigi tespit edilmistir. Bu durumda, alternatif test olan Kruskal-Wallis testinin
yapilmas1 uygun goriilmiistiir. Yapilan bu test sonucunda da p: 0,303 (p>0,05) olarak
bulunmustur (Cizelge 4.3). Bu deger, isletmelerin miilkiyet durumuna gore ortalama bina
yaslar1 arasinda anlamli bir farkliligin olmadigini1 gostermektedir.

Cizelge 4.2. Firn isletmelerinin genel 6zellikleri

Bina Isletmenin Firinin tiird (%) Firmin miilkiyeti
yasi alami (m?) Elektrikli  Tas Her Dogalgazh (%)
firin firm  ikisi Kira Milk Ortak
Minimum 1 125

Maksimum 83 7860 11,5 26,2 60,7 1,6 60,7 328 6,6

Ortalama 21,7 633,11

Firmin 6zelligi (%)
Bagimsiz bolim Apartman alt1
59 41

Cizelge 4.3. Firn isletmelerinin miilkiyet durumunun bina yasiyla iliskisi

Milkiyet Durumu N  Ort. Binayasi  SiraOrt. X2 p

Kira 37 10,57 28.22
Mulk 20 25,25 3488 2390 0303
Ortak 4 24,00 37.38
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Ayrica Cizelge 4.13’e gore, firin isletmelerinin miilkiyet durumuna gore ortalama
bina yaslar incelendiginde, kira olarak kullanilan binalarin ortalama yas1 18,57 yil, miilk
sahibi olan firin isletmelerinin ortalama bina yas1 25,25 yil ve ortak olarak faaliyet
gosterilen firm isletmelerinin ortalama bina yas1 24,00 yi1l olarak bulunmustur.

Firincilik isletmelerinin aylik kapasite durumlari ekmek tiretim miktarina gore
incelendiginde (Sekil 4.2), isletmelerin %4,9’unun (3) diisiik kapasitede (<50000),
%9,8’inin (6) orta kapasitede (50001-100000) ve %85,2’sinin (52) ise yuksek kapasitede
(100001+) kurulduklar (7/24 Uretim) goriilmistiir. Fakat, isletmelerin aylik fiili kapasite
durumu incelendiginde, isletmelerin %27,9’unun (17) diistik kapasitede (<50000),
%34,4°Unun (21) orta kapasitede (50001-100000) ve %37,7’sinin (23) yuksek kapasitede
(100001+) ekmek iiretimini gergeklestirdigi goriilmistiir. Yani, yliksek kapasite ile
kurulan bir¢ok isletmenin yliksek kapasitede calisma gostermedigi ve genellikle firincilik
isletmelerinin diisiik ve orta kapasitede ¢alistigi sdylenebilir. Ayrica, incelenen firincilik
isletmelerinin aylik ortalama kurulu kapasitesi 307664,26 (adet), aylik ortalama fiili
kapasitesi ise 118101,37 (adet) olarak hesaplanmustir.

Incelenen firincilik isletmelerinin aylik ortalama degerleri ile kapasite kullanim
orani incelendiginde, firmcilik isletmelerin ortalama %38,4 kapasite oraninda ¢alistiklari
gorulmektedir. Bu oraninin diisiik olmasinin verimlilik agisindan olumsuz etkileri
barindirmaktadir. Kapasite kullanim oraninin diisiik olmasi, firmcilik igletmelerindeki
maliyet yiikiinlin artmasina, firma ekmek talebinde bir azalma yasanmasina ve isletme
faaliyetlerinde bir yavaslama gergeklesmesine neden olabilmektedir.

Ortalama Fiili Kapasite _ 118101,37
Ortalama Kurulu Kapasite 307664,26

Ortalama Kapasite Kullanim Orani = =0,384

60

52
50
(S
2! 40
2
v 30 1 23
= 17
= 20
F
84
— 10 3
U
e . v
0 v 6
Distik kapasite Orta kapasite Yiiksek kapasite
—&— Kurulu kapasite 3 6 52
Fiili kapasite 17 21 23

Sekil 4.2. incelenen firincilik isletmelerinin fiili ve kurulu kapasite durumu

Kapasite kullanim oraninin %38,4 gibi diisiik oranda olmasinin nedeni olarak,
tiiketici talebinin diisiik olmasi ya da tiretilen ekmeklerin pazarlanma strecinin iyi kontrol
edilememesi seklinde gosterilebilir.
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4.1.4. Incelenen firm isletmecilerinin cinsiyet ve yas durumu

Arastirma kapsaminda, anket ¢aligmalarina katilan 61 isletmecinin %95,1'i erkek,
%4,9'unun kadin oldugu saptanmistir. Bu durum, firincilik sektoriinde kadin girisimci
sayisinin oldukga az oldugunu gostermektedir.

Katilimeilarin yas durumlarina bakildiginda ise, en gencinin 23 yasinda, en
yaslisinin 66 yasinda oldugu goriilmiistiir. Katilimcilarin ortalama yasi ise 42,52 olarak
bulunmustur. Katilimcilarin yas gruplarina gore yiizdesel dagilimi Sekil 4.3'de
gosterilmistir.

Sekil 4.3'e gore, firmcilarin %31,1'inin 37 yasindan kiigiik oldugu, %36,1'inin 37-
46 yas araliginda oldugu, %19,7'sinin 47-56 yas araliginda oldugu ve %13,1'inin ise 56
yasindan biiylik oldugu gozlenmistir. Yapilan incelemeler sonrasinda katilimcilarda en
sik rastlanan yasin %6,6 oraninda 40 oldugu saptanmuistir.

Incelenen isletmecilerin deneyim durumu Cizelge 4.4°de verilmistir. Cizelge 4.4’
gore, igletmecilerin %39,4’1 15 y1l ve daha az deneyime sahiptir. Ayrica, isletmecilerin
biiyiik bir cogunlugu (%42,6) 16-30 yillar1 arasinda deneyime sahiptir. Incelenen
isletmeciler arasinda en az deneyime sahip olanlarin 1 yillik, en fazla deneyime sahip
olanin ise 50 yillik oldugu saptanmustir. incelenen tiim isletmecilerin deneyimlerin
ortalamast hesaplandiginda ise, 20,4 yil bulunmustur. Kadin isletmecilerin deneyim
ortalamasi 7 yil, erkek isletmecilerin deneyim ortalamasi 21,1 yil olarak hesaplanmistir.

KiSi SAYISI (%)

—&— Kisi Sayisi (%)

36.1
40 31.1
30 19.7
20 13.1
10
0
23-36 37-46 47-56 57-66
YAS ARALIGI

Sekil 4.3. Firin isletmecilerinin yas gruplarina gore yiizdesel dagilimi

Cizelge 4.4. Incelenen firin isletmecilerinin deneyim durumu

Cinsiyet Deneyim gruplar (y1l) Top.  Ort. Deneyim
1. Diisik (1-15) 2. Orta (16-30) 3. Yiksek (31+)

Erkek firinci 21,0 26,0 11,0 58,0 21,1

Kadin firinci 3,0 0,0 0,0 3,0 7,0

Toplam 24,0 26,0 11,0 61,0 20,4

Yizde 39,4 42,6 18,0 100,0 -
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4.1.5. Incelenen firmn isletmecilerinin 6grenim durumu

Firin isletmecilerinin yas gruplar itibariyle 6grenim durumlar incelendiginde,
23-36 yas araliginda 1’1 kadin, 3’1 erkek olmak iizere 4 isletmecinin (%6,6’sinin)
ilk6gretim mezunu, sadece 6 erkek isletmecinin (%9,8’inin) lise mezunu, sadece 9 erkek
isletmecinin (%14,8’inin) tniversite mezunu; 37-46 yas araliginda sadece 4 erkek
isletmecinin (%6,6’s1n1n) ilkogretim mezunu, 2’si kadin, 10’u erkek olmak iizere 12
isletmecinin (%19,7’sinin) lise mezunu, sadece 6 erkek isletmecinin (%9,8’inin)
Universite mezunu; 47-56 yas araliginda sadece 6 erkek isletmecinin (%9,8’inin)
ilkdgretim mezunu, sadece 3 erkek isletmecinin (%4,9’unun) lise mezunu, sadece 3 erkek
isletmecinin de Universite mezunu; 57-66 yas araliginda sadece 7 erkek isletmecinin
(%11,5’inin) ilkogretim mezunu ve sadece 1 erkek isletmecinin Universite mezunu
oldugu goriilmiistiir. Calismaya katilan 57-66 yas aralifinda bulunan isletmecilerin
hicbirinin lise mezunu olmadigi saptanmistir. Buna gore, toplamda 21 isletmecinin
(%34,4’linlin) ilkdgretim mezunu, 21 isletmecinin lise mezunu ve 19 isletmecinin
(%31,1’inin) iiniversite mezunu oldugu tespit edilmistir (Cizelge 4.5).

Cizelge 4.5. Incelenen firin isletmecilerinin yas gruplarina gore 6grenim durumu

Egitim Durumu (Kisi sayisi)

Genel Toplam

1. ilkdgretim 2. Lise 3. Universite
Yas Gruplart  Erkek Kadin Erkek Kadin Erkek Kadin
23-36 3 1 6 0 9 0 19
37-46 4 0 10 2 6 0 22
47-56 6 0 3 0 3 0 12
57-66 7 0 0 0 1 0 8
Toplam 20 1 19 2 19 0 61

Ayrica, tniversite mezunlart kendi igerisinde Onlisans, lisans ve lisansiistii
mezunlari olmak tlizere 3 gruba ayrilarak incelenmistir. Buna gore, 3 kisinin (%4,9 unun)
onlisans (2 yillik) mezunu, 15 kisinin (%24,6’sinin) lisans (4 yillik) mezunu ve 1 kisinin
yiiksek lisans mezunu oldugu saptanmistir. Bu bulgular firincilarin biiyiik boliimiiniin
egitim diizeyinin lise ve oncesi seklinde oldugunu, baska bir deyisle {iniversite mezunu
olanlarin oraninin diisiik oldugunu gostermektedir.

4.1.6. Incelenen firm isletmecilerinin medeni durumu ve aile birey sayisi

Incelenen isletmecilerin  %90,2'sinin evli, %8,2'sinin bekar ve %]1,6'sinin
bosanmis oldugu goriilmistiir. Isletmecilerin yas gruplar itibariyle aile birey sayisi
Cizelge 4.6°da verilmistir.

Firin isletmecilerin ortalama aile birey sayis1 incelendiginde, 23-36 yas araliginda
bulunan 19 firn isletmecisinin ortalama 3,63 kisilik aile bireylerinden olustugu, 37-46
yas aralifinda bulunan 22 firin isletmecisinin ortalama 4,23 kisilik aile bireylerinden
olustugu, 47-56 yas araliginda bulunan 12 firn igletmecisinin ortalama 4,75 kisilik aile
bireylerinden olustugu, 57-66 yas araliginda bulunan 8 firin isletmecisinin ortalama 3,75
kisilik aile bireylerinden olustugu goriilmektedir. Firin isletmecilerinin genelinde
minimum 1 kisi, maksimum 8 kisilik aile yapisi oldugu saptanmistir. Ayrica, ortalama
aile birey sayis1 4 ve iizerinde olan isletmeciler arastirmanin %355,7sini olusturmaktadir.
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Bu sonuglar firinci ailelilerinin daha ¢ok c¢ekirdek aile yapisinda oldugu seklinde
yorumlanabilir. Tabii ki bu sonugta isletmelerin kentte bulunmalarinin da 6nemli bir pay1
bulunmaktadir.

Cizelge 4.6. Incelenen firmn isletmecilerinin yas gruplari itibariyle ortalama aile birey sayilart

Yas Gruplan Ailedeki Birey Sayisi (Ki§i) Toplam
Min. Maks. Ort.

23-36 1 5 3,63 19
37-46 2 8 4,23 22
47-56 4 7 4,75 12
57-66 2 5 3,75 8
Toplam 1 8 4,08 61

4.1.7. incelenen firmn isletmecilerinin ek gelir durumu

Hanehalki harcamalari, hanehalki sayisina gore artis veya azalis gostermektedir.
Bu duruma gore, incelenen isletmelerin idarecilerinin ek gelir durumuna bakildiginda,
%86,9'unun ek gelire sahip olmadigi, %13,1'nin ek gelire sahip oldugu gorilmiistiir
(Cizelge 4.7).

Cizelge 4.7. Incelenen firm isletmecilerinin ek gelir durumu

Ek Gelir Durumu isletmeci sayis1 Isletmeci sayis1 (%)

Var 8 13,1
Yok 53 86,9
Toplam 61 100,0

Bu ek gelirler genellikle firin isletmecilerinin yaptig1 ¢iftgilik ve hayvancilik
islerinden elde edilen gelirlerden ve diger aile bireylerinin herhangi bir kurum veya
kurulusta ya da kendi isinde ¢calismasiyla elde ettigi gelirlerden olugmaktadir.

4.1.8. Incelenen firn isletmecilerinin meslek orgiitlerine tiyelik durumu

Incelenen isletmecilerin meslek orgiitlerine iiyelik durumlari incelendiginde
(Cizelge 4.8), %18'inin sadece Antalya Firincilar Odasina, %27,9'unun sadece Antalya
Ticaret ve Sanayi Odasina, %49,2'sinin de her iki odaya da tiye olduklar1 tespit edilmistir.

Cizelge 4.8. Incelenen firin isletmecilerinin iiye oldugu meslek orgiitleri ve ddenen aidat
tutarlar (b)

1.Antalya 2. Antalya Ticaret 1go 1 vediger 1,2 ve Top.

Firincilar Odast  ve Sanayi Odasi odalar digerleri
n 11 17 30 2 1 61
% 18,0 27,9 49,2 3,2 1,6 100
Odenen Aidat Tutarlar1 (b)
Minimum Maksimum Ortalama Toplam aidat tutari
250 8000 1915,32 59375

27



BULGULAR VE TARTISMA 0. A. GURBUZ

Incelenen firmcilarin tamaminin en az bir meslek odasina iiye olduklari tespit
edilmistir. Firincilarin iiye olduklar1 bu kurumlara 6dedikleri aidat tutarinin ise minimum
250 b, maksimum 8000 b oldugu saptanmigtir. Bu soruyu yanitlayan firincilarin
odedikleri aidat tutarmin ortalamasi ise 1915,32 % olarak hesaplanmustir. Isletmeler
arasindaki aidat tutarlarindaki farkliligin nedeni ise, ddenen aidatlarin firmcilarin
gelirlerine gore belirlenmesidir. Ayrica firincilarin %49,2's1 aidat tutarlar1 konusundaki
bu soruyu yanitlamamay1 tercih etmislerdir.

4.1.9. incelenen firn isletmecilerinin firnda yoneticilik disinda ¢alisma durumu

Incelenen firin isletmecilerin 6grenim durumuna gore yoneticilik disinda fiilen
calisma durumu Cizelge 4.9°da verilmistir. incelenen isletmecilerin %75,4"i firmlarinda
yoneticilik disinda da fiilen g¢alismaktadir. Bu durum, egitim diizeyleri itibariyle
karsilastirildiginda, ilkokul ve ortaokul mezunlarindan 15 kisinin, lise mezunlarindan 17
kiginin, Onlisans mezunlarindan 3 kisi, lisans mezunlarindan 10 kisi ve lisansisti
mezunundan 1 kisi olmak iizere {iniversite mezunlarindan 14 kisinin firinda yoneticilik
disinda da fiilen galistig1 tespit edilmistir.

Cizelge 4.9. Incelenen firin isletmecilerinin 6grenim durumlarina gore firmda yoneticilik
disinda ¢alisma durumu

Ogrenim Durumu  Yoneticilik diginda firinda ¢alisma durumu  Toplam

Calisiyor Galismiyor
1. ilkégretim 15 6 21
2. Lise 17 4 21
3. Universite 14 5 19
Toplam 46 15 61
Yiizde 75,4 24,6 100,0

Incelenen firmcilik isletmecilerin  yoneticilik disinda  cahistigi is  tiirii
incelendiginde, %32,8'1 joker elemani, %19,7'si tezgahtar, %14,8'1 kasiyer, %?3,3"i
hamurkar, %3,3"i sofor ve %1,6's1 teknik eleman olarak ¢aligmaktadir. Geriye kalan firin
isletmecilerinin %24,6’s1 sadece idareci olarak ¢alismaktadir (Cizelge 4.10). Yapilan isin
tiri  6grenim durumlart itibariyle Kkarsilastirildiginda ise, ilkokul ve ortaokul
mezunlarindan 5 kisinin tezgahtar, 4 kisinin kasiyer, 3 kisinin joker elemani1 ve 1 kisinin
teknik elemani olarak; lise mezunlarindan 3 kisinin tezgahtar, 4 kisinin kasiyer, 8 kiginin
joker elemant, 2 kisinin sofor olarak; Universite mezunlarindan 1 kisinin kasiyer, 4 kisinin
tezgahtar, 9 kisinin joker elemani olarak ¢alistigi goriilmektedir. Joker elemani, firmcilik
sektoriinde hangi alanda eleman ihtiyaci varsa o alanda ¢alistirilmak {izere bulundurulan
elemanlarin is tiirti unvanidir ve bu veriler isletmecilerin 6grenim durumu yiikseldikce
firlnda sadece yonetici olarak calismadiklarini, yoneticilige ek olarak genellikle joker
elemani is tiirtinde calistiklarin1 gostermektedir. Ayrica, hamurkar is tiirini tanimi ise
ekmek ve diger iirlinlerin (simit, pogaga vb.) hamurunu hazirlayanlara; bazi firincilik
isletmelerinde ise hem hamuru hazirlayan hem de pisirici olarak ¢alisanlara verilen is tiirii
unvanidir.

Firmcilik sektorii emek yogun bir sektordiir. Dolayisiyla firin idarecilerinin
giinliik ¢aligma siireleri incelendiginde (Cizelge 4.11), yoneticilik disinda firinda galisan
firincilarin en az 4 saat, en fazla 18 saat ¢alistig1 goriilmiistiir. Fakat, 18 saat ¢alisan firin
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isletmecileri caligma siiresinde siirekliligin s6z konusu olmadigini belirtmislerdir.
%24,6's1 yoneticilik disinda firinda fiilen calismamaktadirlar. Isletmecilerin ortalama
calisma siiresine bakildiginda ise, ilkokul ve ortaokul mezunlarinin 7,66 saat, lise
mezunlarinin 9,8 saat ve {liniversite mezunlarinin 8,94 saat ve firincilarin genel olarak
ortalama 8,8 saat calistiklart tespit edilmistir. Ayrica, firincilarin egitim gruplarina gore
yoneticilik disinda firinda fiilen ¢alisma durumlar agisindan yapilan normallik testi
sonucunda, istatistiksel olarak normal dagilim gosterdigi saptanmistir. Dolayisiyla
yapilan homojenlik testi sonucunda ise p degeri 0,519 olarak bulunmustur. Yani, egitim
gruplarina gore isletmecilerin ortalama giinliik ¢alisma siireleri arasinda anlamli bir fark
bulunmamaktadir.

Cizelge 4.10. incelenen firin isletmecilerinin 6grenim gruplarma gore firinda ¢aligtiklari
1§ tlrleri

Ogrenim s turd T
Gruplari Sadece Tezgahtar Kasiyer Joker  Hamurkar Sofor Teknik op-
idareci elemani elemani

1.Ilkégretim 6 5 4 3 2 0 1 21
2. Lise 4 3 4 8 0 2 0 21
3. Uni. 5 4 1 9 0 0 0 19
Toplam 15 12 9 20 2 2 1 61
Yizde 24,6 19,6 14,8 32,8 3,3 3,3 1,6 100

Cizelge 4.11. incelenen firin isletmecilerinin firinda yéneticilik disinda giinliik ¢aligma
sureleri

Ogrenim gruplar1  n Caligilan giinliik siire (Saat) p F

0 4-8 9-12 13-18 Ort.
1. TIkogretim 21 6 4 8 3 7,66 0,010
2. Lise 21 4 4 7 6 9,80 0,267 0,519
3. Universite 9 5 3 5 6 894 0,023
Toplam 61 15 11 20 15
Yizde 100,0 246 180 32,8 24,6

4.1.10. incelenen firincilik isletmelerinin ¢alisanlari hakkindaki genel bilgiler

4.1.10.1. Personel sayisi ve personellerin is tiiriine gore cinsiyet durumu

Incelenen firmncilik isletmelerin toplaminda 550 (%75,55) erkek personel ve 178
(%24,45) kadm personel surekli olarak istindam edilmektedir. Incelenen firmcilik
isletmelerinde isletme basina ortalama ¢alisan sayis1 11,93 kisi olarak saptanmistir. Bu
saymin ¢ift hanede olmasinin nedeni ise arastirma kapsami arasinda biiyiikk Olcekte
faaliyet gosteren firmlarin varhgidir. incelenen firincilik isletmelerinde minimum 3
calisan, maksimum 86 ¢alisan oldugu tespit edilmistir.

Incelenen firmcilik isletmelerin cinsiyete gore personel ¢alistirma durumu Sekil
5.4'de gosterilmistir. Isletmelerin %19,7'sinde 4 ve daha az erkek personel, %80,3'iinde 4
ve daha az kadin personel caligmaktadir. Ayrica, isletmelerin %4,9'unda hi¢ kadin
personel bulunmamaktadir.
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PERSONEL SAYISI

B Kadin personel bulunduran isletme sayisi

B Erkek personel bulunduran isletme sayisi

Sekil 4.4. incelenen firincilik isletmelerinin ¢alisanlarinin cinsiyetine gore ¢alistirilma durumu

Sekil 4.4’e gbre, maksimum 4 personele kadar calisan bulunduran isletmelerde,
kadin personel sayisinin erkek personel sayisindan fazla oldugu goriilmektedir.
Isletmelerde bulunan personel sayist 5 ve daha iistii durumlarda ise erkek personel
sayisinin kadin personel sayisindan fazla oldugu goriilmektedir. Yani, isletmelerdeki
erkek personel sayisindaki artig, genel personel sayisindaki artis ile dogru orantili oldugu
gorilmektedir. Ayrica, incelenen isletmelerde en az 2 erkek personelin, isletmelerin
%26,2’sinde en az 1 kadin personelin istihdam edildigi tespit edilmistir.

Incelenen isletmelerdeki personel cinsiyetine gore is tiirlerinin karsilastirilmasi
Sekil 4.5'de verilmistir.

PERSONEL SAYISI
180

160 153
140
120 106
100 84 92 %
80
60 >6 °0 46
40
20 3 0 512 4 o I 3 5
0 — - —_— — -
Hamurkar  Cirak  Tezgahtar  Servis Temizlikgi  Sofdr Joker  Yardimci
elemani elemani eleman vd.

M Erkek m Kadin

Sekil 4.5. Incelenen firincilik isletmelerindeki calisanlarin cinsiyetine gére is tiirii
dagilim

Sekil 4.5’e gore, incelenen firincilik isletmelerin is tlriine gore personellerin
cinsiyet dagilimi toplamda 153 erkek, 3 kadin hamurkar; 84 erkek cirak; 92 erkek, 99
kadin tezgahtar; 5 erkek, 12 kadin servis elemani (garson); 4 erkek, 56 kadin temizlik¢i;
60 erkek sofor; 46 erkek, 3 kadin joker eleman1 ve 106 erkek, 5 kadin yardimci eleman
vd. olarak istihdam edilmektedir. Ayrica, ¢irak ve sofor is tiirlinde hi¢ kadin eleman
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bulunmamaktadir. Bunun nedeni olarak, kadinlarin daha ¢ok ya hijyen gerektiren
alanlarda ya da firin igerisinde sosyal iligkilerin gerektigi alanlarda istihdam edilmek
lizere ise alinmasi; erkeklerin ise daha ¢ok ekmek ve unlu mamullerin Gretiminde
calistirlmak iizere istihdam edilmesi gosterilebilir. Incelenen firmcilik isletmelerinde
ilgelere gore ve biylikliik gruplarina (ekmek Uretim miktar1 gruplarina) gore ortalama
calisan sayilar1 Cizelge 4.12°de gosterilmistir.

Cizelge 4.12. Incelenen firmcilik isletmelerinde ilgelere ve biiyiikliik gruplarina gore
ortalama ¢alisan sayis1 (Kisi)

) Is Tiirii
Tlgeler - A—— . Top.
Hamurkar Cirak Tezgahtar ~ Servis Temizlikgi  Sofor ~ Joker Diger
elemani elemani
Kepez 2,56 1,68 2,92 0,16 0,80 0,80 0,68 1,24 10,84
Konyaalti 1,75 0,67 2,92 0,83 1,00 0,75 1,33 1,42 10,67
Muratpasa 2,96 1,42 3,45 0,50 1,17 1,29 0,67 2,62 14,08
Toplam 256 1,38 3,13 0,28 0,98 0,98 0,80 1,82 1193
Biyukliik Is Tiirii o
Gruplar Hamurkar Cirak Tezgahtar ~ Servis Temizlikgi  Sofor ~ Joker Diger P
elemani elemani
Kigik 1,65 0,47 2,47 0,29 1,00 0,18 0,71 0,94 7,71
Orta 2,19 133 3,38 0,19 0,86 0,62 1,00 1,38 10,95
Buyuk 3,57 2,09 3,39 0,35 1,09 191 0,70 2,90 16,00
Toplam 256 1,38 3,13 0,28 0,98 0,98 0,80 1,82 1193

Cizelge 4.12°ye gore, ortalama olarak Kepez il¢esinde faaliyet gosteren firin
isletmelerinde; 2,56 kisi hamurkar is tiiriinde, 1,68 kisi ¢irak is tiirtinde, 2,92 kisi tezgahtar
is tiiriinde, 0,16 kisi servis elemani (garson) is tiiriinde, 0,80 kisi temizlikgi is tlriinde,
0,80 kisi sofor is tiiriinde, 0,68 kisi joker eleman is tiiriinde ve 1,24 kisi diger eleman
(yardimci eleman vb.) is tiiriinde olmak iizere toplamda ortalama 10,84 kisi ¢alistirildig:
tespit edilmistir. Konyaalt1 il¢esinde faaliyet gosteren firin isletmelerinin is tiiriine gore
ortalama calisan sayilar1 incelendiginde, 1,75 kisi hamurkar, 0,67 kisi cirak, 2,92 kisi
tezgahtar, 0,83 kisi servis elemani (garson), 1,00 kisi temizlik¢i, 0,75 kisi sofor, 1,33 kisi
joker elemani olmak iizere toplamda ortalama 10,67 kisi c¢aligtirilmakta oldugu
saptanmistir. Muratpasa ilgesinde faaliyet gOsteren firin isletmelerinin is tliriine gore
calisan sayilari incelendiginde ise toplamda ortalama 14,08 kisi ¢alistirildigi goriilmiistiir.

Firin isletmelerinde ortalama ¢aligsan sayilari bilyiiklik gruplara (ekmek Gretim
miktar1 gruplarina) gore incelendiginde, kiiciik isletme grubunda (aylik olarak 50000 ve
daha az ekmek tiretimi yapan isletmeler) ortalama olarak, 1,65 kisi hamurkar, 0,47 kisi
cirak, 2,47 kisi tezgahtar, 0,29 kisi servis elemani (garson), 1,00 kisi temizlikei, 0,18 kisi
sofor, 0,71 kisi joker eleman1 ve 0,94 kisi diger elemanlar (yardimer eleman vb.) olmak
lizere toplamda ortalama 7,71 kisi calisti@1 saptanmistir. Orta biiyiikliige sahip firin
isletmelerinde (aylik olarak 50000 ile 100000 adet arasinda ekmek {tireten firin
isletmelerinde) ortalama ¢alisan sayilar1 incelendiginde ise servis elemani ve temizlik¢i
bulundurma sayisinda bir diisiis yasandig1 fakat diger is tiirlerinde ¢alisanlarin sayilarinda
ise bir artig yasandig1 goriilmiistiir. Orta biiytikliige sahip firin isletmelerinde toplamda
ortalama 10,95 kisi calistirildigi tespit edilmistir. Biiyiikliik grubunda aylik olarak 100000
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ve daha fazla iiretim yapan firin isletmelerinde (biiylik grubu) ortalama g¢alisan sayilar
incelendiginde, joker elemani hari¢ tiim is tiirlerinde istihdam edilen calisanlarin
sayilarinda diger gruplara gore bir artisin oldugu goriilmiistiir. Buna gore toplamda
ortalama olarak 16,00 kisi calistirilmaktadir. Her iki (il¢elere ve biiyiikliik gruplarina
gore) analizde de goriilen toplamda ortalama olarak is tiirlinde calisanlarin sayilar
incelendiginde; hamurkar is tiirtinde 2,56 kisi, ¢irak is tiirlinde 1,38 kisi, tezgahtar is
tiiriinde 3,13 kisi, servis elemant is tiirtinde 0,28 kisi, temizlikei is tlirtinde 0,98 kisi, sofor
1§ tiiriinde 0,98 kisi, joker elemani is tiirtinde 0,80 kisi ve digerlerinde 1,82 kisi calistigi
tespit edilmistir.

4.1.10.2. Personellerin giinliik ¢calisma siireleri

Personellerin  giinliilk ¢aligma  siireleri incelendiginde (Cizelge 4.13),
hamurkarlarin en az 4 saat, en fazla 13 saat; ¢iraklarin en az 6 saat, en fazla 10 saat;
tezgahtarlarin en az 6 saat, en fazla 15 saat; servis elemanlarinin (garsonlarin) en az 6, en
fazla 9 saat; temizlikcilerin en az 6, en fazla 12 saat; soforlerin en az 6, en fazla 12 saat;
joker elemanlarinin en az 4, en fazla 12 saat; yardimci eleman ve digerlerinin en az 7,5
en fazla 12 saat ¢alistiklar1 goriilmiistiir.

Yapilan istatistiksel analiz sonucunda personellerin giinliik ¢aligma siirelerinde en
sik rastlananin 8 saat oldugu goriilmiistiir. Yani, personellerin is tlrtine gore gunluk
calisma siireleri bakimindan karsilastirildiginda, ortalama olarak tiim personellerin ayni
stirede ¢alismakta oldugu sdylenebilir.

Cizelge 4.13. Incelenen firincilik isletmelerindeki calisanlarin giinliik ¢alisma siireleri

Calisilan Is Tiirii
sire (Saat) ~Hamurkar Cirak Tezgahtar  Servis  Temizlikgi Sofsr  Joker  Yardimei
Minimum 4,00 6,00 6,00 6,00 6,00 6,00 4,00 7,50
Maksimum 13,00 10,00 15,00 9,00 12,00 12,00 12,00 12,00
Ortalama 8,06 7,96 8,33 7,75 8,17 8,13 7,96 8,20

4.1.10.3. Gegici ¢calisanlar hakkinda bilgiler

Incelenen firmncilik isletmelerinin %11,5’inde gecici calisan bulunmaktadir.
Gegici calisanlarin firin igerisinde yaptigi is tiirleri incelendiginde, cirak, tezgahtar,
yardimci eleman, servis elemani (garson) ve temizlik¢i olarak ¢alistirildigr goriilmiistiir
(Cizelge 4.14). Arastirma kapsamindaki firincilik isletmelerinin gegici ¢alisanlar
incelendiginde, c¢irak calistiran 1 firin isletmesi olup, bu firin isletmesinde 1 erkek
calistirilmaktadir. 4 firin isletmesinde tezgahtar calistirilmakta olup, bu 4 isletmede
ortalama 1,25 erkek ve 0,25 kadin ¢aligtirilmaktadir. 1 firin igletmesinde 1 erkek yardimeci
eleman; 1 firin isletmesinde 3 kadin servis elemani (garson) ve 1 firin isletmesinde 1
kadin temizlik¢i ¢alistirlmaktadir. Yani, toplamda 7’si erkek, 5°i kadin olmak tizere 12
gegici ¢alisan mevcuttur. Toplamda tiim firincilik isletmelerinde ise ortalama 0,115 erkek
calisan, 0,082 kadin calisan oldugu saptanmistir. Gegici c¢alisan bulundurma sayisinin
diisiik olmasmin nedeni, firm isletmecilerinin daimi ve tecriibeli ¢alisan arayisindan
kaynakli oldugu sdylenebilir.
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Cizelge 4.14. Incelenen firincilik isletmelerinde yapilan ise gre ortalama gegici ¢alisan
sayilar1 (Kisi), ortalama aylik ve giinliik calisma siireleri (Saat) ve ortalama gilinliik
ucretleri (b)

Yapilan is NE Calisan sayis1 Calisma siireleri Ucret
Erkek Kadin Toplam Ayhk Ginlik  (#/Gin)
Cirak 1 100 0,00 1,00 180,0 6,00 75,00
Tezgahtar 4 125 0,25 1,50 180,0 6,00 73,53
Yardimci eleman 1 1,00 0,00 1,00 240,0 8,00 80,00
Servis elemani 1 0,00 3,00 3,00 240,0 8,00 88,00
Temizlikgi 1 000 1,00 1,00 120,0 4,00 77,50
Toplam 61 0,115 0,082 0,197 2459 0,82 10,08

L Firin igletmesi say1si

Cizelge 4.14’°e gore, incelenen firincilik isletmelerinde gegici ¢alisanlarin giinlitk
minimum ¢alisma siiresinin (saat) temizlik¢i ig tlirline ait oldugu (4 saat), giinliik
maksimum caligsma siiresinin (saat) ise yardimci eleman ve servis eleman (garson) is
tiiriinde oldugu (8 saat) goriilmiistiir. Bu ¢aligma siirelerinin daimi c¢aligsanlarin giinliik
ortalama caligma siirelerine yakin oldugu goriilmektedir. Gegici calisanlarin is tiirline
gore ortalama kisi basina giinlik dcretleri incelendiginde, c¢iraklarin 75,00 b,
tezgahtarlarin 73,53 b, yardimci elemanin 80,00 b, temizlikginin ise 77,50 b aldig tespit
edilmistir. Yani, ortalama olarak bir ¢irak aylik 2250,0 b, bir tezgahtar aylik 2205,9 b, bir
yardimci eleman aylik 2400,0 b, bir servis elemani aylik 2640,0 © ve bir temizlik¢i aylik
2325,0 b aldig: tespit edilmistir. Toplamda gecici ¢alisanlara aylik ortalama 2304,83 £
ucret ddenmektedir. Fakat, toplamda tiim firin isletmelerinin hesaplamaya dahil edilmesi
ile gecici galisanlara 6denen ortalama giinliik ticret 10,08 b olarak bulunmustur. Gegici
calisanlar icin isletme basina ortalama 6denen aylik ticret ise 302,4 b olarak bulunmustur.

4.1.10.3. Firin ¢calhisanlarin giinliik iicretsiz ekmek alma durumu

Firin ¢alisanlarinin  glnlik Gcretsiz ekmek alma durumu Cizelge 4.15'de
verilmistir. Buna gore, firincilik isletmelerinin %96,7'si ¢alisanlarina giinliik olarak
ticretsiz ekmek alma hakki tanirken, %3,3"i bu hakki tanirmamaktadir. Caligsanlara giinliik
olarak (cretsiz verilen ekmek adedi incelendiginde ise, bir firinda maksimum 95 adet
ekmek verildigi goriilmiistiir. Ayrica, licretsiz verilen ekmekte en sik rastlanilan adedin
40 oldugu goriilmiistiir. Firmcilik isletmelerinin ¢alisanlarina iicretsiz verdigi ekmegin
ortalamasi ise 42,98 adet olarak bulunmustur. Bu durum, firin isletmesinde ¢alisanlarin
kisi bagina ortalama olarak gunliik 3,60 adet ekmegi ticretsiz alindigini gostermektedir.
Yani, incelenen ilgelerde faaliyet gosteren ve arastirmaya katilan fircilik isletmelerinde
(728 galisana) toplamda giinliik olarak 2620,80 adet ekmegin iicretsiz olarak verildigi
tespit edilmistir.

Cizelge 4.15. incelenen firincilik isletmelerindeki ¢alisanlarin giinliik iicretsiz ekmek
alma durumu

Isletmelerin iicretsiz ekme Ucretsiz verilen ekmek miktari (Adet/Giin)
verme durumu
Evet Hayir Minimum Maksimum Ortalama Mod
59 2 0 95 42,98 40
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4.2. incelenen Firincilik Isletmelerinin Varhklarinin Durumu
4.2.1. incelenen firincilik isletmelerinin bina varhg

Arastirmaya katilan isletmelerin biiyiik bir ¢ogunlugunu %100 6z sermaye ile
kurulan igletmeler olusturmaktadir. Ayrica, isletmelerin %21,3"liniin ise %50 6z sermaye,
%50 yabanci sermaye ile kurulmus oldugu goriilmektedir. Yabanci sermaye oraninin 6z
sermaye oranindan fazla olan toplamda 4 isletme mevcuttur. Incelenen firncilik
isletmelerin kurulusunda ortalama olarak, %79,67 oraninda 6z sermaye %20,33 oraninda
yabanc1 sermayeden faydalandiklari soylenebilir.

Ilgelere gore bina varligi ve dzellikleri Cizelge 4.16°da, biiyiikliik gruplarina gore
bina varhig1 ve ozellikleri Cizelge 4.17°de verilmistir. Cizelge 4.16’ya gore, Kepez
ilcesinde faaliyet gosteren firmlarin bugiinkii ortalama bina degeri 1596000 b, firin
binasinin ortalama alan1 ise 476,44 m? olarak bulunmustur. Bu degerlere gore ise Kepez
ilcesindeki firinlarin ortalama bugiinkii degerinin ortalama alana bdlinmesi ile ortalama
bina birim degeri 3349,84 ¥/m? olarak hesaplanmistir. Konyaalt: ilgesinde faaliyet
gosteren firinlarin ortalama bugiinkii degeri 3233333 b, firin binasinin ortalama alani
733,33 m? ve firmlarin ortalama birim degeri ise 4409,11 B/m? olarak hesaplanmustir.
Muratpasa ilgesinde faaliyet gosteren firinlarin ortalama bugiinkii degeri 2458333 1, firin
binasinin ortalama alani 746,21 m? ve firin binasinin ortalama birim degeri 3294,42 ¢/ m?
olarak bulunmustur. Genel olarak arastirma kapsamindaki firinlarin ortalama bugiinkii
bina degeri 2257377 b, firin binasinin ortalama alani 633,11 m? ve firin binasinin ortalama
birim degeri 3565,54 (b/m?) olarak saptanmustir. Ilgelere gore ortalama verilerin arasinda
fark bulunup bulunmadigini test edildiginde, yapilan normallik testi sonucunda firin
binalarinin bugiinkii degerleri konusunda Shapiro-Wilk testine gore Kepez ve Konyaalti
ilgeleri sirasiyla 0,016 ve 0,014; Muratpasa ilgesi ise 0,000 olarak bulunmustur. Firin
binasinin alan1 konusunda ise Shapiro-Wilk testine goére Kepez ilgesinde 0,261, Konyaalti
ve Muratpasa ilgelerinde ise 0,000 olarak bulunmustur. Yani, ilgelere gore firin binasinin
bugiinkii degeri normallik testi sonucuna gore normal dagilim gdstermemektedir. Tlgelere
gore firinin binasinin alani normallik testi sonucuna gore Kepez ilgesinde normal dagilim
gosterirken, Konyaalt1 ve Muratpasa ilgelerinde normal dagilim géstermemektedir.

Cizelge 4.16. Ilgelere gore bina varlig1 ve ozellikleri

Ilgeler Bugiinkii degeri (b) Alani (m?) Birim degeri (£/m?) P
B.D. (b)! Alani (m?)

Kepez 1596000 476,44 3349,84 0,016 0,261
Konyaaltt 3233333 733,33 4409,11 0,014 0,000
Muratpasa 2458333 746,21 3294,42 0,000 0,000
Toplam 2257377 633,11 3565,54 - -

Kruskal-Wallis Testi
Firin binasinin ortalama bugiinkii degeri (b) 0,047
Firin binasimin ortalama alani (m?) 0,399

!: B.D., Bugiinkii deger

Sonuglar genel itibariyle normal dagilim gostermedigi i¢in de Kruskal-Wallis testi
yapilmustir. Kruskal-Wallis testi sonucuna gore ilgelere gore firin binasinin ortalama
degerleri arasinda anlamli bir fark oldugu (P: 0,047<0,05); firin binasinin alan
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ortalamalar1 arasinda ise anlamli bir farkin olmadigi gorilmistir (P: 0,399>0,05).
Kruskal-Wallis testi sonucuna goére, firin binalarinin ortalama bugiinkii degerleri
arasindaki farkliligin nedeni ilgeler arasindaki sosyo-ekonomik gelismisligin farklilik
gostermesinden kaynakli oldugu sdylenebilir.

Cizelge 4.17. Firin igletmelerinin biiytikliik gruplarina gore bina varligi ve 6zellikleri

Biiyiikliik gruplart  Bugiinkii degeri (k) Alan1 (m?) Birim degeri (b/m?) p
B.D.(®) Alan (m?

Kiicuk 2241176,50 511,20 4384,15 0,019 0,007
Orta 1861904,80 499,00 3731,27 0,000 0,000
Blyik 2630434,80 845,70 3110,36 0,000 0,000
Toplam 2257377,05 633,11 3565,54 - -

Kruskal — Wallis Testi
Firin binasinin ortalama bugiinkii degeri (b) 0,216
Firin binasinin ortalama alani (m?) 0,105

Cizelge 4.17°ye gore, aylik 50000 ve daha az iiretim yapan firin igletmelerinin (kiigiik
iiretim grubu) ortalama buglinkii degeri 2241176,50 b, aylik 50000 — 100000 arasinda
tiretim yapan firin igletmelerinin (orta iretim grubu) ortalama bugilinkii degeri
1861904,80 b ve aylik 100000 ve daha fazla ekmek iiretimi yapan firin isletmelerinin
(bliytik tiretim grubu) ortalama bugiinkii degeri 2630434,80 b olarak bulunmustur. Orta
tiretim grubunda yer alan firin isletmelerinin ortalama bugiinkii degerinin kigulk Uretim
grubunda yer alan firn isletmelerinden diisiik olmasinda firinin bulundugu ilge ve firinin
bina alan1 gibi etkenlerin etkili oldugu sdylenebilir. Biiyiikliik gruplarina gore firinin bina
alan1 incelendiginde ise kii¢tik tiretim grubunda yer alan firin igletmelerinin ortalama bina
alam 511,20 m?, orta iiretim grubunda yer alan firm isletmelerinin ortalama bina alam
499 m? ve biiyiik iiretim grubunda yer alan firn isletmelerinin ortalama bina alan1 845,70
m? olarak hesaplanmistir. Bu degerlere gore, kiigiik iiretim grubunda yer alan firin
isletmelerinin metrekare basina birim degeri 4384,15 ¥/m?, orta (iretim grubunda yer alan
firin isletmelerinin birim degeri 3731,27 #/m? ve biiyiik iiretim grubunda yer alan firin
isletmelerinin birim degeri ise 3110,36 H/m? olarak bulunmustur. Bu sonuglara gére, firin
isletmelerinin iiretim grubu genisledik¢e metrekare basina birim degerinde bir azalma
yasandig1 goriilmiistiir. Ayrica, biiyiikliikk gruplar itibariyle firin isletmelerinin ortalama
bugiinkii degeri ve ortalama bina alan1 arasinda yapilan normallik testi sonucunda elde
edilen veriler %5’in altinda olmasi sebebiyle normal dagilim gostermedigi tespit
edilmistir. Dolayisiyla alternatif test olan Kruskal-Wallis testi uygulanmistir. Yapilan bu
test sonucunda ise firmin bugiinkii degerinin p degeri 0,216, bina alaninin p degeri ise
0,105 olarak bulunmustur. Her iki deger de %5 den biiyiik oldugu i¢in biiyiikliik gruplar
itibariyle hem firin binasinin ortalama bugiinkii degeri hem de firin binasinin ortalama
alan1 arasinda istatistiksel olarak anlamli bir farkin bulunmadig1 saptanmistir.

Binanin faiz masrafi hesaplandiginda, toplam ortalama bina bos degerinin %5 ile
carpimu ile; 2257377,07 x 0,05 = 112868,85 b yillik faiz masrafi bulunmustur. Bu degerin
aylik karsilig1 ise 9405,74 b’dir.

50 yilda bir binalar deforme oldugu i¢in teknik olarak bir firin binasinin ekonomik

Omru ortalama 50 olarak alinmistir. Buna gore, firincilik isletmelerinin firin binasi
amortisman1 hesaplandiginda yillik ortalama 2257377,05 / 50 = 45147,54 b, aylik
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ortalama 3762,30 b olarak bulunmustur. Ek olarak, arastirma kapsamindaki %1,6 firin
isletmecisi 2 adet soguk hava deposuna sahip oldugunu belirtmistir.

4.2.2. Incelenen firmcilik isletmelerinin firin varhg

Incelenen firincilik isletmelerinin %11,5'inde tas firin  bulunmamaktadir.
Firincilik isletmelerin ilgeler itibariyle ortalama firin varligi ile ilgili bilgiler Cizelge
4.18'de verilmistir.

Cizelge 4.18. Incelenen firin isletmelerinin ilgeler itibariyle ortalama firmn varlig

flceler Buginki  degeri Alam Birim degeri Ort. Bakim

degeri (b) (m?) (BH/m?) Yasi masrafi (b)
Kepez 71000,00 11,86 5986,51 12,96 1308,00
Konyaalti 53333,33 13,17 4049,61 15,00 1041,67
Muratpaga 71875,00 9,64 745591 18,83 1841,67
Toplam 67868,85 11,24 6038,15 15,67 1465,57

Cizelge 4.18’c gore, Kepez ilgesinde faaliyet gosteren firin isletmelerinde tas
firinin ortalama yas1 12,96 yil; tas firinin bugiinkii degeri ise ortalama 71000 t; tas firinin
ortalama alan1 ise 11,86 m?; tas firmin birim degeri 5986,51 H/m? ve tas firim tamir
bakim masrafi ortalama 1308 b olarak bulunmustur. Konyaalt1 ilgesinde faaliyet gdsteren
firin isletmelerinde tas firmin ortalama yasi 15 yil; bugiinkii degeri ortalama 53333,33 1;
alan1 ortalama 13,17 m?; birim degeri ortalama 4049,61 B/m? ve tamir bakim masrafi
ortalama 1041,67 b olarak bulunmustur. Muratpasa il¢esinde faaliyet gosteren firin
isletmelerinde ise tas firmin ortalama yas1 18,83 yil; bir tas firinin bugiinkii degeri
ortalama 71875 ; alan1 ortalama 9,64 m?; tas firinin birim degeri ortalama 7455,91 B/m?
ve tamir bakim masrafi ortalama 1841,67 b olarak tespit edilmistir. Ilcelere gore, tas
firmin kullanim siireleri ve tamir bakim masraflari arasinda farklilik géstermesinin nedeni
tas firinin kalitesine bagli oldugu sdylenebilir. Yani, tas firinda kalite arttik¢a ekonomik
Omiir uzamakta ve dolayisiyla bakim masraflarinda ufak bir artis yasanmakta oldugu
goriilmiistiir. Genel itibariyle bir tas firmin ortalama yas1 15,67 yil; bir tas firmin bugtinkii
degeri ortalama 67868,85 b; alan1 ortalama 11,24 m2; birim degeri ortalama 6038,15
b/m2 ve tamir bakim masrafi ortalama 1465,57 b; aylik ortalama tamir bakim masrafi ise
122,13 % olarak hesaplanmistir.

Ayrica, firmcilik igletmelerinde tag firnin yillik tamir bakim masraflar detayl bir
sekilde incelendiginde, firin isletmecilerinin %24,6’s1 tas firin ile ilgili herhangi bir tamir
bakim masrafi olmadigini belirtmistir. Genel itibariyle firincilik isletmesinin (%47,5) 500
b ve daha az, %23 linlin 501-1500 b arasinda, %29,5’1 ise 1501 b ve lizerinde tas firinin
yillik tamir bakim masrafinin oldugunu belirtmistir.

Incelenen firmn isletmelerinin biiyiiklik gruplarma gére tas firin varhig
incelendiginde (Cizelge 4.19), firin isletmelerinin iiretim biiylikligi arttik¢a tas firmin
alaninda ve tamir bakim masraflarinda artis yasandigi goriilmiistiir. Kiigiik iiretim
grubundaki firin isletmelerinde tas firmin ortalama alan1 10,55 m?, orta tiretim grubundaki
firin isletmelerinde tas firmin ortalama alan1 11,29 m? ve biiyiik iiretim grubundaki firin
isletmelerinde tas firinin ortalama alani1 11,72 m? olarak saptanmustir. Tas firinin ortalama
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yast incelendiginde ise kiiciik {iretim grubunda 13,24 yil, orta iiretim grubunda 17,67 yil
ve biiyiik liretim grubunda 15,65 yil oldugu tespit edilmistir.

Cizelge 4.19. Incelenen firin isletmelerinin biiyiikliik gruplar itibariyle ortalama firin varlig

Buyukluk Bugiinkii degeri Alani Birim degeri Ort. yasi (y1l) Bakim

gruplari degeri (b) (m?) (B/m?) masrafi (b)

Kiguk 49705,88 10,55 4711,46 13,24 626,47
Orta 49047,62 11,29 4344,34 17,67 1126,19
Buyuk 98478,26 11,72 8402,58 15,65 2395,65
Toplam 67868,85 11,24 6038,15 15,67 1465,57

Incelenen firincilik isletmelerinin dogru hat yoOnetimine gore tas firmmn
amortisman orani %6,38 olarak bulunmustur. Yillik amortisman tutar1 ise 4331,13 b
olarak hesaplanmistir. Bu tutarin aylik karsiligi 360,93 t’dir.

Incelenen firmcilik isletmelerinde tas firmin yillik faiz masrafi hesaplandiginda,
1696,72 b olarak bulunmustur (reel faiz oran1 yiizde 5 olarak alinmistir). Faiz masrafinin
aylik karsiligr ise 141,39 b olarak hesaplanmstir.

4.2.3. Incelenen firincilik isletmelerinin alet — makine varhg

Firincilik igletmelerinin ortalama alet — makine varlig1 ve amortismanlar1 Cizelge
4.20’de gosterilmistir. Buna gore, firincilik isletmeleri ortalama 2,71 adet elektronik
tartim kantarina sahip oldugu tespit edilmistir. Kantarlarin ortalama yast ise 11,69 yil
olarak bulunmustur. Firin isletmecileri kantarin boyutuna goére birbirinden farkli tutarlar
belirtmis olup, ortalama olarak bir elektronik tartim kantarinin fiyat1 807,38 © olarak
hesaplanmustir.

Firincilik  isletmelerinin  depolarmda tutulan unlarin = zamanla  sikisip
topraklanmasindan dolay1 unun eleme iglemine tabi tutulmasi gerekmektedir. Bu sayede
undaki yabancit maddeler arindirilir ve ekmek yapiminin 6n asamasi tamamlanmis
olmaktadir. Firincilik isletmelerinin  un eleme makinesi bulundurma durumu
incelendiginde, %83,6'sinda 1 adet, %3,3"linde 2 adet ve yine %3,3"linde 5 adet un eleme
makinesi bulunmaktayken, igletmelerin %9,8'i unun eleme islemini elle yapmakta oldugu
tespit edilmistir. Firincilik isletmeleri ortalama olarak 1,07 adet un eleme makinesine
sahip oldugu saptanmistir. Un eleme makinesinin ortalama yasinin 11,07 y1l olarak tespit
edilmistir. Un eleme makinesinin ortalama giiniimiiz degeri ise 5983,61 b olarak
hesaplanmuistir.

Firincilik isletmelerinde hamur yuvarlama makinesinin sayisi incelendiginde,
isletmelerin %70,5'1 1 adet, %16,4'i 2 adet, %4,9'u 3 ve {lizerinde bu makineye sahip
oldugu goriilmistiir. Ayrica, firin isletmecilerinin %4,9'u hamur yuvarlama makinesinin
bulunmadigini belirtmistir. Firincilik isletmelerinde ortalama olarak 1,30 adet hamur
yuvarlama makinesi oldugu yapilan hesaplamalarla bulunmustur. Isletmelerindeki hamur
yuvarlama makinesinin ortalama yas1 11,48 yil olarak tespit edilmistir. Bir hamur
yuvarlama makinesinin giiniimiiz degeri ise ortalama olarak 8000,00 % olarak
hesaplanmustir.
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Bir ekmegin nihai (pismis) halini alabilmesi icin ilk olarak temel girdilerinin bir
araya getirilip, karigtirillip ve yogrulmasi gerekmektedir. Firin isletmecilerinin hamur
yogurma makinesini bulundurma durumu incelendiginde, firincilik isletmelerinin %50,8'i
2 adet, %19,7'si 3 adet ve %9,8'i 4 ve Uzerinde hamur yogurma makinesine sahip oldugu
gorlilmiistiir. Firincilik isletmelerinde ortalama olarak 2,34 adet hamur yuvarlama
makinesi bulunmaktadir. Hamur yogurma makinesinin ortalama yast 12,30 yil olarak
hesaplanmistir. Bir hamur yuvarlama makinesinin gilinlimiizdeki ortalama degeri ise
19262,30 t olarak bulunmustur.

Hazirlanmis olan hamurun istenilen hacme gelebilmesi igin fermantasyon
odasinda dinlendirilmeye alinmasi gerekmektedir. Firincilik isletmelerinin buyuk bir
cogunlugu (%72,1) 1 adet, %6,6's1t 2 adet ve %1,6's1 4 adet fermantasyon odasi
bulundurmaktadir. Kalan %19,7 firincilik isletmesinde fermantasyon odasinin
bulunmadigimni belirtilmistir. Isletmeler, ortalama olarak 0,92 adet fermantasyon odasi
bulundurmaktadir. Bir fermantasyon odasinin ortalama yas1 10,00 yildir. Fermantasyon
odasimin glinimuzdeki degeri ortalama 9319,67 © olarak saptanmustir.

Dinlendirilmis olan hamurun kesim asamasinda zarar gérmesini engellemek igin
hamur kesme ve tartma makineleri iiretilmistir. Firincilik isletmelerindeki hamur kesme
ve tartma makinesi sayilari incelendiginde, %70,5'inin 1 adet, %16,4'inlin 2 adet ve
%09,8'nin 3 ve Uzerinde kes-tart makinesi bulundugu gorilmiistiir. Firincilik isletmelerinin
%3,3'linde ise kes-tart makinesi bulunmamaktadir. isletmeler ortalama olarak 1,38 adet
hamur kesme ve tartma makinesine sahip oldugu hesaplanmistir. Ayrica, bir kes-tart
makinesinin ortalama yasi 11,64 yil olup, glnimiz ortalama degeri ise yapilan
istatistiksel analiz sonucunda 13319,67 t olarak bulunmustur.

Hazirlanan ekmek hamuruna sekil verilmeden once, hamurun gdzeneklerinin
acilmas: ve daha kaliteli lezzet verilebilmesi amaciyla, hamur ara dinlendirilmeye
alinmaktadir. Firincilik isletmelerinin ara dinlendirme makinesi bulundurma durumu
incelendiginde, %54,1'inin 1 adet, %6,6'sinin 2 adet ve %1,6'sinin 3 adet ara dinlendirme
makinesine sahip oldugu, kalan %37,7'sinin ise ara dinlendirme makinesine sahip
olmadig1 goriilmiistiir. Firincilik isletmelerinde ortalama olarak 0,72 adet ara dinlendirme
makinesi bulunmaktadir. Bulundurulan bu ara dilendirme makinesinin ortalama yas1 ise
7,54 yil olarak bulunmustur. Firin isletmecilerinin vermis oldugu yanitlara gore, ara
dinlendirme makinesinin glinimiz degeri ortalama olarak 7918,03 t olarak bulunmustur.

Ara dinlendirme asamasi da tamamlandiktan sonra hamura ekmegin sekli
verilmeye baslanmaktir. Incelenen firincilik isletmelerinde sekillendirme makinesinin
sayis1 incelendiginde, isletmelerin %55,7'sinde 1 adet, %9,8'inde 2 adet ve %1,6'sinda 6
adet sekil verme makinesi bulunurken, firin igletmecilerinin diger ¢ogunlugu hamura
sekil verme islemini elle verildigini belirtmistir (%32,8). Firin isletmelerinde ortalama
olarak 0,85 adet hamura sekil verme makine bulunmaktadir. Bulunan bu sekil verme
makinesinin ortalama yas1 8,20 y1l olarak tespit edilmistir. Bir sekil verme makinesinin
ortalama degeri ise 8229,51 b olarak hesaplanmuistir.

Hazirlanip sekli verilen ekmek hamuru, onceden gerekli pisirme sicakligi
ayarlanmis donerli (elektrikli) firmma yerlestirilmesi gerekmektedir. Ekmegin
pisirilmesinde kullanilan donerli (elektrikli) firin sayisi incelendiginde ise, firmecilik
isletmelerinin %44,3'Unde 1 adet, %19,7'sinde 2 adet ve %12,9'unda 3 ve (izerinde donerli
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firi bulundugu goriilmiistiir. Firin isletmeleri ortalama olarak 1,72 adet donerli firina
sahiptir ve bir donerli firinin ortalama yas1 9,30 yil olarak bulunmustur. Donerli firinin
ortalama degeri 29918,03 b olarak hesaplanmistir.

Firin igletmelerinin yardimc1 ekipmanlarindan biri pasa arabalari, digeri ekmek
dilimleme makinesi ve bir digeri ise bayat ekmek o&giitme makinesi gosterilebilir.
Firincilik isletmelerinin pasa arabalarina sahip olma durumu incelendiginde, pasa arabasi
sayis1 isletmelerin biiyiikligiine gore degisiklik gostermekte ve ortalama olarak 13,98
adet pasa arabasi bulunduruldugu saptanmistir. Firin isletmelerindeki pasa arabalarinin
ortalama yasinin 11,56 y1l oldugu tespit edilmistir. Bir pasa arabasinin ortalama giiniimiiz
degeri ise 9231,15 b olarak hesaplanmustir.

Tiiketicilerin ekmek israfini 6nlemek ve ekmegin tiiketimini kolaylagtirmak
amactyla firincilik isletmelerinde en c¢ok kullanilan makinelerden biri de ekmek
dilimleme makinesidir. Firmcilik isletmelerinde ekmek dilimleme makinesinin
bulundurma durumu incelendiginde, %95,1'inin 1 adet, %]1,6'sinin 2 adet ve %3,2'sinin 3
ve lizerinde bu makineye sahip oldugu goriilmiistiir. Ortalama olarak ise firincilik
isletmelerinde 1,10 adet ekmek dilimleme makinesi bulunmaktadir. Firin
isletmecilerindeki ekmek dilimleme makinesinin ortalama yasi 12,13 yil olarak tespit
edilmistir. Bir ekmek makinesinin yenisinin degeri ise ortalama 5221,31 % olarak
hesaplanmustir.

Firin isletmelerinde satis1 gerceklestirilemeyen ekmekleri, galeta unu, kruton veya
hayvan yemi gibi farkli alanlarda doniistiiriiliip, degerlendirebilmek i¢in kullanilan bayat
ekmek 6giitme makinesinin varligi incelendiginde, firincilik isletmelerinin sadece %4,9'u
1 adet bayat ekmek 6giitme makinesine sahip oldugunu belirtmistir. Firmcilik isletmeleri
ortalama olarak 0,05 adet bayat ekmek 6giitme makinesine sahip oldugu bulunmustur.
Bir bayat ekmek 6glitme makinesinin ortalama yasi 0,5 yil, ortalama yenisinin degeri ise
573,77 b olarak hesaplanmaistir.

Ekmek iiretiminde kullanilan temel girdilerden birisi de sudur. Ekmekte
goriilebilen cesitli hastaliklarinin olusumunun engellenebilmesi i¢in kullanilan suyun
sebeke suyu olmasi ve aritmadan gegirilmesi gerekmektedir. Firmcilik igletmelerinin su
aritma cihazint bulundurma durumu incelendiginde, %67,2'sinin 1 adet, %14,8'inin 2
adet, %3,3'Unlin 3 adet ve %1,6'smnin 6 adet su aritma cihazi bulunmaktadir. Kalan
%13,1'i ise sadece sebeke suyu kullanmakta, fakat ekstra olarak suyu aritmadan
gecirmemekte oldugu tespit edilmistir. Firincilik igletmelerinde ortalama 1,16 adet su
aritma cthazi bulunmaktadir. Su aritma cihazinin ortalama yasi ise 10,66 yil olarak
bulunmustur. Bir su aritma cihazinin giiniimiizdeki degeri ise 3519,67 b olarak
hesaplanmastir.

Firincilik  igletmelerinin - klima bulundurma durumu incelendiginde ise,
%45,9'unun 1 adet, %11,5'inin 2 adet ve %16,4"liniin 3 ve {izerinde klimaya sahip oldugu
goriilmiistiir. Geriye kalan 9%26,2'si kullanilan klimalarin ekmekleri kuruttugu
gerekcgesiyle kaldirdiklarini belirtmislerdir. Firincilik isletmelerinde ortalama 1,41 adet
klima bulunmaktadir ve bir klimanin ortalama yas1 8,62 y1l olarak bulunmustur. Klimanin
glinlimiizdeki degeri ise 5934,43 1 olarak hesaplanmaistir.
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Incelenen firincilik isletmelerinde minimum 6 adet, maksimum 2000 adet ekmek
kasas1 bulundugu tespit edilmistir. Ekmek kasas1 miktarlar1 arasindaki biiyiik farkin
nedeni isletmelerin biiyiiklik kiigiiklik farkindan kaynaklanmaktadir. Bir ekmek
kasasinin ortalama yasi1 2,00 yil olarak saptanmistir. Bir ekmek kasasinin giintimiizdeki
degeri ise ortalama 25,76 b olarak hesaplanmustir.

Ayrica, elde edilen tiim bu ortalama degerlere, tiim firincilik isletmelerinin analize
dahil edilmesi sonucunda erigilmistir.

Cizelge 4.20. Firincilik isletmelerinin ortalama alet — makine varlig1 ve amortismanlari

_ Ort.  Ort. Ort. Ekonomik Amortisman (&)
Ekipmanlar — .
Adet  Yasl Ye?|5|.n|n omur (Yil) AYIK Villik
Degeri (£)
Elektronik tartim kantar1 61 2,71 11,6 807,38 10 6,73 80,74
Un eleme makinesi 61 1,07 11,0 5983,61 10 49,86 598,36
Hamur yuvarlama mak. 61 1,30 114 8000,00 10 66,67 800,00
Hamur yogurma mak. 61 2,34 123 19262,30 10 160,52 1926,23
Fermantasyon odasi 61 092 10,0 9319,67 10 77,66 931,97
Kes-tart makinesi 61 1,38 11,6 13319,67 10 111,00 1332,00
Ara dinlendirme mak. 61 0,72 7,54 7918,03 10 66,00 792,00
Sekil verme makinesi 61 0,85 820 8229,51 10 68,58 822,96
Elektrikli (donerli) firm 61 1,72 9,30 29918,03 10 249,33 2992,00
Pasa arabalari 61 13,98 11,5 9231,15 10 76,93 923,12
Ekmek dilimleme mak. 61 1,10 12,1 5221,31 10 43,51 522,13
Bayat ekmek 6glitme m. 61 0,05 0,5 573,77 10 4,78 57,40
Su aritma cihazi 61 1,16 10,6 3519,67 10 29,33 352,00
Klima 61 1,41 8,62 5934,43 10 49,45 593,44
Ekmek kasasi 61 108,5 2,00 25,76 02 1,07 12,88
Digerleri 61 0,20 1,74  10147,54 10 84,57  1014,80
Toplam - 1394 - 4246629,2 - 1145,99 13752,03

Firin isletmecilerinin 6zellikle belirttigi ve firincilik isletmesinde bulunan diger
alet ve makine varligi incelendiginde, %]1,6’sinda 1 adet ocak, %1,6’sinda 1 adet
sogutucu dolap, %1,6’sinda 1 adet jenerator, %1,6’sinda 2 adet rollmatic, %3,3’tinde 1'er
adet buz makinesi ve %1,6’sinda 1 adet buhar makinesine sahip olundugu belirtilmistir.
Buna gore, firincilik isletmelerinde ortalama olarak 0,20 adet diger alet-makine varligi
bulunmaktadir. Bu makinelerin ortalama yast 1,74 yil, ortalama giiniimiiz degeri ise
10147,54 & olarak hesaplanmustir.

Incelenen firmcilik isletmelerindeki ekipmanlarin toplam ortalamasi 1394 adet
olarak bulunmustur. Mevcut bu ekipmanlarin toplam ortalama giinlimiiz degeri ise
4246629,2 b olarak bulunmustur. Yani, tim ekipmanlara belirtilen ortalama miktarda
sahip bir firinin alet-makine sermayesi 4246629,2 1 oldugu sdylenebilir.

Uzundumlu, 2016 yilinda yapmis oldugu ekmek maliyetinin belirlenmesi adli

calismasinda firmcilik isletmelerinin makinelerinin ekonomik dmrini sabit 10 y1l olarak
belirtmistir. Bu dogrultuda, bu ¢alismada da makinelerin ekonomik émrinin sabit 10 y1l
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olarak alinmasi daha uygun oldugu diisiiniilmiistiir. Buna gdre, amortisman oran1 %10
olarak hesaplanmustir.

Cizelge 4.20°deki incelenen firincilik isletmeleri makinelerinin amortisman
tutarlar1 ortalama degerler ile dogru hat yontemine gore hesaplanmistir. Buna gore, firin
isletmecileri toplamda makine basina yillik 13752,03 b, toplamda aylik 1145,99 1 alet-
makinelerin amortisman tutarinin oldugu tespit edilmistir.

Incelenen firmncilik isletmelerinin firn ekipmanlarinin yillik tamir-bakim masrafi
incelendiginde, yillik tamir bakim masraflar1 parganin kalitesine gore firincilik
isletmesinden isletmesine degisiklik gostermektedir. Firin isletmelerinin %41'i herhangi
bir tamir-bakim masrafinin olmadigini belirtmistir. Firincilik isletmelerinin yillik
ortalama 1717,21 b, aylik ortalama 143,10 1 tamir-bakim masrafi hesaplanmigtir
(hesaplama arastirma kapsamindaki tiim isletmeler dahil edilerek yapilmistir). Firin
isletmecileri alet-makinelerin onarim giderlerini toplam olarak belirttikleri icin, aylik
ortalama onarim giderinin %31 elektrikli (donerli) firmin bakim onarim gideri olarak
alinmigtir. Buna gore, donerli firinlarin aylik ortalama bakim onarim gideri 4,30 b, kalan
tim alet-makinelerin bakim onarim giderleri aylik ortalama 138,8 1t olarak
hesaplanmustir.

Incelenen firmcilik isletmelerinin tasima araci varlig1 incelendiginde, %50,8'inin
sadece kamyonet, %18'inin sadece pikap, %1,6'sinin sadece panelvan, %1,6'sinin pikap
ve panelvan olmak Uzere iki tlr araca sahip oldugu gorilmistiir. Kalan %27,9'unun
isletme iizerine kayitli aract bulunmamaktadir. Firincilik isletmelerinin ara¢ sayisi
incelendiginde ise, ortalama 1,33 adet aracin bulundugu saptanmustir (Cizelge 4.21).

Cizelge 4.21°¢ gore, firm igletmelerinin {izerine kayith araglarin ortalama
yenisinin degeri 118852,46 1 olarak bulunmustur. Tasit araglarinin ortalama trafik
sigortast gideri yillik 1836,00 b, aylik 153,00 %; ortalama kasko giderleri ise yillik
1395,08 b, aylik 116,25 1 olarak bulunmustur. Firin igletmelerinin aylik ortalama arag
yakit gideri ise 3263,11 b olarak hesaplanmistir. Ayrica, tasima araglarin ortalama
kullanim stiresi 16,44 yil olarak hesaplanmistir. Bu silire ayn1 zamanda tasima aracinin
ekonomik 6mru yerine alinarak amortisman orani hesaplanmistir. Buna gore, 1 /16,44 =
0,061 (%6,1) amortisman orani bulunmustur. Tasima araglarinin ortalama yillik
amortisman tutar1 118852,46 / 16,44 = 7230,00 1 ya da 0,061 x 118852,46 = 7230,00
olarak, aylik amortisman tutar1 7230/ 12 = 602,50 b olarak hesaplanmustir.

Cizelge 4.21. Incelenen firincilik igletmelerinin ortalama arag varlig ve amortismanlari

Ortalama degerler

Arag Ku.l_lam.m Yenisinin Traf?k Sl.gortaSI Kasko gideri (b) Y.aklt_
suresi . gideri (b) gideri (b)
say1s1 degeri (b)
(Yil)

Aylik  Yillik Aylik Yillik Aylik
1,33 16,44 118852,46 153,00 1836,00 116,25 1395,08 3263,11
Amortisman (b)
Amortisman orani Amortisman tutar1 (Aylik) Amortisman tutar1 (Yillik)
6,1 602,50 7230,00
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Firincilik igletmelerinin iiretim miktara gore tagima araci bulundurma durumu
incelendiginde (Cizelge 4.22), firin isletmelerinin aylik {iretim miktar1 arttik¢a, tasima
aract bulundurma sayisinda da artis oldugu goriilmustiir.

Cizelge 4.22. Incelenen firincilik isletmelerinin iiretim miktar1 gruplarina gére arag varligi

Uretim miktar1 _Tasima araci1 sayis1  Toplam

<1 2 3+
1. Diisiik 15 0 2 17
2. Orta 18 3 0 21
3. Yiksek 7 11 5 23
Toplam 40 14 7 61

Incelenen firincilik isletmelerinin alet-makine ve tasima araglarinin faiz masrafi
ile ilgili bilgiler Cizelge 4.23’de verilmistir (reel faiz oran1 %5 olarak alinmistir).

Cizelge 4.23. incelenen firmncilik isletmelerinin alet — makinelerinin ve tagima aracinin
faiz masraflari

Ekipmanlar Ort. Yenisinin  Faiz masraflar1 (b)
Degeri (b) Ayhk Yillik
Elektronik tartim kantari 807,38 1,683 20,20
Un eleme makinesi 5983,61 12,50 150,00
Hamur yuvarlama makinesi 8000,00 16,70 200,00
Hamur yogurma makinesi 19262,30 40,16 482,00
Fermantasyon odasi 9319,67 19,42 233,00
Kes-tart makinesi 13319,67 27,75 333,00
Ara dinlendirme makinesi 7918,03 16,50 198,00
Sekil verme makinesi 8229,51 17,145 205,74
Elektrikli (donerli) firin 29918,03 62,33 748,00
Pasa arabalan 9231,15 19,25 231,00
Ekmek dilimleme makinesi 5221,31 10,92 131,00
Bayat ekmek 6giitme makinesi 573,77 1,195 14,34
Su aritma cihazi 3519,67 7,33 88,00
Klima 5934,43 12,363 148,36
Digerleri 10147,54 21,16 254,00
Toplam 137386,07 286,406 3436,64
Tasima araci 118852,46 247,609 2971,31
Genel Toplam 256238,53 534,015 6407,95

Cizelge 4.23’e gore, alet makinelerin toplam yillik faiz masrafi 3436,64 b, toplam
aylik faiz masrafi 286,406 b olarak bulunmustur. Tagima aracinin yillik faiz masrafi
2971,31 b, aylik faiz masrafi 247,609 b olarak bulunmustur. Tiim toplamda firmncilik
isletmelerinin yillik faiz masrafi 6407,95 b, aylik faiz masrafi 534,015 b olarak
hesaplanmistir. Hesaplamaya tas firinin faiz masrafi da dahil edilirse toplamda yillik faiz
masrafi 8104,67 b, toplamda aylik faiz masrafi 675,40 b olmaktadir.
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4.3. Ekmek Uretiminde Girdi Kullanim Durumu
4.3.1. Ekmek cesitlerinde kullamlan hammadde miktarlarimin belirlenmesi

Ekmek cesitlerine gore kullanilan hammadde miktarlari ile ilgili bilgiler Cizelge
4.24°de verilmistir.

Cizelge 4.24'e gore, firm isletmeleri aylik ortalama; 13598,00 kg unu beyaz
ekmek yapiminda, 611,48 kg kepek karisimi unu kepekli ekmek yapiminda, 712,62 kg
unu tam bugday ekmeginin yapiminda, 412,97 kg unu c¢avdar ekmeginin yapiminda,
364,43 kg unu eksi mayali ekmeginin yapiminda ve 1265,80 kg unu ise diger ¢esit
ekmeklerin yapiminda kullanmaktadirlar. Ayrica, firin isletmecileri tarafindan 1 cuval
beyaz un 50 kg, ¢esit ekmeklerin 1 ¢uval unu 25 kg oldugu belirtilmistir.

Aylik ortalama tuz kullanim miktarlari incelendiginde, beyaz ekmekte 146,78 kg,
kepekli ekmekte 6,73 kg, tam bugday ekmeginde 8,80 kg, cavdar ekmeginde 5,00 kg, eksi
mayali ekmekte 4,40 kg ve diger ¢esitlerde 15,53 kg tuz kullanildigi goriilmektedir. Yani,
50 kg’lik beyaz una ortalama 539,71 gr tuz, 25 kg’lik (1 ¢uval) tam bugday ununa
ortalama 308,77 gr tuz, 25 kg’lik (1 c¢uval) cavdar ununa ortalama 296,20 gr tuz
kullanilmakta oldugu hesaplanmistir.

Cuval basina tuz kullanim miktarlarinin hesaplanma sekli asagidaki gibidir:

1 cuval (50 kg) beyaz un igin; 13598,00 / 50 = 271,96 ¢uval un (adet) kullanilan
tuz miktarma boliinmiistiir. 146,78 / 271,96 = 0,53971 yani ortalama 539,71 gr tuzun 1
cuval (50 kg) beyaz un i¢in kullanilmakta oldugu sdylenebilir.

Incelenen firincilik isletmelerinin aylik ortalama maya kullamm durumu
incelendiginde, beyaz ekmek iiretimi i¢in 382,50 kg, kepekli ekmek iiretimi i¢in 17,70
kg, tam bugday ekmeginin tiretimi i¢in 20,08 kg, cavdar ekmegi i¢in 11,14 kg, eksi mayali
ekmek i¢in 11,46 kg, diger ¢esit ekmekler i¢in 42,10 kg maya kullanilmaktadir.

Cizelge 4.24. incelenen firmcilik isletmelerinin ekmek c¢esitlerine gdre ortalama
hammadde kullanim miktarlar1 (kg/ay)

Ekmek Cesitleri Ort. kullanilan hammadde miktarlar (kg/aylik)

Un Tuz  Maya Su Toplam
Beyaz (somun) ekmek 13598,00 146,78 382,50 7855,78 21983,06
Kepekli ekmek* 611,48 6,73 17,70 363,18 999,09
Tam bugday ekmegi 712,62 8,80 20,08 419,09 1160,59
Cavdar ekmegi 421,97 500 11,14 253,33 691,44
Eksi mayali ekmek 364,43 440 1146 218,11 598,40
Diger cesit ekmekler 1265,80 15,53 42,10 718,38 2041,81
Toplam 16974,30 187,24 484,98 9827,87 27474,39

*: Un ve kepek karigimi un baghg altinda birlikte verilmistir

Incelenen firincilik isletmelerinin ekmek gesitleri i¢in aylik ortalama su kullanim
miktar1 incelendiginde, beyaz ekmek Uretiminde 7855,78 kg-litre, kepekli ekmek
uretiminde 363,18 kg-litre, tam bugday ekmegi iiretiminde 419,09 kg-litre, cavdar ekmegi
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uretiminde 253,33 kg- litre, eksi mayali ekmeginde 218,11 kg-litre, diger gesit ekmeklerin
uretiminde ise 718,38 kg-litre su kullanildig: tespit edilmistir.

Incelenen firmcilik isletmelerinde iiretilen cesit ekmeklerin toplaminda aylik
ortalama olarak; 16974,30 kg un, 187,24 kg tuz, 484,98 kg maya ve 9827,87 kg-litre su
kullanilmaktadir. Bu degerler ekmek {iretim miktarlarini birebir gostermeyebilmektedir,
clnkl arastirmaya katilan firin isletmecileri bu degerleri tahmini olarak verdiklerini
beyan etmislerdir. Yapilan hesaplama sonrasinda, girdi kullanim miktarlar ile tiretim
durumu arasinda en yakin degerlere sahip ekmek cesitleri beyaz (somun) ekmek ile
kepekli ekmek oldugu tespit edilmistir.

Firin isletmecilerine ekmek tiretiminde katki maddesi (enzim vb.) kullanim
durumu soruldugunda, arastirmaya katilan tiim firin isletmecileri ekmek Uretiminde
herhangi bir katki maddesi eklemediklerini belirtmislerdir.

4.3.2. Ekmek iiretiminde kullanilan unun temin yeri ve hammaddelerin fiyat1

Incelenen firincilik isletmelerinin ekmeklik un temin illeri incelendiginde,
firincilik isletmelerinin %63,9'u sadece Antalya'dan, %9,8'i sadece Konya'dan, %4,9'u
sadece Ankara'dan, %3,3'i hem Antalya hem de Konya'dan, %1,6's1 sadece Afyon'dan,
%1,6's1 sadece Samsun'dan ve Kalan firin isletmeleri ise karisik bir sekilde (belirtilen tim
illerden) satin aldig1 goriilmiistiir.

Arasgtirma kapsamindaki firincilik isletmelerinin satin aldigi ortalama ekmeklik un
fiyatlar1 incelendiginde, firincilik isletmelerinin 1 kg beyaz unu ortalama 2,40 t'den satin
almaktadir. 1 kg beyaz unu en ucuza satin alan firincilik isletmesi 2 t'den, en pahaliya
satin alan firincilik igletmesi 3,20 H'den almaktadir. Cesit unlarin fiyatlar1 incelendiginde
ise, firin isletmecilerinin sadece %49,2'si ¢avdar unu aldigini belirtmistir. 1 kg ¢avdar
ununu minimum 2,50 b'den, maksimum 8,40 t'den satin alirken, ¢avdar unu satin alan
firincilik isletmelerinin %11,5'1 5,40 t'den almaktadir. Analize tiim isletmelerin dahil
edilmesiyle ortalama olarak 1 kg ¢avdar unu 2,50 b'den satin alindig1 tespit edilmistir.
Tam bugday ununun fiyat durumu incelendiginde ise 1 kilogrami minimum 2,50 b,
maksimum 10,00 b oldugu goriilmiistiir. Firincilik isletmelerinin sadece %85,2'si tam
bugday ununu satin almaktadir. Analize tiim firin igletmeleri dahil edildiginde ortalama
1 kg tam bugday ununun fiyati 4,50 % olarak hesaplanmistir.

Kepekli ekmegin yapiminda kullanilan kepegin fiyati incelendiginde ise 1 kg
kepegin fiyatt minimum 0,40 b, maksimum 4,50 t'den satin alindig1 goriilmistiir. 1 kg
kepegin ortalama fiyati ise 1,73 b olarak saptanmustir.

Tuzun fiyati incelendiginde ise, incelenen firincilik isletmeleri 1 kg tuzu ortalama
0,97 b’den satin aldig tespit edilmistir. Arastirma kapsaminda 1 kg tuzu en ucuza satin
alan firin isletmesi 0,40 ¥’den, en pahaliya satin alan firin isletmesi ise 3,20 bH’den
almaktadir.

Ekmek {iiretiminin hammaddelerinden biri olan mayanin kilogram fiyati

incelendiginde, 4,17-8,33 b arasinda degisiklik gosterdigi gortilmiistiir. Ortalama 1 kg
mayanin fiyat1 6,97 H olarak bulunmustur.
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Hammadde fiyatlarinin minimum ve maksimum degerleri arasindaki farkliligin
nedeni olarak, firin isletmecisinin hammadde saticisini tanimasi veya tiriiniin kalitesine
ve markasina gore fiyat degisikliginin olmasindan kaynakli olabilmektedir.

Incelenen firincilik isletmelerinin un temininde 6deme sekilleri incelendiginde,
firincilik igletmelerinin %49,2'si pesin, %36,1'i vadeli ve %14,8'1 karisik sekilde 6deme
yapmaktadir. Un temininde minimum vade giinii 7, maksimum vade giinii 180 olarak
belirtilmis olup, firmcilik isletmelerin un aliminda ortalama olarak 61,84 giin (%50,8 firin
isletmesi) vadeli sekilde gerceklestirdigi saptanmustir. Satin alinan un, firin isletmelerinin
%96,7'sinde firina teslim edilirken, %1,6'sinin depoya, %1,6'sinda ise duruma gore (firna
ya da depoya) teslim edilmektedir.

4.4, Incelenen Firincilik Isletmelerinin Cesitli Giderleri
4.4.1. incelenen firmcilik isletmelerinin ¢alisan giderleri

Calisanlarin giderleri iki farkli sekilde hesaplanmistir. Tlkinde tiim isletmeler dahil
edilmistir. Ikincisinde ise sadece ilgili calisani bulunduran isletmeler dahil edilerek
hesaplama yapilmistir. Buna gore, tiim isletmelerin dahilinde ¢alisanlarin ortalama brut
ucretleri, ¢calisanlar i¢in 6denen ortalama diger yiikiimliiliikleri ve ¢alisanlarin ortalama
net tcret bilgileri Cizelge 4.25’de gosterilmistir.

Cizelge 4.25°e gore, arastirmaya katilan firin isletmelerinin tiimiinde usta
(hamurkar) bulunurken, bazi firin isletmelerinde ilgili is tiirlerinin bazilarinda ¢alisani
bulunmadig: i¢in usta haricindeki is tiirlerinin minimum net iicretleri 0,00 b olarak
alimmugtir. Net ticretin en fazla oldugu is tiirii ise 6900,00 b ile digerleri (pisirici ve
yardimci eleman) oldugu gériilmiistiir. Incelenen firmcilik isletmelerinde usta olarak
calisanlar ortalama aylik kisi basma 2930,69 b, cirak olarak calisanlar 1503,30 b,
tezgahtar olarak calisanlar 2349,83 b, servis elemani1 (garson) olarak ¢alisanlar 232,90 b,
temizlik¢i olarak calisanlar 1941,24 b, sofor olarak calisanlar 1636,34 b, joker elemani
olarak calisanlar 1635,20 b ve digerleri kategorisinde bulunan pisirici ve yardimci eleman
olarak calisanlar 1828,80 b ortalama aylik kisi basina net iicret almakta olduklari tespit
edilmistir. Net iicretler arasinda en diisiik iicret servis eleman1 (garson) is tiiriine ait
oldugu goriilmiistiir. Bunun nedeni, analize tiim isletmelerin dahil edilmesinden
kaynaklanmaktadir. Yapilan frekans dagilimi analizinde servis elemani olarak calisan
bulunduran firincilik isletmesinin sayis1 6 oldugu goriilmiistiir. Firin isletmelerinin tiim is
kollarinda bulunan ¢alisanlara toplam kisi basi ortalama 14058,30 b net {icret 6denmesi
bulunmaktadir.

Incelenen firmcilik isletmelerinin ¢alisanlar icin 6dedigi aylik kisi basi ortalama
Odenen diger yiikiimliiliikler incelendiginde, hamurkar i¢in 1051,00 1, ¢irak i¢in 629,52
b, tezgahtar i¢in 1033,06 b, servis elemani (garson) i¢in 98,40 1, temizlikgi icin 868,31 1,
sofor icin 648,38 b, joker elemant icin 672,09 © ve digerleri i¢in 643,60 b olmak iizere
toplamda 5644,36 £ 6deme yapildigi saptanmustir.

Calisanlar i¢in 6denen aylik kisi basi ortalama net iicretlere, aylik kisi basi
ortalama 6denen diger yiikiimliiliikklerin eklenmesiyle ¢alisanlarin aylik ortalama kisi basi
briit iicretlerine ulagilmigtir. Diger yiikiimliiliikler igerisine vergiler dahil edilmemistir.
Buna gore, ustalar aylik ortalama kisi basina 3981,69 b, ¢iraklar aylik ortalama kisi basina
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2132,82 b, tezgahtarlar aylik ortalama kisi basina 3382,89 b, servis elemani (garsonlar)
aylik ortalama kisi basina 331,30 b, temizlik¢i is tiirlinde ¢alisanlar aylik ortalama kisi
basina 2809,55 b, soforler aylik ortalama kisi basina 2284,72 b, joker elemanlar1 aylik
ortalama kisi basina 2307,29 b ve digerleri kategorisinde yer alan is tlirlerinde ¢alisanlar
aylik ortalama kisi basina 2472,40 b vergiler haricinde briit ticret aldiklar1 saptanmaigtir.
Firin isletmecileri toplamda aylik ortalama 19702,66 b ¢alisanlar i¢in briit licret demekte
oldugu hesaplanmustir.

Cizelge 4.25. Incelenen firmcilik isletmeleri ¢alisanlarinin ortalama kisi bas1 aylik net ve
briit Gcretleri (b)

Is tiirti N! Net Gicretler (b) Diger?  Briit iicretler (b)
Min. Maks. Ort.
Usta (Hamurkar) 61 2300,00 4500,00 2930,69 1051,00 3981,69
Cirak 61 0,00 3000,00 1503,30 629,52 2132,82
Tezgahtar 61 0,00 3000,00 2349,83 1033,06 3382,89
Servis elemani 61 0,00 2558,40 232,90 98,40 331,30
Temizlikgi 61 0,00 3000,00 1941,24 868,31 2809,55
Sofor 61 0,00 4500,00 1636,34 648,38 2284,72
Joker elemani 61 0,00 4000,00 163520 672,09 2307,29
Digerleri 61 0,00 6900,00 1828,80 643,60 2472,40
Toplam 61 2300,00 31458,40 14058,30 5644,36 19702,66

L Firin igletmesi say1si
2: Odenen diger yiikiimliiliikler: Vergiler dahil edilmemistir

Ilgili is tiirlerinde calisanlar1 bulunan firmn igletmelerinde, firin isletmecilerinin
calisanlarina 6dedigi aylik ortalama kisi basima net ve briit {icretler incelendiginde
(Cizelge 4.26), minimum net ticretin 1500,00 b ile ¢irak is tiiriinde oldugu saptanmustir.

Cizelge 4.26. llgili is tiiriinde ¢alisan1 bulunan firincilik isletmelerinde calisanlarinin
ortalama kisi bas1 aylik net ve briit ticretleri (b)

Is tiri N* Net Ucretler (b) Diger?  Briit ticretler (b)
Min. Maks. Ort.

Usta (Hamurkar) 61 2300,00 4500,00 2930,69 1051,00 3981,69
Cirak 39 1500,00 3000,00 2351,28 984,63 3335,91
Tezgahtar 60 2100,00 3000,00 2388,99 1050,28 3439,27
Servis elemani 06 2300,00 2558,40 2367,73 1000,40 3368,13
Temizlikgi 50 2100,00 3000,00 2368,31 1059,34 3427,65
Sofor 36 2300,00 4500,00 2772,69 1098,65 3871,34
Joker elemani 38 2300,00 4000,00 2624,93 1078,88 3703,81
Digerleri 37 2300,00 6900,00 3015,03 1061,07 4076,10
Toplam - 17200,00 31458,40 20819,65 8384,25 29203,90

L Tlgili is tiiriinde galisan1 bulunan firn isletmesi say1s
2: Ortalama olarak ddenen diger yiikiimliiliikler: Vergiler dahil edilmemistir

Cizelge 4.26’ya gore, aylik ortalama kisi basina 6denen net iicretler; usta is
tiirlinde c¢alisanlara 2930,69 b, ciraklara 2351,28 b, tezgahtarlara 2388,99 b, servis
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elemanlarina (garsonlara) 2367,73 b, temizlikgilere 2368,31 b, soforlere 2772,69 b, joker
elemanlarina 2624,93 b, digerlerine 3015,03 b olmak {izere toplamda 20819,65 b net iicret
O0demesi yapildig1 tespit edilmistir. Net Tlicretlere 6denen diger yikiimliliiklerin
eklenmesiyle elde edilen aylik ortalama kisi basina briit ticretler incelendiginde, 3981,69
b ustalara (hamurkarlara), 3335, 91 § ¢iraklara, 3439,27 1 tezgahtarlara, 3368,13 b servis
elemanlarina, 3427,65 b temizlikgilere, 3871,34 % soforlere, 3703,81 b joker
elemanlarina, 3703,81 % joker elemanlarina, 4076,10 b diger elemanlara olmak iizere
toplamda 29203,90 b briit licret 6demesi yapilmaktadir.

Firincilik igletmesinde ortalama calisan sayisina gore aylik ortalama net ve briit
ticretler incelendiginde (Cizelge 4.27), is tiirlerine gore bir firinda ¢alisan ortalama
sayilarinin ortalama gdenen ticretlerin ¢arpimiyla ilgili is tiirli i¢in 6denen toplam net ve
briit licretler elde edilmistir.

Cizelge 4.27°ye gore, firincilik isletmelerinde ortalama 2,55 kisi hamurkar olarak,
1,37 kisi cirak olarak, 3,13 kisi tezgahtar olarak, 0,28 kisi servis elemani (garson) olarak,
1,00 kisi temizlikgi olarak, 0,80 kisi sofor olarak, 0,80 kisi joker olarak ve 2,00 kisi diger
calisanlar olmak iizere toplamda 11,93 kisi ¢alismaktadir. Ortalama ¢alisan sayist ile is
tiiriine gore 6denen ortalama net iicretler incelendiginde, hamurkarlara 7473,26 b,
ciraklara 2059,52 1, tezgahtarlara 7354,97 b, servis elemanlarina 65,21 1, temizlikgilere
1941,24 b, soforlere 1309,07 b, joker elemanina 1308,16 © ve diger elemanlara 3657,60
b olmak iizere toplamda ortalama 25169,03 b aylik net {icret 6demesinin yapildigi
bulunmustur. Firin isletmecilerinin ortalama tiim ¢alisanlari i¢in toplamda aylik ortalama
10015,41 & diger yiikiimliiliikler ad1 altinda 6deme yaptigi tespit edilmistir. Firin
isletmecilerinin ortalama calisan sayilarina gore 6dedigi aylik ortalama briit ticretler
incelendiginde, en yiiksek 6demenin 10588,45 b ile tezgahtar olarak c¢alisanlarina ve
10153,31 b ile hamurkar is tliriinde ¢alisanlarina 6dedigi goriilmiistiir. Firin igletmecileri
toplam ortalama calisanlarina (11,93 kisiye) toplamda aylik ortalama 35184,44 b briit
ticret 6deme yaptig1 saptanmistir.

Cizelge 4.27. Incelenen firincilik isletmelerinde ortalama calisan sayisina gore aylik
ortalama net ve brt tcretleri ()

I . , Net Ucret (b) Diger® Brit tcret (b)
lytiri N n Ort. Kisi  Toplam  OrtKisi  Toplam  Ort. Kisi  Toplam
basi bas1 basi
Hamurkar 61 255 2930,69 7473,26 1051,00 2680,05 3981,69 10153,31
Cirak 61 1,37 1503,30 2059,52 629,52 862,44  2132,82 2921,96

Tezgahtar 61 3,13  2349,83 7354,97 1033,06 3233,48 3382,89 10588,45
Servisele. 61 0,28 232,90 65,21 98,40 27,55 331,30 92,76
Temizlikgi 61 1,00 194124 194124 868,31 868,31  2809,55 2809,55
Sofor 61 080 1636,34 1309,07 648,38 518,70  2284,72  1827,78
Joker 61 080 163520 1308,16 672,09 537,67  2307,29  1845,83
Digerleri 61 2,00 1828,80 3657,60 643,60 1287,20 2472,40 4944,80
Toplam 61 11,93 14058,30 25169,03 5644,36 1001541 19702,66 35184,44

L Firincilik isletme sayist
2: Ortalama galisan sayis1
3: Ortalama ddenen diger yiikiimliiliikler: vergiler harig
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Firin  isletmecilerinin ¢alisanlarin yol ve yemek masraflarin1 karsilayip
karsilamadigi incelendigince, firin isletmelerinin %91,8’1 ¢alisanlarin yemek masrafini
karsilarken; firin isletmelerinin %96,7’si ¢alisanlarin yol masraflarin1 karsilamadigi
goriilmiistiir. Calisanlarin aylik ortalama yemek ve yol masraflar1 incelendiginde, firin
isletmelerinin toplamda aylik ortalama 2683,28 ¥ yemek masrafi, 40,33 b yol masrafi
oldugu hesaplanmistir (Ortalama hesaplamalarinda arastirma kapsamindaki tiim
isletmeler dahil edilmistir).

4.4.2. incelenen firincihik isletmelerinin diger giderleri
4.4.2.1. Kira ve bina sigortasi giderleri

Incelenen firincilik isletmelerinin %65,6’s1 (40) kira 6dedigi saptanmistir.
%34,4’1in (21) ise bina sigortasi gideri oldugu bulunmustur. Firin igletmelerinin 6dedigi
kira tutar1 1250,00 — 16000,00 % arasinda degisiklik gostermektedir. Firin isletmecileri
ortalama olarak ayda 6311,25 b kira odedigi tespit edilmistir. Fakat, ortalama
hesaplamasina incelenen tiim igletmeler dahil edilince bu deger 4138,52 1 olmaktadir.

Kira 6demeyen firin isletmelerinin kira karsiligi hesaplandiginda, bunun igin
oncelikle kira 6deyen firincilarin firin alaninm ortalama m?’sine ne kadar kira 6dedikleri
hesaplanmistir. Hesaplanan bu deger, kira 6demeyen firincilarin ortalama m? alaniyla
carpilarak, kira 6demeyen firincilarin kira karsiligi bulunmustur. Aylik kira 6deyen firin
isletmelerinin ortalama alan1 520,13 m? olarak bulunmustur. Ortalama aylik kira bedelini
kira 6deyen firincilik isletmelerinin ortalama m2 alanina boliimii ile incelenen firincilik
isletmelerinde kira 6deyenler firin isletmesinin ortalama m2’sine aylik ortalama ne kadar
kira 6dedigi hesaplanmistir. Buna gore, 6311,25 / 520,13 = 12,134 B/m? aylik ortalama
kira 6denmekte oldugu tespit edilmistir. Kira 6demeyen firincilik isletmelerinin alani ise
ortalama olarak 848,33 m? olarak bulunmustur. Yani, kira O0demeyen firincilik
isletmelerinin aylik ortalama kira karsiligi 848,33 x 12,134 = 10293,64 b olarak
hesaplanmistir. Fircilik isletmelerinin aylik ortalama kira bedeli (10293,64 + 6311,25)
/2 =8302,45 b olarak hesaplanip, degerlendirilmistir.

Firin igletmecilerinin binaya yaptirmis oldugu sigorta i¢in aylik 6dedikleri tutarlar
incelendiginde ise, 250,00 — 9000,00 b arasinda degisiklik gosterdigi goriilmiistiir. Aylik
ortalama 3041,90 b bina sigortas1 6denmekte oldugu saptanmistir. Fakat bina sigortasi
tutarlarinin aylik ortalama degeri hesaplamasina incelenen tiim isletmeler dahil edilince
bu deger aylik ortalama 1047,21 % olarak bulunmustur.

4.4.2.2. Tasima araci ile ilgili giderler

Firincilik igletmelerinin tagima araciyla ilgili gider bilgileri Cizelge 4.21°de
gosterilmistir. Buna gore, aylik ortalama olarak; tagima aracinin trafik sigortasi gideri
153,00 b, kasko gideri 116,25  ve yakit gideri 3263,11 b olarak bulunmustur. Incelenen
firincilik isletmelerinde tasima araci bulunmayanlarin tasima aracinin faiz karsilig
hesaplandiginda, (118852,46/2) x 0,05 = 2971,31 % yillik ortalama faiz karsilig
bulunmustur. Bu degerin aylik karsiligi ise 2971,31/12 = 247,61 b olarak hesaplanmustir.
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4.4.2.3. Enerji giderleri

Firin isletmeleri basma aylik enerji giderleri ile ilgili bilgiler Cizelge 4.28’de
verilmistir. Incelenen firmcilik isletmelerinin %23'U tas firma yakit1 olarak odun, %4,9'u
findik kabugu, %8,2'si hem odun hem de findik kabugu ve %1,6's1 odun, findik kabugu
ve kdmur kullandigr tespit edilmistir. Kalan %62,3'i bu cesit yakitlari kullanmamaktadir.
Bu ¢esit yakitlar1 kullanan isletmelerin aylik yakit gideri 495,00 — 13500,00 1 arasinda
degisiklik gostermektedir. Ortalama olarak firin igletmecileri bu gesit yakita/yakitlara
aylik olarak 5162,83 © ddemektedir. Ortalamaya tiim isletmeler dahil edildiginde bu
deger 1946,64 b olarak bulunmustur.

Firincilik isletmelerinin aylik elektrik gideri incelendiginde, minimum 1200 b,
maksimum 20000 b oldugu goriilmiistiir. Firin isletmelerinin %1,6’s1 aylik 6dedigi
elektrik bedelini sdylememeyi tercih etmistir. Firincilik igletmelerinin aylik ortalama
elektrik gideri 5796,23 b olarak hesaplanmistir.

Firin isletmelerinin dogalgaz kullanim bedelleri incelendiginde ise, %50,8'i (31)
dogalgaz kullanmamaktadir. %1,6's1 (1) aylik dogalgaz kullanim bedelini séylememeyi
tercih etmistir. Kalan %47,6'simnin (29) aylik olarak dogalgaza 6dedikleri fatura tutar
1500,00 —28000,00 %, arasinda degisiklik gostermektedir. Dogalgaz kullanan isletmelerin
aylik ortalama Odedikleri fatura tutar1 8063,33 t'dir. Ortalama hesaplamasina tiim
isletmeler dahil edildiginde, aylik ortalama 3965,57 b dogalgaz bedeli 6denmekte oldugu
bulunmustur.

Firincilik isletmelerinin likit gaz kullanim durumu incelendiginde ise, arastirmaya
katilan isletmelerden sadece 2'si likit gaz kullandigini belirtmistir. Likit gazin aylik
faturasini bir firin isletmecisi 500,00 b olarak belirtirken, diger firin isletmecisi 8000,00
b olarak belirtmistir. Aylik ortalama 6denen likit gaz bedeli 4250 %’dir. Analize tim
isletmeler dahil edildiginde aylik ortalama 139,34 b likit gaz bedeli bulunmustur.

Incelenen firmcilik isletmelerinin aylik toplam ortalama 11847,78 & enerji
giderleri bulundugu tespit edilmistir. Bu giderlerdeki en yiiksek payin elektrik giderine
ait oldugu goriilmiistiir. Cizelge 44°de ozellikle elektrik giderinin minimum degerinin
0,00 b olmasinin sebebi, arastirma kapsamindaki firincilik isletmelerinden 1’inin aylik
elektrige 6dedigi bedeli sdylememesinden kaynaklanmaktir. Diger enerji giderlerinin
minimum degerlerinin 0,00  olmasinin nedeni ise her firincilik isletmesinde ilgili enerji
giderlert tiirlerinin kullanilmamasindan kaynaklanmaktadir.

Cizelge 4.28. Incelenen firincilik isletmelerinin firmn isletmesi basina aylik enerji giderleri (b)

Enerji tiirii N* Odenen tutar (b)

Min.  Maks. Ort.
Odun, kémiir ve/veya findik kabugu 61 0,00 13500,00 1946,64
Elektrik 61 0,00 20000,00 5796,23
Dogalgaz 61 0,00 28000,00 3965,57
Likit gaz 61 0,00 8000,00 139,34
Toplam 61 0,00 69500,00 11847,78

L Firincilik isletmesi sayisi
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4.4.2.4. Diger cesitli giderler

Incelenen firmcilik isletmelerinin isletme basma aylik diger cesitli giderleri
Cizelge 4.29°da gosterilmistir. Buna gore, firin isletmecilerinin aylik su faturasi giderleri
incelendiginde, 150,00 ® ile 2400,00 b arasinda aylik su faturasi degisiklik
gOstermektedir. Firin igletmelerinin ortalama olarak aylik 763,28 % su faturasinin
bulundugu hesaplanmustir. incelenen firincilik isletmelerinin %4,8'i muhasebe islerine
kendileri baktigi i¢cin muhasebeci iicreti ddemediklerini belirtmislerdir. Muhasebeci
ticreti Odeyen isletmelerin aylik gideri 250,00 — 4000,00 b arasinda degisiklik
gostermektedir. Muhasebeci ticreti 6deyen firin isletmeleri aylik ortalama olarak 795,70
b muhasebeci iicreti 6dendigi bulunmustur. Bu hesaplamaya tiim isletmeler dahil
edildiginde ise aylik ortalama olarak 756,56 H muhasebeci gideri bulunmaktadir.

Arastirmaya katilan firin isletmecilerden sadece %49'u sirkete ait telefon giderleri
oldugunu belirtmistir. Firin igletmelerinin aylik ortalama telefon giderleri ise 267,04 t'dir.
Tiim isletmeler dahilinde aylik ortalama 214,51 % telefon gideri bulundugu
hesaplanmistir. Ayrica sadece 40 firin igletmesinin internet gideri bulunmakta ve aylik
ortalama 122,95 % internet faturasi O6demektedirler. Bu hesaplamaya tim firin
isletmelerinin dahil edilmesiyle aylik ortalama 80,62 b internet giderinin bulundugu
saptanmistir.

Firincilik isletmelerinin aylik icecek giderleri (¢ay, kahve vb.) incelendiginde,
sadece 54 firin isletmesi icecek giderinin oldugunu belirtmistir ve aylik ortalama olarak
firm isletmelerinin icecek gideri 2734,33 b olarak hesaplanmistir. Bu hesaplamaya tim
firin isletmeleri dahil edildiginde aylik ortalama olarak 4059,92 % olarak bulunmustur.
Firin isletmelerinde maksimum igecek gideri 100000,00 b olarak goriilmiistiir. Bunun
nedeni, ilgili aragtirma kapsaminda bulunan firincilik isletmesinin hem ekmek fabrikasi
statiisiinde hem de biiytik bir kafe tarzinda faaliyet gdstermesinden kaynaklanmaktadir.

Cizelge 4.29. Incelenen firincilik isletmelerinin isletme basina ortalama diger cesitli
giderleri (b/ay)

Gider tiirleri N? Odenen tutar (b)
Min. Maks. Ort.

Su gideri 61 150,00 2400,00 763,28
Muhasebeci gideri 61 0,00 4000,00 756,56
Telefon giderleri 61 0,00 1500,00 21451
Internet giderleri 61 0,00 600,00 80,62
Icecek giderleri (cay, kahve vb.) 61 0,00 100000,00 4059,92
Is kiyafeti giderleri (Bone, eldiven, 6nliikk vb.) 61 0,00 1250,00 182,27
Temizlik malzemesi giderleri 61 200,00 10000,00 1318,03
Ambalaj giderleri 61 200,00 75000,00 5106,30
Ilaglama giderleri 61 0,00 700,00 233,57
Toplam 61 550,00 195450,00 12715,06

L Firincilik isletmesi sayisi

Firincilik isletmelerinin is kiyafeti giderleri, temizlik malzemesi giderleri, ambalaj
giderleri ve firin ilaglama giderleri gida giivenligi kapsaminda yapilan giderler olarak
gosterilebilir. Bu baglamda, firincilik isletmelerinin %67,2’sinin is kiyafeti gideri
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oldugunu kalan firin isletmelerinde is kiyafeti giderleri c¢alisanlara ait oldugu
goriilmiistir. Yillik ortalama is kiyafeti (bone, eldiven, onliik vb.) giderleri 2187,21 b
olarak bulunmustur. Bu degerin ortalama aylk karsiligi ise 182,27 1 olarak
hesaplanmustir.

Firincilik isletmelerinin temizlik malzemesi giderleri incelendiginde, temizlik
malzemesi giderlerinin firincilik isletmesinin biiyiikliigiine gore degisiklik gosterdigi
goriilmiistiir. Bu baglamda firincilik isletmelerinin temizlik malzemesi giderleri aylik
200,00 — 10000,00 b arasinda degisiklik gostermektedir. Aylik ortalama temizlik
malzemesi gideri 1318,03 b olarak saptanmustir.

Firincilik isletmelerinin aylik ambalaj giderleri incelendiginde, minimum 200,00
b, maksimum 75000,00 b oldugu goriilmiistiir. Bu degerler arasindaki farkin biiyiik
olmasinin en 6nemli etkeni bazi firincilik isletmelerinin iiretilen ekmegi paketleyerek
ekmegin raf dmriinii uzatilmasinin istenmesi ve insan elinin degmesini engellemeye
calismasindan kaynaklandigi sOylenebilir. Firin isletmelerinin ambalaj giderleri aylik
ortalama 5106,30 b olarak hesaplanmustir.

Firmcilik isletmelerinin aylik firin1 ilagclama giderleri incelendigince, firin
isletmelerinin ayda ortalama 2 kez ilaglattiklar1 ve aylik ortalama 233,57 b ilaglama
masrafi oldugu tespit edilmistir. Firin ilaglama minimum degerinin 0,00 & olmasinin
sebebi ise arastirma kapsamindaki firin isletmecilerinden 1’inin aylik ilaglama masrafini
sOylememeyi tercih etmesinden kaynaklanmaktadir.

Firmcilik isletmelerinin diger ¢esitli giderler ad1 altinda toplamda aylik ortalama
olarak 12715,06 b giderinin bulundugu, gida giivenligi kapsamindaki giderlerin toplam
diger cesitlik giderler arasinda aylik ortalama 6840,17 b’lik bir yere sahip oldugu
saptanmuistir.

4.5. Incelenen Firincihik isletmelerinin Ekmek Uretimi ve Satis Hasilati

Uretim ve satis hasilati hesaplamalart iki farkli sekilde yapilmustir. Ilk
hesaplamada incelenen firincilik isletmelerinin tamami analize dahil edilmistir. Ikinci
hesaplamada ise incelenen firincilik isletmelerinde sadece ilgili ekmek ¢esitlerini iireten
firin igletmeleri analize dahil edilerek yapilmistir. Dolayisiyla veriler arasinda farkliliklar
olusmustur. Elde edilen verilerin analizin devaminda tutarlilik olabilmesi igin ilk
hesaplamada yapilan analiz sonuglar dikkate alinmstir.

4.5.1. Incelenen firincilik isletmelerinin ekmek cesitlerine gore iiretim durumu

Oncelikle arastirma kapsamindaki firinlarin iirettikleri cesit ekmeklerin ortalama
pismis gramajlarina incelendiginde, beyaz (somun) ekmegin 214,80 gr, kepekli ekmegin
239,21 gr, tam bugday ekmegin 287,21 gr, eksi maya ekmegin 253,44 gr, ¢avdar ekmegin
185,41 gr ve diger ¢esit ekmeklerin 163,16 gr olarak bulunmustur. Diger ekmekler
igerisinde yer alan ¢esitler ise, roll ekmegi, misir ekmegi, Trabzon ekmegi, pide, Alasehir
ekmegi, tam tahil ekmegi, sar1 bugday ekmegi, lavas, gobit (pita) ekmegi, sandvic
ekmegi, yulaf ekmegi, siyez ekmegi, cicek ve simit ekmegidir. Isletmelerin %57,4'U bu
diger cesit ekmekleri liretmedigini belirtmistir.
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Incelenen firincilik isletmelerinin  ekmek Uretim durumu incelendiginde,
isletmelerin tamami (61) beyaz (somun) ekmek iiretirken, 56 isletme kepekli ekmek, 52
isletme tam bugday ekmegi, 30 isletme cavdar ekmegi, 26 isletme eksi mayali ekmek ve
26 isletme diger ¢esit ekmeklerden de tiretmektedir.

Cizelge 4.30°da, arastirma kapsamindaki firincilik isletmelerinin ortalama hafta
ici (5 guin) — hafta sonu (2 giin) ve aylik (30 giin) ekmek {iretim miktarlar1 incelendiginde,
82063,84 adet beyaz (somun) ekmegi, 3342,15 adet kepekli ekmegi, 2885,34 adet tam
bugday ekmegi, 950,02 adet eksi mayali ekmegi, 1600,12 adet cavdar ekmegi ve
27259,90 adet diger ¢esit ekmekleri iiretilmekte oldugu tespit edilmistir. Toplamda aylik
ortalama 118101,37 adet ekmek Uretilmektedir.

Cizelge 4.30. incelenen firincilik isletmelerinin ortalama haftalik ve aylik ekmek iiretim
miktar1 (Adet)

Ekmek Cesidi N Ortalama Ekmek Uretim Miktari (Adet)
Haftaici  Hafta sonu Aylik
Beyaz (Somun) ekmek 61 1367623 547200 8206384

Kepekli ekmek 61 547,30 232,54 3342,15
Tam bugday ekmegi 61 479,20 194,05 2885,34
Eksi mayali ekmek 61 157,90 63,80 950,02
Cavdar ekmegi 61 266,02 107,34 1600,12
Diger ¢esit ekmekler 61 5029,30 1331,33 27259,90
Toplam 61 20155,95 7401,06  118101,37

Cizelge 4.30’a gore, ekmek iiretiminde hafta i¢i ve hafta sonu ayrimi
incelendiginde, beyaz (somun) ekmegi hafta ici ortalama 13676,23 adet, hafta sonu
ortalama 5472,00 adet tiretilmekte oldugu goriilmiistiir. Kepekli ekmek hafta i¢i ortalama
547,30 adet, hafta sonu ortalama 232,54 adet iliretilmektedir. Tam bugday ekmegi hafta
ici ortalama 479,20 adet, hafta sonu ortalama 194,05 adet; eksi mayali ekmek hafta i¢i
ortalama 157,90 adet, hafta sonu ortalama 63,80 adet; ¢avdar ekmegi hafta i¢i ortalama
266,02 adet, hafta sonu ortalama 107,34 adet ve diger ¢esit ekmeklerden hafta i¢i ortalama
5029,30 adet, hafta sonu ortalama 1331,33 adet iiretilmekte oldugu tespit edilmistir. Yani,
toplamda hafta ici ortalama 20155,95 adet, hafta sonu ortalama 7401,06 adet ekmek
iiretilmektedir. Buna gore, diger cesit ekmekler haric hafta i¢i glinlerinde iiretilen ekmek
miktari ile hafta sonu giinlerinde iiretilen ekmek miktar1 arasinda ¢ok biiytik bir farkin
olmamasiyla birlikte, hafta sonu iiretilen ekmek miktarmin hafta iginde Uretilen ekmek
miktarindan fazla oldugu saptanmistir. Diger cesit ekmeklerin {iretiminde hafta ici, hafta
sonuna gore fazla oldugu goriilmiistiir. Bunun sebebi, diger cesit ekmekler igerisinde en
yiiksek tiretime sahip roll ekmeginin iiretimini yapan firmcilik igletmelerinin %50’sinde
hafta sonu tiretilmemesinden kaynaklanmaktadir.

Ilgelere ve biiyiikliik (iiretim) gruplarina gére ortalama ekmek iiretim miktarlar:
ile ilgili bilgiler Cizelge 4.31°de gosterilmistir. Cizelge 4.31’e gore, Kepez ilgesinde hafta
ici (5 giliniin toplami) ortalama 18385,78 adet ekmek, hafta sonu (2 giiniin toplami)
ortalama 7387,08 adet ekmek iiretilmektedir. Konyaalt1 il¢cesinde hafta i¢i ortalama
11423,00 adet ekmek, hafta sonu ortalama 4576,95 adet ekmek iiretilmektedir. Muratpasa
ilgesinde ise hafta i¢i ortalama 26366,25 adet ekmek, hafta sonu ortalama 8827,70 adet
ekmek tiretilmektedir. Ekmek iiretimine aylik bazindan bakildiginda ise, Kepez ilgesinde
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ortalama 110455,11 adet, Konyaalt1 ilgesinde 68571,21 adet ve Muratpasa il¢esinde ise
150831,21 adet ekmek iiretildigi saptanmistir. Bu verilere gore, Konyaalt1 ilgesinde diger
ilcede gore daha az ekmek iiretiminin yapilmasinin nedeni ilgenin niifusuna ve orada
yasayanlarin refah seviyesine bagli oldugu sdylenebilir. Refah seviyesinin yiiksek oldugu
toplumlarda ekmek tliketiminin azaldigi, dolayisiyla talebe gore iiretimin sekillendigi
bilinmektedir.

Cizelge 4.31. Ilgeler ve biiyiikliik gruplari itibariyle ekmek iiretim miktarlar:

Ortalama ekmek {iretim miktar1 (Adet)

llgeler Hafta ici Hafta sonu Aylik
Kepez 18385,78 7387,08 110455,11
Konyaalti 11423,00 4576,95 68571,21
Muratpasa 26366,25 8827,70 150831,21
Toplam 20155,95 7401,06 118101,37
Bilyiikliik gruplar: Ortalama ekmek iiretim miktar1 (Adet)

Hafta ici Hafta sonu Aylik
Kigluk 6362,79 2531,79 38119,64
Orta 13487,88 5411,58 80997,69
Buylk 36439,02 12816,59 211095,48
Toplam 20155,95 7401,06 118101,37

Ayrica, Cizelge 4.31°de biiyiikliikk gruplarina gore ortalama ekmek {iretim
miktarlart incelendiginde, kii¢iik iiretim grubundaki firin isletmelerinin hafta i¢i ortalama
6362,79 adet, hafta sonu ortalama 2531,79 adet ve aylik ortalama 38119,64 adet ekmek
iirettigi; orta liretim grubundaki firin isletmelerinin hafta ici ortalama 13487,88 adet, hafta
sonu ortalama 5411,58 adet ve aylik ortalama 80997,69 adet ekmek iirettigi; biiyiik tiretim
grubundaki firin isletmeleri ise hafta i¢i ortalama 36439,02 adet, hafta sonu ortalama
12816,59 adet ve aylik ortalama 211095,48 adet ekmek tirettigi saptanmustir.

Ekmek tiretim hesaplamasina sadece iireten firinlar dahil edildiginde, beyaz
ekmegi arastirmaya katilan tiim firin isletmelerinin, kepekli ekmegi 56 firn isletmesinin,
tam bugday ekmegini 52 firin igletmesinin, ¢avdar ekmegini 30 firin isletmesinin, eksi
mayal1 ekmegi 26 firin isletmesinin ve diger ¢esit ekmekleri ise yine 26 firin isletmesinin
irettigi goriilmiistiir. Bu baglamda, aylik ortalama olarak; 82063,84 adet beyaz (somun)
ekmegi, 3640,56 adet kepekli ekmek, 3384,73 adet tam bugday ekmegi, 2228,90 adet eksi
mayali ekmegi, 3253,57 adet cavdar ekmegi ve 51212,36 adet diger ¢esit ekmeklerden
tiretim yapildig1, toplamda aylik ortalama 145783,96 adet ekmek iiretiminin gergeklestigi
saptanmustir (Cizelge 4.32).

Cizelge 4.32’ye gore, ekmek diretiminde hafta i¢i ve hafta sonu ayrimi
incelendiginde ise, beyaz (somun) ekmekten hafta igi ortalama 13676,23 adet, hafta sonu
ortalama 5472,00 adet; kepekli ekmekten hafta i¢i ortalama 596,16 adet, hafta sonu
ortalama 253,30 adet; tam bugday ekmeginden hafta i¢i ortalama 562,13 adet, hafta sonu
ortalama 227,63 adet; eksi mayali ekmeginden hafta i¢i ortalama 370,38 adet, hafta sonu
ortalama 149,69 adet; cavdar ekmeginden hafta i¢i ortalama 540,90 adet, hafta sonu
ortalama 218,27 adet ve diger ekmek cesitlerinden hafta i¢i ortalama 9557,66 adet, hafta
sonu ortalama 2569,07 adet ekmegin iiretildigi goriilmistiir. Buna gore, toplamda hafta
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ici ortalama 25303,46 adet, hafta sonu ortalama 8889,96 adet ekmek Gretimi
gergeklestirilmektedir. Bu {iretim miktarlarina gore de hafta sonu giinlerinde iiretilen
ekmek miktarinin hafta i¢i giinlerinde iiretilen ekmek miktarindan ufak bir miktarda fazla
oldugunu gostermektedir.

Cizelge 4.32. Cesit ekmeklerin {iretimini yapan firincilik isletmelerinin sayisina gore
ortalama haftalik ve aylik ekmek tliretim miktarlar1 (Adet)

Ekmek Cesidi N Ortalama Ekmek Uretim Miktar1 (Adet)
Haftaici  Hafta sonu Aylik
Beyaz (Somun) ekmek 61  13676,23 5472,00 82063,84

Kepekli ekmek 56 596,16 253,30 3640,56
Tam bugday ekmegi 52 562,13 227,63 3384,73
Cavdar ekmegi 30 540,90 218,27 3253,57
Eksi mayali ekmek 26 370,38 149,69 2228,90
Diger ¢esit ekmekler 26 9557,66 2569,07 51212,36
Toplam - 25303,46 8889,96  145783,96

4.5.2. Incelenen firmeilik isletmelerinin satis hasilati

Incelenen firincilik isletmeleri iirettikleri ekmekleri kendi tezgahlarinda satisini
gerceklestirdikleri gibi, zincir marketlere (BIM, SOK vb.), bakkallara ve toplu tiiketim
yerlerine de (restoran, tiniversite yemekhanesi vb.) ekmek satisin1 yapmaktadirlar. Ancak,
firincilik isletmelerinin %39,3 iiniin disariya (zincir market, bakkal, toplu tiikketim yerleri
vb.) satis1 bulunmamaktadir.

Disartya ekmek satisinda bulunan firincilik isletmelerinin ekmek satis sekli
incelendiginde, firincilik isletmelerinin %24,6’sinin pesin olarak, %8,2’sinin vadeli
olarak ve 9%27,9’unun karisik sekilde (hem pesin hem de vadeli) ekmek satisin
gerceklestirdikleri goriilmiistiir. Ayrica, disartya satist olan firincilik isletmelerinin
tamami (%60,7’si) liretilen ekmekleri bizzat aliciya teslim etmektedirler.

Disartya ekmek satist  olan firincilik  isletmelerinin  ekmek  satigim
gerceklestirdikleri yerlerle (zincir market, bakkal, toplu tiikketim yerleri vb.) yazili satig
s0zlesmesinin yapilip yapilmadig: incelendiginde, firin isletmecilerinin %19,7’s1 yazili
satig s0zlesmesine sahip oldugu, %41 inin ise sozlii sozlesme yaptiklart goriilmiistiir.

Incelenen firincilik isletmelerinin ekmek ¢esidine gore dogrudan ekmek satis
durumu Cizelge 4.33’de verilmistir. Buna gore, incelenen tiim firincilik isletmelerinin
ilgili ekmek cesitlerinden satis yaptiklari varsayimai altinda, giinliik ortalama olarak, beyaz
(somun) ekmekten 1321,64 adet, kepekli ekmekten 90,30 adet, tam bugday ekmeginden
86,92 adet, eksi mayali ekmekten 28,66 adet, cavdar ekmeginden 50,31 adet ve diger
cesitlerden 46,16 adet ekmegin firinda dogrudan satildig1 saptanmistir. Toplamda giinliik
ortalama 1623,99 adet, haftada 11367,95 adet ve ayda 48719,84 adet ekmegin satisi
firinlarin kendi tezgahlarinda gergeklestirilmektedir. Ortalama satis miktarlarina gore en
fazla satis1 gerceklesen ekmek, beyaz (somun) ekmektir. En az satis1 gerceklesen ekmek
cesidi ise, diger ekmeklerin igerisinde yer alan gesitleri degerlendirmezsek eksi mayali
ekmek oldugu sdylenebilir.
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Incelenen firincilik isletmelerinde, ekmek satis fiyatimin ilgili ilcelerdeki
bolgelerine gore farkliliklar gosterdigi goriilmiistiir. Dolayisiyla satis hasilatinin
hesaplanabilmesi i¢cin ekmek satis fiyatlarinin ortalama degerleri hesaplanmistir. Buna
gore, beyaz (somun) ekmegi 1,33 b’den, kepekli ekmek 1,84 £’den, tam bugday ekmegi
2,57 b’den, eksi mayali ekmek 2,16 H’den, ¢avdar ekmegi 1,78 H’den ve diger gesit
ekmeklerin 1,47 b’den satis1 yapilmaktadir.

Cizelge 4.33. Incelenen firincilik isletmelerinin ekmek cesitlerine gore dogrudan (firin
i¢i) satis durumu

o Ort. Ekmek Satis Miktar1 Ort. Satig Ortalama Satis Hasilat1 (b)
Ekmek Cesidi N

Fiyat1

Gunlik  Haftalik Aylik Ginluk  Haftalik Aylik

(B/Adet)
Somunekmek 61 132164 925148 39649,18 1,33  1757,78 1230447 5273341
Kepekliekmek 61 90,30 632,10  2709,00 1,84 166,15  1163,06 498456
Tambugdaye. 61 86,92 608,44  2607,60 257 22338 1563,69 670153
Eksimayahe. 61 28,66 200,60 859,80 2,16 6101 43330 1857,17
Cavdarckmegi 61 50,31 352,18  1509,34 1,78 8955 626,88 2686,63
Digerleri 61 46,16 323,15 138492 147 67,86 47503 203583
Toplam 61 162399 1136795 48719,84 - 2366,63 16566,43 7099913

Incelenen firincilik isletmelerinin ortalama giinliik satis hasilati, beyaz (somun)
ekmeginden 1757,78 b, kepekli ekmekten 166,15 b, tam bugday1 ekmeginden 223,38 b,
eksi mayali ekmekten 61,91 ¥, cavdar ekmeginden 89,55 b ve diger ¢esit ekmeklerden
67,96 b kazang saglandigi; toplamda ortalama olarak giinliik 2366,63 1, haftalik 16566,43
b ve aylik 70999,13 b ekmeklerin dogrudan satisi ile gelir elde edildigi tespit edilmistir.

Doélekoglu vd. (2014) calismalarinda, Antalya ilinde tiiketilen ekmek ¢esitlerinin
oranlar1 verilmistir. Buna gore, beyaz ekmegin tiiketimi %75,7, kepekli ekmegin tiiketimi
%14,4, cavdar ekmeginin tiikketimi %2,6 ve diger ¢esit ekmeklerin toplamda tiikketimi
%7,3 olarak belirtilmistir. Bu durum yapilan bu ¢aligsmada, firin i¢i (dogrudan tiiketiciye
ulastirma) satis miktarlarinin oranlar ile karsilastirildiginda, yapilan bu ¢calismada beyaz
ekmegin tilketim oraninin %81,4, kepekli ekmegin tiiketim oraninin %5,6, cavdar
ekmegin tiiketim oraninin %3,1 ve diger ¢esit ekmeklerin tiiketim oraninin toplamda
%9,9 oldugu saptanmistir. Buna gore, 2014 — 2021 yillar1 arasinda beyaz ekmek, cavdar
ekmegi tiiketiminde artis yasandigi, kepekli ekmegin tiiketiminde ise ¢ok ciddi bir oranda
azalma gergeklestigi sdylenebilir.

Incelenen firmcilik isletmelerinde normal sartlarda sadece ilgili ekmegi iireten
firin igletmelerin satis durumu incelendiginde ise (Cizelge 4.34), gunlik ortalama olarak,
1321,64 adet beyaz ekmek, 98,40 adet kepekli ekmek, 101,96 adet tam bugday ekmegi,
102,30 adet ¢avdar ekmegi, 67,23 adet eksi mayali ekmek, 108,31 adet diger gesit
ekmeklerden satis gerceklesmektedir. Toplamda giinliik ortalama 1799,84 adet, haftalik
ortalama 12598,88 adet, aylik ortalama 53994,18 adet ekmegin satis1 yapilmakta oldugu
saptanmigtir. Ortalama satig hasilati incelendiginde ise, toplamda giinlik ortalama
3349,31 b, haftalik ortalama 23445,16 b, aylik ortalama 100477,24 £ oldugu goriilmuistiir.

Cizelge 4.33°0 Cizelge 4.34’den ayiran kisim, analize dahil edilen isletme
sayilardir. Cizelge 4.33’de analize tiim firin isletmeleri dahil edilirken, Cizelge 4.34°de
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anket caligmasi esnasinda sadece ilgili ekmekleri {irettigini ve dolayisiyla satigini
yaptigini belirten firin isletmeleri dahil edilmistir.

Cizelge 4.34. Incelenen firincilik isletmelerinde sadece ilgili ekmegi iireten firmnlarin
dogrudan (firn i¢i) ekmek satis durumu

Ekmek Ort. Ekmek Satis Miktari Ort. Satis Ortalama Satis Hasilat1 (b)
.. Fiyati

Cesidi GUnlik _ Haftallk  Aylik (tAdet)  GUnlok  Haftalk  Aylik
Somunekmek 61 1321,64 9251,48 39649,18 1,33 1757,78 12304,47 52733,41
Kepekli ek. 56 98,40 688,80 2951,00 2,00 196,80 1377,60 5902,00
Tambugdaye. 52 101,96 713,72 3058,80 3,02 307,92  2155,43 9237,58
Cavdar ek. 30 102,30 716,10 3069,00 3,63 371,35 2599,44 11140,47
Eksi mayalie. 26 67,23 470,61 2016,90 5,10 342,87 2400,11 10286,19
Digerleri 26 108,31 758,17 3249,30 3,44 372,59 2608,10 11177,59
Toplam - 1799,84 12598,88 53994,18 - 3349,31 23445,16 100477,24

Incelenen firincilik isletmelerinin ekmek cesitlerine gore firin dist satis durumu
incelendiginde (Cizelge 4.35), beyaz (somun) ekmekten giinlik ortalama 1379,26 adet,
haftalik ortalama 9654,82 adet, aylik ortalama 41377,80 adet ekmegin firin digina (zincir
market, bakkal, toplu tiiketim yerleri vb.) satildig1 saptanmistir. Ilgili tiim ekmek
cesitlerinden toplamda giinliik ortalama 2273,99 adet, haftalik ortalama 15917,93 adet ve
aylik ortalama 68219,70 adet ekmegin firin disina (bakkal vb.) satilmaktadir.

Incelenen firincilik isletmelerinin iirettikleri ekmekleri firin disma farkh
fiyatlardan sattig1 i¢in fiyatlarin ortalama degerleri ile satig hasilati hesaplanmistir. Buna
gore, giinliik ortalama satig hasilati; beyaz (somun) ekmegin 827,56 1, kepekli ekmegin
5,48 b, tam bugday ekmegin 2,84 1, eksi mayali1 ekmegin 0,69 1, ¢avdar ekmegin 0,56 H
ve diger cesit ekmeklerin 172,50 b olmak tizere toplamda 1009,63 1 giinliik satis hasilati
olmaktadir. Satis hasilati aylik tizerinden incelendiginde, aylik ortalama olarak; beyaz
(somun) ekmekten 24826,68 b, kepekli ekmekten 164,52 b, tam bugday ekmeginden
85,24 b, eksi mayali ekmeginden 20,57 b, cavdar ekmeginde 16,80 b ve diger cesit
ekmeklerden 5175,00 1 olmak iizere toplamda 30288,81 b satis hasilat1 olmaktadir.

Cizelge 4.35. Incelenen tim firincilik isletmelerinin ekmek cesitlerine gére firin dist
(bakkal vb.) ekmek satis durumu

o Ort. Ekmek Satis Miktar1 Ort. Satis Ortalama Satis Hasilati (b)
Ekmek Cesidi N Fiyatt
Gunlik  Haftalik Aylik (B/Adet) Gunlik Haftahk  Aylik
Somun ekmek 61 1379,26  9654,82 41377,80 0,60 827,56 5792,89 24826,68
Kepekli ek. 61 18,28 127,96 548,40 0,30 5,48 38,39 164,52
Tam bugday e. 61 8,61 60,27 258,30 0,33 2,84 19,89 85,24
Eksi mayalie. 61 2,54 17,78 76,20 0,27 0,69 4,80 20,57
Cavdar ek. 61 2,80 19,60 84,00 0,20 0,56 3,92 16,80
Digerleri 61 86250 6037,50 25875,00 0,20 172,50 1207,50 5175,00
Toplam 61 227399 15917,93 68219,70 - 1009,63 7067,39 30288,81
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Incelenen firincilik isletmelerinde sadece ilgili ekmeklerin iireten ve firin digina
(bakkal vb.) satis1 olan firincilik igletmelerinin satig hasilati incelendiginde (Cizelge
4.36), firincilik isletmelerinin %62,3’ti beyaz (somun) ekmegini, %14,8’1 kepekli
ekmegini, %13,1°1 tam bugday ekmeginin, %6,6’s1 eksi mayali ekmegini, %6,6’s1 cavdar
ekmegini ve %13,1°1 diger cesit ekmekleri firin disina (zincir market, bakkal vb.)
satmaktadir.

Cizelge 4.36. Incelenen firincilik isletmelerinde ekmek gesitlerine gore firm disina
(bakkal vb.) satis1 olan firin isletmelerinin ekmek satis durumu

Ekmek Cesidi N Ort. Ekmek Satis Miktar1 Ort. Satig Ortalama Satis Hasilat1 (b)

Fiyat
Gunlik Haftalk  Aylk  (yadey GUNIUk  Hafalk  Aylik

Somun ekmegi 38 2214,10 15498,70 66423,00 1,00 2214,10 15498,70  66423,00

Kepekli ekmek 9 123,90 867,30 3717,00 1,90 235,41 164787 7062,30
Tam bugdaye. 8 65,63 459,41 1968,90 2,50 164,08  1148,53 4922,25
Cavdar ek. 4 42,50 297,50 1275,00 2,90 123,25 862,75 3697,50
Eksi mayali e. 4 38,75 271,25 1162,50 4,13 160,04  1120,26 4801,13
Digerleri 8 6576,50 46035,50 197295,00 1,54 10127,81 70894,67 303834,30
Toplam - 9061,38 63429,66 271841,40 - 13024,68 91172,78 390740,48

Cizelge 4.36’ya gore, giinliikk ortalama; 2214,10 adet somun ekmeginin, 123,90
adet kepekli ekmeginin, 65,63 adet tam bugday ekmeginin, 42,50 adet cavdar ekmeginin,
38,75 adet eksi mayali ekmeginin ve 6576,50 adet diger ¢esit ekmeklerin firin disina
satilmaktadir. Toplamda giinliik ortalama 9061,38 adet, haftada ortalama 63429,66 adet,
ayda ortalama 271841,40 adet ekmek firin disina (bakkal vb.) satilmaktadir.

Firmcilik isletmecileri ekmekleri firin disindaki yerlerle farkli fiyatlardan anlasip
sattiklari i¢in ortalama bir fiyat hesaplanip, bu fiyat iizerinden satis hasilati elde edilmistir.
Buna gore, glinlik ortalama 2214,10  somun ekmeginden, 235,41 H kepekli ekmeginden,
164,08 b tam bugday ekmeginden, 123,25 b ¢avdar ekmeginden, 160,04 b eksi mayali
ekmeginden ve 10127,81 1 diger ¢esit ekmeklerden olmak {izere toplamda 13024,68 b
satis hasilati elde edilmektedir. Bu hasilat degeri toplamda haftalik ortalama 91172,78 b,
aylik ortalama 390740,48 H olmaktadir.

Cizelge 4.35 ile Cizelge 4.36°da yer alan firin disina ortalama satis fiyatlarinin
farkli olmasinin nedeni Cizelge 4.35’de arastirma kapsamindaki tiim firin igletmelerinin
analize dahil edilmesinden kaynaklanmaktadir. Yani, normal sartlarda firin disina satis
olmayan firn isletmelerinin de analize dahil edilmesi ve disariya satis1 olmadigi i¢in de
satig fiyatlarinin 0,0 b olarak hesaplamaya alinmasindan dolayi ortalama satis fiyatlari iki
cizelgede de farkli olmasina neden olmustur.

Incelenen firincilik isletmelerinin ortalama toplam ekmek satis miktarlar1 Cizelge
4.37°de verilmistir. Cizelge 4.37 e gore, firin i¢i (dogrudan) ve firin dis1 (bakkal vb.) satis
yapilan ekmek miktarlarinin genel toplaminda giinliik ortalama; 2700,90 adet beyaz
(somun) ekmegi, 108,58 adet kepekli ekmegi, 95,53 adet tam bugday ekmegi, 31,20 adet
cavdar ekmegi, 53,11 adet eksi mayali ekmegi ve 908,66 adet diger ¢esit ekmeklerden
olmak Uzere tiim toplamda giinliik ortalama 3897,98 adet ekmegin satis1 yapilmakta
oldugu saptanmistir. Bu satig miktarlar haftalik ortalama bazinda incelendiginde, beyaz
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(somun) ekmeginden 18906,30 adet, kepekli ekmeginden 760,06 adet, tam bugday
ekmeginden 668,71 adet, cavdar ekmeginden 218,38 adet, eksi mayali ekmeginden
371,78 adet ve diger ¢esit ekmeklerden 6360,62 adet olmak iizere tiim toplamda 27285,85
adet ekmegin satis1 gergeklesmektedir. Firincilik isletmelerinin tiim toplamda aylik
ortalama olarak; 116939,52 adet ekmegin satis1 gerceklestigi hesaplanmistir. Bu satigta
en yiiksek pay beyaz (somun) ekmegine aittir. En diisiik pay ise diger ekmek cesitleri
haricinde ¢avdar ekmegine ait oldugu sdylenebilir.

Cizelge 4.37. Incelenen firincilik isletmelerinin ortalama toplam ekmek satis miktarlari (Adet)

Ekmek Cesidi N Firin igi ve firin dig1 toplam ortalama ekmek satis
Gunluk Haftalik Aylik
Somun ekmegi 61 2700,90 18906,30 81026,98
Kepekli ekmek 61 108,58 760,06 3257,40
Tam bugday 61 95,53 668,71 2865,90
Cavdar ekmegi 61 31,20 218,38 936,00
Eksi mayali ekmek 61 53,11 371,78 1593,34
Digerleri 61 908,66 6360,62 27259,90
Toplam 61 3898,98 27285,85 116939,52

Incelenen firmcilik isletmelerinin firin i¢i (dogrudan) ve firm dis1 (bakkal vb.)
ekmek satisindan elde edilen toplam hasilat bilgileri Cizelge 4.38’de verilmistir. Firin igi
satisi ile firin disina satis gergeklestiren firincilik isletmelerin sayisinin farkli olmasindan
dolay1 N degeri belirlenememistir.

Cizelge 4.38. Incelenen firincilik isletmelerinin firmn ici ve firin dis1 ekmek satisindan
elde edilen toplam hasilat durumu (b)

Ekmek Cesidi N Firm igi ve firin disi toplam ortalama satis hasilat: ()

Gunluk Haftalik Aylik
Somun ekmegi - 2585,34 18097,36 77560,09
Kepekli ekmek - 171,63 1201,45 5149,08
Tam bugday ekmegi - 226,22 1583,58 6786,77
Cavdar ekmegi - 62,60 438,10 1877,74
Eksi mayali ekmek - 90,11 630,80 2703,43
Digerleri - 240,36 1682,53 7210,83
Toplam - 3376,26 23633,82 101287,94

Cizelge 4.38’¢ gore, incelenen firincilik isletmeleri beyaz (somun) ekmekten
giinliik ortalama 2585,34 1, haftalik ortalama 18097,36 b ve aylik ortalama 77560,09 %
satis hasilati elde etmektedirler. Kepekli ekmekten ise glinliik ortalama 171,63 b, haftalik
ortalama 1201,45 b ve aylik ortalama 5149,08 1 satis hasilati elde edilmektedir. Tiim
ekmek cesitlerinin toplaminda firincilik isletmeleri giinliik ortalama 3376,26 b, haftalik
ortalama 23633,82 b, aylik ortalama 101287,94 b satis hasilat1 elde edildigi saptanmistir.

Incelenen firmcilik isletmelerinin ekmek disindaki iiriinlerden elde ettikleri satis

hasilat durumu Cizelge 4.39°da ve sadece ekmek disindaki iiriinleri iireten ve satigini
yapan firmcilik isletmelerinin ortalama satis hasilat1 Cizelge 4.40°da gosterilmistir.
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Cizelge 4.39’a gore, firmcilik isletmeleri simit iriiniinden giinliik ortalama 310,31
b, pogaca vb. iirtinlerden giinliik ortalama 303,50 b, yas pasta tiirlerinden giinliik ortalama
202,35 b, kuru pasta tiirlerinden giinliik ortalama 181,53 b, baklava tiirii tatlilarin
satisindan giinliik ortalama 202,30 b ve diger cesitli tiriinlerin (soguk-sicak i¢ecek vb.)
satisindan giinliik ortalama 38,84 b gelir elde edildigi goriilmiistiir. Buna gore, toplamda
giinliik ortalama 1238,83 b, haftalik ortalama 8671,81 © ve aylik ortalama 37164,90 b
sati hasilatinin oldugu saptanmustir.

Cizelge 4.39. Ekmek disindaki tiriinlerden elde edilen ortalama satis hasilati durumu (%)

Uriin Cesidi N  Ortalama satis hasilat1 (b)

Gunluk Haftalik  Aylik
Simit 61 310,31 2172,17 9309,30
Pogaca vb. 61 303,50 212450 9105,00
Yas pasta 61 202,35 1416,45 6070,50
Kuru pasta 61 181,53 1270,71 544590
Tatlilar (Baklavavb.) 61 202,30 1416,10 6069,00
Digerleri 61 38,84 271,88 1165,20
Toplam 61 1238,83 8671,81 37164,90

Cizelge 4.40’a gore, firincilik isletmelerinin %88,5°1 simit, pogaca vb. lirlinler ve
kuru pasta satisindan, %78,7’si baklava vb. tatl iirtinlerin satisindan, %50,8’1 yas pasta
satisindan ve %6,6’s1 diger lirlinlerin (soguk i¢ecek, sicak icecek vb.) satigindan gelir elde
etmektedir. Buna gore, firincilik isletmeleri giinliik ortalama olarak, simit satigindan
350,54 b, pogaca vb. iirlinlerin satisindan 342,83 b, kuru pasta satisindan 205,06 b, yas
pasta satisindan 398,18 1, baklava vb. tath tiirlerinin satisindan 257,08 b, soguk veya
sicak icecek gibi diger iirlinlerin satisindan 592,34 H olmak {izere toplamda 2146,03 ©
satis hasilatina sahiptir. Bu baglamda firincilik isletmeleri haftalik toplam ortalama
15022,17 b ve aylik toplam ortalama 64380,90 b satis hasilat1 elde etmektedirler.

Sonug olarak, arastirma kapsamindaki firincilik igletmelerinin incelenen tim
tirtinlerin (ekmek gesitleri ve ekmek disi tiriinlerin) satisinda giinlik olarak toplamda
ortalama 5136,81 b, haftalik ortalama 35957,67 b ve aylik ortalama 154104,30 b gelir
elde edildigi tespit edilmistir.

Cizelge 4.40. Ekmek disindaki iriinleri tireten firincilik isletmelerinin ortalama satis
hasilatt durumu ()

Uriin Cesidi N Ortalama satis hasilat: (b)
Gunlik  Haftalk  Aylik
Simit 54 350,54  2453,77 10516,20
Pogaca vb. 54 342,83 2399,81 10284,90
Kuru pasta 54 205,06 143543 6151,80
Tathlar (Baklava vb.) 48 257,08 179955 7712,40
Yas pasta 31 398,18 2787,23 11945,40
Digerleri 04 592,34 4146,38 17770,20
Toplam - 2146,03 15022,17 64380,90
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4.5.3. Incelenen firmn isletmelerinde satilamayan ekmek miktarinin belirlenmesi

Incelenen firin isletmelerinde ekmek ¢esitlerine gore satilamayan ekmek miktari
ile ilgili bilgiler gizelge 4.41°de verilmistir. Ortalama ekmek iiretim miktarlarindan
ortalama ekmek satis miktarlarini ¢ikarildiginda elde edilen sonug ortalama satilamayan
ekmek miktarlarin1 vermektedir.

Cizelge 4.41°¢ gore, incelenen firincilik isletmelerinin gilinliik ortalama
satamadig1 ekmek miktar1, beyaz (somun) ekmekten 34,56 adet, kepekli ekmekten 2,83
adet, tam bugday ekmeginden 0,65 adet, eksi mayali ekmekten 0,47 adet, cavdar
ekmeginden 0,23 adet olmak iizere toplamda 38,74 adet ekmegin satis1 yapilamamakta
oldugu bulunmustur. Diger c¢esit ekmeklerin satildigi miktarlarda tretildigi tespit
edilmistir. Satis1 yapilamayan ekmek miktarlarin aylik ortalamasi incelendiginde, beyaz
ekmegin 1036,86 adet, kepekli ekmegin 84,75 adet, tam bugday ekmeginin 19,44 adet,
eksi mayali ekmeginin 14,02 adet, ¢avdar ekmeginin 6,78 adet olmak Uzere toplamda
1161,85 adet ekmegin satilamadig1 tespit edilmistir.

Cizelge 4.41. incelenen firmcilik isletmelerinde ekmek cesitlerine gore ekmek {iretimi,
satis1 ve satilamayan ekmek miktarlar1 (Adet)

Ortalama ekmek Ort. Ekmek satist Ort. Satilamayan
uretimi miktari ekmek miktari
Gunlik Aylik Gunlik Aylik Gunlik Aylik

Beyaz (somun) ekmek 61 273546  82063,84  2700,90 81026,98 34,56  1036,86

Ekmek Cesidi N

Kepekli ekmek 61 111,41 3342,15 108,58 3257,40 2,83 84,75
Tam bugday ekmegi 61 96,18 2885,34 95,53 2865,90 0,65 19,44
Eksi mayali ekmegi 61 31,67 950,02 31,20 936,00 0,47 14,02
Cavdar ekmegi 61 53,34 1600,12 53,11 1593,34 0,23 6,78
Digerleri 61 908,66  27259,90 908,66 27259,90 0,00 0,00
Toplam 61 3936,72 118101,37 3897,98 11693952 38,74  1161,85

Satilamayan ekmeklerin aylik ortalama karsilig firin i¢i dogrudan ortalama satis
fiyati ve finn dis1 (bakkal vb.) ortalama satis fiyat1 ile olmak tizere iki sekilde
hesaplanmuistir. Firin i¢i ortalama satis fiyati ile satilamayan ekmeklerin ekonomik degeri
Cizelge 4.42°de, firin dis1 ortalama satis fiyati ile satilamayan ekmeklerin ekonomik
degeri Cizelge 4.43°de gosterilmistir. Cizelge 4.42°ye gore, ortalama satilamayan ekmek
miktarlar1 ile ortalama satis fiyatinin (firin i¢i dogrudan satis fiyatinin) carpimiyla
ortalama satilamayan ekmeklerin ekonomik degeri hesaplanmugtir.

Cizelge 4.42. Satilamayan ekmeklerin firin igi ortalama satis fiyat1 ile aylik ortalama karsiligi (b)

Ekmek Cesidi Ort. Satilamayan ekmek  Ort. Satis Ort. Satilamayan ekmek
miktar1 (Adet/Aylik) fiyat1 (b) miktarinin ekonomik degeri (b)

Beyaz (somun) ekmek 1036,86 1,33 1379,02

Kepekli ekmek 84,75 1,84 155,94

Tam bugday ekmegi 19,44 2,57 49,96

Eksi mayali ekmek 14,02 2,16 30,28

Cavdar ekmegi 6,78 1,78 12,07

Digerleri 0,00 1,47 0,00

Toplam 1161,85 - 1627,28
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Cizelge 4.42°ye gore, aylik ortalama olarak; beyaz (somun) ekmegin 1379,02 b,
kepekli ekmegin 155,94 b, tam bugday ekmeginin 49,96 1, eksi mayali ekmeginin 30,28
b, cavdar ekmeginin 12,07 b olmak iizere toplamda 1627,28  satilamayan ekmeklerin
firin isletmeleri i¢in ekonomik degeri bulunmustur.

Firincilik igletmelerinin satilamayan ekmekleri firin dis1 ortalama satis fiyatiyla
disartya satabilseydi elde edecegi kazanglar aylik ortalama; beyaz (somun) ekmek i¢in
622,12 b, kepekli ekmek i¢in 25,43 §, tam bugday ekmegi icin 6,42 b, eksi mayali ekmek
icin 3,79 b, cavdar ekmegi i¢in 1,36 H olmak iizere toplamda 659,10 1 olarak
hesaplanmistir (Cizelge 4.43).

Incelenen firmncilik isletmelerinin satilamayan ekmekleri degerlendirme sekilleri
incelendiginde, firin isletmelerinin %3,3"i ekmegi galeta ununa doniistiirmekte, %4,9'u
krutona doniistiirmekte, %85,2'si hayvan yemi olarak kullanmakta, %1,6's1 tost ekmegi
olarak degerlendirmekte, %3,3"i yurtlara bagislamakta ve %1,6's1 ise ¢ope atmaktadir.
Firincilik isletmelerinin bu degerlendirme yontemleriyle ayda ortalama olarak; galete
unundan 14,75 b, krutondan 11,24 b, hayvan yeminden 264,52 b ve digerlerinden 49,18
b olmak iizere toplamda 339,69 b gelir elde edildigi tespit edilmistir. Bu duruma gore,
Antalya ilinin Konyaalti, Kepez ve Muratpasa il¢elerinde faaliyet gosterip, arastirmaya
katilan isletmelerin ekmek israfinin neredeyse hi¢ olmadigi sdylenebilir. Ayrica, firin
isletmecileri satamadig1 ekmekleri zararina da olsa degerlendirdigi sOylenebilir.

Cizelge 4.43. Satilamayan ekmeklerin firin dig1 ortalama satig fiyati ile aylik ortalama
karsilig1 (b)

Ekmek Cesidi Ort. Satilamayan ekmek ~ Ort. Satis Ort. Satilamayan ekmek
miktar1 (Adet/Aylik) fiyat1 (b) miktarinin ekonomik degeri (b)

Beyaz (somun) ekmek 1036,86 0,60 622,12

Kepekli ekmek 84,75 0,30 25,43

Tam bugday ekmegi 19,44 0,33 6,42

Eksi mayal1 ekmek 14,02 0,27 3,79

Cavdar ekmegi 6,78 0,20 1,36

Digerleri 0,00 0,20 0,00

Toplam 1161,85 - 659,10

Ayrica, firicilik isletmecilerinin askida ekmek uygulamasini yapma durumu
incelendiginde, firin igletmelerinin %85,2'sinin her giin uygulamakta oldugu, kalan
%14,8'inin ise hi¢ uygulamadigi goriilmiistiir. Askida ekmek uygulamasini yapan firin
isletmeleri, ginlik ortalama 27,65 adet ekmegi askiya birakarak ihtiya¢ sahiplerine
dagitmaktadir. Fakat, askida ekmegin iki farkli uygulama tarzi oldugu goriilmiistiir.
Bunlardan ilki, firin isletmecisinin bizzat kendisinin yapmis oldugu; ikincisinin ise firin
isletmecisinin askiya ekmek koymasi i¢in vatandaglarin yardimini beklemesi sekilde
oldugudur. Yani, bir vatandas 2 adet ekmek parasi ile 1 adet ekmek alip, kalan 1 adeti
askiya gondermesi seklinde yapilan bir yardimlagsma bigimidir.
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4.6. incelenen Firincilik isletmelerinin Briit, Net ve Nispi Karinin Belirlenmesi

Incelenen firincilik  isletmelerinin  brit, mutlak ve nispi  karlarmin
hesaplanabilmesi icin oncelikle firincilik isletmelerinde Uretilen ekmeklerin Gretim
degerinin bilinmesi gerekmektedir. Ekmegin iiretim degeri ise ortalama aylik Uretilen
ekmek miktar1 ile ekmegin ortalama firin i¢i (dogrudan) satis fiyatinin ¢arpimiyla elde
edilmistir. Firincilik isletmelerinin ekmek {iretim degerleri ile ilgili bilgiler Cizelge
4.44°de verilmistir. Bu baglamda beyaz (somun) ekmeginin iiretim degeri 109144,91 b,
kepekli ekmegin iiretim degeri 6149,56 b, tam bugday ekmeginin iiretim degeri 7415,32
b, eksi mayali ekmegin iiretim degeri 2052,04 b, cavdar ekmeginin iiretim degeri 2848,21
b ve digerlerinin tiretim degeri 40072,05 H olmak iizere toplamda ekmegin {iretim degeri
167682,10 b olarak hesaplanmustir.

Cizelge 4.44. Incelenen firmcilik isletmelerinin ekmek ¢esitlerine gore ortalama ekmek
tiretim degerleri (b/ay)

Ekmek cesitleri Ortalama Gretim  Ortalama satts  Ekmegin tiretim
miktarlar1 (Adet) fiyat1 (b) degeri (b)

Beyaz (Somun) ekmek 82063,84 1,33 10914491
Kepekli ekmek 3342,15 1,84 6149,56
Tam bugday ekmegi 2885,34 2,57 7415,32
Eksi mayali ekmek 950,02 2,16 2052,04
Cavdar ekmegi 1600,12 1,78 2848,21
Digerleri 27259,90 1,47 40072,05
Toplam 118101,37 - 167682,10

Incelenen firmcilik isletmelerinin aylik ortalama ekmek iiretim giderleri Cizelge
4.45’de gosterilmistir. Buna gore, beyaz unun aylik ortalama kg gideri hesaplanirken
simit, pogaca vb. iirlinlerin tiretiminde kullanilan un miktarlar1 dahil edilmemistir, fakat
diger ekmeklerin tiretiminde yapilan frekans dagilimi sonucunda firincilik isletmelerinin
%?34’liniin {irettikleri ekmek cesitlerinde beyaz un kullandigi, %13,5’in ise irettikleri
ekmek ¢esitlerinde tam bugday unu, sar1 bugday unu, misir unu ve siyez unu kullandigi
saptanmistir. Buna gore, diger ekmek cesitlerinde %71,6 oraninda beyaz un, %?28,4
oraninda da tam bugday unu, sar1 bugday unu, misir unu ve siyez unundan faydalanildig
icin diger ekmeklerde kullanilan un miktarinin %71,6’s1 beyaz un miktarina eklenmistir
(906,31 kg un). Diger un ¢esitleri ayristirilamadigi i¢in ve ¢cogunlugunda tam bugday unu
kullanildig: i¢in diger ekmek ¢esitlerinde kullanilan un miktariin %28,4°1 (359,49 kg
un) tam bugday unu miktarina eklenmistir. Ayrica, eksi mayali ekmeginin Uretiminde
ortalama kullanilan un miktarinin %70’inin beyaz un, %30’unun tam bugday unu
olmasindan dolay1 eksi mayali ekmekte kullanilan un miktarinin %70’inin (255,10 kg)
beyaz un miktarina, %30’unun ise (109,33 kg) tam bugday un miktarina eklenerek
hesaplanmistir (Sadece ekmek tiretiminde kullanilan un miktarlarin1 géstermektedir).

Cizelge 4.45°e¢ gore, firincilik isletmelerinin firn i¢inde ve disinda satigini
gerceklestirdigi ekmek c¢esitlerinin ve satilamayan ekmeklerin hayvan yemi, galeta unu
vb. doniistiirilmesiyle elde edilen gelirin toplaminda ekmek iiriinlerinden aylik ortalama
117279,21 b hasila elde edildigi saptanmistir. Ayrica, firmcilik isletmelerin ekmek
tirtinleri disinda diger mamullerden (simit, pogacga, kuru pasta, tatli vb.) aylik ortalama
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37164,90 b gelir elde edildigi tespit edilmistir. Yani, toplamda bir firin isletmesinin aylik
ortalama 154444,11 t geliri oldugu bulunmustur. Buna gore, firincilik isletmelerinde
ekmek gelirlerin pay1 0,76 ve diger mamul gelirlerinin pay1 0,24 olarak hesaplanmaistir.
Bu baglamda firincilik isletmelerinin ekmek tiretim giderleri belirlenirken su gideri,
elektrik gideri, dogalgaz gideri, likit gaz gideri, odun vb. giderler, is¢ilik giderleri ve
ekmek tiretiminde kullanilan alet-makine vb. ortak giderlerin ekmek geliri i¢indeki pay1
ile carpilarak ekmege diisen ortalama aylik giderler hesaplanmistir.

Firincilik isletmelerinin aylik ortalama su gideri 763,28 t olarak saptanmustir.
Firincilik isletmelerinde su gideri diger iriinlerin {iretimini de kapsadigi i¢in sadece
ekmek tliretimine diisen degeri ortalama 763,28 x 0,76 = 580,09 b olarak bulunmustur.

Firincilik isletmelerinin  aylik ortalama elektrik gideri 5796,23 % olarak
hesaplanmistir. Fakat elektrik gideri de su giderleri gibi ekmek disindaki {iriinlerin
kullanimimi da kapsadigi icin ekmege diisen kismi hesaplanmistir. Buna gore, aylik
ortalama elektrik gideri 5796,23 x 0,76 = 4405,13 b olarak bulunmustur. Ayn sekilde
dogalgaz, likit gaz, odun vb., gegici ¢alisan iicretleri, bakim onarim giderleri, ambalaj
giderleri, daimi ¢alisan {icretleri ve ¢alisanlarin yol-yemek masraflar1 ve alet-makine
amortisman giderleri ortak masraf unsuru oldugu icin ekmege diisen degerleri
hesaplanarak Cizelge 4.45’de verilmistir.

Bu baglamda, firmcilik isletmelerinin ortalama ekmek tiretim maliyetleri
incelendiginde, firincilik isletmelerinin ortalama degisken masraflar1 62452,93 b,
ortalama sabit masraflar1 52297,22 1 olarak hesaplanmistir. Ekmegin tiretim degerinden
degisken masraflar diisiildiiglinde briit kara, ekmegin iiretim degerinden toplam masraflar
(sabit + degisken) diistildiigiinde net kara ulasilmistir. Buna gore, firincilik igletmelerinin
ortalama briit kar 105229,17 ¥, net kar1 ise 52931,95 b olarak bulunmustur. Bu degerler
yalnizca ekmek iiretimi giderleri ile bulunmustur ve vergiler dahil edilmemistir.

Nispi kar orani, ekmegin liretim degerinin ekmegin toplam iiretim masrafina
boliinmesi ile elde edilmistir. Buna gore, nispi kar oram1 167682,10 / 114750,15 = 1,46
olarak bulunmustur. Yani, firincilik isletmeleri 1 ¥’lik ekmek iiretimi giderine karsilik
0,46 b gelir elde etmektedir. Ayrica Cizelge 4.45’e gore, ekmek iiretimindeki toplam
giderler arasinda toplam degisken giderlerin oran1 %54, toplam sabit giderlerin orani ise
%46°dir. Bu baglamda, ekmek iiretiminde toplam degisken giderleri arasinda en yliksek
giderin %30,4 oranina beyaz un giderine ait oldugu goriilmiistiir. Toplamda un
giderlerinin orani %35,9’dur. Un giderlerinin hemen ardindan gelen en yiiksek gider
toplam sabit giderler icerisinde %23 oraninda daimi calisanlarin iicret giderlerine ait
oldugu gorilmistiir. Firincilik isletmelerinde gida giivenligi kapsamindaki giderler
incelendiginde ise en yliksek payin %3,3 oraninda ambalaj giderlerine ait oldugu tespit
edilmistir. Gida giivenligin kapsaminda yapilan giderlerin toplam giderler igerisindeki
pay1 ise %4,8 oldugu bulunmustur. Bu oranin parasal karsilig1 ise aylik ortalama 5614,66
b’dir.

Dolekoglu vd. (2014) Isparta ilinde gergeklestirdikleri ¢alismalarinda, firincilik
isletmelerinin nispi karmin 1,20 oldugunu belirtmislerdir. Buna gore, arastirma
kapsaminda faaliyet gosteren firincilik isletmelerinin nispi karindan 0,24 az oldugu, yani
2014-2021 yillar1 arasinda firincilik isletmelerinin 1 £’lik ekmek maliyetine karsilik elde
ettikleri gelirde artis yasandig1 sdylenebilir.
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Cizelge 4.45. Incelenen firincilik isletmelerinin ortalama gelirleri ve ekmek tretim
giderleri (b/ay)

GELIRLER Tutar (b) | Payi

1. Ekmek gelirlerit 101947,21 | 0,73
2. Diger mamullerin gelirleri 37164,90 | 0,27
Toplam 139112,11 | 1,00
GIDERLER

Degisken Giderler | Kullanim miktar1 (kg) | Birim fiyati (b/kg) | Tutar (b) | Oran

1. Hammadde ve malzeme giderleri

1.1. Beyaz un® 14759,41 2,40 3542258 | 30,4
1.2. Tam bugday unu® 1181,44 4,50 5316,48 4,6
1.3. Cavdar unu 421,97 2,50 1054,93 0,9
1.4. Kepek* 183,44 1,73 317,35 0,3
1.5. Tuz 187,24 0,97 181,62 0,2
1.6. Maya 484,98 6,97 3380,31 2,9
1.7. Su* 557,19 0,5
1.8. Elektrik* 4231,25 3,8
1.9. Dogalgaz* 2894,87 2,5
1.10. Likit gaz* 101,72 0,1
1.11. Odun vb.* 1421,05 1,3
2. Calisan giderleri

2.1. Gegici galisan ticretleri* 220,75 0,2
3. Bakim onarim giderleri* 208,93 0,2
4. Tasit yakat gideri ‘ 3263,11 2,8
5. Gida giivenligi kapsamindaki giderleri

5.1. Ambalaj giderleri* \ 3880,79 | 3,3
Toplam Degisken Giderler 6245293 | 54,0

Sabit Giderler
1. Cahisan giderleri

1.1. Daimi ¢alisan Ucretleri* 25684,64 | 23,0
1.2. Muhasebeci icreti | 756,56 | 0,7
1.3. Firmcilarin idari iicret karsilig1® 1885,00 1,6
1.4. Yemek ve yol giderleri* 1958,79 1,8
2. Bina sigortasi 1047,21 0,9
3. Tasit sigortasi 269,25 0,2
4. Amortisman giderleri®

4.1. Bina amortismani 3762,30 3,2
4.2. Firin amortismani 610,26 0,5
4.3. Alet — makine amortismani* 653,94 0,6
4.4. Tasit amortismant 602,50 0,5
5. Faiz karsihklar’

5.1. Bina kira veya kira karsilig1 8302,45 7,1
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Cizelge 4.45’in devami

5.2. Firin faiz karsiligi ‘ 203,72 0,2
5.3. Alet — makine faiz karsilig1 224,07 0,2
5.4. Tasit faiz karsiligi ‘ 247,61 0,2
6. Gida giivenligi kapsamindaki giderler

6.1. Is kiyafeti giderleri 182,27 0,2
6.2. Temizlik giderleri 1318,03 11
6.3. llaglama giderleri 233,57 0,2
7. Genel giderler (telefon + internet) 295,13 0,3
8. Diger giderler (ig:ecek vb.) 4059,92 3,5
Toplam Sabit Giderler 52297,22 | 46,0
Toplam Giderler (Sabit + Degisken) 114750,15 | 100,0
Brit Kar 105229,17 -
Net Kar 52931,95 -
EKMEGIN URETIM DEGERI 167682,10 | -

1. Artik ekmek gelirleri de dahil edilmistir (Hayvan yemi vb. sekilde elde edilen satis gelirleri)

2. Simit, pogaca vb. iiriinlerin {iretiminde kullanilan un miktarlar1 dahil edilmemistir, fakat diger cesit
ekmeklerin iiretiminde kullanilan beyaz un miktarlar1 dahil edilmistir

3. Diger gesit ekmeklerin iiretiminde kullanilan tam bugday unu da dahil edilmistir

: Kepek ekmek tiretiminde kullanilan un miktarinin yiizde otuzu alinarak kepek miktaria ulagilmistir

: Firincilarin yonetim faaliyetlerinin karsiligidir (Degisken giderlerin %3 i alinmistir)

: Amortismanlar; bina, firm, alet-makine ve tagit amortismanlarin toplami1

: Faiz karsilig1; bina kira veya kira karsiligi, firin, alet-makine ve tasit faiz karsiliklarimin toplami

*: Ekmek Uretiminde ortak gider unsurlari

4
5
6
7

Incelenen firincilik isletmelerinde iiretilen ekmeklerin ortalama pismis
gramajlarinin farklilik gostermesinden dolay1 ekmek ¢esidine gore ortalama pismis
gramajlarin toplami alinarak aritmetik ortalamasi hesaplanmistir. Buna gore, beyaz
ekmegin pismis gramaji 214,79, kepekli ekmeginin 239,21 gr, tam bugday ekmeginin
287,21 gr, eksi mayali ekmeginin 253,44 gr, ¢avdar ekmeginin 185,41 gr ve diger gesit
ekmeklerin ortalama pismis gramaji 163,16 gr’dan toplam ortalama 1343,22 gr olarak
bulunmustur. Ortalama toplam pismis gramaj, incelenen ekmek ¢esidi kategorisine
boliindiigiinde 1343,22 / 6 = 223,87 bir ekmegin ortalama pigmis gramajina ulagilmistir.
Yani, incelenen firincilik isletmelerinde iiretilen bir ekmegin ortalama maliyeti, firincilik
isletmelerinin ortalama aylik toplam giderlerinin (sabit + degisken) ortalama aylik ekmek
iiretim miktarina boliinmesiyle hesaplandiginda, ortalama pismis hali 223,87 gr olan bir
ekmegin maliyeti 114750,15 / 118101,37 = 0,97 ¥/adet olarak bulunmustur.

Cinemre ve Bozoglu'nun 1997 yilinda yaptigi ve 1999 yilinda yayimladig:
caligmalarinda, Samsun ilinde faaliyet gosteren fircilik isletmelerinin kapasite kullanim
oraninin %37,3 oldugu belirtilmistir. Ayrica bir ekmegin maliyetinin eski para birimine
gore 12848 TL (ginimiuzde 0,01 b) oldugu belirtilmistir. Yapilan bu ¢alismada, Antalya
ilinin {ic merkez il¢esi olan Muratpasa, Kepez ve Konyaalti ilgelerinde faaliyet gosteren
firincilik isletmelerinin kapasite kullanim orani %38,4; bir ekmegin maliyeti ise ortalama
0,98 b olarak bulunmustur. Ekmek iiretim maliyetlerinin dolar bazinda karsilastiriimasi
yapildiginda, 1997 yilinda ortalama 1§ = 153239,68 TL (gunimduzde 0,15 1) oldugu;
2020 yilinda ise ortalama 1$ = 7,02 £ oldugu goriilmiistiir. Ekmek iiretim maliyetlerinin
dolar bazl karsilagtirmasina gore, 1997 yilinda yaklasik 11,9 adet ekmek maliyetinin 1$’a
esit oldugu; 2020 yilinda ise yaklasik 7,16 adet ekmegin 1$’a esit oldugu tespit edilmistir.
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Yani, 1997°den 2020’e¢ kadar gegen siirede firincilik isletmelerinin ekmek {iretim
maliyetlerinde artis yasandig1 soylenebilir.

Uzundumlu (2016) ¢alismasinda, firmcilik isletmelerinin un ve isgilik giderlerinin
toplam giderlerin %91,70’ini olusturdugu belirtilmistir. Ayrica, firincilik isletmelerinde
ekmek iiretim giderlerinin azaltilabilmesi i¢in kapasite kullanim oraninin yiikseltilmesi
ve Uretilen gesit tirtinlerin pazarlamasinin iyi yapilmasi gerektigi vurgulanmistir. Yapilan
bu c¢aligmada ise un ve iscilik giderlerinin toplam giderlerin %62,7’sini olusturdugu
saptanmistir.

4.7. Firmn Isletmecilerinin Gida Giivenligine Yénelik Bilgi Diizeylerinin Olgiilmesi

Arastirmaya katilan firin isletmecilerine daha 6nceden firin sektoriinde herhangi
bir pozisyonda calisip ¢alismadigi soruldugunda, firin isletmecilerinin %67,2'si (41)
kendi is yerlerini agmadan once de c¢alistigini, %32,8'1 (20) ise sadece kendi is yerini
kurmasiyla ¢aligmaya basladigini belirtmistir. Ayrica, kendi is yerini agmadan dnce de
firincilik sektoriinde ¢alisan firin isletmecilerinin bircogu kiigiik yasta cirakliktan
yetistiklerini belirtmislerdir.

Egitim gruplari itibariyle firin isletmecilerinin gida giivenligi kavraminin tanimini
bilip bilmedikleri incelendiginde (Cizelge 4.46), arastirmaya katilan firin
isletmecilerinden 13 ilkgretim mezunu, 15 lise mezunu ve 17 {iniversite mezunu olmak
tizere toplamda 45 firn isletmecisinin gida giivenligi kavraminin tanimini bildigi, kalan
16 firin isletmecisinin (8 ilkogretim, 6 lise ve 2 {iniversite mezunu) ise gida giivenligi
kavraminin anlamini bilmedigi goriilmistiir.

Cizelge 4.46. Firin isletmecilerinin egitim gruplar itibariyle gida giivenligi kavraminin
tanimini bilme durumlar (Kisi sayisi)

Gida giivenligi kavramim biliyor mu? . Egitim gruplart Toplam
1. llkogretim 2. Lise 3. Universite

Evet 13 15 17 45

Hayir 8 6 2 16

Toplam 21 21 19 61

Egitim gruplart itibariyle firmeilik isletmelerinin gida gilivenligi ile ilgili herhangi
bir egitim / kurs alma durumu incelendiginde (Cizelge 4.47), firin isletmecilerinin
%75,4'i gida gilivenligi hakkinda sertifika sahibi oldugu, %24,6'sinin ise gida giivenligi
ile ilgili herhangi bir sertifika egitimi almadig1 gorilmiistiir.

Cizelge 4.47. Firin isletmecilerinin egitim gruplar itibariyle gida giivenligi ile ilgili
egitim alma durumu (Kisi sayis1)

Gida giivenligi egitimini aldi m1? . Egitim gruplari _ Toplam
1. llk6gretim 2. Lise 3. Universite

Evet 15 17 14 45

Hay1r 6 4 5 16

Toplam 21 21 19 61
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Bu baglamda, Cizelge 4.46 ve Cizelge 4.47°Un verileri karsilastirildiginda,
ilk6gretim mezunundan 2 firin isletmecisi ve lise mezunundan 2 firin isletmecisi olmak
tizere 4 firin isletmecisinin gida giivenligi ile ilgili herhangi bir egitim / kurs sertifikasina
sahip olmasina ragmen gida giivenligi kavraminin anlamimi bilmedigi; 3 {niversite
mezununun ise gida giivenligi ile ilgili herhangi bir egitim almamasina ragmen gida
givenligi kavramin anlammi bildigi gorilmistir. Sertifika sahibi olan firin
isletmecilerinin %72,1'1 hijyen sertifikasina, %1,6's1 helal gida sertifikasina ve %1,6's1 ise
her iki sertifikaya sahip oldugu goriilmistiir. Ayrica, firin isletmecilerinin %98,4'U firin
calisanlarinin gida giivenligi hakkinda egitim almis olduklarin1 belirtmislerdir.

Gida giivenligi sistemlerinden olan HACCP (Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol
Noktalar1), TSE (Tirk Standardlar1 Enstitiisii), ISO (Uluslararasi Standartlar
Organizasyonu) ve GMP'in (Iyi Uretim Uygulamalari) kisaltilmis hallerinin isletmeciler
tarafindan acilimlarinin firin igletmecileri tarafindan bilinip bilmedigi incelendiginde,
firin isletmecilerinin %68,9'u HACCP'in a¢ilimimni, %29,5'inin ISO'nun a¢ilimmi ve
%96,7'sinin GMP'nin agilimini bilmedigi goriilmiistiir. Arastirmaya katilan igletmecilerin
tamami1 TSE'nin a¢ilimmi bilirken, %31,1'1 HACCP'in, %70,5'1 ISO'nun ve %3,3"i
GMP'nin agilimi bilmektedir. Yani bu verilere gore, firin isletmecilerinin almis oldugu
gida giivenligi ile ilgili egitim / kurslar yetersiz gelmektedir.

Incelenen firincilik isletmelerinde lavabo bulunma durumu incelendiginde ise
arastirmaya dahil olan firincilik isletmelerinin tamaminda tuvalet (WC) bulunmaktadir.
Ayrica, incelenen tiim firincilik isletmeleri firinda sebeke suyu kullanmaktadir. Firin
tirlinlerinin tretiminde sebeke suyunun kullanilmasi ekmekte olusabilecek bakteriyel
kaynakli hastaliklarinin 6niine gecilmesi adina dnemlidir.

Akgadag (2003) caligmasinda, bakterilerden kaynakli ekmekte gortilebilen bazi
ekmek hastaliklarina deginmistir. Buna gore, ekmekte goriilen bu hastaliklar, ekmegin
kiiflenmesi, rope (siinme) hastaligi, kirmizi leke hastaligi diger adiyla kanayan ekmek ve
tebesir hastaligidir. Bu hastaliklar arasinda rope (siinme) hastalig1 incelendiginde, daha
cok yaz aylarinda goriilebilen ve 1siya dayanikli bakterilerin ekmegin pisirilme sirasinda
canli kalmasiyla olustugu bilinmektedir. Ayrica, ekmekte rope (siinme) hastaliginin
olusmasindaki ana kaynagin un ve maya oldugu belirtilmistir.

Aragtirmaya katilan firin igletmecilerinin ekmek hastaliklarindan olan rope
(stinme) hastaligit hakkinda bilgi sahibi olup olmadiklar1 incelendiginde, firin
isletmecilerinin %80,3'U (49) bu hastalik hakkinda bilgi sahibiyken, %19,7'si (12) rope
hastaligi hakkinda herhangi bir bilgiye sahip olmadigr gorilmiistiir. Ayrica, firin
isletmecilerinin yas gruplari itibariyle rope (siinme) hastaliginin bilinme incelendiginde
(Cizelge 4.48), arastirmaya katilan firin igletmecilerinin yasi arttikga ekmekte gordilebilen
rope (stinme) hastaliginin bilinmeme durumunda da bir azalma oldugu goérilmistiir.

Arastirmaya katilan firin igletmecilerinin egitim gruplarina gore genel olarak gida
giivenligi hakkinda yeterli bilgi diizeyine sahip olup olmadiklarin1 gosteren onem
dereceleri Cizelge 4.49°da verilmistir. Buna gore, ankete katilan 37 firin isletmecisi gida
giivenligi konusunda yeterli bilgiye sahip oldugunu diisiinmektedir. Ayrica, firin
isletmecilerinin egitim diizeyinin yiikselmesi ile gida giivenligi hakkindaki bilgi
diizeylerinin yeterli oldugunu diisiinen kisi sayisi ile dogru orantili oldugu goriilmustiir.
Yani, firin isletmecilerinin egitim diizeyi yiikseldik¢e gida giivenligi hakkinda yeterli
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bilgi diizeyine sahip olan firinci sayida yiikselmektedir. Ek olarak, yapilan ki-kare analizi
sonucuna gore, firin igletmecilerinin gida giivenligi hakkinda yeterli bilgi diizeyine sahip
olmak diisiinceleri istatistiksel olarak farklilik géstermemektedir.

Cizelge 4.48. Arastirmaya katilan firin isletmecilerinin yas gruplari itibariyle rope
(stinme) hastaliginin bilinme durumu

Yas gruplar1  Kisi sayis1 Rope (siinme) hastaligi biliniyor mu?

Evet Hayir
1. (23-36) 19 12 7
2. (37-46) 22 20 2
3. (47-56) 12 9 3
4. (57-66) 8 8 0
Toplam 61 49 12

Cizelge 4.49. Firin isletmecilerinin egitim gruplari itibariyle gida giivenligi hakkindaki
yeterli bilgi diizeylerini gosteren diisiincelerinin 6nem derecesi

Egitim gruplar1 _Gida giivenligi hakkinda yeterli bilgi diizeyine sahip mi? Toplam
1. (Katilmiyorum) 2. (Kararsizim) 3. (Katiliyorum)

1. [lkogretim 3 8 10 21
2. Lise 3 6 12 21
3. Universite 2 2 15 19
Genel 8 16 37 61

X2 4778; P: 0,311

Ayrica, firin isletmelerinin tamami {rettikleri gidalarin glivenligi oldugunu
diistinmektedir. Ek olarak, firin isletmecilerine gida giivenligi hakkinda yeterli
bilgilendirmenin olup olmadig:1 soruldugunda, %18’1 (11) yeterli bilgilendirmenin
yapilmadigini, %14,8’1 (9) bu konu hakkinda kararsiz olduklarin1 ve %67,3’i gida
giivenligi hakkinda yeterli bilgilendirmenin yapildigini belirtmistir.

Aragtirmaya katilan firin igletmecilerine gidalarin sagliga zararli olup olmadigini
denetleyen kuruluslari bilip bilmedikleri soruldugunda, firin isletmecilerinin %93,4'U
firmlar1 denetleyen kuruluslart bildigini belirtmistir. Firm isletmecilerine gidalari
denetleyen kurumlarin hangilerinin oldugu soruldugunda ise, %19,7'si Tarim ve Orman
Bakanlig1 ve belediyeler cevabini verirken, %23"i Saglik Bakanligi, Tarim ve Orman
Bakanligi1 ve belediyeler, %8,2’s1 Saglik Bakanligi, Tarim ve Orman Bakanligi, Cevre ve
Sehircilik Bakanlig1 ve belediyeler cevabini vermistir. Kalan %49,1’inin ortak cevabi
Tarim ve Orman Bakanligi, Cevre ve Sehircilik Bakanlig1 ve belediyelerin yaninda Il
Kontrol Laboratuvari, Tiiketici Haklar1 Dernegi, Sivil Toplum Kuruluslar1 ve Tiirk
Standardlar1 Enstitiisii olmak iizere farkli kombinasyonlarla cevaplar vermislerdir. Cogu
firin isletmecisinin birbirinden farkli cevaplari vermesi, gida glivenligi konusunda verilen
egitimlerin yetersiz kalindig1 sdylenebilir.

Ekmek tiretiminde en fazla giderin bulundugu unsurlardan birisinin un oldugu

saptanmisti. Arastirmaya katilan firin isletmecilerinin un se¢iminde dikkat ettikleri
oOzelliklerin 6nem derecesi Cizelge 4.50°de gosterilmistir.
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Cizelge 4.50’ye gore, arastirmaya katilan firin isletmecilerinin neredeyse tamami
un saticisinin tanidik olmasi 6zelligi disindaki tiim 6zellikleri 6nemli bulmaktadirlar.
Firmn igletmecilerinin 14’{ i¢in un saticisinin tanidik olmasinin 6nemsiz oldugu, 12’si igin
orta onemlilikte oldugu ve 36’s1 i¢in ise un saticisinin tanidik olmasinin 6nemli oldugunu
diisiindiikleri goriilmistiir.

Cizelge 4.50. Arastirmaya katilan firin isletmecilerinin un segiminde dikkat ettikleri
oOzelliklerin 6nem derecesi

Ozellikler _ Onem diizeyleri _ Toplam
1. (Onemsiz) 2. (Orta) 3. (Onemli)
1. Unun fiyati 1 0 60 61
2. Unun yerli liriin olmasi 9 9 43 61
3. Un iiretiminde hijyen sartlar1 0 1 60 61
4. Un saticisinin tanidik olmasi 14 12 35 61
5. Un temininde ulagim kolayligi 0 1 60 61
6. Unun kalitesi 0 0 61 61
7. Unun gorinima 0 1 60 61

Incelenen firin isletmelerinin hukuksal statiisii gruplarina gore arastirmaya katilan
firin isletmecileri i¢in un se¢iminde un saticisinin tanidik olmasinin 6nem derecesi
incelendiginde (Cizelge 4.51), isletme statiisiinde olan firmcilik isletmelerinin 9’u un
seciminde saticinin tanidik olmasinin 6nemsiz, 9’u orta 6nemli ve 21°1 6nemli bulmustur.
Tiizel kisiligi olmayan firincilik igletmelerinin 5’1 un saticinin tanidik olmasini énemsiz
bulurken, 3’1 orta 6nemli ve 14’ti 6nemli bulmaktadir. Ek olarak, yapilan ki-kare
analizine gore Firincilik isletmelerinin hukuksal statiisiine gore un se¢iminde saticinin
tanidik olmas1 konusundaki diislince istatistiksel anlamda farklilik gostermedigi
saptanmistir.

Cizelge 4.51. incelenen firincilik isletmelerinin hukuksal statii gruplarma gore firin
isletmecileri i¢in un saticisinin tanidik olmasinin 6nem derecesi

Hukuksal statii gruplari 1. Un saticisinin tanidik olmasinin 6nem derecesi  Toplam
1. (Onemsiz) 2. (Orta) 3. (Onemli)

1. Isletme statiisiinde olanlar 9 9 21 39

2. Tizel kisiligi olmayanlar 5 3 14 22

Toplam 14 12 35 61

X2 0,873; P: 0,646

Arastirmaya katilan firin isletmecilerinin isletme ve ¢alisanlari hakkindaki kisisel
goriislerinin 6nem dizeyi Cizelge 4.52’de verilmistir. Cizelge 4.52’ye gore, bir firin
isletmesinin iyi oldugunun dort temel gostergesinin oldugu sdylenebilir. Bunlardan ilki,
firin isletmelerindeki c¢alisanlarin performansidir. Firin isletmecilerinin ¢alisanlari
hakkindaki diisiinceleri incelendiginde, firin isletmecilerinin 45’inin ¢alisanlarindan
memnun oldugu, 13’iiniin kararsiz oldugu ve 3’liniin ¢alisanlarindan memnun olmadig1
goriilmiistiir. Firin isletmesinin iyi oldugunu gdsteren ikinci 6l¢iit ise yapilan igin sevilme
durumudur. Arastirmaya katilan firin isletmecilerinin yaptig1 isi sevip sevmedigi
incelendiginde, firin igletmecilerinin 50’sinin yaptig isi severek yaptigi, 6’sinin kararsiz
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oldugunu ve 5’inin igini severek yapmadigimni saptanmistir. Bir firin isletmesinin iyi
oldugunu gosteren tiglincii Olgiit ise firin isletmecisinin firm ile ilgili masraflar
kaginmadan yerine getirmesidir. Bu konu hakkinda firin isletmecilerinin neredeyse
tamami1 (58) firin isletmesinde olabilecek her tiirlii masrafi kaginmadan yaptiklarini
goriilmiistiir. Bir firmin iyi oldugunu gosteren son oOlgiitiin ise yetkililerce yapilan
denetimler sonrasinda firin isletmecilerine verilen oneriler oldugu sdylenebilir. Bu
baglamda, arastirmaya katilan firin isletmecilerinin tamami (61) kontrol gorevlilerince
verilen Onerilerin yerine getirildigi belirtilmistir.

Cizelge 4.52. Arastirma kapsamindaki firin isletmecilerinin isletme ve calisanlar
hakkindaki kisisel goriislerinin nem derecesi

Ozellikler Onem duzeyleri® Toplam
1 2 3

1. Calisanlarindan memnun 3 13 45 61

2. Yaptig1 isi seviyor 5 6 50 61

3. Is yeri ile ilgili masraflardan kaginmiyor 1 2 58 61

4. Kontrol gorevlilerinin Onerilerini yapiyor 0 0 61 61

5. Kazandig1 gelirden memnun 26 19 16 61

6. Uretilen gidalari kendi de tiiketiyor 0 0 61 61
- Onem duzeyleri: 1. Katilmiyorum, 2. Kararsizim, 3. Katiliyorum

Firin isletmecilerinin kazandig1 gelirin yeterli olup olmadigr hakkindaki
diisiincelerinin 6nem derecesi incelendiginde, firin isletmecilerinin 26’sinin kazandigi
gelirden memnun olmadigi, 19’unun orta memnuniyette oldugu ve 16 firin igletmecinin
ise kazandig1 gelirden memnun oldugu goriilmiistiir. Ayrica, arastirmaya katilan tiim firin
isletmecileri, firin isletmelerinde {iretilen {irlinleri kendilerinin de tiikettikleri tespit
edilmistir.

Firm isletmecilerinin yas gruplarmma gore kazanilan gelir hakkindaki
memnuniyetinin 6nem dizeyleri incelendiginde (Cizelge 4.53), firin isletmecilerinin yasi
bliytidilkce kazandigi gelir memnuniyetinde de artis yasandigr gorilmiistiir. Ayrica,
kazandig1 gelirden genellikle memnun olmayan yas grubunun 47-56 yas grubundaki firin
isletmecilerinin oldugu tespit edilmistir. Ayrica, kazanilan gelirin yeterli olup olmadig1
konusunda en ¢ok 37-46 yas grubundaki firin isletmecileri kararsiz kaldigi goriilmistiir.
Ek olarak, yapilan ki-kare analizi sonucuna gore, firin isletmecilerinin yas gruplarina gore
kazanilan gelirdeki memnuniyetleri istatistiksel anlamda bir farklilik gostermemektedir.

Cizelge 4.53. Arastirma kapsamindaki firin isletmecilerinin yas gruplari itibariyle
kazanilan gelir hakkindaki memnuniyetin 6nem derecesi

Yas gruplari Onem diizeyleri Toplam
1. (Katilmiyorum) 2. (Kararsizim) 3. (Katiliyorum)

1. (23-36) 8 6 5 19

2. (37-46) 9 8 5 22

3. (47-56) 6 3 3 12

4. (57-66) 3 2 3 8

Toplam 26 19 16 61

X?:1,152; P: 0,979
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Arastirmaya katilan firmn igletmecilerinin gida giivenligi ve firin isletmesi ile ilgili
cesitli diistincelerin 6nem diizeyleri Cizelge 4.54’de gosterilmistir. Buna gore, firn
isletmecilerinden 1’1 hijyen kavraminin tanimi konusunda tereddiit etmis, kalan 60’1 ise
hijyen kavramini bildigi goriilmiistiir.

Cizelge 4.54. Arastirmaya katilan firin isletmecilerinin gida giivenligi ve firin isletmesi
ile ilgili ¢esitli diisiincelerin 6nem diizeyleri

Diisiinceler Onem duzeyleri* Top.
1 2 3

1. Hijyen kavramini duydum ve biliyorum 0 1 60 61
2. 5996 say1l1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu 32 10 19 61
duydum ve biliyorum

3. Gida giivenligi ile ilgili yasal mevzuati yeterli buluyorum 10 18 | 33 61
4. Gida giivenligi ile ilgili yasal mevzuati uygulanabilir buluyorum 10 17 34 61
5. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan denetim sik sik yapilir 4 4 53 61
6. Gida Kontrol Gorevlilerinin yaptig1 denetimler ve aktardigi konularda 3 11 47 61
yeterli bilgi sahibiyim

7. Yetkililerce yapilan denetimleri yerinde ve dogru buluyorum 5 6 50 | 61
8. Gida maddelerine temas ederken eldiven kullanilir 0 0 61 | 61
9. Firn icerisinde sigara icmiyorum ve personele de icirtmiyorum 2 5 54 61
10. Ekmek hazirlanirken is kiyafeti (Bone, taki, 6nliik vb.) kullanilir 0 0 61 61
11. Personelin is kryafetleri diizenli olarak yikanir 1 0 60 61
12. Firinda g¢alisanlara ait egya ve kiyafet dolabi var 0 0 61 61
13. Firinda kullanilan bardak vb. esyalar her giin diizenli olarak yikanir 0 0 61 61
14. Firinda kullanilan esyalari belirli araliklarla dezenfekte edilir 0 1 60 61
15. Uretimde kullanilan aletlerin giinliik temizligi yapilir 0 0 61 61
16. Firin ilaglamasi sirketlerden gelen personeller tarafindan yapilir 0 1 60 61
17. Firinda 1SO 22000 sistemini uyguluyoruz 44 13 4 61
18. Masalar1 sabunlu bez ile miisteri gittikten sonra her zaman silinir 1 1 59 61
19. Masa ve tezgahlarin temizliginde kullanilan bezler sik sik yikanir 0 1 60 61
20. Tek kullanimlik gidaya uygun plastik catal, bigak vb. kullanilir 20 2 39 61
21. Misterilere servis yapmadan dnce eller yikanir 0 1 60 61
22. Satig yapilirken eldiven kullanilir 1 0 60 61
23. Firin lavabosunda kagit havlu ve sivi sabun bulundurulur 0 61 61

!: Onem diizeyleri: 1. Katilmiyorum, 2. Kararsizim, 3. Katiltyorum

Firm isletmecilerinin 32’°si 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida
ve Yem Kanunu hakkinda bir bilgisi olmadigi, 10 firin isletmecisinin ilgili kanunu
duydugu ama icerigini bilmedigi ve 19 firin isletmecisinin ise ilgili kanunu duydugu ve
bildigi gorilmiistiir. Ayrica, 10 firin isletmecisi gida giivenligi ile ilgili mevzuati yeterli
ve uygulanabilir bulmadigini, ama 33-34 firin isletmecisi gida giivenligi ile ilgili yasal
mevzuatlar1 yeterli ve uygulanabilir oldugunu belirtmistir. Firin isletmecilerinin
cogunlugu (53) yetkililer tarafindan sik sik denetimin yapildigin1 ve denetimciler
tarafindan aktarilan konular hakkinda bilgi sahibi oldugu (47) goriilmiistiir. Genel olarak
firin isletmecilerinin neredeyse tamami gida giivenligi 6n kosullarindan olan is kiyafeti
ve hijyen sartlarin1 yerine getirdigi goriilmiistiir. Fakat firin isletmecilerinin 44’1 firinda
ISO 22000 gida giivenligi sistemini uygulamadiklarin1 belirtmistir. Ayrica, firin
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isletmecilerinin 20’si firincilik isletmesinde tek kullanimlik gidaya uygun plastik catal,
bigak vb. esyalarin kullanilmadigini, 2’sinin bu esyalarin kullaniminda tereddiit ettigi ve
39 firn isletmesinin ise bu esyalar firin igletmelerinde kullandiklar1 goriilmiistiir.

Ek olarak, konuyla ilgili, Antalya Il Tarim Miidiirliigii'nden temin edilen gida
giivenligine yonelik denetim cetveli EK-1'de verilmistir.

Tas¢r vd. (2017) c¢alismalarinda, Ankara ilinde faaliyet gosteren firin
isletmecilerinin ekmegin satig fiyatindan kaynakli haksiz rekabetten etkilendikleri ve bu
nedenle firin isletmecilerinin zaman igerisinde firincilik piyasasindan ¢ekilmek zorunda
kaldiklar belirtilmistir. Ayrica, firin isletmecileri ve ¢alisanlarinda eksikligi hissedilen
konular hakkinda egitimlerin diizenlenmesi gerektigi kanisina varilmistir. Yapilan bu
calismada da benzer bulgulara ulasilmigtir.

4.8. Firm Isletmecilerinin Firmcihk Sektoriinde Karsilastiklar1 Bashica Sorunlar

Arastirmaya katilan firin isletmecilerinin firincilik sektoriinde karsilastiklar
baslica sorunlar asagida siralanmistir:

1. Satis fiyatindan kaynakli olusan haksiz rekabet

2. Yetismis eleman eksikligi

3. Ruhsatsiz firinlar

4. Ekmek fiyatinin diisiik olmasi nedeniyle kar marjinin diisiik olmasi
5. llgili kurumlarin belli konularda duyarsiz kalmasi (Denetim)

6. Maliyetlerin yiiksek olmasi

7. Kurtasiyecilik islemlerin fazla olmasi (Kurulus asamasinda)

8. Calisma saatlerinin yogun olmasi (Firin isletmecisi agisindan)

9. Hijyen maddelerinin maliyetinin yiiksek olmas1

10. Kiralarin yiiksek olmas1

Firin isletmecilerinin %11,5'1 sadece satis fiyatindan kaynakli haksiz rekabetten
sikayetciyken, %1,6's1 sadece ruhsatsiz firmlarin varhi§indan, %4,9'u sadece
hammaddenin pahaliligindan (6zellikle un fiyatlari) ve %]1,6's1 sadece kiralarin yiiksek
olusundan yakinmaktadir. Kalan firin isletmecileri ise yukarida belirtilen sorunlardan
birkagini belirtmistir. Arastirmaya katilan firin igletmecilerinin ortak sorunlarindan ilki,
satis fiyatindan kaynakli, 6zellikle somun ekmek satis fiyatlarinda, farkl fiyatlarin olusu
nedeniyle haksiz rekabetin dogmasidir. Ikinci ortak sorun, isletmelerin yetismis eleman
eksikligi yasamasidir. Yetismis eleman denildiginde isletmeciler, ¢ocuk yasta yetisen
(¢irak) elemanlardan soz etmistir. Ayrica ti¢iincli ve en 6nemli ortak sorun ise ekmek
iretim maliyetinin yiikksek oldugunu, 0Ozellikle un fiyatlarindaki pahalilik,
isletmeleri/isletmecileri esasen etkiledigi belirtilmistir.
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5. SONUCLAR

Arastirma kapsamindaki firin isletmelerinin kurulus tarihleri incelendiginde,
2000°’li yillarda firmcilik sektoriine olan 6nemde ve yatirimlarda artis yasandigi
gOriilmiistiir.

Isletmelerin hukuksal statiisii, sirket statiisinde olanlar ve tiizel Kkisiligi
olmayanlar seklinde 2 gruba ayrilmistir. Elde edilen verilerin sonuglarina gore de
aragtirma kapsamindaki isletmelerin %62,3’{inlin Ltd. Sti. statiisiinde oldugu tespit
edilmistir. Dolayisiyla aragtirma kapsamindaki firin igletmelerinin kurumsallasmada 1yi
diizeyde oldugu sdylenebilir.

Firm isletmelerinin ortalama bina yas1 21,7 yil, ortalama bina alan1 633,11 m?
olarak bulunmustur.

Firin isletmelerinin %11,5°1 elektrikli firmn1 seklinde, %26,2’si tas firmi seklinde
%60,7’si hem elektrikli firin1 hem de tas firin1 seklinde ve %1,6’s1 dogalgazli firn
seklinde faaliyet gosterdigi tespit edilmistir.

Arastirma kapsamindaki firin isletmelerinin %60,7’si1 kirada, %32,8°1 miilk sahibi
ve %6,6’s1 ortak oldugu goriilmiistiir.

Arastirma kapsamindaki firin isletmelerinin %59’u bagimsiz boliim olarak ve
%41°1 apartman altinda faaliyet gostermektedir.

Arastirma kapsamindaki firin isletmecilerinin ortalama deneyim siiresi erkekler
icin 21,1 y1l ve kadinlar i¢in 7 y1l olarak hesaplanmistir. Genel olarak firin isletmecilerinin
deneyim siiresi 20,4 yil olarak bulunmustur.

Aragtirma kapsamindaki firin isletmecilerinin 21°1 ilkogretim, 21’1 lise ve 19°u
tiniversite mezunu oldugu tespit edilmistir. Bu veriler arastirmaya katilan firincilar
arasinda {liniversite mezunu olanlarin sayisinin az oldugunu gostermektedir.

Arastirmaya katilan firin isletmecilerinin genellikle ¢ekirdek aile yapisina sahip
oldugu gortilmiistiir. Bu sonugta, firin igletmelerinin kentte bulunmalarinin énemli bir
etkisi oldugu sdylenebilir.

Firmcilarin %75,4°1 firinda yoneticilik disinda da farkli is tlirlinde/tiirlerinde de
calistigr goriilmiistiir. Genellikle firinda yonetici olarak calisanlar ayn1 zamanda joker
eleman1 olarak da caligmaktadir. Yani, firin igerisinde eleman eksikligi durumunda
ihtiyac duyulan is tiiriine kendileri bakmaktadir.

Firinda yoneticilik disinda da ¢alisan idarecilerin egitim gruplart itibariyle giinliik
caligma saatleri incelendiginde, ilkdgretim mezunlarinin giinliik ortalama 7,66 sa., lise
mezunlarinin giinliik ortalama 9,8 sa. ve iiniversite mezunlarinin giinliik ortalama 8,94
sa. ¢alistig1 saptanmastir.

Arastirma kapsamindaki firin isletmelerinin toplaminda 550 (%75,55) erkek
personel ve 178 (%24,45) kadin personel olmak iizere toplamda 728 personel istihdam
edilmektedir. Firin isletmesi basina ortalama ¢alisan sayis1 11,93 kisi olarak bulunmustur.
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Arastirma kapsamindaki firin isletmelerinde kadin personellerin genellikle ya
tezgahtar is tiiriinde ya da temizlik¢i is tiiriinde istihdam edildigi tespit edilmistir (178
kadin personelin 155’1 bu iki is tiirlinde istihdam edilmektedir).

flgeler itibariyle calisan sayilar1 incelendiginde, Kepez ilgesinde firm isletmesi
basina ortalama 10,84 kisi, Konyaalt1 ilgesinde firin isletmesini bagina ortalama 10,67
kisi ve Muratpasa il¢esinde firin isletmesine basina ortalama 14,08 kisi ¢alisan oldugu
saptanmigtir. Firin isletmelerinin iiretim kapasiteleri yiikseldikg¢e isletme basina ¢alisan
sayilarda da bir artis oldugu goriilmistiir. Biiyilikliikk gruplar itibariyle isletme basina
ortalama calisan sayilar1 incelendiginde, kiigiik grupta yer alan firin isletmelerinde
ortalama 7,71 kisi, orta grupta yer alan firin isletmelerinde ortalama 10,95 kisi ve biiyiik
grupta yer alan firin igletmelerinde ortalama 16 kisi ¢alistig1 tespit edilmistir.

Arastirma kapsamindaki firin ¢alisanlarin giinliik ortalama ¢alisma saatleri 7,75 —
8,33 sa. arasinda oldugu tespit edilmistir.

Firin isletmelerinin ekipman durumu incelendiginde, bir firin isletmesinin
ortalama olarak, 2,71 adet elektronik tartim kantari, 1,07 adet un eleme makinesi, 1,30
adet hamur yuvarlama makinesi, 2,34 adet hamur yogurma makinesi, 0,92 adet
fermantasyon odasi, 1,38 adet hamur kesme ve tartma makinesi, 0,72 adet ara dinlendirme
makinesi, 0,85 adet sekil verme makinesi, 1,72 adet donerli firm, 13,98 adet pasa
arabalari, 1,10 adet ekmek dilimleme makinesi, 0,05 adet bayat ekmek 6glitme makinesi,
1,16 adet su aritma cihazi, 1,41 adet klima, 108,5 adet ekmek kasas1 ve 0,20 adet digerleri
olmak iizere toplamda 139,4 adet ekipmana sahip olundugu tespit edilmistir.

Aragtirma kapsamindaki firin igletmelerinin biiyiikliik gruplar itibariyle ekmek
tretim durumu incelendiginde, kii¢iik grupta yer alan firin isletmeleri aylik ortalama
38119,64 adet, orta grupta yer alan firin isletmeleri aylik ortalama 80997,69 adet ve
biiyiik grupta yer alan firin isletmeleri aylik ortalama 211095,48 adet ekmek {iretmekte
oldugu tespit edilmistir.

Arastirma kapsamindaki firin isletmelerinin ortalama aylik fiili kapasitesi
118101,37 adet ve ortalama aylik kurulu kapasitesi 307664,26 adet ekmek oldugu tespit
edilmistir. Buna gore, firin isletmelerinin kapasite kullanim orami %38,4 olarak
bulunmustur.

Aragtirma kapsamindaki firin isletmelerinin toplamda ortalama olarak aylik
116939,52 adet ekmegin satisin1 yapmaktadirlar. Bu baglamda, aylik ortalama 1161,85
adet ekmegin satis1 gergeklestirilememekte oldugu tespit edilmistir.

Arastirma kapsamindaki firin igletmelerinin aylik ortalama 101287,94 £ ekmekten
gelir elde ettigi ve ekmek disindaki diger mamul {iriinlerden (simit, pogaga vb., yas pasta,
kuru pasta, tatlilar vd.) ise toplamda aylik ortalama 37164,90 b satis hasilati elde
edilmekte olundugu tespit edilmistir. Satis1 gergeklestirilemeyen ekmeklerden ise firin
isletmeleri aylik ortalama 659,10 b gelir elde etmekte oldugu bulunmustur.

Ekmek tretiminde kullanilan girdilerin fiyatlar1 incelendiginde, 1 kg’lik beyaz
unun ortalama fiyat1 2,40 b, 1 kg’lik tam bugday ununun ortalama fiyat1 4,50 b, 1 kg
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kepegin ortalama fiyat1 1,73 b, 1 kg’lik tuzun ortalama fiyat1 0,97 b, 1 kg’lik mayanin
fiyat1 ortalama 6,97 H oldugu saptanmustir.

Arastirma kapsamindaki firin isletmelerinin aylik ortalama 35184,44 b ¢alisan
giderleri oldugu hesaplanmistir. Ayrica, gida giivenligi kapsaminda ambalaj giderleri,
temizlik giderleri, is kiyafeti (bone, eldiven vb.) giderleri ve firin binasi ilaglama giderleri
degerlendirilmistir. Buna gore, gida giivenligi kapsaminda toplamda aylik ortalama
6840,17 b gider tespit edilmistir. Fakat bu giderler firin igletmesinde {iretilen tiim {iriinleri
kapsadigi i¢in sadece ekmege diisen pay bulunarak hesaba dahil edilmistir. Bu baglamda,
aylik ekmekten elde edilen gelirler ve diger mamullerden elde edilen gelirler birbirinden
ayrilmistir. Buna gore, firin isletmeleri aylik ortalama ekmekten 101947,04 b gelir elde
ettigi, diger mamul iriinlerden ise aylik ortalama 37164,90 % gelir elde ettigi
bulunmustur. Ekmek gelirlerine satis1 gergeklestirilemeyen ekmeklerin farkli tiirlerde
degerlendirilip elde edilen gelirleri de eklenerek bulunmustur. Ortak Uretim giderleri
tespit edilip, ekmek gelirlerinin pay1 ile carpilarak ekmege diisen giderler hesaplanmistir.
Buna gore, firin isletmelerinin briit kar1 105229,17 b, net kar1 52931,95 & olmak iizere
toplamda 114750,15 b gideri oldugu hesaplanmistir. Bu baglamda, firin isletmelerinin
nispi kar oran1 1,46 olarak bulunmustur. Bir ekmegin iiretim maliyeti ise 0,97 1 olarak
hesaplanmustir.

Aragtirmaya katilan 61 firin isletmecisinin gida gilivenligine yonelik bilgi
diizeyleri incelendiginde, 45 firin isletmecisinin gida giivenligi kavraminin tanimin
bildigi, 16 firin isletmecisinin ise gida glivenligi kavraminin tanimini bilmedigi tespit
edilmistir.

Arastirma kapsamindaki firin isletmecilerinin %75,4’1 gida giivenligi ile ilgili
sertifikaya sahip oldugu, %24,6’s1n1n ise gida giivenligi ile ilgili herhangi bir sertifikaya
sahip olmadig1 goriilmiistiir (Sertifikaya sahip olanlar genellikle hijyen sertifikasina
sahiptir).

Arastirma kapsamindaki firin isletmecilerinin %68,9'u HACCP’in, %29,5’1
ISO’nun ve %97,7°sit GMP’nin a¢ilimini bilmedigi tespit edilmistir.

Aragtirma kapsamindaki firin igletmecilerinin %19,7’sinin ekmekte gorulebilen
rope (siinme) hastaligini bilmedigi tespit edilmistir.

Firin isletmecilerinin gida giivenligi hakkinda yeterli bilgi diizeyine sahip olup,
olmadiklarinin 6nem derecesi incelendiginde, arastirmaya katilan firin isletmecilerinin
%13,1’1 yeterli bilgiye sahip olmadigini, %26,2’sinin ise kararsiz oldugu tespit edilmistir.

Arastirmaya katilan firin isletmecilerinin ¢ogunlugu unun fiyatina, yerli iiriin
olmasina, un iiretiminde hijyen sartlarina, un saticisinin tanidik olmasina, unun temininde
ulasim kolayliginin olmasina, unun kalitesine ve unun goriinlimiine 6nem verdigi
gorilmiistiir.

Arastirma kapsamindaki firin isletmecilerinin gida giivenligi ile ilgili ¢esitli

diisiincelerinin 6nem derecesi incelendiginde, firin isletmecilerinin %52,5°1 5996 sayili
Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu duymadiklarini belirtmistir.

75



SONUCLAR 0. A. GURBUZ

Ayrica, firin igletmecilerinin %72,13’# firinda ISO 22000 sistemini uygulamadiklarini
distinmektedirler.

Arastirma kapsamindaki firin isletmecilerinin firin sektdriinde karsilagtiklar
sorunlar incelendiginde ise, firin isletmecileri genellikle ekmegin satis fiyatindan
kaynakli haksiz rekabetten, yetismis eleman eksikliginden, ruhsatsiz firinlarin
varligindan, denetimlerin yetersiz olmasindan, maliyetlerin yiiksek olusundan ve calisma
saatlerin yogunlugundan sz etmislerdir.

Arastirma kapsamindaki firin isletmelerinde kadin idareci sayisinin oldukca
diisiik oldugu goriilmiistiir. Dolayisiyla kadin girisimcilerin firincilik sektoriine tesvik
edilmesi ve desteklenmesi gerekmektedir.

Yapilan aragtirma sonrasinda, firin isletmelerinin satisini yapmadigi ekmekleri
farkli sekillerde degerlendirdigi (hayvan yemi, kruton vb.) goriilmiistiir. Fakat, firin
isletmecilerinin  %1,6’s1 satisin1  yapamadigi ekmekleri ¢ope attigini belirtmistir.
Dolayistyla arastirma kapsaminda ekmek israf miktar1 her ne kadar olmadigi soylenebilse
de mevcut israfin tamamen bitmesi admna firin isletmecilerine satis1 yapilamayan
ekmekleri nasil degerlendirilmesi gerektigi konusunda egitimlerin verilmesi ve her firin
isletmesinde bayat ekmek 6gilitme makinesinin tesvik edilmesi gerekmektedir.

Arastirma sonucuna gore, firin isletmecilerinin kurulu kapasitelerinin ¢ok altinda
calistiklar1 goriilmiistiir. Bu durum firin isletmelerini verimlilik acisindan olumsuz
etkilemektedir. Dolayisiyla firin igletmelerinin maliyet yikiiniin azaltilabilmesi i¢in
kapasitelerinin artirilmast gerekmektedir. Bunun i¢in ekmek iiretim maliyetlerinin
diisiiriilmesi gerekmektedir. Bu durum ancak, ekmek tiretiminde kullanilan girdilerin
tamamen yerli liriin ve kaliteli olmasiyla saglanabilecektir.

Firin isletmecilerinin gida giivenligi konular1 hakkinda yeterli bilgi dlizeyine sahip
olmadig1 goriilmiistiir. Fakat gida giivenligi uygulamalar firin isletmecileri tarafindan
degil firin c¢aliganlar1 tarafindan uygulanmaktadir. Dolayisiyla ilgili kurum veya
kuruluglarin firin isletmecilerine ve c¢alisanlarma yonelik gida gilivenligi ile ilgili
egitim/kurs diizenlemesi gerekmektedir. Bu sayede ekmek sektoriinde iyi yetismis,
donanimli ve bilgili yonetici ve ¢alisanlarin sayisinda artis yasanacaktir.

Firin isletmecilerin karsilastigi satis fiyatindan kaynakli haksiz rekabetin ve
ruhsatsiz firmlarin varligiin onlenebilmesi i¢in ekmek satis fiyatindan tavan ve taban
fiyatlarinin olusturulmasi ve firin isletmelerine yonelik denetimlerin siklastirilmasi
gerekmektedir. Ayrica, firin igletmecileri genellikle ilgili alanlarda ¢alistirilmak iizere
yetismis eleman eksikligini hissetmektedirler. Firin isletmecileri yetismis eleman
eksikligini belirtirken ¢ocuk yasta firinlarda caligmaya baslayan bireylerden s6z
etmislerdir, fakat tiniversitelerin bu konu hakkinda uygulamali egitim bdliimlerini agmasi
daha dogru bir karar olacaktir.

Sonug olarak, tilkemizde sofralarimizin vazgegilmezi olan ekmegin tiikketimi insan
sagligim1 en cok etkileyebilecek iiriinlerin basinda gelmektedir. Bu ylizden, firin
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isletmelerinin saglikli kosullar altinda ekmek tiretimini gerceklestirebilmesi igin gida
giivenligi prensiplerine dikkat etmesi, teknolojik gelisimlere Ozendirilmesi, ilgili
kurumlarca denetimlerin siklastirilmas: ve gida giivenligi hakkinda firin isletmesi
yoneticilerine ve personellerine konu ile ilgili egitimlerin verilmesi gerekmektedir. Bu
sayede, hem tiiketici saglig1 agisindan daha da uygun kosullarda ekmekler iiretilebilecek
hem de firmcilik isletmelerinin donanimli ¢alisanlar ve teknoloji vasitasiyla verimliligini
artirmasina ve kar marjinin yiikseltilmesinde katkida bulunulmus olunacaktir.

77



KAYNAKLAR 0. A. GURBUZ

6. KAYNAKLAR

Akcadag, S. 2003. Ekmekte Gorllen Mikrobiyal Enfeksiyonlar ve Onleyici Tedbirler.
Akademik Gida Dergisi. Cilt: 1 Say1: 5s. 23-26

Akin, O. 2014. Cagdas Maliyet Yaklasimlarindan Faaliyet Tabanli Maliyetleme Sistemi
ve Ekmek Uretim Igletmesinde Bir Uygulama. YOnetim ve Ekonomi Arastirmalart
Dergisi. Say1:24. s. 117-134

Anonim. 2016. Firmcilik, Pastane ve Unlu Mamuller Isletmelerine Yonelik Toplanti.
https://van.tarimorman.gov.tr/Haber/136 [Son Erisim Tarihi: 25.12.2020]

Anonymous. 2017. Measuring Food Security and the Impact of Resource Risks. The
Economist / Intelligence Unit. Global Food Security Index

Anonymous. 2018. Building Resilience in the Face of Rising Food-Security Risks. The
Economist / Intelligence Unit. Global Food Security Index

Anonim. 2019. Ekmek Fiyatlarinin Belirlenmesi. https://www.ticaret.gov.tr/esnaf-
sanatkarlar/sikca-sorulan-sorular/ekmek-fiyat-tarifeleri  [Son  Erisim  Tarihi:
19.10.2020]

Anonymous, 2019. Strengthening Food Systems and the Environment Through
Innovation And Investment. The Economist / Intelligence Unit. Global food security
index 2019., s. 34-35

Anonim, 2021. Ekmek ve HACCP Uygulamasi. https://www.foodelphi.com/ekmek-ve-
haccp-uygulamasi/ [Son Erigim Tarihi: 14.01.2021]

Atik Giirbiiz, 1. 2019. Osmanli Dénemi Metinlerinde Ekmek ve Ekmekle ilgili Anlam
Cergeveleri. Akademik Dil ve Edebiyat Dergisi. 3 (4). s. 348-376

Bas, M. 2006. HACCP Sisteminde On Kosul Programlari. Beslenme ve Diyet Dergisi.
34(1). s.53-63

Basgaran, B. 2016. ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi. Journal of Food and
Health Science. https://www.researchgate.net/profile/Burhan_Basaran/publication/

Cinemre, H. A. ve Bozoglu, M. 1999. Samsun Ili Merkez Ilgcesinde Ekmek Maliyetinin
Belirlenmesi ve Ekmek Fiyatini Etkileyen Faktorlerin Ekonometrik Analizi. Turkish
Journal of Agriculture and Forestry. Cilt: 23. Say1: supp3. s. 649-655

Cetin S. A. ve Sahin B. 2017. Gida Giivenliginde Risk Faktorleri ve Hijyen Onemi.
Journal of Tourisim and Gastronomy Studies. Cilt: 5 / Ozel say1: 2. 5.310-321

Copur, U., Yonak S. ve Senkoyuncu, A. 2010. Gida Giivenligi ve Denetim Sistemi. Ziraat
Miihendisligi VII. Teknik Kongresi.

Dagdemir, V. ve Askan, E. 2004. Erzurum Merkez Ilcede 200 Gramlik Bir Ekmegin
Imalat Maliyeti ve Pazarlama Marjinin Belirlenmesi Uzerine Bir Arastirma. Tiirkiye
VI. Tarim Ekonomisi Kongresi. 16-18 Eylil. Tokat., s. 384-389

Dagdur, E. ve Olhan, E. 2015. Kiiresel Gida Giivencesi Endeksi Kapsaminda Tiirkiye'nin
Degerlendirilmesi. Tarim Ekonomisi Dergisi. 21(2). s.49-61

78



KAYNAKLAR 0. A. GURBUZ

Dalgig, A. C. ve Belibagl, K. B. 2006. Gida giivenligi ve kalite yonetim sistemleri
entegrasyonu: ISO 22000:2005 Gida giivenligi yonetim sistemi ve ISO 9000:2000
kalite yonetim sistemi uygulamalari. Tiirkiye 9. Gida Kongresi. Bolu., s. 7-10

Délekoglu, C. O., Biray, F. H. ve Sahin, A. 2014. Mutfaktan Cope Ekmek: Tiketim ve
Degerlendirme. Akademik Bakus Dergisi. Say1:44
https://www.researchgate.net/profile/Celile_Doelekoglu  [Son  Erisim  Tarihi:
19.10.2020]

Easterbrook-Smith, G. 2020. By Bread Alone: Baking As Leisure, Performance,
Sustenance, During The COVID-19 Crisis. Leisure Sciences.
DOI: 10.1080/01490400.2020.1773980

EFSA, 2017. Re-evaluation of guar gum (E 412) as a food additive. EFSA Panel on Food
Additives and Nutrient Sources added to Food (ANS).
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2017.4669

Erenoglu, N. 2013. Ekmegin Tarihi ve Hekim Haci Pasa'nin "Miintahab-1 Sifa" Eserinde
Ekmek Bahsi. Mersin Universitesi Tip Fakiiltesi Lokman Hekim Tip Tarihi ve
Folklorik Tip Dergisi. Eyliil sayist. s. 51-52

Erkan, N., Alakavuk, D. U., Tosun, Y. S. 2008. Gida Sanayisinde Kullanilan Kalite
Guvence Sistemleri. Journal of Fisheries Science. https://www.academia.edu/

Erkmen, O. 2010. Gida Kaynakl1 Tehlikeler ve Giivenli Gida Uretimi. Cocuk Sagligi ve
Hastaliklar: Dergisi. Cilt 53. Say1 3 s. 220-235

FAO. Gida Givenligi. http://www.fao.org/food-safety/en/ [Son Erisim Tarihi:
23.02.2019]

FAO and CELAC. 2020. Food Security Under The COVID-19 Pandemic. Rome
http://www.fao.org/documents/card/en/c/ca8873en [Son Erisim Tarihi: 19.12.2020]

Gira. 2020. COVID-19 Crisis-Impact on European Bakery Markets.
https://www.girafood.com/covid-19-crisis-impact-on-european-bakery-markets/
[Son Erigim Tarihi: 19.12.2020]

Giil, H. Giil, M. Sirik¢i, B. S. Acun, S. ve Hayit, F. 2015. Isparta ilindeki Geleneksel ve
Serbest Tip Ekmek Ureten Firmlarin Teknik ve Ekonomik Yonden
Degerlendirilmesi. Stileyman Demirel Universitesi Ziraat Fakiltesi Dergisi. 10/2. s.
11-21

Gultekin, F. Akin, S. ve Elgiin, A. 2019. Ekmek Hakkinda Giincel Bir Degerlendirme:
Saglik Etkileri, Gida Katki Maddeleri ve Helallik Sorunu. Helal Yasam Dergisi.
Cilt:1 Say1:1 s.1-17

Resmi Gazete. 13 Haziran 2010. Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem
Kanunu. Say1: 27610

Resmi Gazete. 4 Ocak 2012. Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi.
Teblig No: 2012/2. Say1: 28163

Ibegi, I. 2004. Gida Giivenligi ve Tiiketicinin Korunmasi. Gida Miihendisligi Dergisi.
Say1: 18 Agustos/ 2004, s. 13-16

79



KAYNAKLAR 0. A. GURBUZ

Kerr, W. A. 2020. The COVID-19 Pandemic and Agriculture: Short- and Long-run
Implications for International trade relations. Canadian Journal of Agricultural
Economics. Volume 68, Issue 2, p. 225-229

Keskin, Y. 2011-2012. Gida Giivenliginde HACCP Uygulamalari. Saglik Diistincesi ve
Twp Kiiltiirii Dergisi. Say1 21. s. 30-33

Kog, G. ve Uzmay, A., 2015. Gida Giivencesi ve Gida Giivenligi: Kavramsal Cerceve,
Gelismeler ve Tiirkiye Taruim Ekonomisi Dergisi. 21(1) s. 39-48

Kocak, N. 2007. ISO 22000: Gida Guvenligi Yonetim Sistemleri Uygulama Siirecinde
Temel Adimlar. Dokuz Eylul Universitesi Sosyal Bilimler Enstitusi Dergisi. Cilt: 9,
Say1: 4., s. 135-159

Kuter, M. 2013. Ekmegin Tarihi. Standard Ekonomik ve Teknik Dergisi. Agustos sayisi.
s. 41-45

Laborde, D., Martin, W., Swinnen, J. and Vos, R. 2020. COVID-19 Risks to Global Food
Security. https://science.sciencemag.org/ [Son Erisim Tarihi: 16.12.2020]

Sevim, M.G. 2019. Ekmek Firinlarinda Gida Giivenligi Riskleri ve Giivenli Ekmek
I::Jretimi I¢in Hijyen ve Sanitasyon Uygulamalari. Yiiksek Lisans Tezi, Uludag
Universitesi, Bursa, s. 30

Siche, R. 2020. What is the impact of COVID-19 disease on agriculture?, Scientia
Agropecuaria. 11(1) s. 3-6

Sungur, B. 2018. Ekmek Yapiminda Hidrokolloidlerin Kullanilmasi. Journal of Tourism
and Gastronomy Studies. Cilt: 6, Say1: 1 s. 41-53

Tarim ve Orman Bakanhig. iklim Degisikligi ve Tarim. s.9-10
https://www.tarimorman.gov.tr/ TRGM/Belgeler/%C4%B0klim%20De%C4%9Fi1%
C5%9Fikli1%C4%9F1%20ve%20Tar%C4%B1m.pdf  [Son Erisim Tarihi:
25.11.2020]

Tase1, R., Karabak, S., Bolat, M., Pehlivan, A., Sanal, T., Acar, O., Kiilen, S., Giines, E.
ve Albayrak, M. 2017. Ankara ilinde Ekmek Firinlarinin Uretim Yapis1 ve Ekmek
Israfi. Tarim Ekonomisi Arastirmalar: Dergisi. Cilt 3., Say1 1. s. 1-16

The World Bank. Food Security and COVID-109.
https://www.worldbank.org/en/topic/agriculture/brief/food-security-and-covid-19
[Son Erigim Tarihi: 16.12.2020]

Thompson, J. M., Waites, W.M. and Dodd, C.E.R. 1998. Detection of Rope Spoilage in
Bread Caused by Bacillus Species. Journal of Applied Microbiology. 85, s. 481-486

Topgil, E., Ozalp, A., Yilmaz, S., Yilmaz, 1. (2014). Ziraat Fakiiltesi, Su Uriinleri
Fakiiltesi ile Gida Miihendisligi Boliim Ogrencilerinin Gida Giivenligi Algilari ve

Etkileyen Faktorlerin Analizi. XI. Ulusal Tarim Ekonomisi Kongresi. Samsun s.183-
191

Toprak Mahsulleri Ofisi. 2013. Tiirkiye'de Ekmek Israfi ve Tiiketici Aliskanliklari
http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/ekmek/tmobrosuryeni2.pdf [Son Erisim
Tarihi: 19.10.2020]

TUIK. Hanehalki Tiiketim Harcamasinin Tiirlerine Gore Dagilimu.

80



KAYNAKLAR 0. A. GURBUZ

https://tuikweb.tuik.gov.tr/UstMenu.do?metod=temelist  [Son  Erisim  Tarihi:
16.12.2020]

Tiirk Standardlar1 Enstitiisii. 1995. Kanunname-i Ihtisab-1 Bursa. Kitap. Ankara. s.1-27

Turker, S. 2011-2012. Tiirkiye'de Gida Giivenligi ve Gida Mevzuatinin Gelisim Siireci.
Saghik Diisiincesi ve Tip Kiiltiirii Dergisi. Say1 21. s.34-37

United Nations. 2020. Policy Brief: The Impact of COVID-19 on Food Security and
Nutrition.https://www.un.org/sites/un2.un.org/files/sg_policy_brief_on_covid_impa
ct on food security.pdf [Son Erisim Tarihi: 22.12.2020]

Uzundumlu, A. S. 2016. Ekmek Maliyetini Belirleme Uzerine Bir Calisma: Erzurum ili
Ornegi. COMU Ziraat Fakiiltesi Dergisi. 4 (1). s. 7-12

Yildirim, N. 2012. Osmanli Devleti'nde Gida Kontroliine Bakis. Saglik Diisiincesi ve Tip
Kultird Platformu Dergisi. say1: 21. s. 68-73

World Health Organization & Food and Agriculture Organization of the United
Nations. 2020. COVID-19 and food safety: guidance for food businesses: interim
guidance,. https://apps.who.int/iris/handle/10665/331705 [Son Erisim Tarihi:
15.12.2020]

81



EKLER

0. A. GURBUZ

7. EKLER

EK-1. Onaylilik/kayitl isletmelere ait resmi kontrol formu

ISLETME FAALIYETI:
ISLETMENIN UNVANI:

IS YERI ACMA VE RESMI KONTROL RAPOR NO:
CALISTIRMA RUHSAT NO:

RESMI KONTROL TARIHi:

BiR ONCEKI RESMi KONTROL TARIH, NO VE AMACI:

ONAY / KAYIT NO:

RESMI KONTROLUN AMACI:

LI RUTIN DENETIM
(] HIZLI UYARI BILDIRiMi
Ul {HBAR VE SIKAYET

ISLETMENIN ADRESI: [ iZLEME

[] iZLENEBILIRLIK
[] NUMUNE ALMA
[] TAKIP DENETIMI

[] DIGER

TELEFON:
ISLETME SAHIBININ ADI SOYADI:

pliriizsiiz yikanabilir ve korozyona dayanikli olmali.

A Genel Hijyen UYGUN |U. DEGIL

1. Isletme; temiz, iyi durumda olmali, bakim ve onarimi diizenli olarak yapilmali.

2. Calisma alan1 ve havalandirma, hijyen uygulamalarina izin verecek sekilde yeterli olmali.

3 Depo yeterli kapasitede olmali, gerekli durumlarda sicakliklarin izlenmesini ve kayit
' edilmesini saglamali.

4 Yeterli sayida ve uygun yerlestirilmis etkin bir drenaj sistemine bagh sifonlu tuvalet ve
' lavabo bulunmali.

5. Tuvaletler gidanin muamele edildigi odalara dogrudan agilmamali.

6 Lavabolarda sicak ve soguk akan su, el temizleme ve hijyenik kurulama maddeleri
' bulunmalar1

7. Gerekli durumlarda, gida yikama boliimleri el yikama boliimlerinden ayri olmali.

8. Yeterli dogal ve / veya yapay aydinlatma saglanmali.

9. Drenaj sistemi bulagma riskini 6nleyecek sekilde olmali.

10. Gerekli durumlarda, kiyafet degistirme boliimii ve yeterli sayida dus bulunmali.

11. Temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri gidanin bulundugu alanlarda depolanmamali.

B. Ozel Hijyen Gereklilikleri

Zemin ve duvar yiizeyleri saglam kolay temizlenebilir ve gerekli durumlarda dezenfekte

1 edilebilir. Su gecirmez, emici olmayan, yikanabilir ve toksik olmayan maddelerden

' iiretilmis olmali. Duvarlar, islemlere uygun bir yiikseklige kadar piiriizsiiz bir yiizeye sahip
olmal.

5 Tavanlar veya c¢atinin i¢ ylizeyi kir birikimini, yogunlagsmay:r ve kiif gelisimini
' engelleyecek bigimde olmali.

3 Pencereler ve diger acikliklar, kir birikimini Onleyecek sekilde olmali. Hagere ve
‘ kemirgenlerin girisini engelleyecek rahatca ¢ikarilabilen ekipman takilmali.

4 Kapilar temizlenebilir, dezenfeksiyona uygun, piiriizsiiz., ve emici olmayan malzemeden
' tiretilmis olmal1.

5. Gida ile temas eden tiim yiizeyler saglam, kolay temizlenebilir, dezenfekte edilebilir,
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EK-1'in devami

iyi sartlarda olmali.

UYGUN | U. DEGIL

6. Gerekli durumlarda, calisma alet ve ekipmanlarin temizligi ve dezenfeksiyonu igin yeterli
boliim ve uygun donanim bulunmali.

7 Temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri kilidi ve sorumlusu belirlenmis ayri bir bélimde

' depolanmali.

8. Gidanin yikanmasi i¢in yeterli donanim saglanmali.

Cadir, Biife ve Seyyar Satis Araclari gibi Tasmabilir ye/veya Gegici Gida isletmeleri,

B.1. | Oncelikli Yerlesim Amaci Ozel Konut Olan Ancak Icinde Gidanin Diizenli Olarak
Piyasaya Arz icin Hazirladig1 Bina ve Satis Makineleri icin Gereklilikler

1 Hayvan ve haserelerden kaynaklanan bulagma riskini engelleyecek sekilde olmali,

' yerlestirilmeli ve temiz tutulmali

2. Personel hijyeninin yeterli diizeyde saglanmasina yonelik kurallara uyulmali.

3. Gerekli durumlarda;

Gida ile temas eden tiim ylizeyler saglam, kolay temizlenebilir, dezenfekte edilebilir,
a) pliriizsiiz, yikanabilir, korozyona dayanikli ve toksik olmayan maddelerden iretilmis
olmali.
b) Calisma alet ve ekipmanlarinin temizligi ve dezenfeksiyonu icin yeterli imkanlar
saglanmali.
c) Gidanin hijyenik olarak temizlenmesi i¢in yeterli imkanlar saglanmali.
) Yeterli miktarda sicak ve/veya soguk igilebilir nitelikte su tedariki saglanmali.
d) S1v1 veya kat1 atiklar hijyenik bir sekilde depolanmali ve igletmeden uzaklagtiriimali.
e) Gidanin yapisia uygun sicaklik sartlart korunmali ve izlenmeli.
f) Gida miimkiin olabildigince bulagma riskini 6nleyecek sekilde yerlestirilmeli.
C. TASIMA
1 Gidanin tagmmmasi igin kullanilan ara¢ ve/veya kaplar, temiz ve dezenfeksiyona uygun
' olmali ve iyi muhataza edilmeli.

2 Arag ve/veya konteyner icindeki kaplar gida disinda baska bir maddenin tasimnmasinda
' kullanilmamali.

3 Gida ile gida disindaki maddelerin veya farkli gidalarin ayn1 anda birlikte taginmasi halinde
' iiriinlerin birbirinden ayrilmasi saglanmali.

4. Stvi, granill ve toz halindeki hazir ambalajli hale getirilmemis gidanin taginmasi igin
ayrilmis kaplar ve/veya konteyner/tankerler kullanilmali.

5. Araclar ve/veya konteynerler, farkli gidalarin tagimmasinda kullanilmalar1 durumunda,
yiiklemeler arasinda etkili bir sekilde temizlenmeli ve gerekli durumlarda dezenfekte
edilmeli.

6 Gidalar araglarin ve/veya konteynerlerin i¢ine bulagma riskini en aza indirecek bigimde
yerlestirilmeli ve korunmali.

D. | EKIPMAN iLE ILGILI GEREKLILIKLER
Gida ile temas eden malzeme alet ve ekipman;

a) Etkili bir sekilde temizlenmeli ve gerekli durumlarda dezenfekte edilmeli ve bu islemler
yeterli siklikta yapilmali.

b) Bulasma riskini en aza indirecek uygun malzemeden iiretilmis, ¢alisir durumda, bakimli ve

c)

Kendisinin ve c¢evresindeki alanin, yeterli temizligine imk&n verecek sekilde
yerlestirilmeli.
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2. | Gerektiginde uygun bir kontrol cihazi yerlestirilmis olmali.

3. | Korozyonu dnlemek i¢in kimyasal maddelerin kullanilmas: gerektiginde, bu maddeler iyi
uygulama ilkelerine gore kullanilmali.

E. | GIDA ATIGI

1. | Gidaatigi, gida olarak tiiketilmeyen yan tiriinler ve diger atiklarinda bulundugu ortamlarda

c) | Kendisinin ve g¢evresindeki alanmn, yeterli temizligine imk&n verecek sekilde
yerlestirilmeli.

2. | Gida atig1, gida olarak tiiketilmeyen yan iiriinler ve diger atiklar; kapatilabilir kaplarda
veya alternatif bir sistemle toplanmali ve depolanmali. Bu sistem, kolayca temizlemeye
ve gerekli durumlarda dezenfeksiyona uygun olmali.

Atik depolari, temiz tutulmasina imkén saglayan, gerekli durumlarda hayvanlardan ve
hagerelerden korunacak sekilde tasarlanmali ve buna uygun olarak kullaniimali.

Biitlin atiklar, mevzuatina gore hijyenik ve ¢evreye zarar vermeyecek sekilde ortamdan
uzaklastirilmali, dogrudan veya dolayli bulagma kaynagi olmasi engellenmeli.

F. | SU TEDARIKi

1. | Gida mevzuatina uygun, igilebilir nitelikte, siirekli ve yeterli olmali.

Isletmede, icilebilir ve i¢ilemeyen sularin tasindig1 hatlar isaretlenmeli ve karisma durumu
olmamali.

3. | Geri kazanilmis su, gida mevzuatina uygun ve igilebilir nitelikte olmali.

Gida ile temas eden buz, gida mevzuatina uygun ve igilebilir nitelikte sudan elde edilmeli,
uygun kosullarda depolanmali ve taginmali.

G. | PERSONEL HiJYENi

Kisisel temizlik kurallarma uyulmali ve gerekli durumlarda uygun temiz koruyucu kiyafet
giyilmeli.

2. | Gida ile tasinabilen bir hastaligi olan ve/veya bu hastaligin tasiyict durumundaki
personelin, gida ile temas etmesine veya gidalarin iglendigi alanlara girmesine izin
verilmemeli.

Isletmede temizlik ve personel hijyeninden sorumlu kisi veya kisiler bulunmali.

H. | GIDALARA UYGULANABILEN HUKUMLER

Gida isletmecisi, son {irlinii insan tiiketimi i¢in uygunsuz hale getiren; ham maddeleri veya
bilesenleri veya islenmis {irlinleri iiretiminde kullanilan diger maddeleri kabul etmemeli.

2. | Gida isletmesinde depolanan tiim bilesenler ve hammaddeler; bozulma, kokusma ve
bulasmadan korunacak sekilde tasarlanmali ve uygun sartlarda muhafaza edilmeli.

3. | Gida; iretim, isleme ve dagitimm tiim asamalarinda insan tiikketimine uygun olmaktan
¢ikaracak tiim bulagsmalara karsi korunmali.

4. | Hagere ve kemirgen kontrolii ile evcil hayvanlarin isletmelere girmesini nlemek amactyla
uygun prosediirler uygulanmali.

5. | Hammadde, bilesen, ara ve son iriinler uygun sicakliklarda tutulmali ve soguk zincir
kirtlmamali.

6. | Hammaddeler ile islenmis maddelerin ayr1 depolanmasini saglayacak yeterli genislikte
uygun odalara ve soguk hava depolarma sahip olunmali.

7. | Gidanin diisiik sicakliklarda tutulmas: veya servis yapilmasi durumunda; 1sil islem
asamasini takiben veya herhangi bir 1sil islem uygulanmamigsa son hazirlama
asamasindan sonra saglik i¢in risk olusturmayacak sicakliga derhal sogutulmali.
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8. | Dondurulmus gidanin ¢oziindiiriilmesi; patojenik mikroorganizmalarin iiremesi veya
gidada toksin olusumu riskini en aza indirecek ve saglik igin bir risk olusturmayacak
sicakliklarda yapilmali ve ortaya ¢ikan sivilar drene edilmeli.

9. | Tehlike ve/veya hayvan yemi dahil yenilemeyen maddeler, uygun bir bigimde
etiketlenmeli ve giivenli kaplarda ayr1 depolanmali.

I. | GIDALARIN AMBALAJLANMASINA VE PAKETLENMESINE iLiSKIN
HUKUMLER

1. | Ambalajlama ve paketleme i¢in kullanilan materyal bulasma kaynagi olmamali.

2. | Ambalaj materyali, bulagsma riskine maruz kalmayacak bicimde depolanmali.

3. | Ambalajlama ve paketleme islemleri iiriinlerin bulasmasini dnleyecek sekilde yiiriitilmeli.
Ozellikle teneke kutu ve cam kavanoz kullanildiginda, kaplarin yapisiin biitiinliigii ve
temizligi saglanmali.

4. | Gidalar i¢in tekrar kullanilan ambalajlama ve paketleme materyalinin temizlenmesi ve
gerekli durumlarda dezenfekte edilmesi kolay olmali.

I. | ISIL iSLEM

Uygulanan 1sil islem yontemi; isleme tabi tutulan iiriiniin her tarafini verilen zaman siiresi
icerisinde istenilen sicakliga yiikseltmeli ve gidanin bulasmasini 6nlemeli.

Gida igletmecisi, uygulanan yontemin istenilen amaglara ulasabilmesini saglamak i¢in,
2. | ozellikle sicaklik, basing, kapama ve mikrobiyoloji gibi ilgili temel parametreleri diizenli
olarak kontrol etmeli.

Kullanilan y6ntem; pastdrizasyon, ultra yiiksek sicaklik (UHT) veya sterilizasyon gibi
uluslararasi kabul gérmiis standartlara uygun olmali.

J. | EGITIM

1. | Gida isinde galisan personelin yaptiklar isin gerektirdigi gida hijyeni konularinda belirli
araliklarda bilgilendirme ve egitimleri saglanmali.

Tehlike analizi ve kritik kontrol noktalart/HACCP ilkeleri ile iyi hijyen uygulama
2. | kilavuzlarmi uygulanmasi konusunda sorumlu personelin yeterli egitimi almalar1
saglanmali.

NOTLAR:

1. Gida mevzuatinin diger hitkkiimlerinden kaynaklanan uygunsuzluklar, notlar ve ek bilgiler resmi kontrol raporuna islenir.
2. Bu form, Hijyen Yonetmeligi hiikiimleri dikkate alinarak doldurulur.

3. Bu formun B.1. maddesi kapsamindaki isletmelerin resmi kontroliinde bu formun sadece B.1. bdlimii doldurulur.

UYGUN BULUNMAYAN MADDE UYGUNSUZLUK NEDENI

ONAYLI ISLETMELER iCIN OZEL HIJYEN GEREKLILIKLERI (*)

UYGUN BULUNMAYAN MADDE UYGUNSUZLUK NEDENI

(*) Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen kurallar1 Yonetmeligi kapsaminda yapilan resmi kontrollerde. ONAYLI / KAYITLI
ISLETMELERE AiT RESMi KONTROL FORMU'na ilave olarak tespit edilen eksiklikler bu bolimde belirtilir.

Resmi Kontrol EKibinin Gida Isletmecisi / Yetkilinin
Adi Soyadi: Ad1 Soyad: Ad1 Soyadr:
Unvam Unvani Unvam
Imza - Tarih Imza - Tarih Imza - Tarih
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